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Szanowni Klienci!

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. Szczeg6lng uwage nalezy poswieci¢ wskazowkom
bezpieczenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowa¢, aby mozna byto korzystac¢ z niej rébwniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania wyrobu.

Producent/importer nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent/importer zastrzega sobie prawo modyfikacji
wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepis6w prawnych,
norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PODCZAS UZYTKOWANIA
EKSPRESU DO KAWY

Przeczytaj uwaznie i zachowaj niniejszg instrukcje obstugi dostarczong razem z urzadzeniem.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

Nie uzywaj urzadzenia na wolnym powietrzu ani do celéw komercyjnych.

Upewnij sie, ze napiecie pradu elektrycznego podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w gniazdku

sieci.

Zawsze umieszczaj urzadzenie na ptaskiej, rownej powierzchni.

o Nie uzywaj ekspresu bez wody w zbiorniku. Zbiornik napetniaj jedynie zimna, filtrowang, czystq i Swiezg wodg. Uzycie
cieptej lub goracej wody lub innych ptynéw moze spowodowaé uszkodzenie urzadzenia lub byé przyczyng
zagrozenia. Przestrzegaj maksymalnej pojemnosci zbiornika, ktéra wynosi 1,5I.

e Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, opréznij zbiornik na wode.

e Nigdy nie usuwaj uchwytu filtra podczas parzenia kawy ani tez podczas pobierania wrzatku, poniewaz urzadzenie
znajduje sie pod cisnieniem. Usuniecie uchwytu filtra podczas tych czynnosci moze doprowadzi¢ do poparzenia lub
zranienia.

e Dysza pary staje sie bardzo gorgca podczas spieniania mleka i przeptywu wody. Moze to spowodowaé oparzenia,
dlatego tez nalezy unikac¢ jakiegokolwiek bezposredniego kontaktu z dyszg pary.

e Zawsze przed czyszczeniem ekspresu do kawy, a takze w razie pojawienia sie probleméw podczas procesu
zaparzania kawy, wytgcz ekspres i wyciggnij wtyczke z gniazdka.

e Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu przytgczeniowego z goragcymi czesciami ekspresu do kawy, wigczajac ptytke
do podgrzewania filizanek i dysze pary.

o Nie dotykaj goracych powierzchni ekspresu.

e Nie umieszczaj ragk bezposrednio pod strumieniem pary, goracej wody lub nalewanej kawy, poniewaz moze to
prowadzi¢ do oparzenia lub zranienia.

e Uzywanie dodatkowego wyposazenia niezalecanego przez producenta urzgdzenia moze spowodowac zagrozenie.

e Podczas pracy urzadzenia, nie przyktadaj do niego zadnych ruchomych elementow.

e Przed rozpoczeciem parzenia kawy upewnij sie, ze uchwyt filtra zostat prawidtowo zamontowany.



Nie przesuwaj urzadzenia kiedy jest witgczone lub pracuje. Przed jego przemieszczeniem wytgcz ekspres i wyciggnij
wtyczke z gniazdka sieci.

Zawsze wytaczaj zasilanie przed witozeniem lub wyciggnieciem wtyczki z gniazdka. Wtyczki nie nalezy wyciggac
z gniazdka ciggnac za przewdd zasilajacy — chwytaj za sama wtyczke.

Zawsze wytaczaj zasilanie i wyciggaj wtyczke, kiedy urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas oraz przed
czyszczeniem.

Nie uzywaj ekspresu z przedtuzaczem, chyba ze przediuzacz zostat sprawdzony przez wykwalifikowanego technika
lub pracownika serwisu.

Urzadzenie zawsze powinno by¢ podtagczone do gniazdka sieci elektrycznej (jedynie pradu przemiennego)
wyposazonego w kotek ochronny i o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod
nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Wylacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem do czesci bedacych w ruchu podczas
uzytkowania.

Przed czyszczeniem urzadzenia, jego montazem lub demontazem zawsze wyjmij przewdd przytaczeniowy
z gniazdka sieci. Pozwdl na ostygniecie urzadzenia.

Nie uzywaj ekspresu do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem opisanym w instrukcji uzytkowania.

Nie umieszczaj urzadzenia blisko zrédia ciepta, ptomienia, elekirycznego elementu grzewczego lub na gorgcym
piekarniku. Nie umieszczaj na zadnym innym urzadzeniu.

Nie pozwalaj, aby przewdd zasilajacy urzadzenia zwisat ponad krawedzig stotu lub poétki lub dotykat goracej
powierzchni.

Urzadzenia nie stawiaj na mokrej lub goracej powierzchni.

Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli tacka ociekowa lub kratka tacki ociekowej sg niewtasciwie zamontowane.
Urzadzenia nie stawiaj w poblizu goracej kuchenki elektrycznej lub gazowej ani wewnatrz piekarnika.

Nie uzywaj urzadzenia elektrycznego z widocznymi uszkodzeniami, uszkodzonym przewodem zasilajgcym, po
upadku urzadzenia lub uszkodzenia go w inny sposéb. Jezeli zachodzi przypuszczenie, ze urzadzenie jest
uszkodzone to sprawdzenia, naprawy, regulacji urzadzenia moze dokonaé¢ jedynie przeszkolony personel
autoryzowanego punktu serwisowego.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub Zzadnym innym ptynie.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwoércy lub
w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
Ostrzezenie: W celu zmniejszenia ryzyka pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub zranienia oso6b, nie prébuij
demontowac urzadzenia. Wewnatrz ekspresu nie ma zadnych czesci do obstugi przez uzytkownika. Naprawy
powinny by¢ wykonywane wytacznie przez autoryzowany personel.

Nie probuj smarowaé urzadzenia. Nie jest wymagane wykonywanie zadnych dodatkowych prac konserwacyjnych
tego ekspresu.

Producent nie zezwala na stosowanie innych akcesoriéw. Moze to by¢ bardzo niebezpieczne dla uzytkownika.
Ostrzezenie: Zbiornik wody nie powinien byé otwarty podczas uzytkowania.

Ostrzezenie: Zawsze upewnij sie, czy w zbiorniku jest woda przed przystagpieniem do uzycia ekspresu.

Nalezy upewnié¢ sie, ze powyzsze wskazoéwki zostaly zrozumiane.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej wyrobu.

Moc urzadzenia: 1130-1350 W przy 220-240 V.

Pojemnosc¢ zbiornika na wode: max. 1,5 |.

Ekspres jest urzadzeniem klasy | wyposazonym w przewdd przytaczeniowy z zytg ochronng i wtyczke ze stykiem ochronnym.
Ekspres spetnia wymagania obowigzujacych norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD) — 2006/95/EC
Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC) — 2004/108/EC

Wyrob oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na www.zelmer.pl.


http://www.zelmer.pl/

1. Charakterystyka urzadzenia

Ekspres zaparza kawe o wysokich walorach smakowych i aromacie, poniewaz zapewniona jest wlasciwa temperatura
wody do zaparzania. Ekspres zostat tak zaprojektowany, aby mozliwa byta obserwacja jego gotowosci do parzenia oraz
samego procesu zaparzania kawy lub wytwarzania pary do spieniania mleka.

Unikalnymi rozwigzaniami zastosowanymi w tym ekspresie sg 2 systemy: Perfect Brewing System oraz SmartPress
System.

Perfect Brewing System dzieki dobraniu optymalnej temperatury parzenia oraz odpowiedniego stopnia sprasowania
kawy zapewnia otrzymanie napoju najwyzszej jakosci.

SmartPress System to zintegrowany system filtracyjny oraz automatyczne ubijanie kawy przed zaparzeniem dajgce
w efekcie kawe o niepowtarzalnym smaku i aromacie z pyszng kremowa pianka.

2. Budowa urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem usun
etykiete zabezpieczajaca otwor
wyptywu wody z tacki ociekacza.

1. Odtaczalny zbiornik na wode z pokrywkg 8. Tacka ociekowa

2. Plyta podgrzewajaca filizanki 9. Wskaznik oprdznienia tacki ociekowej
3. Panel sterowania 10. Dysza pary/koncowka do cappuccino
4. Glowica parzenia 11. Wylewka kawy

5. Ubijak do kawy 12. Pokretto pary

6. Uchwyt filtra 13. Miarka z ubijakiem

7. Kratka tacki ociekowej

3. Panel sterowania

PPPREPE




A Przycisk wtgcz/wytacz | Wskaznik pary

B Pokretto ekspresu J Wskaznik trybu parzenia kawy w torebkach ekspresowych
C Wskaznik pokretta K Wskaznik poziomu temperatury

D Wskaznik pojedynczej matej filizanki L Przycisk wyboru temperatury/wyboru kawy w torebkach
E Wskaznik pojedynczej duzej filizanki ekspresowych/wyboru kawy mielonej

F Wskaznik dwéch matych filizanek M Wskaznik odkamieniania

G Wskaznik dwdch duzych filizanek N Wskaznik niskiego poziomu wody

H Wskaznik recznego parzenia kawy

4. Napetnianie zbiornika woda

UWAGA! Nalewaj wode do zbiornika (1) tylko wtedy, gdy przewdd przytaczeniowy jest odigczony od sieci
zasilajacej. Zawér wbudowany w dolnej czesci zbiornika zapobiega wyciekaniu wody.
e Wyjmij zbiornik na wode (1) pociagajac go do gory (Rys. 1).
e Otworz pokrywke zbiornika na wode (1) i napetnij go swiezg, zimng wodg (Rys. 2). Nie przekraczaj poziomu
MAX.
e Umiesc¢ zbiornik (1) na swoim miejscu i docisnij.
Zamknij pokrywke zbiornika (1).
Zbiornik mozna napetni¢ nie wyjmujac go z ekspresu, np. nalewajgc wode z dzbanka.

Rys. 1 ) Rys. 2

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj ekspresu, kiedy zbiornik (1) jest pusty. Przed rozpoczeciem procesu parzenia kawy
zawsze upewnij sie czy w zbiorniku (1) znajduje sie woda. Nie napetniaj zbiornika (1) goraca woda. Ze wzgledéw
higienicznych nie pozostawiaj na dtuzszy czas wody w zbiorniku.

OSTRZEZENIE! Pamietaj, aby nie dopuszczaé do sytuacji, gdy poziom wody w zbiorniku (1) bedzie niski. Wtedy
urzadzenie przestanie pracowa¢, rozlegnie sie sygnal dzwiekowy, ktéry bedzie powtarzany az do momentu

napetnienia zbiornika (1) woda, a na panelu sterowania zacznie miga¢ wskaznik O (N).

5. Podgrzewanie filizanek

Uzycie podgrzanej do odpowiedniej temperatury filizanki przed procesem zaparzania kawy zwieksza walory smakowe
samej kawy tuz po jej przyrzadzeniu jak i powstanie gestej pianki na jej wierzchu.

Ekspres daje mozliwos¢ podgrzania filizanki na 2 sposoby. Pierwszym z nich jest podgrzanie naczynia przy pomocy pary,
ktdrg mozna uzyskaé z dyszy pary (10) postepujac zgodnie z pkt. 6.2.

Drugim sposobem jest umieszczenie filizanek przed planowanym procesem parzenia kawy na ptycie podgrzewajacej (2)
znajdujacej sie na gorze ekspresu.

6. Przed pierwszym uzyciem (ptukanie ekspresu) - —

6.1. Przeptukanie systemu dla funkcji espresso

6.1.1. Odigcz urzadzenie od sieci zasilania.

6.1.2. Napetnij zbiornik na wode (1) zgodnie z pkt. 4.

6.1.3. Zamontuj pusty uchwyt filtra (6) w glowicy parzenia (4), |
przekrecajac zdecydowanym ruchem w prawo (Rys. 3).

6.1.4. Umies¢ naczynie na kratce tacki ociekowej (7), pod gtowicg Rvs. 3
parzenia (4). ys.

6.1.5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilania wktadajac wtyczke przewodu przytgczeniowego do gniazdka sieci.

Ekspres wigczy sie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, przycisk wigcz/wytgcz d) (A) podswietli sie oraz

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia lub jezeli nie byto ono uzywane - | =3 (i "l
przez diuzszy czas, nalezy przeptukaé system. B (3 ]:C) | & |
i o |} |

< |
"\




6.2.

6.1.6.
6.1.7.
6.1.8.

6.1.9.

wskaznik pokretta (C) zamiga 5 razy. Nastepnie wskaznik pokretta (C) zgasnie. Przycisk wigcz/wytgcz d) (A)
bedzie caty czas podswietlony.

Nacisnij przycisk wiacz/wytgcz d) (A), rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Wskaznik pokretta (C) zacznie miga¢ informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.

Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie miga¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Ciggte Swiecenie wskaznika
pokretta (C) oznacza osiagniecie przez ekspres gotowosci do pracy (osiagniecia odpowiedniej temperatury).
Przekre¢ pokrettem ekspresu (B) tak, aby na panelu sterowania (3) podswietlit sie wskaznik dwdch duzych

filizanek I (G).

6.1.10. Nacisnij pokretto ekspresu (B). Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jezeli ekspres nie posiada odpowiedniej

temperatury pracy, wskaznik pokretta (C) zacznie ponownie miga¢ informujac, ze ekspres do kawy jest
w trakcie nagrzewania.

6.1.11. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie miga¢ i bedzie swieci¢ swiattem ciggtym, z urzadzenia wydobedzie

sie wrzatek.

6.1.12. Parzenie zostanie automatycznie zakonczone po uzyskaniu zaprogramowanej przez producenta ilosci dwéch

duzych filizanek wody. Rozlegng sie dwa sygnaly dzwiekowe a wskaznik pokretta (C) bedzie Swiecié
Swiatlem ciggtym.

6.1.13. Powtorz krok 6.1.10 trzy razy.

Przeptukanie systemu dla funkcji pary

6.2.1.

6.2.2.

6.2.3.

6.2.4.

6.2.5.

Sprawdz czy w zbiorniku (1) znajduje sie woda. W przypadku jej braku napetnij zbiornik na wode (1) zgodnie
z pkt. 4.
A/

Przekre¢ pokrettem ekspresu (B) tak, aby na panelu sterowania (3) podswietlit sie wskaznik pary Q).
Natychmiast wskaznik pokretta (C) zacznie migac informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.
Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie miga¢ i bedzie Swieci¢ swiattem cigglym oznacza to gotowosé
ekspresu do pracy z parg (osiagniecia odpowiedniej temperatury).

Pod dysze pary (10) podstaw naczynie i przekre¢ regulator pary (12) do pozycji (\\I,/’ tzn. przekre¢ go

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby symbol (\V/’ pokryt sie ze znacznikiem na
obudowie ekspresu. Z dyszy pary (10) zacznie wydobywa¢ sie para. Pozwdl, aby urzadzenie pracowato
z wigczong funkcjg pary przez ok. 1 minute. Nastepnie ustaw regulator pary (12) do pozycji OFF, tzn.
przekre¢ go w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby symbol OFF pokryt sie ze
znacznikiem na obudowie ekspresu. Opréznij naczynie.

Powtorz krok 6.2.4 trzy razy.

7. Wybér trybu kawy w torebkach ekspresowych/trybu wysokiej temperatury

parzenia

Uzycie przycisku @ (L) pozwala przed samym procesem parzenia kawy na ustawienie trybu parzenia kawy w torebkach
ekspresowych jak réwniez przetaczanie pomiedzy standardowa i wysokg temperaturg. Kazdorazowemu nacisnieciu

przycisku

(L) towarzyszy sygnat dzwiekowy. Wprowadzenie zadanego trybu jest potwierdzane pojawieniem sie

wskaznikéw: < (J), O (K) w kolorze czerwonym jak réwniez ich brakiem na panelu sterowania (3). Ustawianie trybu
kawy w torebkach ekspresowych/trybu temperatury parzenia odbywa sie w nastepujacej kolejnosci wskaznikéw: < (J)

> ﬂ (K)> < () ﬂ (K) > & (J) O (K) wytaczone > & (J) > itd.

Wskaznik Oznaczenie

=20) ﬂ (K) wytaczone Tryb kawy mielonej o standardowej temperaturze.

& () Tryb kawy w torebkach ekspresowych o standardowej temperaturze.

ﬂ (K) Tryb kawy mielonej o wysokiej temperaturze.

=10) ﬂ (K) Tryb kawy w torebkach ekspresowych o wysokiej temperaturze.




8. Przygotowanie espresso z uzyciem zaprogramowanych ustawien pojemnosci
kawy

8.1. Odtacz urzadzenie od sieci zasilania.
8.2. Napetnij zbiornik na wode (1) zgodnie z pkt. 4.
8.3. Podiacz urzadzenie do sieci zasilania wktadajac wtyczke przewodu przylaczeniowego do gniazdka sieci.

Ekspres wigczy sie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, przycisk wigcz/wytacz d) (A) podswietli sie oraz wskaznik
pokretta (C) zamiga 5 razy. Nastepnie wskaznik pokretta (C) zgasnie. Przycisk wtacz/wytacz d) (A) bedzie caty
czas podswietlony.

8.4. Nacisnij przycisk wigcz/wytgcz (D (A), rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

8.5. Wskaznik pokretta (C) zacznie migac¢ informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.

8.6. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie migaé, rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy. Ciagte Swiecenie wskaznika
pokretta (C) oznacza osiggniecie przez ekspres gotowosci do pracy (osiggniecia odpowiedniej temperatury).

8.7. Wybierz tryb kawy w torebkach ekspresowych lub tryb kawy mielonej oraz poziom temperatury (standardowa lub

wysoka) przy uzyciu przycisku (L) — patrz pkt. 7.

8.8. Wsyp kawe mielong przy pomocy miarki (13) lub wtéz kawe w torebkach ekspresowych do pojemnika uchwytu
filtra (6).

8.9. Usun nadmiar kawy z krawedzi filtra i ubij kawe przy pomocy ubijaka do kawy zamocowanego na ekspresie (5)
lub ubijaka miarki (13) (Rys. 4).

8.10. Zamocuj uchwyt filtra (6) w gtowicy parzenia (4), przekrecajac zdecydowanym ruchem w prawo (Rys. 3).

8.11. Umiesc filizanke lub filizanki na kratce tacki ociekowej (7), bezposrednio pod pojemnikiem uchwytu filtra (6).

8.12. Przy pomocy pokretta ekspresu (B) wybierz pojedyncza matq filizanke — 40ml — (wskaznik 3 (D)) lub
pojedyncza duza filizanke podwdjna filizanke — 60ml — (wskaznik = E)) lub dwie mate filizanki — 2x40 ml —
(wskaznik = (F)) lub dwie duze filizanki — 2x60 ml — (wskaznik JEE® (G)). Potwierdzeniem wyboru bedzie
podswietlenie sie wczesniej wybranego wskaznika.

8.13. Nacisnij pokretto ekspresu (B). Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jezeli ekspres nie posiada odpowiedniej
temperatury pracy, wskaznik pokretta (C) zacznie ponownie migaé informujac, ze ekspres do kawy jest
w trakcie nagrzewania.

8.14. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie migac i bedzie Swieci¢ $wiattem cigglym, z urzadzenia wydobedzie sie
kawa.

8.15. Parzenie zostanie automatycznie zakonczone po uzyskaniu wczesniej ustawionej ilosci kawy. Rozlegnhg sie
dwa sygnaty dzwiekowe a wskaznik pokretta (C) bedzie swieci¢ Swiattem ciggtym.

8.16. Zdejmij uchwyt filtra przekrecajac go w lewg strone (Rys. 5) a nastepnie wyrzu¢ zuzytg torebke lub fusy
(Rys. 6). Wyczysc filtr przy uzyciu wody (Rys. 7).

AT~ |
(oY ';L
E@ > (7
\“_:v' &_\/ \%’i{\/“‘? ———
\i?ﬁz:b.-\\“x.
il Ve -\\5
Rys. 4 Rys. 5 Rys. 6 Rys. 7

UWAGA! Jezeli w zbiorniku (1) znajduje sie zbyt mata ilo§¢é wody w czasie parzenia kawy, ekspres przestanie
pracowaé. Na panelu sterowania zacznie migaé wskaznik 0 (N) oraz rozlegnie sie powtarzajacy sygnat
dzwiekowy informujacy o koniecznosci uzupehlienia wody. Otwérz pokrywe zbiornika na wode (1) i wlej wode.
Zaraz po uzupetnieniu wody, sygnat dzwiekowy ustanie a ekspres samoczynnie dokonczy proces parzenia kawy.
UWAGA! W kazdym momencie mozliwe jest zatrzymanie procesu parzenia kawy. Wystarczy tylko nacisnaé

przycisk wiacz/wytacz d) (A).

UWAGA! Podczas parzenia kawy nie obracaj regulatorem pary (12) w pozycje (\\If’ gdyz moze nastapic
niekontrolowany wyciek wrzatku, zaburzajac jednoczesnie proces nalewania kawy. Regulatora pary (12) uzywaj
tylko przy funkcji pary.



9. Przygotowanie espresso z uzyciem funkcji recznego parzenia kawy
Dzieki tej funkcji uzytkownik ma mozliwosé zaparzenia kawy o pojemnosci odpowiadajgcej jego upodobaniom.

9.1. Odtgcz urzadzenie od sieci zasilania.
9.2. Napetnij zbiornik na wode (1) zgodnie z pkt. 4.
9.3. Podiacz urzadzenie do sieci zasilania wktadajac wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka sieci.

Ekspres witaczy sie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, przycisk wigcz/wytacz d) (A) podswietli sie oraz wskaznik
pokretta (C) zamiga 5 razy. Nastepnie wskaznik pokretta (C) zgasnie. Przycisk wiacz/wytgcz d) (A) bedzie caly
czas podswietlony.

9.4. Nacisnij przycisk wigcz/wytgcz (D (A), rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

9.5. Wskaznik pokretta (C) zacznie migac¢ informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.

9.6. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie migaé, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Ciggle swiecenie wskaznika
pokretta (C) oznacza osiggniecie przez ekspres gotowosci do pracy (osiggniecia odpowiedniej temperatury).

9.7. Wybierz tryb kawy w torebkach ekspresowych lub tryb kawy mielonej oraz poziom temperatury (standardowa lub

wysoka) przy uzyciu przycisku (L) — patrz pkt. 7.
9.8. Wsyp kawe mielong przy pomocy miarki (13) lub w6z kawe w torebkach ekspresowych do pojemnika uchwytu filtra (6).
9.9. Usun nadmiar kawy z krawedzi filtra i ubij kawe przy pomocy ubijaka do kawy zamocowanego na ekspresie (5)
lub ubijaka miarki (13) (Rys. 4).

9.10. Zamocuj uchwyt filtra (6) w gtowicy parzenia (4), przekrecajgc zdecydowanym ruchem w prawo (Rys. 3).

9.11. Umies¢ filizanke lub filizanki na kratce tacki ociekowej (7), bezposrednio pod pojemnikiem uchwytu filtra (6).

9.12. Przekre¢ pokrettem ekspresu (B) tak, aby na panelu sterowania (3) podswietlit sie wskaznik recznego parzenia
kawy MO (H).

9.13. Naciénij i przytrzymaj pokretto ekspresu (B). Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jezeli ekspres nie posiada
odpowiedniej temperatury pracy, wskaznik pokretta (C) zacznie ponownie miga¢ informujgc, ze ekspres do
kawy jest w trakcie nagrzewania.

9.14. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie migac i bedzie swieci¢ swiattem ciggtym, z urzadzenia wydobedzie sie kawa.

9.15. Parzenie kawy zakonczy sie, kiedy zostanie zwolnione pokretto ekspresu (B). Rozlegng sie dwa sygnaly
dzwiekowe a wskaznik pokretta (C) bedzie swiecic¢ swiattem ciggtym.

9.16. Zdejmij uchwyt filtra przekrecajac go w lewg strone (Rys. 5) a nastepnie wyrzué¢ zuzytg torebke lub fusy

(Rys. 6). Wyczysc¢ filtr przy uzyciu wody (Rys. 7).

UWAGA! Jezeli w zbiorniku (1) znajduje sie zbyt mata ilo§¢é wody w czasie parzenia kawy, ekspres przestanie

pracowaé. Na panelu sterowania zacznie migaé wskaznik 0 (N) oraz rozlegnie sie powtarzajacy sygnat
dzwiekowy informujacy o koniecznosci uzupetnienia wody. OtwOrz pokrywe zbiornika na wode (1) i wlej wode.
Zaraz po uzupehlieniu wody, sygnat dzwiekowy ustanie. Aby kontynuowaé proces recznego parzenia kawy
nacisnij i przytrzymaj ponownie pokretto ekspresu (B).

UWAGA! Podczas parzenia kawy nie obracaj regulatorem pary (12) w pozycje (\\I,/’ gdyz moze nastgpié

niekontrolowany wyciek wrzatku, zaburzajac jednoczesnie proces nalewania kawy. Regulatora pary (12) uzywaj
tylko przy funkcji pary.

10. Przygotowanie pary (spienianie mleka)

Do spieniania mleka uzywa sie funkcji pary. Para spetnia dwa zadania. Para jednocze$nie ogrzewa oraz miesza mleko
z powietrzem nadajgc mu delikatny, aksamitny wyglad. Podobnie, jak podczas parzenia kawy, przy spienianiu mleka
najlepsze efekty uzyskuje sie w miare uptywu czasu i nabrania przez uzytkownika doswiadczenia.
Wskazowka: Pamietaj, ze kawa stanowi podstawe wszystkich napojow kawowych, a mleko jest tylko dodatkiem.
Uwaga: Zaleca sie jako pierwsze spienienie mleka a nastepnie sporzadzenie kawy.
Funkcja pary moze by¢ tez uzywana do podgrzewania napojow.
10.1. Przygotuj wczes$niej espresso postepujac zgodnie z pkt. 8 lub pkt. 9.
10.2. Okresl ilo$¢ potrzebnego mleka w oparciu o liczbe zaparzonych filizanek lub rozmiaru dzbanka na mleko.
° Wskazéwka: Pamietaj, ze objetos¢ mleka rosnie podczas jego spieniania.
o Wilej zimne, schtodzone mleko do dzbanka ze stali nierdzewnej, napetniajac go od 1/3 do 1/2 objetosci.
o Wskazowka: Przechowuj dzbanek ze stali nierdzewnej z mlekiem w lodéwce tak, zeby byto ono dobrze
schiodzone. Pamietaj, aby przed uzyciem nie ptukaé dzbanka cieptg woda. |
A/

10.3. Przekre¢ pokrettem ekspresu (B) tak, aby na panelu sterowania (3) podswietlit sie wskaznik pary o .
Natychmiast wskaznik pokretta (C) zacznie miga¢ informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.

10.4. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie miga¢ i bedzie swieci¢ swiattem ciggtym oznacza to gotowos¢ ekspresu
do pracy z parg (osiagniecia odpowiedniej temperatury).

10.5. Przeptucz dysze pary (10) podstawiajgc pod nig inne naczynie niz dzbanek z mlekiem postepujac zgodnie z pkt.
6.2.4. Dysza pary zostata wstepnie przeptukana.

10.6. Nastepnie umies¢ dysze pary (10) w dzbanku z mlekiem tak (Rys. 8), aby dysza znajdowata sie okoto 1/2 cm

ponizej powierzchni mleka i uaktywnij spust pary przez obrécenie ponownie regulator pary (12) w pozycje (\\If/’
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tzn. przekre¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby symbol QIJ) pokryt sie ze

znacznikiem na obudowie ekspresu.

. Przechyl dzbanek tak, zeby dysza pary spoczywata w dzbanku i obnizaj dzbanek do chwili znalezienia sie
koncowki dyszy pary tuz ponizej powierzchni mleka. Spowoduje to rozpoczecie wytwarzania spienionego mleka.

° Wazne: Nie pozwalaj na nierbwnomierny wylot pary, nie bedzie wtedy wtasciwego napowietrzenia piany.
Aby tego uniknag¢, unies dzbanek tak, zeby dysza pary schowata sie gtebiej w mleku. Pamietaj, ze idealna
konsystencja to miekka, aksamitna pianka.

. W chwili kiedy mleko sie ogrzeje i spieni, poziom mleka w dzbanku zacznie rosng¢. Jezeli to nastapi,
obnizaj dzbanek, zawsze utrzymujac koncéwke dyszy pary tuz ponizej powierzchni mleka.

. Z chwilg uzyskania pianki podnie$ dzbanek tak, aby dysza pary znalazta sie posrodku mleka.

. Wskazéwka: llos¢ wymaganej pianki bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od rodzaju przygotowywanego
napoju. Np. cappuccino wymaga wiekszej ilos¢ pianki niz napdj kawowy na bazie espresso, podawany
z mlekiem spienionym para.

) Zamknij natychmiast pare, kiedy mleko zostanie podgrzane do temperatury 60—65°C przez obrécenie
regulatora pary (12) w pozycje OFF, tzn. przekre¢ go w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek zegara
tak, aby symbol OF F pokryt sie ze znacznikiem na obudowie ekspresu.

° Wskazéwka: Jezeli nie posiadasz termometru, dobrym wskazaniem osiggniecia prawidtowej temperatury
jest to, ze nie mozna przytozy¢ dtoni do boku dzbanka na dtuzej niz 3 sekundy.

o Wazne: Nie zagotuj mleka.

. Usun dzbanek. Natychmiast przetrzyj dysze pary (10) i jej koncéwke za pomoca czystej wilgotnej Scierki
i przeptucz matg iloscig pary postepujac analogicznie jak w przypadku przed spienianiem mleka.

. Trzymajgc dzbanek w reku lekko stuknij dzbankiem o st6t tak, aby uwolni¢ pecherzyki powietrza
i nastepnie poruszaj dzbanek ruchem kotowym do chwili, kiedy mleko stanie sie blyszczace i nie
pozostang w nim zadne pecherzyki. Pomoze to w uzyskaniu jednolitej konsystenciji mleka i pianki.

10.7. Potacz spienione mleko z wczesniej przygotowanym espresso. Cappuccino jest gotowe.

UWAGA! Jezeli w zbiorniku (1) znajduje sie zbyt mata ilosé wody, z dyszy (10) nie bedzie wydobywagé sie para. Na
panelu sterowania zacznie migaé wskaznik O (N) oraz rozlegnie si¢ powtarzajacy sygnat dzwiekowy informujacy
o koniecznosci uzupelnienia wody. Koniecznie ustaw regulator pary (12) w pozycje OFF, tzn. przekreé go
w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby symbol OFF pokryt sie ze znacznikiem na obudowie
ekspresu. Otworz pokrywe zbiornika na wode (1) i wlej wode. Zaraz po uzupelnieniu wody, sygnat dzwiekowy

ustanie. Aby ponownie rozpoczaé dozowanie pary, przekreé regulator pary (12) w pozycje (\v/’ tzn. przekreé go

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby symbol W) pokryt sie ze znacznikiem na obudowie
ekspresu.

UWAGA! Przesuwanie dyszy pary/wrzatku (10) przeprowadzaj przy pomocy specjalnej koncowki (Rys. 9).
Dyszapary/wrzatku (10) jest bardzo goraca.

UWAGA! Jezeli obrécisz regulator pary (12) w pozycje ‘\\I,/’ podczas gdy ekspres nie bedzie gotowy do pracy
z parg (patrz pkt. 10.3), z urzadzenia bedzie sie wydobywat sygnat alarmowy w postaci szybko powtarzajacych
sie sygnatéw dzwiekowych.

11. Funkcja automatycznego wytaczania

Urzadzenie wylgczy sie automatycznie jezeli nie bedzie uzywane przez 1 godzine. Aby ponownie
wigczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk wtacz/wytacz O (A), rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

12. Oproznianie tacki ociekowej

Kiedy tacka ociekowa (8) napeini sie woda, czerwony wskaznik jej zapetnienia (9) wzniesie sig
ponad kratke ociekowg (7). Wysun z ekspresu zesp6t tacki ociekowej (8) z kratkg ociekowg (7)
i wylej wode (Rys. 10). Catos¢ z powrotem umiesé w ekspresie.
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13. Odkamienianie

Kamien to powierzchniowy osad mineratow, ktory w sposOb naturalny pojawia sie we wszystkich urzgdzeniach
zwigzanych z podgrzewaniem wody. Dlatego tez ekspres do kawy bedzie wymaga¢ okresowego usuwania kamienia. Po

zuzyciu p

ustawiony

ewnej okreslonej ilosci wody przez ekspres (ilos¢ tej wody jest scisle zwigzana z j%j stopniem twardosci

m w ekspresie) na panelu sterowania pojawi sie podswietlony wskaznik odkamieniania @ Jego pojawienie sie

na panelu sterowania wskazuje, ze uzytkownik powinien przeprowadzi¢ proces odkamieniania z uzyciem kwasku
cytrynowego.

Wazne: Do usuwania osadow wapiennych konieczne jest przygotowanie roztworu odkamieniajaceqo. Rozpusé dwie
tyzki (ok. 30 gramoéw) kwasku cytrynowego w JEDNYM litrze wody.

13.1.
13.2.
13.3.
13.4.

13.5.
13.6.
13.7.
13.8.

13.9.

13.10
13.11
13.12

13.13.

13.14.
13.15.

13.16.
13.17.
13.18.

13.19.

13.20.

13.21.
13.22.
13.23.
13.24.
13.25.

13.26.

UWAGA!

Odtacz urzadzenie od sieci zasilania.

Upewnij sie, ze ekspres catkowicie wystygt.

Zdejmij zbiornik na wode (1) oraz tacke ociekowa (8) wraz z kratkg (7) z ekspresu do kawy (Rys. 11).

Ustaw ekspres do gory ,nogami” i zdejmij kratke filtracyjng z gtowicy filtracyjnej (4) odkrecajac kratke przy
uzyciu odpowiedniego wkretaka (Rys. 12).

Wyczys$¢ kratke filtracyjng oraz gtowice filtracyjng (4), usun kamienh oraz resztki kawy.

Ustaw ekspres z powrotem w pozycji pracy.

Napetnij zbiornik na wode (1) wczesniej przygotowanym roztworem z kwasku cytrynowego.

Zamknij pokrywe zbiornika na wode (1), a nastepnie zamontuj zbiornik (1) oraz tacke ociekowg (8) wraz kratkg
(7) z powrotem w ekspresie (Rys. 13).

Podtacz urzadzenie do sieci zasilania wktadajac wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka sieci.

Ekspres wigczy sie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, przycisk wigcz/wylacz O (A) podswietli sie oraz

wskaznik pokretta (C) zamiga 5 razy. Nastepnie wskaznik pokretta (C) zgasnie. Przycisk wigcz/wytacz d) (A)
bedzie caty czas podswietlony.

. Nacisnij przycisk wigcz/wytgcz d) (A), rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

. Wskaznik pokretta (C) zacznie migac informujac, ze ekspres do kawy jest w trakcie nagrzewania.

. Kiedy wskaznik pokretta (C) przestanie migac, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Ciggte Swiecenie wskaznika
pokretta (C) oznacza osiggniecie przez ekspres gotowosci do pracy (osiggniecia odpowiedniej temperatury).

Nacisnij i przytrzymaj réwnoczesnie przycisk wigcz/wytacz (b (A) oraz przycisk (L). Wskaznik pokretta (C)
zgasnie oraz rozlegnie sic—gosygna’f dzwiekowy. Rozpocznie sie proces odkamieniania. Przez caty ten proces

wskaznik odkamieniania @ bedzie migat.

Z gtowicy parzenia (4) zacznie wydobywac sie goracy roztwor.

Odczekaj, az roztwor przeptynie przez gtowice zaparzajacg (4). Zakonczenie | etapu odkamieniana sygnalizowane
jest powtarzajacym sie dzwiekiem i towarzyszacym mu miganiem wskaznika pokretta (C).

Zdejmij i wyptucz zbiornik (1) czystg woda.

Umie$¢ pusty pojemnik pod gtowicag zaparzania (4), aby mogta do niego sptywac¢ czysta woda.

Aby przeprowadzi¢ Il etap odkamieniania (czyszczenia), napetnij zbiornik na wode (1) czystg woda do
poziomu MAX oznaczonego na zbiorniku na wode (1). Zamknij pokrywe zbiornika na wode (1), a nastepnie
zamontuj zbiornik z powrotem w ekspresie.

Rozlegnie sie jednokrotny sygnat dzwiekowy i zgasnie wskaznik pokretta (C). Z gtowicy zaparzania (4)
wydobywac¢ sie bedzie woda (nastepuje proces ptukania ekspresu).

Po zakonczeniu procesu odkamieniania woda przestanie przeptywa¢ przez glowice zaparzania (4).
Towarzyszy¢ temu bedzie jednokrotny sygnat dzwiekowy oraz migniecie wskaznika ekspresu (C). Ekspres
automatycznie sie wytaczy.

Podswietli sie przycisk wigcz/wytgcz d) (A).

Odtacz ekspres od sieci zasilania.

Odczekaj, az urzgdzenie catkowicie wystygnie.

Zdejmij zbiornik na wode (1) oraz tacke ociekowa (8) wraz z kratka (7) z ekspresu do kawy (Rys. 11).

Ustaw ekspres do goéry ,nogami” i ponownie zamontuj kratke filtracyjng na gtowice filtracyjng (4) przykrecajac
kratke przy uzyciu odpowiedniego wkretaka. (Rys. 14).

Ustaw ponownie ekspres w pozycji pracy i zamontuj tacke ociekowa (8) wraz kratkg (7) oraz zbiornik na wode
(1) w ekspresie (Rys. 13).

Podczas procesu odkamieniania wszystkie funkcje ekspresu nie sg aktywne.
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Rys. 13

14. Czyszczenie i konserwacja

Zawsze utrzymuj ekspres w czystosci, aby zapewni¢ odpowiednig jakos¢ parzonej kawy i przedtuzy¢ trwato$¢ urzadzenia.

Zanim przystgpisz do czyszczenia, wylgcz ekspres i odtacz go od sieci zasilajgcej.

Zanim rozpoczniesz czyszczenie, pozwol by ekspres ostygt.

Nie zanurzaj ekspresu w wodzie ani zadnych innych ptynach.

Nie myj zadnych czesci ekspresu w zmywarce do naczyn.

Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka lub gabka.

Zdejmij uchwyt filtra (6) z ekspresu a nastepnie usun fusy. Wyczysé uchwyt filtra (6) oraz filtr wilgotng szmatkag

Wysusz umyte czesci na powietrzu lub przy pomocy szmatki; nie susz ich w piekarniku ani kuchence

1.
2.
3.
4.
5.
6.
lub ggbka.
7.
mikrofalowej.
8.

Zdejmij kratke tacki ociekowej (7) oraz tacke ociekowa (8) z ekspresu i opr6znij z nich wode. Nastepnie wyczys¢
wilgotng szmatkg lub gabka.

9. Zdejmij koncéwke do cappuccino odkrecajac jg i pociagajac w dot.

15. Przyktadowe problemy podczas eksploatacji ekspresu

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

JAK ZARADZIC, CO ZROBIC

Kawa wyptywa z boku
uchwytu sitka

Uchwyt filtra (6) nie jest odpowiednio zamocowany
lub nie jest wystarczajgco dokrecony.

Upewnij sie, ze uchwyt filtra (6) jest prawidtowo
utozony w gtowicy parzenia (4) i dokrecony do
oporu.

Na krawedzi filtra (6) znajdujg sie drobiny kawy.

Oczys$¢ dookota gorng krawedz filtra (6) z kawy
i wytrzyj do czysta gtowice (4).

Gtowica do zaparzania (4) jest zabrudzona.

Wytrzyj gtowice (4) wilgotng Scierka.

Gtowica (4) jest uszkodzona.

Skontaktuj sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Kawa nie wyplywa

Brak wody w zbiorniku wody.

Napetnij zbiornik (1) woda.

Zbiornik  wody (1) nie
zainstalowany.

jest  prawidtowo

Wecisnij w dot zbiornik wody (1) , aby upewni¢ sie,
ze jest prawidtowo osadzony.

Pokretto (12) jest ustawione w innej pozycji, np.
\
Q.

Upewnij sie, czy pokretto (12) znajduje sie
W pozyciji

Sitko na gtowicy moze by¢ zatkane.

Patrz Odkamienianie — pkt. 13.

Sitko we filtrze (6) jest zatkane. Kawa jest zbyt
drobno zmielona lub zbyt mocno ubita.

Opréznij sitko we filtrze (6) i przeptucz je pod
biezacg woda. Wytrzyj gtowice do zaparzania (4)
za pomoca scierki.

Kawa jest nalewana
kroplami

Kawa jest zmielona bardzo drobno lub zbyt mocno
ubita.

Jezeli uzywasz bardzo drobno zmielong kawe, nie
ubijaj jej zbyt mocno.

Urzadzenie jest zatkane przez osady wapna.

Patrz Odkamienianie — pkt. 13.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

JAK ZARADZIC, CO ZROBIC

Espresso nie ma
charakterystycznej
pianki

Kawa jest zwietrzata lub sucha.

Uzyj Swiezej kawy. Po otwarciu kawy upewnij sie,
ze przechowujesz jg w szczelnym opakowaniu.

Kawa nie jest ubita wystarczajgco mocno.

Ubij zmielong kawe mocniej.

Kawa jest zbyt grubo zmielona.

Stosuj wiasciwie zmielong kawe lub zmien marke
kawy.

Niewystarczajgca ilos¢ kawy w sitku filtra (6).

Patrz Przygotowanie espresso — pkt. 8.

Uchwyt poluzowuje sie
podczas zaparzania

Kawa jest ubita zbyt mocno.

Ubij zmielong kawe Izej.

Zmielona kawa jest zbyt drobna.

Zmieh na grubszg kawe.

Uchwyt filtra (6) nie siedzi zbyt mocno, gdyz nie
zostatl wystarczajgco mocno dokrecony.

Upewnij sie, ze uchwyt filtra (6) wiozony jest
poprawnie i dokrecony do oporu w gtowicy (4).

Na krawedzi filtra (6) znajdujg sie drobiny kawy.

Oczys$¢ dookota gorng krawedz filtra (6) z kawy
i wytrzyj do czysta gtowice (4).

Gtowica do zaparzania (4) jest zabrudzona.

Wytrzyj gtowice (4) wilgotng Scierka.

Gtowica (4) jest uszkodzona.

Skontaktuj sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Brak pary z dyszy pary

Dysza pary (10) jest zablokowana.

Wyczys$¢ i przeptucz dysze pary (10).

Niewystarczajaca ilo$é
spienionego mleka

Mleko nie jest swieze.

Sprawdz, czy mleko jest Swieze.

Temperatura mleka jest zbyt wysoka.

Upewnij sie, czy mleko jest
schtodzone przed uzyciem.

odpowiednio

Dzbanek.

W celu osiagnigcia najlepszych efektow przy
spienianiu, uzyj dotgczonego dzbanka ze stali
nierdzewnej i w miare mozliwosci przed uzyciem
ochtddz go lub przeptucz zimng woda.

Dysza pary (10) jest zablokowana.

Wyczys$€ i przeptucz dysze pary (10).

Mleko zostato zagotowane.

Sprobuj ponownie uzyé $wieze, schtodzone

mleko.

Urzadzenie nie dziata

Sitko w gtowicy do zaparzania (4) moze bhyé
zatkane.

Patrz Odkamienianie — pkt. 13.

Urzadzenie jest zatkane przez osady kamienia.

Patrz Odkamienianie — pkt. 13.

Pamietaj, ze w przypadku innych uszkodzen lub probleméw, nie prébuj usuwaé ich sam. W tym przypadku
skontaktuj sie z wykwalifikowanym pracownikiem punktu serwisowego.

Ekologia — Zadbajmy o srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do ochrony srodowiska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne.
W tym celu: opakowanie kartonowe przekaz na makulature, worki z polietylenu (PE) wrzué¢ do kontenera na

plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujgce sie w urzadzeniu =
niebezpieczne skfadniki mogg by¢ zagrozeniem dla srodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymit!!!

Importer: Zelmer S.A. — Polska

ZAKUP CZESCI EKSPLOATACYJNYCH — AKCESORIOW:

— w punktach serwisowych,
— sklep internetowy — jak ponizej.

Telefony:

1. Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:

— wyroby/akcesoria — sklep internetowy

— czesci zamienne

2. Zelmer S.A. — sprawy handlowe
3. Zelmer S.A. — biuro reklamacji

www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl—

(017) 865-86-05, fax (017) 865-82-47—
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Vazeni zékaznici!

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k obsluze. Zvlastni pozornost je tfeba vénovat bezpecnostnim pokynim. Navod
k obsluze peclivé uschovejte, abyste jej mohli pouZzivat i pozdéji pfi pouzivani spotfebice.

Vyrobce/dovozce nenese odpovédnost za pFipadné Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotiebi¢e nebo
pouzitim, které by bylo v rozporu s jeho uréenim. Vyrobce/dovozce si vyhrazuje pravo na Upravy zafizeni bez
predchoziho upozornéni, aby je pfizpasobil pravnim predpisiim, normam, smérnicim nebo z konstrukénich,
obchodnich, estetickych a dalSich davodu.

BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIVANI KAVOVARU-ESPRESO

Prectéte si peclivé tento navod dodavany spolu se spotiebi¢em a uschovejte jej pro pozdéjsi pouziti.

Spotfebi€ je uréen vyhradné pro domaci pouziti.

Nepouzivejte spotfebi¢ pod Sirym nebem ani ke komerénim ucelam.

Zkontrolujte, zda elektrické napéti uvedené na vyrobnim Stitku souhlasi s napétim v sitové zasuvce.

Spotfebi¢ stavéjte vZdy na rovném, plochém povrchu.

Nepouzivejte kdvovar bez vody v zasobniku. Do z&sobniku nalévejte pouze studenou, prefiltrovanou, Cistou

a Cerstvou vodu. Pouziti teplé nebo horké vody nebo jinych tekutin mize zplsobit poSkozeni spotfebi¢e nebo

zplsobit ohrozeni. Dodrzujte maximalni kapacitu zasobniku, ktera ¢ini 1,5 I.

o Pokud zafizeni delSi dobu nepouzivéte, vyprazdnéte zasobnik na vodu.

e Nikdy nesnimejte drzak filtru béhem pfipravy kavy ani béhem nalévani vrouci vody, protoze spotfebi¢ je pod tlakem.
Béhem provadéni téchto Cinnosti miZe odstranéni drzaku filtru vést k opareni nebo zranéni.

e Parni tryska je béhem Slehani mléka a nalévani vody velmi horka. Mohlo by dojit k opafeni, proto se vyhybejte
prfimému kontaktu s parni tryskou.

o Vzdy pred cisténim kavovaru a v pfipadé problémd béhem pfipravy kavy spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte vidlici ze

zasuvky.

Zamezte kontaktu pfivodni Sndry s horkymi dily k&dvovaru, véetné plotynky na ohfivani Salkd a parni trysky.

Nedotykejte se horkych povrchl kavovaru.

Nedavejte ruce pfimo pod proud pary, horké vody nebo nalévané kavy, mohlo by dojit k opafeni nebo jinému zranéni.

Pouzivani dodatecného vybaveni nedoporu¢eného vyrobcem zafizeni mize zplsobit ohrozeni.

Béhem prace spotiebi¢e na néj nepokladejte Zadné pohyblivé soucastky.

Pred zahajenim pfipravy kavy se ujistéte, zda byl spravné namontovan drzak filtru.

Nepremistujte spotiebi¢, kdyZ je zapnuty nebo pracuje. Pred premisténim kavovar vypnéte a vytahnéte vidlici ze

sitové zasuvky.

e Pred zapojenim ¢i vytazenim vidlice ze zasuvky pfistroj vzdy tlacitkem vypnéte. Vidlici nevytahujte za pfivodni Sadru,
pfi vytahovani drzte samotnou vidlici.

e Pokud spotfebi¢ nebudete delSi dobu pouZivat nebo jej budete Cistit, vZdy jej vypnéte a vytdhnéte vidlici ze zasuvky.

o Nepouzivejte kavovar s prodluzovacim kabelem, pokud nebyl schvélen kvalifikovanym technikem nebo pracovnikem

servisu.
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e Spotiebi¢ by mél byt zapojen do zasuvky elektrické sité (pouze stfidavy proud) vybavené ochrannym kolikem
s napétim odpovidajicim hodnoté na vyrobnim Stitku.

e Tento spotfebi¢ neni uréen k pouzivani osobami (véetné déti) s omezenymi fyzickymi nebo psychickymi schopnostmi,
posSkozenym smyslem hmatu, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti ani znalosti tykajici se obsluhy spotfebice,
ledaze spotrebi¢ obsluhuji pod dozorem nebo v souladu s ndvodem k pouziti spotfebi¢e od osob, které zodpovidaji
za jejich bezpeé&nosti.

e Vénujte pozornost détem, aby nepouzivaly spotfebi¢ jako hracku.

e Pfed zménou vybaveni nebo pred pfiblizenim k sou¢astem, které jsou v pohybu béhem pouZiti, spotfebi¢ vypnéte.

e Pred ¢isténim spotfebice, jeho montdzi nebo demontézi vzdy vytahnéte pfivodni Sidru z elektrické zasuvky. Nechte

spotfebi¢ vychladnout.

Nepouzivejte kdvovar k jinym G¢elim, nez ke kterym je uréen, které jsou popsany v navodu k obsluze.

Neumistujte spotrebi¢ blizko zdroju tepla, otevieného ohné, elektrického topného télesa nebo na horky sporak.

Nestavéjte jej na zadny jiny spotrebic.

Nedovolte, aby pfivodni Silra volné visela pfes okraj stolu nebo poli¢ky, nebo aby se dotykala horkych ploch.

Nestaveéjte spotfebi¢ na mokry nebo horky povrch.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je Spatné nainstalovana odkapavaci miska nebo mfizka odkapavaci misky.

Nestavéjte spotfebic v blizkosti horkého elektrického nebo plynového sporaku nebo do trouby.

Nepouzivejte elektricky spotfebi¢ s viditelnym poskozenim, poSkozenym pfivodnim kabelem, po padu spotfebice

nebo poskozeni jinym zplsobem. Pokud existuje podezfeni, Ze spotfebi¢ je poSkozeny, pak kontrolu, opravu

a sefizeni spotfebice miize provadét pouze vyskoleny personal autorizovaného servisu.

¢ Nenamacejte spotrebic¢ ve vodé ani Zadné jiné kapaliné.

e Dojde-li k poSkozeni pfivodni Snary, méla by byt z bezpecnostnich diivodd vyménéna specializovanym servisem.

e Upozornéni: Kvlli snizeni nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob se nepokouSejte

spotfebi€ rozebirat. Uvnitf kdvovaru nejsou Zadné soucastky, které smi sefizovat uZzivatel. Opravy je tfeba svéfit

pouze autorizovanému personalu.

Nepromazavejte spotfebi€. Tento kavovar nevyzaduje provadéni zadnou dodate¢nou udrzbu.

Vyrobce nedovoluje pouzivani jinych doplrikd. Mize to byt pro uzivatele velmi nebezpecné.

Upozornéni: Béhem pouzivani spotrebi€e nenechavejte otevieny zasobnik na vodu.

Upozornéni: Pfed kazdym pouZzitim kdvovaru se vZdy ujistéte, zda je v zasobniku voda.

Ujistéte se, ze jste porozuméli vySe uvedenym pokyntm.

TECHNICKE UDAJE

Technické parametry jsou uvedeny na vyrobnim Stitku spotfebice.

PFikon zafizeni: 1130-1350 W pfi 220-240 V.

Kapacita zasobniku na vodu: max. 1,5 I.

Kavovar je zafizeni tfidy I, vybaveny pfivodni Sfidrou s ochrannym vodiéem a zastrékou s ochrannym kolikem.
Kavovar splfiuje pozadavky platnych norem.

Spotfebi¢ vyhovuje pozadavkim smérnic:

— Elektrick& zafizeni nizkého napéti (LVD) — 2006/95/EC

— Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC

Vyrobek je na vyrobnim Stitku oznac¢en znakem CE.

1. O kavovaru

Kéavovar pfipravuje kdvu s vysokymi chutovymi a aromatickymi vlastnostmi, jelikozZ je zajiSténa spravna teplota vody pro
pfipravu. Kavovar byl navrzen tak, aby bylo mozné sledovat jeho pfipravenost k pfipravé kdvy a samotny proces pfipravy
kavy nebo vytvareni pary na Slehani mléka.

V tomto kdvovaru byla pouzita jedine¢na feSeni obsazena ve 2 systémech: Perfect Brewing System a SmartPress
System.

Perfect Brewing System diky vybéru optimalni teploty pro pfipravu a vhodného stupné upéchovani kavy zarucuje
pfipravu napoje nejvyssi kvality.

SmartPress System je integrovany filtracni systém a automatické péchovani kavy pred pfipravou, kterd umoziuje
vyrobu kavy neopakovatelné chuti a viiné s vybornou krémovou pénou.
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2. Popis kadvovaru

Pfed prvnim pouzitim odstrarite
ochranny Stitek zajiStujici otvor
vytoku vody z odkapavaci mfizky

1. Vyjimatelny zasobnik na vodu s poklici 8. Odkapavaci miska

2. Plotynka na ohfivani salkd 9. Ukazatel vyprazdnéni odkapavaci misky
3. Ovladaci panel 10. Parni tryska/nastavec na cappuccino

4. Hlava k&vovaru 11. Vytok kavy

5. Péchovadlo 12. Ovladaci kole¢ko para

6. Drzak filtru 13. Odmérka s péchovadlem

7. Mfizka odkapéavaci misky

3. Ovladaci panel

6@

SOPODBE

PPPREPE

)

A Tlagitko zapnout/vypnout | Symbol pary

B Ovladaci kolecko J Symbol médu pfipravy porcované kavy espreso
C Ukazatel ovladaciho kolecka K Symbol Grovné teploty

D Symbol jednoho malého Salku L Tlagitko volba teploty/volba porcované kavy
E Symbol jednoho velkého Salku espreso/volba mleté kavy

F Symbol dvou malych Salku M Symbol odstranovani vodniho kamene

G Symbol dvou velkych salku N Symbol nizké drovné vody

H Symbol ruéni pfipravy kavy



4. PInéni zasobniku na vodu

POZOR! Vodu do zasobniku (1) nalévejte pouze tehdy, pokud je pfivodni Sadra vytazena z elektrické zasuvky.
Vestavény ventil v doIni €asti zasobniku brani vytékani vody.
e Vytdhnéte zasobnik na vodu (1) smérem nahoru (Obr. 1).
e Otevrete poklici zasobniku na vodu (1) a nalejte do néj Cerstvou studenou vodu (Obr. 2). Nenalévejte pres
znacku MAX.
Vlozte zasobnik (1) na jeho misto a pfitlacte.
Zavrete poklici zasobniku (1).
e Zasobnik Ize naplnit bez nutnosti vyjimani z kavovaru, napf. vodu Ize nalit z konvice.

Obr. 1 R Obr. 2

UPOZORNENI! NepouZivejte kavovar, kdy? je zasobnik (1) prazdny. Pfed zahajenim pfipravy kavy se vzdy
ujistéte, zda je v zasobniku (1) voda. Nelijte do zdsobniku (1) horkou vodu. Z hygienickych divoda nenechéavejte
vodu v zasobniku p¥ilis dlouho.

UPOZORNENI! Pamatujte si, aby nedo$lo k situaci, e hladina vody v zasobniku (1) bude nizka. V takovém
pfipadé kavovar prestane pracovat a zazni zvukovy signal, ktery se bude opakovat az do okamziku naplnéni

zasobniku (1) vodou, na ovlddacim panelu zaéne blikat symbol O (N).

5. OhFivani salka

Pouzivani Salku prfedehratych na pfisluSnou teplotu pfed zahajenim pfipravy kavy zlepSuje chutové vlastnosti kavy po jeji
pFipravé i vznik husté pény na jejim povrchu.

V kavovaru je mozno pfedehfat Salky 2 zpusoby. Prvni z nich je pfedehrati Salku parou z parni trysky (10) podle postupu
z bodu 6.2.

Druh& moznost je umistit Salky pfed planovanou pfipravou kdvy na ohfivaci plotynce (2), kterd se nachazi v horni ¢asti
k&vovaru.

6. Pred prvnim pouzitim (proplachnuti kavovaru)

Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e nebo pokud nebyl dlouhou dobu
pouzivan je tfeba proplachnout systém.

6.1. Proplachnuti systému pro funkci espreso

6.1.1. Vypnéte spotrebiC z elektrické sité.

6.1.2. Naplite zasobnik na vodu (1) v souladu s bodem 4.

6.1.3. Do hlavy kavovaru (4) nainstalujte prazdny drzak filtru (6), |
rozhodnym pootocenim doprava (Obr. 3).

6.1.4. Na mfizku odkapavaci misky (7), pod hlavou kavovaru (4)
postavte nadobku.

6.1.5. Zapnéte spotiebi¢ do elektrické sité vloZzenim vidlice pfivodni Shdry do sitové zasuvky. Kavovar se zapne.

Zazni zvukovy signal, tlagitko zapnout/vypnout d) (A) se rozsviti a ukazatel ovlddaciho kole¢ka (C) 5 krat

zablika. Ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) pak zhasne. Tlagitko zapnout/vypnout d) (A) bude svitit po celou
dobu.

6.1.6. Stisknéte tlacitko zapnout/vypnout d) (A), zazni zvukovy signal.

6.1.7. Ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne blikat a oznamuije tak, Zze se kavovar zahfiva.

6.1.8. Jakmile ukazatel ovladaciho kolecka (C) pfestane blikat, zazni zvukovy signal. NepferuSované sviceni
ukazatele ovladaciho kole¢ka (C) znamena, Ze kavovar je pfipraven k praci (doséhl provozni teploty).

6.1.9. Otocte ovladacim koleckem (B) tak, aby se na ovladacim panelu (3) rozsvitil symbol dvou velkych Salkd =

(G).

Obr. 3
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6.2.

7.

6.1.10. Stisknéte ovladaci kolecko (B). Zazni zvukovy signal. Pokud kavovar nema vhodnou pracovni teplotu,
ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne opét blikat, coz znamena, Ze se kavovar zahfiva.

6.1.11. Jakmile ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) pfestane blikat a zacne svitit nepferuSované, ze spotfebice zacne
vytékat horka voda.

6.1.12. Pfiprava bude automaticky ukonena po ziskdni mnozZstvi vody potfebného pro dva velké Salky
naprogramovaného vyrobcem. Zazni dva zvukové signaly a ukazatel ovlddaciho kole¢ka (C) bude svitit
nepieruSovanym svétlem.

6.1.13. Opakujte tfikrat krok 6.1.10.

Proplachnuti systému pro funkci pary
6.2.1. Zkontrolujte, zda je v zasobniku (1) voda. Pokud tam voda neni, doplite zasobnik (1) podle bodu 4.

6.2.2. Otocte ovlddacim koleckem (B) tak, aby se na ovlddacim panelu (3) rozsvitil symbol péary U (). Ukazatel
ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne okamzité blikat a to znamena, ze se kavovar zahfiva.

6.2.3. Jakmile ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) prestane blikat a zaéne svitit nepferuSované, znamena to, Ze kavovar
je pFipraven k praci s parou (dosahl provozni teploty).

6.2.4. Pod parni trysku (10) postavte nadobu a otocte regulator pary (12) do polohy Ql,/) tzn. otocte jim proti sméru

pohybu hodinovych rucicek tak, aby se symbol l\\lﬁ prekryval se znackou na krytu kavovaru. Z parni trysky (10)

zacne unikat para. Nechte spotfebi¢ pracovat se zapnutou funkci pary asi 1 minutu. Pak uvedte regulator pary
(12) do polohy OFF, otoéte jim ve sméru pohybu hodinovych rugicek tak, aby se symbol OFF prekryval se
znackou na krytu kavovaru. Vyprazdnéte nadobku.

6.2.5. Opakuijte tfikrat krok 6.2.4.

Volba modu porcované kavy espreso/modu vysoke teploty pFipravované kavy

Tlagitko @ (L) umoznuje pfed zahajenim procesu pfipravy kdvy nastavit mod pfipravy kdvy porcované a také prepinani

mezi standardni a vysokou teplotou. Pfi kazdém stisknuti tlagitka @ (L) zazni zvukovy signal. Zadani poZzadovaného

moédu je signalizovano zobrazenim pfislugnych symbol: <& (J), O (K) v &ervené barvé nebo jejich zmizenim na
ovladacim panelu (3ﬁ. Nastaveni v médu porcované kavy/modu teploty pro pfipravu se provadi nasledujici sekvenci

symbolt: & (J) >

8.

(K) > <= () ﬂ (K) > <= () ﬂ (K) vypnuto > & (J) > atd.

Symbol Vyznam

=70) ﬂ (K) vypnuto Méd mleté kavy se standardni teplotou.

< () Mod porcované kavy pfi standardni teploté.
ﬂ (K) Méd mleté kavy s vysokou teplotou.
& () ﬂ (K) Méd porcované kavy s vysokou teplotou.

Pfiprava kavy espreso s pouzitim naprogramovaného nastaveni objemu
pFipravovane kavy

8.1. Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
8.2. Naplnte zasobnik na vodu (1) podle bodu 4.
8.3. Zapojte spotrebi¢ do elektrické sité vloZzenim vidlice pfivodni Silry do sitové zasuvky. Kavovar se zapne. Zazni

zvukovy signal, tlagitko zapnout/vypnout d) (A) se rozsviti a ukazatel ovladaciho kolecka (C) 5 krat zablika.
Ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) pak zhasne. Tlagitko zapnout/vypnout d) (A) bude svitit po celou dobu.

8.4. Stisknéte tlacitko zapnout/vypnout d) (A), zazni zvukovy signal.

8.5. Ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne blikat a oznamuje tak, ze se kavovar zahfiva.

8.6. Jakmile ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) prestane blikat, zazni zvukovy signal. NepferuSované sviceni ukazatele
ovladaciho kole¢ka (C) znamena, Ze kavovar je pripraven k praci (dosahl provozni teploty).

8.7. Zvolte mdd porcovana kava espreso nebo mleta kava a droven teploty (standardni nebo vysokd) pomoci tlaCitka

(L) —viz bod 7.
8.8. Pomoci odmérky (13) nasypte mletou kavu nebo viozte porcovanou kavu espreso do zasobniku drzaku filtru (6).
8.9. Odstrante nadbytek kavy z okraje filtru a upéchujte kdvu pomoci péchovadla na kavu pfipevnéného ke kavovaru
(5) nebo péchovadla odmérky (13) (Obr. 4).
8.10. Pfipevnéte drzak filtru (6) ke hlavé kavovaru (4), pootoc¢enim rozhodnym pohybem doprava (Obr. 3).
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8.11.
8.12.

8.13.

8.14.

8.15.

8.16.

Na mfizce odkapavaci misky (7), pfimo pod zasobnikem drzaku filtru (6) postavte Salek nebo Salky.
Pomoci ovladaciho kole¢ka (B) zvolte jeden maly $alek — 40ml — (symbol M (D)), jeden velky $alek dvojity

alek — 60ml — (symbol M (E)), dva malé galky — 2x40 ml — (symbol = (F)) nebo dva velké Salky — 2x60 ml

— (symbol .E"ib (G)). Potvrzeni volby je signalizovano rozsvicenim vybraného symbolu.

Stisknéte ovladaci kole¢ko (B). Zazni zvukovy signal. Pokud kdvovar nema vhodnou pracovni teplotu, ukazatel
ovladaciho kolecka (C) za¢ne opét blikat, coz znamena, Ze se kdvovar zahfiva.

Jakmile ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) prestane blikat a zacne svitit nepferuSované, ze spotiebi¢e zacne
vytékat kava.

Pfiprava bude automaticky ukonéena po ziskani pfedem nastaveného mnozstvi kavy. Zazni dva zvukové
signaly a ukazatel ovladaciho kole€ka (C) bude svitit nepferuSovanym svétlem.

Sundejte drz4k filtru oto¢enim doleva (Obr 5) a odstrante pouZity sacek nebo sedlinu (Obr. 6). Filtr vyCistéte
pomoci vody (Obr. 7).

J"‘u._\__h\d_ T Iﬁ}

llr”_‘\ ¥ ”/‘\'. I,—Il =

Iﬂ:‘-_— ,,—."— ,lf@'.

!) ) — \'&":%/ S

) N
120/
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Obr. 4 Obr. 5 Obr. 6 Obr. 7

POZOR! Pokud je v zdsobniku (1) béhem pf¥ipravy kavy pfiliS malé mnoZstvi vody, kdvovar prestane pracovat. Na

ovladacim panelu zaéne blikat symbol

(N) oraz a zazni opakujici se zvukovy signél, ktery informuje o nutnosti

doplnit vodu. Oteviete poklici zasobniku na vodu (1) a nalejte vodu. Ihned po doplnéni vody zvukovy signal
pfestane a kavovar automaticky dokonéi proces pftipravy kavy.

POZOR! Proces pripravy kavy lze zastavit v kazdém okamziku. Staéi pouze stisknout tla€itko zapnout/vypnout d)

A).

A,

POZOR! Béhem pfipravy kavy neotaéejte neuvadéjte regulator pary (12) do polohy &2, jinak by mohlo dojit
k nekontrolovatelnému uniku horké vody, a zaroven by byl naruSen proces nalévani kavy. Regulator péary (12)
pouZzivejte pouze s funkci pary.

9. Priprava kavy espreso s pouzitim funkce ruéni pfipravy kavy

Diky této funkci méa uzivatel moznost pfipravit kAvu v mnoZzstvi, které odpovida jeho potfebam.

9.1. Vypnéte spotfebic ze sité.
9.2. Naplnte zasobnik na vodu (1) podle bodu 4.

9.3.

Zapojte spotfebic¢ do elektrické sité vliozenim vidlice pfivodni Sidry do sitové zasuvky. Kavovar se zapne. Zazni

zvukovy signal, tla¢itko zapnout/vypnout d) (A) se rozsviti a ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) 5 krat zablika.
Ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) pak zhasne. Tlac¢itko zapnout/vypnout d) (A) bude svitit po celou dobu.

9.4.
9.5.
9.6.

Stisknéte tlacitko zapnout/vypnout d) (A), zazni zvukovy signal.
Ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) zacne blikat a oznamuje tak, Ze se kdvovar zahriva.
Jakmile ukazatel ovladaciho kolecka (C) prestane blikat, zazni zvukovy signal. NepferuSované sviceni ukazatele

ovladaciho kolecka (C) znamena, Ze kavovar je pfipraven k praci (doséhl provozni teploty).

9.7.

Zvolte mad porcovana kava espreso nebo mod mleta kdva a Uroven teploty (standardni nebo vysok&) pomoci

tlacitka @ (L) —viz bod 7.

9.8.

Pomoci odmérky (13) nasypte mletou kavu nebo vloZte porcovanou kavu espreso do zasobniku drzaku filtru (6).

9.9. Odstrante nadbytek kavy z okraje filtru a upéchujte kavu pomoci péchovadla na kavu pfipevnéného ke kavovaru
(5) nebo péchovadla odmérky (13) (Obr. 4).

9.10.
9.11.
9.12.
9.13.

Pripevnéte drzak filtru (6) ke hlavé kavovaru (4), pooto€enim rozhodnym pohybem doprava (Obr. 3).

Na mfiZzce odkapavaci misky (7), pfimo pod zasobnikem drzaku filtru (6) postavte Salek nebo Salky.

Otocte koleckem (B) tak, aby se na ovladacim panelu (3) rozsvitil symbol ruéni pfipravy kavy MO (H).
Stisknéte a podrzte ovladaci kole¢ko (B). Zazni zvukovy signal. Pokud kavovar nema vhodnou pracovni
teplotu, ukazatel ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne opét blikat, coz znamena, Ze se kavovar zahfiva.

9.14. Jakmile ukazatel ovladaciho kolecka (C) prestane blikat a zacne svitit nepferuSované, ze spotfebice za¢ne vytékat

9.15.

kava.
Priprava kavy skonci, jakmile povolite ovladaci kole¢ko (B). Zazni dva zvukové signdly a ukazatel ovladaciho
kolecka (C) bude svitit nepferuSovanym svétlem.
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9.16. Sundejte drzak filtru otocenim doleva (Obr 5) a odstrante pouzity sacek nebo sedlinu (Obr. 6). Filtr vyGistéte
pomoci vody (Obr. 7).

POZOR! Pokud je v zasobniku (1) béhem p¥ipravy kavy pfFiliS malé mnoZstvi vody, kdvovar prestane pracovat. Na

ovladacim panelu zaéne blikat symbol O (N) oraz a zazni opakujici se zvukovy signal, ktery informuje o nutnosti
doplnit vodu. Oteviete poklici zasobniku na vodu (1) a nalejte vodu. Ihned po doplnéni vody zvukovy signal
prestane. Chcete-li pokra€ovat v ruéni pripravé kavy, opét stisknéte a podrzte ovladaci kole¢ko (B).

POZOR! Béhem pfipravy kavy neotacejte neuvadéjte regulator pary (12) do polohy <\\If) jinak by mohlo dojit
k nekontrolovatelnému uniku horké vody, a zaroven by byl naruSen proces nalévani kavy. Regulator péary (12)
pouzivejte pouze s funkci pary.

10. Priprava pary (Slehani mléka)
Ke Slehani mléka se pouziva para. Para pini dva ukoly. Para sou¢asné ohfiva a michad mléko se vzduchem, ¢imz mu
proptjcuje jemny sametovy vzhled. Obdobné jako u pfipravy kavy, i pfi Slehani miéka se nejlepSich vysledkd dosahuje
teprve po jisté dobé, az uzivatel ziska zkuSenosti.
Tip: Nezapomente, Ze zakladem vSech kavovych napoju je kdva, mléko je pouze doplnék.
Pozor: Doporucuje se nejprve naslehat mléko a teprve pak pfipravit k&vu.
Funkci pary miZete pouzivat také k ohfivani napoju.
10.1. Pfipravte nejprve kavu espreso podle postupu v bodech 8 nebo 9.
10.2. Stanovte mnoZstvi potfebného mléka na zakladé poctu pfipravenych Salki nebo rozméru dzbanku na mléko.
) Tip: Pamatujte na to, Ze objem mléka se béhem Slehani zvétsuje.
. Nalejte do dzbanku z nerezové oceli studené, vychlazené miléko a naplrite jej do 1/3 — 1/2 objemu.
o Tip: DZbanek z nerezové oceli s mlékem uskladnéte v chladni¢ce tak, aby bylo mléko dobfe vychlazené.
Nevyplachujte dzbanek pred pouzitim teplou vodou.

10.3. Otocte ovladacim koleckem (B) tak, aby se na ovladacim panelu (3) rozsvitil symbol pary &ﬁ (). Ukazatel
ovladaciho kole¢ka (C) za¢ne okamzité blikat a to znamen4, Ze se kavovar zahfiva.

10.4. Jakmile ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) pfestane blikat a za¢ne svitit nepferuSované, znamena to, ze kavovar
je pFipraven k préaci s parou (doséahl provozni teploty).

10.5. Proplachnéte parni trysku (10), postavte pod ni jinou nddobu nez dzbanek s mlékem a postupujte podle bodu
6.2.4. Dojde k proplachnuti parni trysky.

10.6. Pak umistéte parni trysku (10) v dzbanku s mlékem tak (Obr. 8), aby se tryska nachazela asi 1/2 cm pod

hladinou mléka a aktivujte vypousténi pary opétovnym uvedenim regulatoru pary (12) do polohy (\\If/’ tzn. otocte

jim proti sméru pohybu hodinovych ruciek tak, aby se symbol V) prekryval se znackou na krytu kdvovaru.

. Naklorite dzbanek tak, aby se parni tryska dostala do dZbanku, pak klesejte se dZzbankem do okamziku,
kdy se konec parni trysky ocitne tésné pod hladinou mléka. Tak bude zahajen proces Slehani mléka.

o Dulezité: Nedovolte, aby doSlo k nerovnomérnému vypousténi pary, protoZze nedojde ke spravnému
provzdusnéni pény. Aby k tomu nedoslo, zvednéte dzbanek tak, aby se parni tryska schovala hloubgji
v mléce. Pamatujte si, Ze idedlni konzistence je mékk4, sametova péna.

o V okamziku, kdy se mléko ohfeje a zaCne zpéfovat, hladina mléka ve dzbanku zac¢ne stoupat. Pokud
k tomu dojde, snizujte dzbanek tak, aby byl konec parni trysky vzdy tésné pod hladinou miéka.

° V okamziku ziskani pény zdvihnéte dzbanek tak, aby se parni tryska nachazela uprostfed miléka.

. Tip: MnoZstvi poZadované pény se bude ménit v zavislosti na druhu pfipravovaného népoje. Napf.
cappuccino vyzaduje vétSi mnozstvi pény nez kavovy napoj na bazi espresa, podavany s mlékem
Slehanym parou.

o Pokud se mléko ohfeje na teplotu 60-65°C, ihned uzavfete pfivod pary uvedenim regulétoru pary (12) do
polohy OFF, tzn. otoéte jim ve sméru pohybu hodinovych rugi¢ek tak, aby se symbol OFF prekryval se
znackou na krytu kavovaru.

o Tip: Pokud nevlastnite teplomér, vhodnym zpuUsobem, jak zjistit dosazeni spravné teploty je to, ze
neudrzite dlafn na dzbanku déle nez 3 vtefiny.

o Dulezité: Neuvadéjte mléko do varu.

° Vyjméte dZzbanek. lhned otfete parni trysku (10) a jeji nastavec pomoci Cistého navlhéeného hadfiku
a proplachnéte malym mnozstvim pary stejnym postupem jako pred Slehanim mléka.

o Uchopte dzbanek do ruky a lehce nim klepnéte o stll tak, aby se uvolnily vzduchové bubliny, a pak
pohybujte dzbankem ota€ivym pohybem tak dlouho, az mléko dostane lesklou podobu a nezlstanou
v ném Zadné bublinky. Pomdze to v dosazeni kompaktni konzistence mléka a pény.

10.7. Smichejte uSlehané miléko s dfive pfipravenym espresem. Cappuccino je pFipraveno.

POZOR! Pokud je v zasobniku (1) pfiliS malé mnozstvi vody, z trysky (10) nebude vychézet para. Na ovladacim

panelu se rozblika symbol O (N) a zazni opakujici se zvukovy signal, ktery informuje o nutnosti doplnit vodu.
Ihned uvedte regulator pary (12) do polohy OFF, tzn. otoéte jim ve sméru pohybu hodinovych ruéiéek tak, aby
se symbol OFF prekryval se znaékou na krytu kdvovaru. Oteviete poklici zAsobniku na vodu (1) a nalijte do néj
vodu. Ihned po doplnéni vody zvukovy signal pfestane. Pro dalSi vypousténi pary uvedte regulator pary (12) do
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polohy (\\IJIJ tzn. otoéte jim proti sméru pohybu hodinovych ruéiéek tak, aby se symbol (\\IJIJ prekryval se zna¢kou
na krytu kavovaru.

POZOR! Posunovani trysky paral/varici voda (10) provadéjte pomoci specialniho néastavce (Obr.9). Tryska
paralvarici voda (10) je velmi horka.

POZOR! Pokud uvedete regulator pary (12) do polohy (\\If’ pokud kavovar neni pFipraven k praci s parou (viz bod
10.3), zafizeni bude vydavat poplasny signal ve formé rychle se opakujicich zvukovych signala.

Obr. 8 Obr. 9

11. Funkce automatického vypinani

Spotfebi¢ se automaticky vypne, pokud neni pouzivan déle nez 1 hodinu. Pro opétovné
zapnuti kavovaru stisknéte tla¢itko zapnout/vypnout d) (A), zazni zvukovy signal.

12. Vyprazdnéni odkapavaci misky

Jakmile se odkapavaci miska (8) naplni vodou, ¢erveny ukazatel jejiho naplnéni (9) vystoupi
nad mfizku misky (7). Vysurite z kavovaru soupravu odkapavaci misky (8) spolu s mFizkou
odkapavaci misky (7) a vodu vylejte (Obr. 10). Soupravu vloZte zpét do kavovaru. Obr. 10

13. Odstranovani vodniho kamene

Kamen je povrchova usazenina minerall, ktera pfirozenou cestou vznika na vSech zafizenich, kde se ohfiva voda. Proto

také u kavovaru bude nutné pravidelné odstranovat kamen. Po spotfebovani stanoveného mnozstvi vody v kdvovaru

(mnoZstvi vody Uzce souvisi se stupném tvrdosti vody nastavenym v kavovaru) na ovladacim panelu se zobrazi svitici
0

symbol odstranovani vodniho kamene @ Jeho zobrazeni na ovladacim panelu signalizuje, Ze uzivatel musi provést
odstranéni vodniho kamene s pouzitim kyseliny citrénoveé.

Dulezité: K odstranéni vapennych usazenin je nezbytné pfipravit si roztok na odstranéni vodniho kamene. V JEDNOM
litru vody rozpustte dvé Izice (asi 30 gram() kyseliny citronové.

13.1. Vypnéte kavovar ze sité.

13.2. Ujistéte se, zda je k&vovar Uplné vychladly.

13.3. Vyjméte z kavovaru zasobnik na vodu (1) a odkapévaci misku (8) s mfizkou (7) (Obr. 11).

13.4. Postavte kdvovar vzhiiru nohama a sejméte filtracni mfizku z filtracni hlavy (4). K sejmuti mfizky pouZijte
vhodny Sroubovak (Obr. 12).

13.5. Vycistéte filtracni mfizku a filtracni hlavu (4), odstrarte kAmen a zbytky kavy.

13.6. Postavte kavovar zpét do pracovni polohy.

13.7. Naplnite zasobnik na vodu (1) pfedem pfipravenym roztokem kyseliny citrénové.

13.8. Zavrete poklici zasobniku na vodu (1) a nainstalujte zdsobnik (1) a odkapavaci misku (8) s mfizkou (7) zpét do
kavovaru (Obr. 13).

13.9. Zapnéte spotiebi¢ do elektrické sité vlozenim vidlice pfivodni Sidry do sitové zasuvky. Kavovar se zapne.

Zazni zvukovy signdl, tlacitko zapnout/vypnout (D (A) se rozsviti a ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) 5 krét

zablika. Ukazatel ovladaciho kolecka (C) pak zhasne. Tlacitko zapnout/vypnout d) (A) bude svitit po celou
dobu.

13.10. Stisknéte tla¢itko zapnout/vypnout d) (A), zazni zvukovy signal.

13.11. Ukazatel ovladaciho kolec¢ka (C) za¢ne blikat a oznamuje tak, Ze se kavovar zahfiva.

13.12. Jakmile ukazatel ovladaciho kolecka (C) prestane blikat, zazni zvukovy signal. NepferuSované sviceni
ukazatele ovladaciho kolecka (C) znamena, Ze kavovar je pfipraven k praci (doséhl provozni teploty).
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13.13. Stisknéte a podrzte soucasné tlacitko zapnout/vypnout d) (A) a tlagitko @ (L). Ukazatel ovladaciho kole¢ka
(C) zhasne a zazni zvukovy signal. Za¢ne proces odstragovénl' vodniho kamene. Po celou dobu trvani

procesu bude blikat symbol odstrafiovani vodniho kamene @

13.14. Z hlavy kavovaru (4) zacne vytékat horky roztok.

13.15. Pockejte, az roztok vytee hlavou kavovaru (4). Ukonéeni I. etapy odstrariovani vodniho kamene signalizuje
opakujici se zvuk a doprovézejici blikéni ukazatele ovladaciho kolecka (C).

13.16. Vyjméte zasobnik (1) a vyplachnéte jej €istou vodou.

13.17. Pod hlavou k&vovaru (4), umistéte prazdnou nadobu, aby do ni mohla odtékat cista voda.

13.18. Pro provedeni Il. etapy odstranéni vodniho kamene (CiSténi) naplite zasobnik na vodu (1) Cistou vodou po
znacku MAX na zasobniku (1). Zavfete poklici zdsobniku na vodu (1) a nainstalujte zdsobnik zpét do
kavovaru.

13.19. Zazni jeden zvukovy signdl a zhasne ukazatel ovladaciho kole¢ka (C). Z hlavy kavovaru (4) zacne vytékat
voda (dochazi k proplachovani kavovaru).

13.20. Po ukonceni procesu odstranovani kamene pfestane voda protékat hlavou kavovaru (4). Pfitom zazni jeden
zvukovy signal a blikne ukazatel ovladaciho kole¢ka (C). Kavovar se automaticky vypne.

13.21. Rozsviti se tlagitko zapnout/vypnout d) (A).

13.22. Vypnéte kavovar z elektrické sité.

13.23. Pockejte, az spotrebi¢ aplné vychladne.

13.24. Vyjméte z kdvovaru zdsobnik na vodu (1) a odkapévaci misku (8) s mfizkou (7) (Obr. 11).

13.25. Postavte kavovar vzharu nohama a na filtracni hlavu (4) opét pfiSroubujte filtraéni mfizku pomoci vhodného
Sroubovéaku. (Obr. 14).

13.26. Postavte kdvovar opét do pracovni polohy a vlozZte do néj odkapavaci misku (8) s mfizkou (7) a zasobnik na
vodu (1) (Obr. 13).

POZOR! Béhem procesu odstranovani kamene nejsou aktivni vSechny funkce kavovaru.

14. Cisténi a udrzba

Kévovar udrzujte v Cistoté, abyste zarugili spravnou kvalitu pfipravované kavy a prodlouzili trvanlivost spotfebice.

©ONoOOA~WNE

Pred zahajenim ciSténi kdvovar vypnéte a vytahnéte vidlici z elektrické zasuvky.

Nez zahdjite ¢isténi, nechte kavovar vychladnout.

Nenamacejte kavovar do vody ani do jinych tekutin.

Nemyijte Zadné soucastky kdvovaru v mycce na nadobi.

Otrete kryt spotfebice vihkym hadfikem nebo houbou.

Vyjméte z kdvovaru drzak filtru (6) a odstrante sedlinu. Vycistéte drzak filtru (6) a filtr vihkym hadfikem nebo houbou.
Ususte umyté soucastky na vzduchu nebo pomoci hadfiku; nesuste je v obycejné ani mikrovinné troubé.

Vyjméte z kadvovaru mfizku odkapavaci misky (7) a odkapévaci misku (8) a odstrarite z nich vodu. Pak je vycistéte
vihkym hadfikem nebo houbou.

Nastavec pro cappuccino sundejte tak, zZe jej vySroubujete a vytahnete smérem dold.
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15. Problémy pfi pouzivani kavovaru a jejich odstranovani

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENi PROBLEMU

Kéava te€e stranou
drzaku filtru

Drzak filtru (6) neni spravné pfipevnén nebo
dotazen.

Ujistéte se, Ze je drzak filtru (6) spravné nasazen
do hlavy kavovaru (4) a zda je dotaZzen na doraz.

Na okraiji filtru (6) se nachéazi drobecky kavy.

Ocistéte od kavy dokola horni hranu filtru (6)
a vytrete hlavu do Cista (4).

Hlava kavovaru (4) je zneciSténa.

Otrete hlavu (4) vihkym hadfikem.

Hlava kavovaru (4) je poSkozena.

Kontaktujte autorizovany servis.

Kava nevytéka

V zasobniku neni voda.

Nalijte do zasobniku (1) vodu.

Z&sobnik na vodu (1) neni spravné vloZen.

Zatla¢te zasobnik na vodu (1) smérem doll
a ujistéte se, zda je spravné vlozen.

Ovladaci knoflik (12) je nastaven do jiné polohy,
napr. &,/’

Zkontrolujte, zda je ovladaci knoflik (12) v poloze

OFF

Sitko hlavy mlze byt ucpané.

Viz Odstranovani vodniho kamene — bod 13.

Sitko ve filtru (6) je ucpané. Kava je namletd pfilis
jemné nebo je pfili$ silné upéchovana.

Vyprazdnéte sitko ve filtru (6) a oplachnéte je pod
tekouci vodou. Utfete Gtérkou hlavu kavovaru (4).

Kava vytéka po
kapkach

Kava je namleta pfili§ jemné nebo je pfilis silné
upéchovana.

Pouzivate-li pfili§ jemné mletou kavu, nepéchujte
ji pFilis silné.

Kévovar je zanesen vapennymi usazeninami.

Viz Odstranovani vodniho kamene — bod 13.

Espreso neméa
charakteristickou pénu

Kéava je zvétrala nebo sucha.

PouZijte cerstvou kavu. Po otevieni kavy
zkontrolujte, zda ji skladujete v neprodySném
obalu.

Kéva neni dostate¢né upéchovana.

Namletou kévu upéchujte silngji.

Kéava je semleta pfilis hrubé.

Pouzivejte spravné mletou kavu nebo zmérite
znacku kavy.

Nedostate¢né mnozstvi kavy v sitku filtru (6).

Viz P¥iprava kavy espreso — bod 8.

Drzak se béhem
pFipravy kavy uvolnuje

Kava je pfili$ silné upéchovana.

Namletou kavu upéchujte méné.

Namleta kava je pfiliS jemna.

PouZijte hrubégji namletou kavu.

Drz4k filtru (6) nesedi pfiliS pevné, protoZze nebyl
dostate¢né dotaZen.

Ujistéte se, zda je drzak filtru (6) spravné nasazen
v hlavé (4) a dotaZen na doraz.

Na okraji filtru (6) se nachazi drobecky kavy.

Ocistéte od kavy dokola horni hranu filtru (6)
a vytiete hlavu do Cista (4).

Hlava kavovaru (4) je znecisténa.

Otrete hlavu (4) vihkym hadfikem.

Hlava kavovaru (4) je poSkozena.

Kontaktujte autorizovany servis.

Z trysky neproudi para

Parni tryska (10) je ucpana.

Vycistéte a proplachnéte parni trysku (10).

MnozZstvi naSlehaného
mléka je nedostateéné

MIéko neni Cerstvé.

Zkontrolujte, zda je mléko Cerstvé.

Teplota mléka je prilis vysoka.

Ujistéte se, zda je mléko prfed pfipravou spravné
vychlazené.

Dzbanek.

Pro dosazeni nejlepSich vysledk( pfi Slehani
pouzijte pfilozeny dzbanek z nerezové oceli
a pokud mozno jej pfed pouzitim ochladte nebo
alespori vyplachnéte studenou vodou.

Parni tryska (10) je ucpana.

Vygistéte a proplachnéte parni trysku (10).

Mléko se zacalo varit.

Zkuste pouZzit jiné Cerstvé a vychlazené mléko.

Spotrebi€ nefunguje

Sitko hlavy kavovaru (4) mize byt ucpané.

Viz Odstranovani vodniho kamene — bod 13.

Kavovar je zanesen usazeninami vodniho

kamene.

Viz Odstranovani vodniho kamene — bod 13.

V ptipadé vyskytu jinych probléma nebo poSkozeni se nepokouSejte o jejich samostatnou opravu. V takovém
pfipadé kontaktujte kvalifikovaného pracovnika servisu.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduSe neodhodte. Obaly a balici prostfedky elektrospotfebi¢li ZELMER jsou
recyklovatelné, a zasadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren
starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti elektricky spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim k tomu uréenych recyklacnich stfedisek.

byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucCuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické

odfiznuti, pFistroj tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé u VaSi obecni spravy o recyklaénim stredisku, ke kterému
prislusSite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komundélniho odpadu. Spotfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CZECH s.r.o. je zapojena do kolektivniho systému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na
www.elektrowin.cz.VeSkeré opravy svéite odbornikaim v servisnich strediscich.

Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruéené nebo zaslané poStou provadi servisni strediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.
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Vazeni klienti!

Prosime Vas, aby ste si starostlivo precitali tento ndvod na obsluhu. Osobitni pozornost venujte bezpecnostnym
predpisom. Navod na obsluhu si odlozte, aby ste ho mohli precitat tiez pouzivat po¢as neskorSieho pouzivania vyrobku.
Vyrobca/dovozca nezodpoveda za pripadné Skody spdsobené pouzivanim pristroja pre u€ely, na ktoré nebol
uréeny alebo za Skody spdsobené jeho nenaleZitou obsluhou. Vyrobca/dovozca si vyhradzuje pravo kedykolvek
zmenit’ vyrobok bez skorSieho oznamenia za Géelom prispésobenia ho pravnym predpisom, normam, dyrektivam
alebo z pri¢in konStrukénych, obchodnych, estetickych ainych.

BEZPECNOSTNE PREDPISY POCAS POUZIVANIA KAVOVARU

Tento navod na obsluhu dodany spolu s pristrojom si starostlivo precitajte a odlozte.

Pristroj je uréeny vylu€ne pre doméce pouzivanie.

NepouZivajte pristroj vonku (pod holym nebom) ani pre komeréné Ucely.

Presvedcte sa, Ze napétie elektrického pridu uvedené na tabulke znamienok zodpoveda napétiu v zastr¢kach siete.

VZzdy umiestnite pristroj na vodorovnom wyrovnanom povrchu.

Nepouzivaj kdvovar bez vody v nadrzi. Nadrz naplite len studenou filtrovanou Cistou a ¢erstvou vodou. PouZivanie

teplej alebo vriacej vody alebo inych tekutin mdze zapricinit poSkodenie pristroja alebo zapricinit nebezpecenstvo.

Dodrzujte maximalny objem nadrze, ktory predstavuje 1,5I.

e Ak pristroj nie je dIhSi ¢as pouZzivany, vyprazdnite nadrz na vodu.

e Nikdy neodstrariujte rukovat filtra po¢as varenia kavy ani pocas odberu vriacej vody, pretoze pristroj je pod tlakom.
Odsténenie rukovati filtra poc¢as tych ginnosti mdze viest k popareniu alebo zranieniu.

e Tryska pary sa stava velmi horGca pocas spenenia mlieka a preplyvu vody. Méze to zapricinit oparenie, preto je
potrebné vyhybat sa akémukolvek bezpostrednému kontaktu z tryskou pary.

e Vzdy pred Cistenim kavovaru a tiez ak vznikna problémy pocas procesu zalievania kavy, vypnite kdvovar a vytiahnite
zastréku z zasuvky.

 Nedovolte, aby sa stykali elektricky kabel a hortce ¢asti kavovaru, vratane dosky na ohrievanie Salok a trysky pary.

o Nedotykajte sa horacich povrchov kavovaru.

e Nevkladajte ruky priamo pod prad pary, vriacej vody alebo nalievanej kavy, pretoZze to mbZe viest k opareniu alebo
Zranieniu.

e PouZivanie dodatoéného zariadenia, ktoré nie je odporuéané vyrobcom tohto pristroja méze zapricinit
nebezpecenstvo.

e Pocas prace pristroja neprikladajte k nemu ziadne pohyblivé prvky.

e Pred zacatim zalievania kavy sa presvedcte, Ze rukovat filtra bola riadne zamontovana.

e Nepresuvaijte pristroj, kedy je zapnuty alebo pracuje. Pred jeho premiestnenim vypnite kdvovar a vytiahnite zastr¢ku
Z0 zasuvky.

e Vzdy vypnite elektricky prad pred vlozenim alebo vytiahnutim zastréky z zasuvky. Zastréky nevytahute zo zasuvok
potahujuc za elektricky kabel — drzte samotnu zastréku.

e Vzdy vypnite elektricky prud a vytiahnite zastréku, ked pristroj nebudete pouzivat dlhsi ¢as a pred Cistenim.
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NepouZivajte kdvovar s predlzovackou. PredlZzovacku pouZzite len v pripade, ak ju preveril vykvalifikovany technik
alebo pracovnik servisu.

Pristroj vzdy musi byt zapojeny do zasuvky elektrickej siete (vyluéne premenlivého pradu), ktord ma ochranny kolik
v stlade s napéatim podanym na tabulke znamienok pristroja.

Tento pristroj nem6Zu pouzivat osoby (vratane deti) s obmedzenou fyzickou, citovou alebo psychickou zdolnostou
a osoby, ktoré nemaju skdsenosti alebo nepoznaju pristroj. To neplati, ak sa pristroj pouziva pod dohladom alebo
v stlade s navodom na obsluhu pristroja, ktory odovzdali osoby zodpovedajlce za bezpecenstvo pristroja.

Davajte pozor na deti, aby sa nehrali s pristrojom.

Vypnite pristroj pred zmenou vybavy alebo pred priblizenim sa k €astiam, ktoré s v pohybe pocas pouzivania.

Pred cistenim pristroja, jeho montazou alebo demontézou vzdy vyberte elektricky kabel zo zasuvky. Pockajte, pokial
pristroj ochladne.

NepouZivajte kavovar na Ucely, ktoré nie su v sulade s jeho uréenim opisanym v navode na obsluhu.

Neumiestfiujte pristroj blizko zdroja tepla, plamenria, elektrického ohrievacieho telesa alebo na vriacej kuchynskej
rire. Neumiestnujte na Ziadnom inom pristroji.

Nedovolte, aby elektricky kabel pristroja bol ovisnuty nad okrajom stola alebo police alebo sa dotykal hordceho
povrchu.

Pristroj nekladte na mokrom alebo hordcom povrchu.

NepouZzivajte pristroj, ak zasobnik na kavovy odpad alebo mriezka zasobnika na kavovy odpad sU nendlezite
zamontované.

Pristroj nekladte v blizkosti vriaceho elektrickeho alebo plynového vari¢a ani vo vnuatri kuchynskej riry.

Nepozivajte elektricky pristroj s viditefnymi poSkodeniami, poSkodenym elektrickym k&blom, po pade pristroja alebo
jeho poskodenia inym spésobom. Ak mate dojem, Ze pristroj je poSkodeny, previerku, opravy, regulaciu zariadenia
mébze previest len vySkoleny personal autorizovaného servisného miesta.

Neponorujte pristroj vo vode alebo Ziadnej inej tekutine.

Ak sa poskodi neodpojitelny elektricky kabel, musi ho vymenit’ Specializovany opravarensky podnik, aby sa predislo
nebezpecdenstva.

Upozornenie: Aby ste zmenSili riziko poZiaru, uderu elektrickym pradom alebo zranienia oséb, neskuSajte
demontovat pristroj. Vo vnutri kAvovaru nie sU zZiadne Casti, ktoré moze obsluhovat’ uzivatel. Opravy musi vykonat
vyluéne autorizovany personal.

NeskuSajte mazat pristroj. Nevykonavajte ziadne dodato¢né konzervacné prace tohto kdvovaru.

Vyrobca nepovoluje pouzivat iné dodatky. M6Ze to byt velmi nebezpecné pre uzivatela.

Upozornenie: NadrZ na vodu nemdze byt po€as pouZzivania otvorena.

Upozornenie: Pred pouzivanim kavovaru sa vzdy presvedéte, €i v nadrZi je voda.

Presved¢te sa, Ze vySSie uvedené inStrukcie ste pochopili.

TECHNICKE UDAJE

Technické parametre s uvedené v znamienkovej tabulke vyrobky.

Vykon pristroja: 1130-1350 W pri napéati 220-240 V.

Objem nadrze na vodu: max. 1,5 I.

Kavovar je pristrojom . triedy, ktory je vybaveny elektrickym kéblom s ochrannou Zzilou a zastrékou s ochrannym kontaktom.
Kavovar spina poziadavky platnych noriem.

Pristroj je v stlade s poziadavkami dyrektiv:

Elektrické nizkonapatové pristroje (LVD) — 2006/95/EC
Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC

Vyrobok je oznac¢eny znakom CE v znamienkovej tabulke.

1. Opis pristroja

Kavovar zalieva kavu s vysokymi chutovymi hodnotami a arémou, pretoZe je zabezpecena zodpovedajica teplota
zalievanej vody. Kavovar bol navrhnuty tak, aby bolo mozné pozorovat jeho pripravenost zalievat kdvu a samotny proces
zalievania kavy alebo tvorenia pary pre spenenie mlieka.

Vynimoc¢nymi rieSeniami navrhnutymi v kvovare su 2 systémy: Perfect Breving System a SmartPress System.
Perfect Breving System vdaka vyberu optimalnej teploty zalievania a zodpovedajuceho stupna stlatenia kavy
zabezpecuje ziskanie napoju najvyssej kvality.

SmartPress System je zintegrovany filtraény systém a automatické stlacanie kavy pred zalievanim, ktoré dava kavu
s neopakovatelnou chutou a arémou s velmi chutnou krémovou penou.
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2. ZloZenie pristroja

~NOoO O~ WDNE

3. Riadiaci panel

. Odpoijitefna nadrz na vodu s prikryvkou
. Doska ohrievajuca Salky

. Riadiaci panel

. Hlavica zalievania

. Stlacadlo kavy

. Rukovat filtra

. Mriezka zasobnika na kavovy odpad

Pred prvym pouzitim odstrarite
nalepku zabezpecujlicu otvor na
odtok vody z podnosu na
odkvapkavanie

8. Zasobnik na kavovy odpad
9. Ukazovatel Cistenia zasobnika na kavovy odpad
10. Tryska pary/vytok do cappuccino
11. Vytok kavy
12. Otoc¢né tlagidlo pary (vriacej vody)
13. Odmerka s koncovkou na stlacenie kavy (stlaCadlom)

POPREPE

DOPODDE

A Tlagidlo zapni/vypni

B Otocné tlacidlo kavovaru

C Ukazovatel oto¢ného tlacidla

D Ukazovatel jednej malej Salky

E Ukazovatel jednej velkej Salky

F Ukazovatel dvoch malych Salok

G Ukazovatel dvoch velkych Salok

H Ukazovatel ru¢ného zalievania kavy

| Ukazovatel pary

J Ukazovatel funkcie zalievania kavy v expresovych vrecuskach

K Ukazovatel Urovne teploty

L Tlac¢idlo vyberu teploty/vyberu
vrectskach/vyberu mletej kavy

M Ukazovatel odstranenia kamena

N Ukazovatel nizkej trovne vody

kavy v  expresovych



4. Naplnenie nadrze vodou

POZOR! Vodu do néadrze nalievajte (1) len vtedy, ak elektricky kabel je odpojeny z elektrickej siete. Ventil
zabudovany v dolnej €asti nadrze zabranuje vytekaniu vody.
e Vyberte nadrz na vodu (1) potahovanim smerom hore (Obr. 1).
e Otvorte prikryvku nadrze na vodu (1) a naplite ju Cerstvou studenou vodou (Obr. 2). Neprekraéujte Groven
MAX.
Umiestnite nadrz (1) na svojom mieste a dotlacte.
Zatvorte prikryvku nadrza (1).
e Nadrz mdzete naplnit bez vyberu z kavovaru napr. nalievajuc vodu z dzbanku.

Obr. 1 R Obr. 2

UPOZORNENIE! NepouZivajte kavovar, ked’ nadrz (1) je prazdna. Pred za€atim procesu zalievania kavy sa vzdy
presvedéte, €i v nadrzu (1) je voda. Nenapliujte nadrz (1) hortcou vodou. Z hygienickych dévodov nenechéavajte
vodu dIhS8i €as v nadrzi.

UPOZORNENIE! Pamaétajte, aby ste predchadzali situéacii, ked’ iroven vody v nadrzi (1) bude nizka. Vtedy pristroj
prestane pracovat’, bude vydavat’ zvukovy signal, ktory bude trvat az do momentu naplnenia nadrze (1) vodou

a na displaji zaéne mihotat’ ukazovatel O (N).

5. Ohrievanie salok

Pouzitie Salky, ktora je ohriata do zodpovedajlcej teploty pred procesom zalievania kavy, zva¢Suje chutové hodnoty
samotnej kdvy hned po jej priprave a tieZ vznik hustej peny na jej povrchu.

Kavovar dava moznost ohrevu Salky dvojakym spdsobom. Prvym z nich je ohrev riadu pomocou pary (vriacej vody), ktor(
mozeme ziskat z trysky pary/vriacej vody (10) postupujuc podla bodu 6.2.

Druhym spdsobom je umiestnenie Salok pred planovanym procesom zalievania kavy na zohrievajicej doskej (2), ktora sa
nach&dza na vrchu k&vovaru.

6. Pred prvym pouzitim (preplachnutie kavovaru)

Przed prvym pouzitim pristroja alebo ak pristroj nebol dlhsi ¢&as
pouzivany, preplachnite systém.

6.1. Preplachnutie systému pre funkciu espresso

6.1.1. Odpojte pristroj z elektrickej siete.

6.1.2. Naplite nadrz na vodu (1) podla bodu 4.

6.1.3. Zamontujte prazdnu rukovat filtra (6) v hlavicy zalievania (4),
otac¢ajic mocno vpravo (Obr. 3).

6.1.4. Umiestnite riad na mriezke zasobnika na kavovy odpad (7), Obr. 3
pod hlavicou zalievania (4).

6.1.5. Zapojte pristroj do elektrickej siete vkladajuc zastrcku elektrického kabla do zasuvky. Kévovar sa zapne.

Budete pocut zvukovy signdl, zobrazi sa tlacidlo zapni/vypni (b (A) a ukazovatel otocného tlacidla (C) 5 krét

zamiha. Nasledne ukazovatel otocéného tlaCidla (C) zhasne. displeji sa zobrazi ukazovatel zapnutia (b
. . d) - .

Tlagidlo zapni/vypni \J (A) bude cely ¢as zobrazené.

6.1.6. Stlacte tlacidlo zapni/vypni d) (A), budete pocut zvukovy signal.

6.1.7. Ukazovatel otoéného tlacidla (C) zacne mihotat’ informujuc, Ze kdvovar sa teraz nahrieva.

6.1.8. Ak ukazovatel otoéného tla¢idla (C) prestane mihotat, budete pocut zvukovy signdl. Stéle svietiaci ukazovatel
oto€ného tlacidla (C) znamend, Ze k&vovar je pripraveny pracovat (dosiahol zodpovedajlcu teploty).

6.1.9. Otocte otocnym tlacidlom k&vovaru (B) tak, aby sa na paneli riadenia (3) zobrazil ukazovatel dvoch velkych

salok I (G),
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6.1.10. Stlacte oto¢né tlacidlo kavovaru (B). Budete pocut zvukovy signal. Ak kavovar nedosiahol zodpovedajicu
pracovnu teplotu, ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) za¢ne opéatovne mihotat informujic, Ze kavovar sa teraz
nahrieva.

6.1.11. Ak ukazovatel otoc¢ného tlacidla (C) prestane mihotat’ a bude svietit stalym svetlom, z pristroja vytecie horlca
voda.

6.1.12. Zalievanie sa automaticky ukon&i po ziskani mnoZstva dvoch velkych Salok vody, ktoré zaprogramoval
vyrobca. Budete pocut dva zvukové signaly a ukazovatel oto&ného tlacidla (C) bude svietit’ stAlym svetlom.

6.1.13. Zopakujte krok 6.1.10 tri krat.

6.2. Preplachnutie systému pre funkciu pary

6.2.1. Preverte, €i sa v nadrzi (1) nachadza voda. Ak nie, napliite nadrz na vodu (1) podla bodu 4.

Y

6.2.2. Otocte otocnym tlacidlom ké&vovaru (B) tak, aby sa na paneli riadenia (3) zobrazil ukazovatel pary SO~ 0.
Okamzite ukazovatel otoéného tlacidla (C) zacne mihotat informujic, Ze kdvovar sa teraz nahrieva.

6.2.3. Ak ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) prestane mihotat a bude svietit stalym svetlom, znamena to, Ze kavovar je
pripraveny pracovat s parou (dosiahol zodpovedajucu teploty).

6.2.4. Pod trysku pary (10) postavte riad a pretoCte regulator pary (12) do pozicie (\\I!’ tj. pretocte ho v opacnom

smere do smeru hodinovych ruciCiek tak, aby sa symbol & pokryval s oznacenim na kryte kdvovaru. Z trysky
pary zacnie vychadzat para. Nechajte pristroj pracovat s zapojenou funkciou pary asi 1 minatu. Nasledne
nastavte regulator pary (12) do pozicie @FF, tzn. pretoéte ho v smere pohybu hodinovych rugigiek tak, aby sa
symbol OFF pokryval s oznagenim na kryte kavovaru. Vygistite riad.

6.2.5. Zopakujte krok 6.2.4 tri krat.

7. Vyber funkcie kavy v expresovych vrecusSkach/funkcie vysokej teploty
zalievanej kavy

Pouzitie tlacidla @ (L) umoznuje pred samotnym procesom zalievania kavy ustavit funkciu zalievania kavy

v expresovych vrecuskach ako aj prepnit medzi Standardnou a vysokou teplotou. Po kazdom stlaceni tlacidla (L)

budete podut zvukovy signal. Zadavanie poZadovanej funkcie sa potvrdzuje zobrazenim sa ukazovatelov: &< (J), O (K)
v Cervenej farbe a tieZz ich nezobrazenim sa na paneli riadenia (3). Nastavenie funkcie kavy v expresovych

vrectskach/funkcie teploty parenia sa uskutoé&fiuje v nasledujlcej postupnosti ukazovatefov: <& (J) > O (K) > & (J)

ﬂ(K) > & (3) O (K) vypnuté > & (J) > atd.

Ukazovatel Oznacenie

=10) ﬂ (K) vypnuté Funkcja mletej kavy so Standardnou teplotou.

< () Funkcja kavy v expresovych vrecuskach so Standardnou teplotou.
ﬂ (K) Funkcja mletej kdvy s vysokou teplotou.
=70) ﬂ (K) Funkcja kavy v expresovych vreciskach s vysokou teplotou.

8. Priprava espresso s pouzitim zaprogramovanych nastaveni objemu kavy

8.1. Odpojte pristroj z elektrickej siete.
8.2. NaplInte nadrz na vodu (1) podla bodu 4.
8.3. Zapoijte pristroj do elektrickej siete vkladaf'uc zastréku elektrického kébla do zasuvky. Kavovar sa zapne. Budete

pocut zvukovy signal. Tlacidlo zapni/vypni O (A) sa zobrazi a ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zamiha 5 kréat.
Nasledne ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zhasne. Tlacidlo zapni/vypni d) (A) bude cely ¢as podsvetlené.

8.4. Stlacte tlacidlo zapni/vypni d) (A), budete pocut zvukovy signal.

8.5. Ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zacne mihotat informujic, Ze kdvovar sa teraz nahrieva.

8.6. Ak ukazovatel otoc¢ného tlacidla (C) prestane mihotat, budete pocut zvukovy signal. Stale svietenie ukazovatela

otoéného tladidla (C) znamend, Ze kavovar je pripraveny pracovat (dosiahol prislusnua teplotu).
8.7. Vyberte funkciu kavy v expresovych vrectskach alebo funkciu mletej kavy a Uroven teploty (Standardna alebo

vysoka) pouzivajuc tlacidlo (L) — pozri bod 7.
8.8. Nasypte mletd kdvu pomocou odmerky (13) alebo vliozte kavu v expresovych vrecuSkach do nadoby rukovati
filtra (6).
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8.9. Odstrante nadbytok kavy z okraja filtra a stlaéte kdvu pomocou kavového tlacidielka pripevneného do kavovaru
(5) alebo tlacidielka odmerki (odmerka s koncovkou na stlacenie kavy) (13) (Obr. 4).
8.10. Pripevnite rukovat filtra (6) do hlavicy zalievania (4), ota¢ajuc mocno vpravo (Obr. 3).
8.11. Umiestnite Salku alebo Salky na mriezke zasobnika na kdvovy odpad (7), priamo pod nadobou rukovate filtra (6).
8.12. Pomocou oto¢ného tlacidla kavovaru (B) vyberte:
e jednu mali $alku — 40ml — (ukazovatel 3B (D)) alebo,
. jednu velka Salku — dvoijitt Salku — 60ml — (ukazovatel = (E)) alebo,
o dve malé salky — 2x40 ml — (ukazovate! B (F)) alebo,

o dve velké salky — 2x60 ml — (ukazovatel .E"ib (G)).
Podsvetlenie skor vybraného ukazovatela bude potvrdenim vyberu.

8.13. Stlacte otocné tlacidla kavovaru (B). Budete pocut zvukovy signal. Ak kdvovar nema zodpovedajlcu pracovnu
teplotu, ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zacne opatovne mihotat informujic, Zze kdvovar sa teraz nahrieva.

8.14. Ak ukazovatel otocného tlacidla (C) prestane mihotat a bude svietit stalym svetlom, z pristroja za¢ne vytekat
kava.

8.15. Zalievanie sa automaticky ukoné&i po ziskaniu skér nastaveného mnozstva kavy. Budete pocut dva zvukové
signaly a ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) bude svietit stalym svetlom.

8.16. Stiahnite rukovat filtra otdCajlc ho dolava (Obr. 5) a nasledne vyhodte pouZité vrecko alebo k&dvové usadeniny
(Obr. 6). Vycistite filter pod vodou (Obr. 7).

S~ e fﬁ
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Obr. 5 Obr. 6 | obr. 7

POZOR! Ak v nadrzi (1) je prili8 malé mnozstvo vody v €ase zalievania kavy, kdvovar prestane pracovat. Na

paneli riadenia zaéne mihat’ ukazovatel 0 (N) a budete poéut’ opakovany zvukovy signal informujlci o nutnosti
doplnenia vody. Otvorte prikryvku nadrze na vodu (1) a vlejte vodu. Hned’ po doplneni vody, zvukovy signal
prestane a kdvovar samostatne ukoné€i proces zalievania kavy.

POZOR! V kazdom momente mdZzete prerusit’ proces zalievania kavy. Staéi, ak stlac¢ite tla€idlo zapni/vypni d) (A).

POZOR! Poéas zalievania kadvy neobracajte regulatorom pary (12) do pozicii (\\I,/’ pretoze méze ddjst’ do
nekontrolovaného vytoku horlcej vody azaroven sa naruSi proces nalievania kavy. Regulator pary (12)
pouZzivajte len pre funkciu pary.

9. Priprava espresso s pouzitim funkcie ruéného zalievania kavy
Vdaka tejto funkcii uzivatel ma moznost zalievat tolko kavy, kolko mu vyhovuje.

9.1. Odpojte pristroj z elektrickej siete.
9.2. Naplnte nadrz na vodu (1) podla bodu 4.
9.3. Zapoijte pristroj do elektrickej siete vkladajuc zastrcku elektrického kébla do zasuvky. Kavovar sa zapne. Budete

pocut zvukovy signal. Tlacgidlo zapni/vypni d) (A) sa zobrazi a ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zamiha 5 krat.
Nasledne ukazovatel otoéného tlacidla (C) zhasne. Tlacidlo zapni/vypni d) (A) bude cely ¢as podsvetlené.

9.4. Stlacte tlacidlo zapni/vypni d) (A), budete pocut zvukovy signal.

9.5. Ukazovatel oto¢ného tladidla (C) za¢ne mihotat informujlc, Zze kdvovar sa teraz nahrieva.

9.6. Ak ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) prestane mihotat, budete pocut’ zvukovy signdl. Stéle svietenie ukazovatela
otoéného tlacidla (C) znamen4, Ze k&vovar je pripraveny pracovat (dosiahol prislusnu teplotu).

9.7. Vyberte funkciu kavy v expresovych vreciskach alebo funkciu mletej kavy a Uroven teploty (Standardna alebo

vysoka) pouzivajuc tlacidlo @ (L) — pozri bod 7.

9.8. Nasypte mletd kdvu pomocou odmerky (13) alebo vlioZte kavu v expresovych vreciSkach do nadoby rukovéti
filtra (6).

9.9. Odstrante nadbytok kavy z okraja filtra a stlaéte kavu pomocou kavového tlacidielka pripevneného do kavovaru
(5) alebo tlacidielka odmerki (odmerka s koncovkou na stlacenie kavy) (13) (Obr. 4).

9.10. Pripevnite rukovat filtra (6) do hlavicy zalievania (4), otaajuc mocno vpravo (Obr. 3).

9.11. Umiestnite Salku alebo Salky na mriezke zasobnika na kavovy odpad (7), priamo pod nadobou rukovate filtra (6).
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9.12. Pretocte oto¢né tlacidlo kavovaru (B) tak, aby sa na paneli riadenia (3) zobrazil ukazovatel ruéného zalievania
kavy MO (H).

9.13. Stlacte a podrzte otocné tlacidla kdvovaru (B). Budete pocut zvukovy signdl. Ak kdvovar nemé zodpovedajlicu
pracovnu teplotu, ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) zacne opéatovne mihotat informujic, ze kdvovar sa teraz
nahrieva.

9.14. Ak ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) prestane mihotat a bude svietit stAlym svetlom, z pristroja za¢ne vytekat
kava.

9.15. Zalievanie sa automaticky ukonci, ak prestanete stlacat otocné tlacidlo kavovaru (B). Budete pocut dva
zvukové signaly a ukazovatel oto¢ného tlaidla (C) bude svietit stalym svetlom.

9.16. Stiahnite rukovat filtra otaCajlc ho dolava (Obr. 5) a nasledne vyhodte pouZité vrecko alebo kadvové usadeniny
(Obr. 6). Vycistite filter pod vodou (Obr. 7).

POZOR! Ak v nédrzi (1) je priliS malé mnoZstvo vody v ¢éase zalievania kavy, kdvovar prestane pracovat. Na

paneli riadenia zaéne mihat’ ukazovatel 0 (N) a budete pocut opakovany zvukovy signél informujdaci o nutnosti
doplnenia vody. Otvorte prikryvku nadrze na vodu (1) a vlejte vodu. Hned’ po doplneni vody, zvukovy signal
prestane. Ak chcete prediZit proces ruéného zalievania kavy, stlaéte apodrite opatovne otoéné tladidlo
kavovaru (B).

POZOR! Poc¢as zalievania kavy neobracajte regulatorom pary (12) do pozicii (\\lﬁ pretoZze mbéze dbjst’ do
nekontrolovaného vytoku hordcej vody azaroven sa naruSi proces nalievania kavy. Regulator pary (12)
pouzivajte len pre funkciu pary.

10. Priprava pary (spenenie mlieka)

Ak chcete spenit mlieko, pouZivajte funkciu pary. Para spifia dve Ulohy. Para ohrieva a zarover miesa mlieko so
vzduchom davajuc mu jemny zamatovy vzhlad. Podobne ako pocéas zalievania kavy aj pri speneni mlieka uzivatel
ziskava najlepSie vysledky s mifiajucim sa éasom a ziskavanim sklsenosti.
Pokyn: Pamatajte, Ze kdva predstavuje zaklad vsetkych kavovych napojov a mlieko je len dodatkom.
Pozor: Odporac¢a sa ako prvé pripravit kavu a nasledne spenit mlieko.
Funkcia pary m6Ze byt pouzivana na ohrievanie napojov.
10.1. Pripravte skér espresso postupujic podfa bodu 8 alebo bodu 9.
10.2. Urc¢ite mnoZstvo potrebného mlieka na zaklade poctu zalievanych Salok alebo rozmeru dzbanka na mlieko.
e Pokyn: Pamatajte, Ze objem mlieka vzrasta pocas jeho spenenia.
e Vlejte studené schladené mlieko do dzbanka z nehrdzavejlcej ocele naplfiujic ho od 1/3 do 1/2 objemu.
e Pokyn: Uchovavajte dZzbanok z nehrdzavejlucej ocele s mliekom v chladni¢ke tak, aby mlieko bolo dobre
schladené. Pamatajte, aby ste pred pouzitim nepreplachovali dZbanok teplou vodou.

10.3. Otocte otocnym tlagidlom kavovaru (B) tak, aby sa na paneli riadenia (3) vysvetlil ukazovatel pary Q!ﬁ M.
Okamzite ukazovatel oto¢ného tlacidla (C) za¢ne mihotat  informujuc, Ze kdvovar sa teraz nahrieva.

10.4. Ak ukazovatel oto€éného tlacidla (C) prestane mihotat a bude svietit stdlym svetlom, znamena to, Ze kdvovar je
pripraveny pracovat (dosiahol zodpovedajucu teploty).

10.5. Premite trysku pary (10). Podstavte pod fiu inéy riad nez dzbanok s mliekom a postupuijte podla bodu 6.2.4. Tryska
pary sa predbezne premyla.

10.6. Nasledne umiestnite trysku pary (10) v dZzbanku s mliekom tak (Obr. 8), aby sa tryska nachadzala asi 1/2 cm
pod povrchom mlieka a a aktivujte Upust pary prostrednictvom opatovného obratenia regulator pary (12) do

pozicie (\\I!’ tzn. pretocte ho v opaénom smere do smeru pohybu hodinovych ruciciek smere tak, aby sa symbol

(\\I,/’ pokryval s ozna¢enim na kryte kdvovaru.

¢ Nachylte dZzbanok tak, aby tryska pary bola v dzbanku a spustajte dzbanok az kym sa koncovka trysky
pary najde malicko pod povrchom mlieka. V désledku toho sa zacne tvorit spenené mlieko.

o Dolezité: Nedovolte, aby para unikala nerovnomerne. Vtedy nebude zodpovedajico navzdusnena pena.
Aby ste tomu predisli, zdvihnite dZbanok tak, Ze tryska pary sa schova hlbSie do mlieka. Paméatajte, ze
ide&lnou formou je makka zamatova pena.

¢ Ak sa mlieko ohreje a speni, Groven mlieka v dZzbanku zaCne vzrastat. Ak sa to stane, spustite dZzbanok,
vzdy udrzujte koncovku trysky pary mali¢ko pod povrchom mieka.

o Ak ziskate penu, zdvihnite dzbanok tak, aby sa tryska pary nachadzala v strede mlieka.

e Pokyn: Mnozstvo pozadovanej peny sa bude menit v zavislosti od druhu pripravovaného napoju. Napr.
cappuccino vyzaduje vacSie mnozstvo peny nez kavovy napoj na zaklade espresso podavany s mliekom,
ktoré je spenené parou.

e Uzavrite okamzite paru, ked mleko bude ohriate na teplotu 60-65°C obratenim regulatora pary (12) do
pozicii OFF, tzn. pretodte ho v smere pohybu hodinovych rugigiek tak, aby sa symbol OFF pokryval
s oznacenim na kryte kavovaru.

o Pokyn: Ak nemate teplomer, dobrym ukazovatefom dosiahnutia spravnej teploty je to, Ze nemézete prilozit
dlan k boku dzbanka na dlhSie nez 3 sekundy.

o Dolezité: Mlieko nevarte.
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e Odstrante dzbanok. Okamzite pretrite trysku pary (10) a jej koncovku pomocou Ccistej vihkej utierky
a preplachnite malym mnozZstvom pary postupujic analogicky ako v pripade pred spenenim mlieka.
e Drziac dzbanok v ruke lahko Strnigite dzbankom o st6l tak, aby sa uvolnili vzduchové bubliny a nasledne
pohybajte dzbankom dookola do chvili, ked sa mlieko za¢ne ligotat a nezostan( v fiom zZiadne bublinky.
Pomdze to ziskat jednolité zloZzenie mlieka a peny.
10.7. ZmieSajte spenené mlieko s skor pripravenim espresso. Cappuccino je hotové.

POZOR! Ak v nadrzi (1) je prili§ malo vody, z trysky (10) nebude vytekat’ vriaca voda. Na paneli riadenia zaéne

mihotat’ ukazovatel O (N) a budete poéut’ opakovany zvukovy signdl informujici o nutnosti doplnenia vody.
Nastavte nutne regulétor pary (12) do pozicie OFF, tzn. pretoéte ho v smere pohybu hodinovych ruéigiek tak,
aby sa symbol OFF pokryval s oznaéenim na kryte kavovaru. Otvorte prikryvku nadrze na vodu (1) a vlejte vodu.
Hned’ po doplneni vody, zvukovy signal prestane. Ak chcete opatovne za¢at’ davkovanie vriacej vody, pretocte

regulator pary (12) do pozicii <\V/) tzn. preto€te ho v opaénom smere do smeru pohybu hodinovych ruci€iek tak,
aby sa symbol (\\lﬁ pokryval s oznaéenim na kryte kavovaru.

POZOR! Presuvanienie trysky pary/vriacej vody (10) vykonavajte pomocou Specialnej koncovky (Obr. 9). Tryska
paryl/vriacej vody (10) je velmi horuca.

POZOR! Ak obrétite regulator pary (12) do pozicie l\\lﬁ zatial €o kavovar nie je pripraveny pracovat’ s parou (pozri
bod 10.3), z pristroja budete poéut’ poplasny signat vo forme rychlo sa opakujacich zvukovych signélov.

11. Funkcia automatického vypnutia
Pristroj sa automaticky vypne, ak ho nebudete pouzivat 1 hodinu. Ak chcete opéatovne zapnut pristroj, stlacte tlacidlo

zapni/vypni d) (A), budete pocut zvukovy signal.

f"-‘{.f_.ir -
12. Vypréazdnenie zasobnika na kavovy odpad f}
Ked sa zasobnik na kavovy odpad (8) naplni vodou, ¢erveny ukazovatel zaplnenia |
zasobnika (9) sa podnesie nad mriezku zasobnika na kavovy odpad (7). Vysurite

z kdvovaru supravu zasobnika na k&vovy odpad (8) s mriezkou zasobnika na kavovy = ==y
odpad (7) a vylejte vodu (Obr. 10). Celok opatovne umiestnite do kavovaru. —

Obr. 10
13. Odstranenie kamena
Kamen je povrchova usadenina mineralov, ktora sa prirodzenym spdsobom objavi vo vSetkych pristrojach spojenych

s ohrievanim vody. Preto tak isto kdvovar bude vyzadovat periodické odtranovanie kamena. Ak kavovar spotrebuje urcité
mnozstvo vody (mnoZzstvo tej vody je Uzko spojené so stupfiom jej tvrdosti nastavenym v kavovare), na paneli riadenia sa
(1]

zobrazi podsvieteny ukazovatel odstranenia kamena @ Jeho zobrazenie sa na paneli riadenia informuje, Ze uzivatel
musi vykonat proces odstranenia kamefa z pouzitim kyseliny citronove;j.

Dolezité: Na odstranenie vadpennych usadenin je potrebna priprava roztoku proti kamenu. Rozpustite dve lyzicky (asi
30 gramov) citronévej kyseliny v JEDNOM litre vody.

13.1. Odpoijte pristroj z elektrickej siete.

13.2. PresvedcCte sa, Ze kavovar Uplne vychladol.

13.3. Odstrante nadrz na vodu (1) a zasobnik na kavovy odpad (8) spolu s mriezkou (7) z kdvovaru (Obr. 11).

13.4. Obratte kavovar ,hore nohami” a odstrante filtracn( mriezku z filtracnej hlavice (4) odkrdcajuc mriezku pri
pouziti zodpovedného Srobovaka (Obr. 12).

13.5. Vycistite filtraénd mriezku a filtraénd hlavicu (4), odstrarite kamen a zvySky kavy.

13.6. Postavte kavovar naspat do pracovnej polohy.

13.7. Naplite nadrz na vodu (1) skér pripravenym roztokom kyseliny citronévej.
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13.8. Zamknite prikryvku nadrze na vodu (1) a nasledne zamontujte nadrz (1) a zasobnik na kavovy odpad (8) spolu
s mriezkou (7) naspat do kavovaru (Obr. 13).
13.9. Zapojte pristroj do elektrickej siete vkladajuc zastréku elektrického kdbla do zasuvky. Kavovar sa zapne.

Budete pocut zvukovy signdl, tlacidlo zapni/vypni d) (A) sa zobrazi a ukazovat oto¢ného tlaCidla (C) zamiha 5
krat. Nasledne ukazovat oto¢ného tlacidla (C) zhasne. Tlacidlo zapni/vypni d) (A) bude cely ¢as podsvietené.

13.10. Stlacte tlac¢idlo zapni/vypni d) (A), budete pocut zvukovy signal.

13.11. Ukazovatel oto€ného tlagidla (C) zacne mihotat informujic, ze kavovar sa nahrieva.

13.12. Ak sa ukazovatel otocného tlacidla (C) prestane mihotat, budete poéut zvukovy signal. Stale svietenie
ukazovatela oto¢ného tlacidla (C) znamen4, Ze kavovar je pripraveeé(dosiahol prisluSnej teploty).

13.13. Zaroven stlatte a podrzte tlacidlo zapni/vypni d) (A) atlacidlo (L). Ukazovatel oto¢ného tlacidla (C)
zhasne a budete pocut zvukovyosignél. Zacne sa proces odstranenia kamena. Pocas celého procesu

ukazovatel odstranenia kamena @ bude mihotat.

13.14. Z hlavici zalievania (4) za¢ne tiect hor(ci roztok.

13.15. Pockajte, kym roztok prete€ie cez hlavicu zalievania (4). Ukonéenie 1 etapy odstranenia kamena je
signalizované opakujucim sa zvukom a sprevadzajicim ho mihotaniem ukazovatela oto¢ného tlacidla (C).

13.16. Odstrante a vyplachnite nadrz (1) istou vodou.

13.17. Umiestnite prazdnu nadobu pod hlavicou zalievania (4), aby mohla do nej stekat Cista voda.

13.18. Ak chcete vykonat Il etapu odstrdnenia kamena, naplite nadrz na vodu (1) €istou vodou do Urovne MAX
oznacenej na nadrzi na vodu (1). Zamknite prikryvku nadrze na vodu (1) a nasledne zamontujte nadrz spéat’ v
kavovare.

13.19. Budete pocut jednoduchy zvukovy signal a zhasne ukazovatel otoéného tlacidla (C). Z pariacej hlavicy (4)
bude vytekat vriaca voda (nasleduje proces preplachnutia kdvovaru).

13.20. Po ukonc&eni procesu odstranenia kamena, voda prestane tiect cez hlavicu zalievania (4). Budete pocut
jednoduchy zvukovy signdl a mihnutie ukazovatela oto€ného tlacidla (C). Kavovar sa automaticky vypne.

13.21. Podsvetli sa tlacidlo zapni/vypni d) (A).

13.22. Odpoijte kavovar z elektrickej siete.

13.23. Pockajte, pokial pristroj Gplne ochladne.

13.24. Odstrante nadrz na vodu (1) a zasobnik na kdvovy odpad (8) spolu s mriezkou (7) z kdvovaru (Obr. 11).

13.25. Postavte kdvovar ,hore nohami” a opatovne zamontujte filtracna mriezku na filtracnd hlavicu (4) prikracajic
mriezku pouzivajuc zodpovedajuci Srobovak. (Obr. 14).

13.26. Postavte kavovar opat v pracovnej polohe a zamontje zasobnik na kavovy odpad (8) spolu s mrieZkou (7)
a nadrz na vodu (1) v kavovare (Obr. 13).

POZOR! Poéas procesu odstranenia kamena vSetky funkcie kdvovaru nie su aktivne.
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14. Cistenie a Gidrzba

UdrZujte kavovar vZzdy gisty, aby ste zabezpegili zodpovedajtcu kvalitu zalievanej kavy a predizili obdobie pouZivania pristroja.

1.

ook wN

© N

vihkou handri¢kou alebo Spongiou.

vodu. Nésledne vygistite vihkou handrickou alebo Spongiou.

Odstrante koncovku pre cappuccino odkrucajic ju a potahujuc nadol.

Skér nez zacénete distit, vypnite kdvovar a odpojte ho z elektrickej siete.
Skér nez zacénete distit, nechajte kavovar vychladnut.
Neponarajte kavovar vo vode ani Ziadnych inych tekutinach.
Neumyvajte Ziadne €asti kdvovaru v umyvacke riadu.
Pretierajte kryt pristroja vihkou handri¢kou alebo Spongiou.
Odstrante rukovat filtra (6) z kavovaru a néasledne odstrarite kdvové usadeniny. Vycistite rukovat filtra (6) a filter

Osuste umyté ¢asti na vzduchu alebo pomocou handri¢ky; nesuste ich v kuchynskej rare ani v mikrovinke.
Odstrante mriezku zasobnika na kavovy odpad (7) a zadsobnik na kavovy odpad (8) z k&dvovaru a vyprazdnite z nich

15. Prikladové problémy poé€as pouzivania kavovaru

PROBLEM

MOZNA PRICINA

AKO SI PORADIT, €O UROBIT

Kava vyteka z boku
rukovati sitka

Rukovét filtra (6) nie je zodpovedajlco pripevnena
alebo nie je postacujuco zakritena.

Presvedéte sie, ze rukovat filtra (6) je riadne
ulozena v hlavici zalievania (4) a zakrdtena do
konca.

Na okraji filtra (6) sa nachadzaju zvySky kavy.

Odistite z kavy horny okraj filtra dookota (6)
a utrite na €isto hlavicu (4).

Hlavica zalievania (4) je zaSpinena.

Utrite hlavicu (4) vihkou handrickou.

Hlavica (4) je poSkodena.

Skontaktujte sa s autorizovanym servisom.

Kava nevyteka

V nadrzi vody nie je voda.

Naplrite nadrz (1) vodou.

Nadrz vody (1) nie je riadne zainStalovana.

Vtlaéte nadrz vody (1) nadol,
presvedCili, Ze je riadne osadena.

aby ste sa

Otoc¢né tlacidlo (12) je nastavené v inej pozicii,

napr. \ll.

Presvedcte sa, €i sa oto¢né tlacidlo (12) nachadza

v pozicii OFF.

Sitko na hlavici méze byt upchané.

Pozri Odstranenie kamena — bod 13.

Sitko vo filtri (6) je upchané. Kava je zomleta na
velmi drobno alebo prili$ silno stlacena.

Vypréaznite sitko vo filtri (6) a preplachnite ho pod
teClcou vodou. Utrite hlavicu zalievania (4)
pomocou handricky.

. . Kéava je zomleta na velmi drobno alebo prili§ silno | Ak pouzivate velmi drobno zomletd kavu,
Kava sa nalieva lagens lacaite iU prilis sil
kvapkami stlacena. _ _ nestlacajte ju prilis silno.
Usadeniny vapna upchali pristroj. Pozri Odstranenie kamena — bod 13.
Pouzite cerstvd kavu. Po otvoreni kavy sa

Espresso nemé
charakteristickd penu

Kéva je zvetral4 alebo sucha.

presvedcte, ze ju skladujete v tesnom obale.

Kéava nie je stlatena postacujuco silno.

Stlacte silnejSie zomletd kavu.

Kéva je zomleta prilis na hrubo.

Pouzivajte nélezite zomletd kavu alebo zmerite
znacku kdvy.

Nepostacujuce mnoZstvo kavy v sitku filtra (6).

Pozri Priprava espresso — bod 8.

Rukovat’ sa hybe po€as
zalievania

Kéva je stlaéena prili$ silno.

Stlacte zomletl kavu lahSie.

Zomleta kava je prili§ drobna.

Zmernite na hrubsSiu kavu.

Rukovat filtra (6) nie sedi velmi silno, kedze
nebola postacujuco silno dokratena.

Presvedéte sia ze rukovat filtra (6) je vloZzena
spravne a dokratend v hlavici do konca (4).

Na okraiji filtra (6) sa nachadzaju zvysky kavy.

Ocistite z kavy horny okraj filtra (6) dookota
a utrite na Cisto hlavicu (4).

Hlavica zalievania (4) je zaSpinena.

Utrite hlavicu (4) vihkou handri€kou.

Hlavica (4) je poSkodena.

Skontaktujte sa s autorizovanym servisom.

Z trysky pary
nevychadza para

Tryska pary (10) je zablokovana.

Vycistite a preplachnite trysku pary (10).

Nedostatoéné
mnoZzstvo speneného
mlieka

Mlieko nie je Cerstvé.

Preverte, ¢i mlieko je erstvé.

Teplota mlieka je prilis vysoka.

Presvedcte sa, ¢i mlieko je dostato€ne schladené
pred pouZzitim.

Dzbanok.

Za ucelom dosiahnutia najlepSich vysledkov pri
speneni, pouzite prilozeny dzbanok
z nehrdzavejlcej ocele a podla moznosti ho pred
popuzitim ochladte alebo preplachnite studenou
vodou.

Tryska pary (10) je zablokovana.

Vygistite a preplachnite trysku pary (10).

Mlieko sa prevarilo.

Skuste opéatovne pouzit Cerstvé schladené mlieko.

Pristroj nepracuje

Sitko hlavici zalievania (4) méze byt upchané.

Pozri Odstranenie kamena — bod 13.

Usadeniny kamena upchali pristroj.

Pozri Odstranenie kamena — bod 13.

Pamatajte, ze v pripade inych poSkodeni alebo problémov, neskiSajte ich odstranovat’ sam. V takom pripade sa
skontaktujte s vykvalifikovanym pracovnikom servisu.
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Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky elektrospotrebi¢ov ZELMER sU recyklovatelné

a zasadne by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal odovzdajte do zberne starého papiera.

Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné zuzitkovanie.

Po ukong€eni Zivotnosti spotrebic zlikvidujte prostrednictvom na to uréenych recyklaénych stredisk. Ak ma byt

pristroj definitivne vyradeny z prevadzky, doporu€uje sa po odpojeni privodnej Snury od elektrickej siete jej I
odstranenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzitelny.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu. Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku. ZELMER
SLOVAKIA s. r. 0. je zapojend do systému ekologickej likvidacie elektrospotrebi¢ov u firmy ENVIDOM - zdruZenie
vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebi€ov si uplatnite u odbornikov v servisnych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doruéené
osobne alebo zaslané poStou prevadzaji servisné strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.
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Tisztelt Felhasznal6!

Kérjik figyelmesen olvassa el az alabbi hasznalati utasitast. Forditson kilén figyelmet a biztonsagi eléirasokra. Kérjik
6rizze meg a hasznalati utasitast, hogy a késébbi hasznalat soran is fel tudja hasznalni.

A gyarté/importér nem vdllal feleléséget a helytelen, vagy nem megfelelé haszndlat soran létrejott karokért.
A gyartdé/importér fenntartja — elézetes bejelentés nélkil — esetleges jogi eléirasokbdl, normakbol, iranyelvekbl,
szerkezeti, gazdasagi, esztétikus, vagy mas okbol sziikségek valtoztatasok eszkdzolését a terméken.

BIZTONSAGI ELOIRASOK A KAVEFOzZO HASZNALATAHOZ

Olvassa el figyelmesen és 6rizze meg a berendezéssel egyiitt kapott hasznalati utasitast.

e A berendezés kizarolagosan otthoni hasznalatra készillt.

¢ Ne hasznalja sem a szabad levegén, sem kereskedelmi célokra.

o Ellendrizze, hogy a berendezésen talalhatd ellenérzé tablan szerepld fesziltség megfelel-e a csatlakozéaljzatban
talalhat6 fesziltségnek.

e Mindig lapos, egyenletes feluletre allitsa a készuléket.

e Ne hasznalja Ures viztartallyal. A tartalyt kizardlag, hideg, tiszta, szt és friss vizzel toltse fel. Meleg, vagy forro viz,
esetleg masnem folyadék hasznalata sérilést és veszélyhelyzetet okozhat. Ne Iépje tdl a megengedett, 1,5 literes
vizmennyiséget a tartalyban.

e Ha hosszabb ideig hasznalaton kiviil van, Uritse ki a viztartalyt.

e Semmilyen kdrilmények kodzott se prébalja meg eltavolitani a szirékart, sem kavéf6zés, sem forralt viz készitése
kozben, mivel az ilyenkor nyomas alatt talalhat6. A sz(irékar eltavolitasa, égési és egyéb sériiléseket okozhat.

o A g6zolévég tejhabositas és vizatfolyatas soran erésen felmelegszik. Ne érintse meg a gézolévéget, mert az égési
sériiléseket okozhat.

e Minden tisztitas soran, valamint barmilyen hiba esetében kapcsolja ki és aramtalanitsa a kavéfézét.

e Ne hagyja, hogy a vezeték, a kavéf6zd barmely forr6 fellletével érintkezésbe Iépjen, mikor azok — a forralofelilet,
vagy a g6zolévég — bekapcsolt allapotban vannak.

o Ne érintse meg a forr6 felilleteket.

o Ne tegye a kezét a kiobmlé forré g6z, viz, vagy k&vé Utjdba, mert az égési és egyéb sériiléseket okozhat.

e A gyarto altal nem javasolt kiegésziték hasznéalata veszélyes lehet.

e A berendezés mikddése sordn ne tegyen annak kozvetlen kézelébe mozgd eszkdzoket.

¢ Miel6tt megkezdené a kavéfézést, gy6zddjon meg rola, hogy a szlrékar megfeleléen lett-e felhelyezve.

e Ne tolja el a késziléket sem mikddés kdézben, sem bekapcsolt allapotban. Mielétt elmozditja, el6bb kapcsolja ki

és dramtalanitsa a késziléket.

e Csatlakozbaljatba torténd mind be-, mind kikapcsolaskor elébb kapcsolja ki a késziléket. A csatlakozét sose hlzza ki
a vezeték segitségével, mindig fogja meg a csatlakozét magat.

o Miel6tt a késziléket hosszabb idére félredllitja vagy tisztitja, kapcsolja ki és aramtalanitsa azt.

¢ Ne hasznaljon hosszabbit6t, kivéve, ha azt a megfelel6 szakember ellenérizte.
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A berendezést az aramhalézatba (csak valtbaramos héldzatba) megfelelé foldeléssel ellatot és feszlltségi

csatlakozéaljzatba kapcsolja.

e Az alabbi berendezést nem hasznalhatjak sem gyerekek, sem mozgassériltek vagy értelmifogyatékosok, sem
a berendezést nem ismerd személyek, hacsak nem megfeleléen képzett személy jelentében és segitségével teszik,
vagy a hasznalati utasitasnak megfeleléen.

e Figyeljink, hogy gyerekek ne jatszhassanak a készilékkel.

e Kapcsolja ki a készuléket miel6t atallitia a kiegészité tartozékokat, vagy kapcsolatba kertl a berendezés mozgé
alkatrészeivel.

o Tisztitds, 6ssze- és szétszerelés el6tt aramtalanitsa a késziléket. Varja meg mi a késziilék kihil.

¢ Ne haszndlja a kadvéféz6t a hasznalati utasitaisnak nem megfeleléen.

e Ne tegye a készilléket melegforras, sugarzas, mas elektromos készllék kézelébe, vagy forré f6zbélapra. Ne tegye
mas készilékbe.

¢ Ne hagyja, hogy a csatlakoz6 vezetéke az asztal szélén légjon, vagy forré felllettel érintkezzen.

e Ne tegye vizes vagy forr¢ fellletre.

e Ne hasznalja a készuléket, ha tulfoly6 talca, vagy annak kerete nincs megfeleléen felhelyezve.

e Ne tegye a készuléket, tizhely kbzelébe, vagy annak sutéterébe.

¢ Ne hasznalja a késziiléket, ha az, vagy a csatlakoz6 vezetéke sériilt, a késziilék korabban leesett, vagy masképpen
sérilt. Ha fennall a készilék sérilésének veszélye, a javitast csak markaszervizben, megfeleléen képzett szereld
végezheti el.

¢ Ne helyezze a késziléket vizbe, vagy mas folyadékba.

e Ha készulékbe beépitett csatlakozdzsindr megséril, azt csak képzett szerelémihelyben javitassa, hogy elkerllje az
esetleges sérulések lehetéségét.

e Vigyéazat: Az esetleges tliz, vagy mas sérllés elkeriilése végett, ne prébélja szétszerelni, vagy 0Osszerakni
a késziléket. A készulék belsejében semmilyen a felhasznald altal hasznalhatd rész sincs. A készilék szerelését
kizarélag markaszervizben végezze.

e A gyarté nem engedélyezi mas kiegésziték hasznalatat, mivel az sériilésekhez vezethet.

Vigyazat: A viztartaly ne legyen nyitva hasznalat kézben.
e Vigyazat: Hasznalat el6tt mindig gy6z6djon meg réla, hogy van-e viz a viztartalyban.

Bizonyosodjunk meg, hogy a fenti utasitokat betartottuk-e.

MUSZAKI ADATOK

A miszaki paraméterek a termék ellenérz6 tablajan fel vannak tiintetve.

A készllék teljesitménye: 1130-1350W, 220-240V esetében.

A viztartdly maxmimalis befogadéképessége 1,5I.

Az automata kavéfézo I. osztalyl termék, mely foldelt csatlakoz6val rendelkezik.
Az automata kavéf6zé megfelel a normaknak.

A berendezés megfelel az alabbi direktivaknak:

— Alacsonyfesziiltség alatt allé berendezés (LVD) — 2006/95/EC

— Elektromégneses kompatibitas (EMC) — 2004/108/EC

A terméken az ellenérzé tablan CE jelzés talalhato.

1. A készllék leirasa

Az automata kavéf6zdé kitind izd és illati kavé fézésére alkalmas, mivel megfelel6 hémérsékletl viz fé6zését teszi
lehetévé. A automatat Ggy tervezték, hogy megfigyelheté legyen a készenléti allapot, valamint a f6zési és a g6zolési
és tejhabositasi folyamat egésze.

Egyedulallé megoldéast jelentenek a kdvetkezd rendszerek: Perfect Brewing System és SmartPress System.

A Perfect Brewing System a megfeleld f6zési hémérséklet bedllitasanak, valamint a kavé megfeleld
Osszetomaritésének kdszonhetden kivaldo mindségi ital készitése teszi lehetévé.

SmartPress System olyan intregralt szilrési rendszer, mely a fézés el6tt toémoriti a kavét, igy egyedilallé iz és aromaju
habos kavé készitését teszi lehetévé.
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2. A készulék felépitése

3. Vezérlépanel

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa
el a csepegtet6 talcardl a
vizelvezetd nyilasat biztosité
cimkét.

1. Eltavolithat6 viztartaly 8. Tlfoly6 talca

2. Csészemelegité lap 9. A tulfolyo télca kilritésének jelzéje
3. Vezérlépanel 10. G6z6l6vég/Cappuccinovég

4. Fozofej 11. Kavékitolté

5. Kavétomoritd 12. G6z06l6vég szabalyozo

6. Sz(rékar 13. Mérdkanal tomoritével

7

. Tulfoly6 talca racsa

COPEOPE

NN

A Ki- és bekapcsol6 gomb

B Kavéfézé gomb

C Kavéf6z6 gomb visszajelzéje
D Egy csésze kavé visszajelzbje
E Két bogre kavé visszalejzéje
F Két csésze kavé visszajelzéje
G Két bogre kavé visszajelzéje

H Kézi kavéfézési mod visszajelzéje

| G6zolés visszajelzbje

J Filtereskavé maod visszajelzdje

K H6mérséklet visszajelzéje

L Hémérséklet/filteres kavé/6rolt kavé méd valasztékapcsoldja
M Vizkéeltavolitas visszajelzéje

N Nem elegend6 vizmennyiség visszajelzéje



4. A viztartaly feltoltése

VIGYAZAT! A viztartdlyt (1) csak aramtalanitott allapotban toltse fel. A tartaly aljaban levé szelep
megakadélyozza a viz kifolyasat a tartalybol.

Felfelé huzva vegye ki a tartalyt (1) (1. abra).

Nyissa ki a viztartalyt (1), toltse fel friss, hideg vizzel (2. abra). A vizszint ne 1épje tal a MAX jelzést.

Helyezze vissza a tartalyt (1) és nyomja a helyére.

Csukja le a tartaly fedelét (1).

A tartalyt kivétel nélkdl is utantéltheti pl.: egy vizeskancsoé segitségével.

1. &bra : 2. abra

VIGYAZAT! Ne hasznalja a kavéfézét lres viztartallyal (1). Kavéfézés elétt mindig ellendrizze, hogy van-e
atartélyban viz (1). Ne toltse fel a tartalyt (1) forré vizzel. Egészségiigyi okobdl ne hagyjon vizet hosszabb ideig
a tartalyban.

VIGYAZAT! Ne hagyja, hogy a tartalyban (1) tal alacsonyra siillyedjen a vizszint. llyen esetben a késziilék leall
és hangjelzéssel jelez, mely egészen addig tart, mig a tartaly (1) feltéltésre kertl, valamint a kijelzén a kdvetkezé

jelzés fog villogni 0 (N).

5. Csészemelegités

A megfeleld hémérsékletre felmelegitett csészék hasznélata kiemeli a kavé izét és elésegiti a habképzddést.

A kavéf6zé kétféle mddon is elémelegitheti a csészéket. Az egyik a forralt vizes 6blités a g6zolévég segitségével (10)
a 6.2 pontban leirtak szerint.

A masik lehet6ség, hogy kavéfézés elbtt a csészéket a csészemelegitd lapra (2) helyezziik, mely a kavéfézé tetején
talalhato.

6. Elsé hasznalat el6tt (a kavéfézo dblitése)

Els6 hasznélat el6tt, vagy ha hosszabb ideig nem hasznéltuk
a kavéfézét, oblitsik at.
6.1. A rendszer 6blitése presszékavé mod elétt
6.1.1. Aramtalanitsa a késziiléket. .
6.1.2. Toltse fel a viztartalyt (1) a 4. pontban leirtaknak megfeleléen.
6.1.3. lllessze a helyére lresen a szlrbékart (6) a f6z6fejen (4),
hatarozottan jobbra forditva azt. (3. dbra).
6.1.4. Helyezzen egy edényt a tulfoly6 talcara (7), a f6zéfej alatt (4).
6.1.5. Csatlakoztassa a késziléket a halézatba — dugja a csatlakozét az aljzatba. A kavéf6zé bekapcsol. A ki-
és bekapcsolas gombja d) (A) vilagitani kezd, a kavéf6z6 visszajelzéje (C) 5-szor felvillan. Ezutan a kavéfézé
visszajelzdje (C) kialszik. A ki- és bekapcsolas gombja d) (A) folyamatosan vilagit.
6.1.6. Nyomja meg a ki- és bekapcsolé gombot d) (A), hangjelzést fog hallani.
6.1.7. A kavéfozo visszajelzéje (C) villogni kezd, jelezvén, hogy a kavéf6zé melegedni kezd.
6.1.8. Amikor a kavéf6z6 visszajelzdje (C) abbahagyja a villogast, hangjelzés lesz hallhatd. A visszajelzé (C) allandé
vilagitasa jelzi, hogy a kavéf6z6 készenléti allapotban van (elérte a megfeleld hémérsékletet).
6.1.9. Tekerje a kavéf6z6 gombjat (B) addig, mig a vezérlépanelon (3) felvillan a két bégrényi kavé visszajelzéje
).
6.1.10. Nyomja meg a kavéf6z6 gombjat (B). Hangjelzés lesz hallhat6. Ha a kavéf6zé még nem érte el a megfeleld
mikodési hémérsékletet, azt a visszajelz6 gomb (C) djboli villogasa fogja jelezni, ezzel jelezvén, hogy
a kavéf6zé melegedni kezd.
6.1.11. Amikor a kavéf6zé visszjelzéje (C) abbahagyja a villogast és folyamatosan kezd villagitani, a készilékbél
forralt viz fog folyni.
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6.1.12. A forralds azonnal abbamarad, amint eléri a gyartd altal beallitott két bégrényi mennyiséget. Két hangjelzés

lesz hallhatd. A visszajelzé (C) folyamatosan fog vilagitani.

6.1.13. Ismételje meg 6.1.10 pontot haromszor.

6.2. A rendszer 6blitése go6zolés elott

6.2.1. Ellenérizze, hogy van-e viz a viztartdlyban (1). Ha nincs benne viz, toltse fel a viztartalyt (1) a 4. pontban

leirtak alapjan.

Y/

6.2.2. Forgassa addig a kavéfézé gomjat (B) mig a vezérépanelon (3) megjelenik a gézolés visszajelzéje QP ().

A kavéféz6 visszajelzéje (C) azonnal villogni kezd jelezvén, hogy a készilék melegedni kezd.

6.2.3. Amikor a visszajelz6 (C) abbahagyja a villogast és folyamatosan vilagitani kezd, a készulék elérte

a g6zoléshez sziikséges hémérsékletet.
Y/

6.2.4. Helyezzen egy edényt a g6z6lévég (10) ala és forgassa a g6z0l6 gombjat (12) a Q2 jelig, azaz forgassa az

Oramutatd jarasaval ellentétes iranyba ugy, hogy a NS jel egy szintbe kerlljon a kavéfézén lathato jellel.
A g6zolévégen (10) at géz fog aramlani. Hagyja a késziléket g6zéini kb. 1 percen keresztil. Ezutan allitsa
a g6zo6l6 gombjat (12) OFF helyzetbe, azaz forgassa az 6ramutaté jarasaval megegyezé irdnyba Ggy, hogy
a OFF jel egy szintbe keriiljon a kavéfézén lathatd jellel. Ontse ki az edény tartalmat.

6.2.5. Ismételje meg a 6.2.4 pontot haromszor.

7. Filteres kavé méd/magas hémersékleten torténd fé6zési mod valasztasa

Az @ gomb (L) lehetévé teszi, hogy kozvetlenll a kavéfézés elétt filtereskavé modba allitsuk a késziiléket, vagy

valaszthassunk a standard, vagy magas hémérsékletli f6zés kozott. A @ gomb (L) minden egyes megnyomasast

hangjelzés koveti. A valasztott mod bedllitasat a: < jel (J), jel (K) piros fénye jelzi, valamint ezek hianya

vezérlépanelon (3). A filtereskavé mod/hdmérséklet beallitas a kovetkezd rendben torténik: < (J) > O (K) > & ()
(K) > & (J) O (K) kikapcsolva > <& (J) > stb.

Jel Jelentés

=10 ﬂ (K) kikapcsolva Orolt kavé standard hémérsékleten.

< (J) Filteres kavé standard hémérsékleten.
ﬂ (K) Orolt kavé magas héfokon fézve.
<) ﬂ (K) Filteres kavé magas héfokon fézve.

8. Presszokave készitése elére bedllitott kavémennyiséggel

8.1.
8.2.
8.3.

8.4.
8.5.
8.6.

8.7.

8.8.
8.9.

Aramtalanitsa a késziléket.
Toltse fel a viztartalyt (1) a 4. pontban leirtaknak megfeleléen.
Csatlakoztassa a készlléket a haldézatba — dugja a csatlakozét az aljzatba. A kavéf6zé bekapcsol. A ki-

és bekapcsolas gombja d) (A) vilagitani kezd, a kavéf6z6 visszajelzbje (C) 5-szor felvillan. Ezutan a kavéf6zé
visszajelzdje (C) kialszik. A ki- és bekapcsolas gombja d) (A) folyamatosan vilagit.
Nyomja meg a ki- és bekapcsolé gombot d) (A), hangjelzés lesz hallhato.

A kavéfozo visszajelzéje (C) villogni kezd, jelezvén, hogy a kavéf6zé melegedni kezd.
Amikor a kavéf6zé visszajelzéje (C) abbahagyja a villogast, hangjelzés lesz hallhaté. A visszajelzé (C) allando

vilagitasa jelzi, hogy a kavéf6z6 készenléti allapotban van (elérte a megfelelé hémérsékletet).

Valassza ki a filteres, vagy 6rolt kavé modot, valamint a fé6zés héfokat (standard vagy magas) a gomb (L)
segitségével — lasd: 7. pont.

Toltse fel mérékanal (13) segitségével vagy helyezzen filtert a sz(iré fogojaba (6).

Téavolitsa el a felesleges kavét a szlrd szélérél és tomoritse a kavét a kavéfézére szerelt tdmoritd (5) vagy
a mér6kanal tomoritéjével (13) (4. bra).

8.10. lllessze a helyére a szirbkart (6) a f6z6fejen (4), hatarozottan jobbra forgatva azt (3. 4bra).
8.11. Helyezzen egy csészét, vagy csészeéket a tilfolyd talca racséara (7), kbzvetlenil a szlirékar ala (6).
8.12. A kavéfézé gombja (B) segitségével valassza ki az egy csészényi kavét — 40ml — ( 3B jel (D)) vagy az egy

bogrényi kévét — 60ml — ( I jel (E)), vagy a két csészényi kavét — 2x40 mi — ( IBE jel(F)) vagy a két bogrényi
kavét — 2x60 ml — ( = jel (G)). A kivalasztast a megfeleld visszajelzé vilagitasa jelzi.
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8.13. Nyomja meg a kavéf6zé gombjat (B). Hangjelzést lesz hallhat6. Ha a kavéf6zé6 még nem érte el a megfelelé
mikodési hémérsékletet, azt a visszajelz6 gomb (C) Ujboli villogasa fogja jelezni, ezzel jelezvén, hogy
a kavéf6zé melegedni kezd.

8.14. Amikor a kavéf6zé visszjelzbje (C) abbahagyja a villogast és folyamatosan kezd villagitani, a készulékbdl kavée
fog folyni.

8.15. A kavéf6zés azonnal abbamarad, amint eléri a bedllitott kdvémennyiséget. Két hangjelzés lesz hallhato
€s a visszajelzé (C) folyamatosan fog vilagitani.

8.16. Vegye le a szilrékart balra forgatva azt (5. abra) majd dobja ki az elhasznalt filtert vagy kavézaccot (6. abra).
Oblitse ki vizzel a sz(irét (7. abra).

6. dbra 7. dbra

VIGYAZAT! Ha a viztartalyban (1) tal kevés a viz, a f6zés soran a kavéfézé leall. A kijelzén a 0 (N) jelzés kezd el
villogni és ismétlédé hangjelzés hivja fel a figyelmet a viz utanpétlasara. Nyissa ki a fedelet (1) és toltse fel vizzel.
A viztartdly feltéltése utan a hangjelzés elhallgat és a kavéf6z6 folytatja megkezdett munkat.

VIGYAZAT! A fé6zés soran barmikor ledllithatjuk a kavéfézét. Elegendé megnyomni a ki- és bekapcsolé gombot
oS |
A

VIGYAZAT! A f6zés soran ne forgassa el a g6zolé gombjat (12) a W) helyzetbe, mert az kontrolélatlan forralt viz
kifolyast okozhat, ami megzavarja a kavé kitoltését. A g6z616 gombot (12) kizarélag gézolés soran hasznélja.

9. Presszokaveé készitése kezileg
Ezen funkci6 segitségével a felhasznald, az izlésének megfelel6 mennyiségl kavét készithet.

9.1. Aramtalanitsa a késziiléket.
9.2. Toltse fel a viztartalyt (1) a 4. pontban leirtaknak megfeleléen.
9.3. Csatlakoztassa a késziiléket a hal6zatba — dugja a csatlakozét az aljzatba. A k&véf6zé bekapcsol. A ki-

és bekapcsolas gombja d) (A) vilagitani kezd, a kavéf6zé visszajelzéje (C) 5-szor felvillan. Ezutan a kavéf6zé
visszajelzdje (C) kialszik. A ki- és bekapcsolas gombja d) (A) folyamatosan vilagit.

9.4. Nyomja meg a ki- és bekapcsolé gombot O (A), hangjelzést fog hallani.

9.5. A kavéf6z6 visszajelzje (C) villogni kezd, jelezvén, hogy a kavéf6z6 melegedni kezd.

9.6. Amikor a kaveéf6z6 visszajelzéje (C) abbahagyja a villogast, hangjelzés lesz hallhaté. A visszajelzé (C) alland6
vilagitasa jelzi, hogy a kavéf6z6 készenléti allapotban van (elérte a megfeleld hémérsékletet).

9.7. Valassza ki a filteres, vagy 6rolt kAvé maédot, valamint a f6zés héfokat (standard vagy magas) a @ gomb (L)

segitségével- lasd: 7. pont.

9.8. Toltse fel mérékanal (13) segitségével, vagy helyezzen filtert a sz(iré fogdjaba (6).

9.9. Tavolitsa el a felesleges kavét a sz(r6é szélérél és tomoritse a kavét a kavéfézére szerelt tdmorité (5) vagy

a mérékanal tomoritéjével (13) (4. abra).

9.10. lllessze a helyére a szlirdkart (6) a f6z6fejen (4), hatarozottan jobbra forgatva azt (3. abra).

9.11. Helyezzen egy csészét, vagy csészéket a tulfolyo talca racsara (7), kdzvetlenil a szlirékar alé (6).

9.12. Forgassa a kavéf6z6 gomjat (B) addig, mig a vezérl6panelon (3) vilagitani nem kezd a kézi kavéf6zés
beallitasanak visszajelzéje MO (H).

9.13. Nyomja meg és tartsa benyomva a kavéf6zé gombjat (B). Hangjelzést lesz hallhat6. Ha a kavéf6zé még nem
érte el a megfelelé mikddési hémérsékletet, azt a visszajelz6 gomb (C) Ujboli villogasa fogja jelezni, ezzel
jelezvén, hogy a kavéf6zé melegedni kezd.

9.14. Amikor a kavéfézd visszjelzéje (C) abbahagyja a villogast és folyamatosan kezd villagitani, a készilékbél kavé
fog folyni.

9.15. A kavéfézés azonnal abbamarad, amint elengedi a kavéf6zé gombjat (B). Két hangjelzés lesz hallhatd
és a visszajelz6 (C) folyamatosan fog vilagitani

9.16. Vegye le a szir6kart balra forgatva azt (5. abra) majd dobja ki az elhasznalt filtert vagy kavézaccot (6. abra).
Oblitse ki vizzel a sz(irét (7. abra).

VIGYAZAT! Ha a viztartalyban (1) tal kevés a viz, a f6zés soran a kavéfézé leall. A kijelzén a 0 (N) jelzés kezd el
villogni és ismétlédé hangjelzés hivja fel a figyelmet a viz utanpotladsara. Nyissa ki a fedelet (1) és toltse fel vizzel.
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A viztartaly feltdltése utdn a hangjelzés elhallgat. Ahhoz, hogy folytassa a megkezdett f6zést, nyomja be
a kavéf6z6 gombjat és a kavéf6zo folytatja megkezdett munkét (B) és tartsa lenyomva azt.

VIGYAZAT! A f6zés soran ne forgassa el a g6z616 gombijat (12) a (\\lﬁ helyzetrbe, mert az kontrolalatlan forralt viz
kifolyast okozhat, ami megzavarja a kaveé kitéltését. A g6z616 gombot (12) kizardlag g6z6lés soran hasznalja.

10. Gézobleés (tejhabositas)
Tejhabositasra a g6ézolés funkciét hasznélja. A g6z két szerepet is betolt. Egyrészt felmelegiti, méasrészt dsszekeveri
a tejet a leveg6vel, igy barsonyos, lagy kulsét kdlcséndz neki. Hasonléan a kavéfézéshez a tejhabositas soran is idével
a felhaszndl6 egyre jobb hatasfokot ér el.
Javaslat: Ne felejtse el, hogy a kdvé minden kavé tartalmu ital alapja, mig a tej csak mellékes adalék.
Vigyazat: El6bb a kavéfézés javasolt, majd csak utana habositsuk fel a tejet.
A g6z0lés segitségével mas italokat is melegithetlnk.
10.1. Készitsen presszékavét a 8. vagy 9. pontokban leirtak szerint.
10.2. Véalassza ki a megfelelé mennyiségi tejet az elkészitett csészék szama vagy a tejesedény mérete alapjan.
e Javaslat: Ne felejtse el, hogy a tej térfogata a habositas soran megné.
e Ontson hideg, lehitott tejet rozsdamentes acélbél készillt edénybe és toltse fel 1/3 vagy 1/2 rész tejjel.
e Javaslat: Tartsa a rozsdamentes acélbdl késziilt edényt a tejjel a hiitében Ugy, hogy az jol le legyen hitve.
Hasznalat el6tt ne oblitse ki az edényt meleg vizzel.

10.3. Forgassa a kavéf6z6 gombjat (B) addig, mig a vezérlépanelon (3) vilagitani kezd a g6z6lés visszajelzbje &ﬁ
(). A kavéf6z6 visszajelzéje (C) azonnal villogni kezd, jelezvén, hogy a készililék melegedni kezd.

10.4. Amikor a visszajelz6 (C) abbahygja a villogast és folyamatosan vilagitani kezd, ezzel jelezvén, hogy a késziilék
elérte a g6zoléshez szilkséges hémérsékletet.

10.5. Oblitse at a gézolovéget (10) egy masik edényt helyezve ala, nem azt, amelyikben a tejet fogja felhabositani,
6.2.4. pontnak megfelelen. A g6zol6vég atoblitésre kerdl.

10.6. Ezutan helyezze a g6zo6lévéget (10) a tejesedénybe gy (8. abra), hogy a vég 1/2cm a tej felszine alatt legyen.

Kezdje meg a gézolést azaz gbz0lés szabalyoz6t (12) forgassa a & helyzetbe, azaz forgassa az 6ramutatd

jarasaval ellenkez6 iranyba Ugy, hogy a & jelzés egy vonalba keriiljon a kavéfézoén talalhaté jelzéssel.

e Dontse az edényt Ugy, hogy a g6zo6lévég az edényen fekudjon, és addig sillyessze az edényt, mig a csé
vége a tej felszine ald nem kerdl, igy megkezddédik a tej felhabositasa.

e Fontos: Ne hagyja, hogy szabdlytalanul j6jjon a g6z a cs6bdél, mert nem lesz megfelel6 a hab
levegétartalma, hogy ezt elkeriilje, emelje meg Ugy az edényt, hogy a csé vége mélyebben legyen
a tejben. Ne felejtse el, hogy az idealis tejhab allaga lagy és barsonyos.

o Amikor a tej felmelegszik és felhabosodik a tej szintje az edényben elkezd megemelkedni. Amikor ez
megtorténik, tartsa Ugy az edényt, hogy a csé vége mindig épp csak a tej felszine alatt legyen.

e Amint megjelenik a hab, tartsa gy az edényt, hogy a csé vége a tej kbzepében legyen.

e Javaslat: Az elkészitendé hab mennyisége valtozni fog az ital minéségétél fuggden. PI. a cappuccinéhoz
tobb hab kell, mint mas kavéalapu és tejhabbal felszolgalt italok esetében.

e Azonnal zarja el a g6z6l6véget, amint a tej hdmérseéklete eléri 60-65°C eltekerve a g6z6l6 szabalyozot
(12) az OFF helyzetbe, azaz forgassa az 6ramutato jarasaval egyezé iranyba ugy, hogy az OFF jelzés
egy vonalba kerlljon a kavéfézén talalhato jelzéssel.

e Javaslat: Ha nem rendelkezik hémérével, akkor Ugyis ellenérizheti a tej hémérsékletét, hogy megprobalja
megfogni az edény falat, ha 3 masodpercnél tovabb nem tudja rajta tartani a kezét, akkor megfelelé
a hémérséklete.

e Fontos: Ne f6zze meg a tejet.

e Vegye el az edényt. Torélje meg a csé végét (10) egy tiszta nedves kenddvel és 6blitse at ugy, mint azt
tette a habositas el6tt.

e Fogja az edényt a kezébe, finoman Usse az asztal lapjdhoz, hogy felszabaduljanak a tejben marad
Iégbuborékok, majd forgassa kérbe az edényben a tejet addig, mig a tej felszine fényes és buborékmentes
nem lesz. igy sima allagu tejet és habot kaphatunk.

10.7. Ontse a tejet a korabban el6készitett presszokavéra. Kész a cappuccino.

VIGYAZAT! Ha a viztartalyban (1) tal kevés a viz, a g6z6lévég (10) nem fog gézolni. A kijelzén aO (N) jelzés kezd
el villogni és ismétlédd hangjelzés hivja fel a figyelmet a viz utanpétlaséara. Allitsa mindenképpen a géz616
szabalyozéjat (12) OFF helyzetbe, azaz forgassa az 6ramutaté jarasaval megegyezé iranyba ugy, hogy az OFF
jel egy szintbe keriljon a kavéfé6zon lathato jellel. Nyissa ki a fedelet (1) és toltse fel vizzel. A viztartaly feltdltése

utan a hangjelzés elhallgat. Ahhoz, hogy folytassa a g6zdlést, forgassa a g6z6l6 gombjat (12) a Qlfl’ jelig, az

forgassa az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba ugy, hogy a QIJ) jel egy szintbe keriljon a kavéfé6zoén lathato

jellel.

VIGYAZAT! A gézolévéget (10) specialis eszkdzzel mozgassa (9. abra). A géz6lévég (10) nagyon forro.
VIGYAZAT! Ha elforgatja a gézolés szabalyozéjat (12) a & helyzetbe, mielétt a készllék készenléti allapotba
kerllne (lasd: 10.3 pont), a készlilék gyorsan ismétlédd hangjezéssel fog jelezni.
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11. Automatikus kikapcsolas funkcigja

A késziilék automatikusan kikapcsol, ha egy éranal tovabb hasznalaton kivil van. Az Gjbdli
bekapcsolashoz nyomja meg a ki- és bekapcsolé gombot d) (A), hangjelzést fog hallani.

12. A tilfoly6 talca kiontése =

Amikor a

tulfoly6 télca (8) megtellik vizzel, a tulfoly6 racsa (9) folé emelkedik a tulfolyas

jelzé (7). Tavolitsa el a készulékbdl a talfolyét (8) a raccsal egytt (7) és dntse ki a felgydilt
vizet (10. dbra). Helyezze vissza az egészet a kavéfézébe. 10. abra

13. A vizko eltavolitasa

A vizké minden vizmelegitési funkcioval ellatott berendézesen természetesen megjelend &svéanyi llledék. Ez okbdl
a készilék idénként vizkéeltavolitast igényel. Egy bizonyos vizmennyiség felhasznalasa utan (kdzvetlendl a viz
(1]

keménységétdl fliggbéen) a kijelz6n megjelenik és villogni kezd a @jelzés. Ez jelzi, hogy citromsav segitségével el kell
tavolitani a felgytlemlett vizkovet.

Fontos: A vizkd eltavolitashoz vizkéoldé oldatot kell késziteni. Oldjon fel két kanal citromsavat (kb. 30 g) EGY liter

vizben.

13.1.
13.2.
13.3.
13.4.

13.5.
13.6.
13.7.
13.8.

13.9.

Aramtalanitsa a késziiléket.

Ellenérizze, hogy teljesen kihdlt-e a készulék.

Vegye le a viztartalyt (1) és a tulfoly6 talcajat (8) és a tulfolyo talcajat (7) a kavefézorél (11. abra).

Allitsa ,fejre” a kavéféz6t és vegye le a sziiréracsot a sziréfejrél (4) a megfeleld csavarok segitségével
kitekerve azt (12. abra).

Tisztitsa ki a sz(ir6racsot és a sziréfejet (4), tavolitsa el a vizkdvet és a kavémaradékot.

Allitsa ,talpra” a kavéf6zét.

Toltse fel a viztartalyt vizzel (1) és az el6re elkészitett citromsavas oldattal.

Csukja le a viztartaly fedelét (1), tegye a helyére a viztartalyt (1) a tulfoly6 talcat (8) a raccsal egyitt (7)
(13. &bra).

Csatlakoztassa a késziiléket a hélozatba — dugja a csatlakozot az aljzatba. A k&véf6zé bekapcsol, a ki-

és bekapcsolé gomb d) (A) vilagitani kezd, valamint a visszajelzé (C) 5-szor felvillan. Ezutan a visszajelzé (C)
kialszik. A ki- és bekapcsolé gomb d) (A) folyamatosan vilagitani fog.

13.10. Nyomja meg a ki- és bekapcsolé gombot d) (A), hangjelzést fog hallani.
13.11. A visszajelz6 (C) villogni kezd, jelezvén, hogy a kavéf6zd felkésziil a készenléti allapotra.
13.12. Amikor a visszajelzdé mar nem villog (C), hangjelzést fog hallani. A visszajelz6 (C) &llando vilagitasa jelzi, hogy

a kavefézo készenléti dllapotban van (elérte a megfeleld hdmérsékletet).

13.13. Nyomja be egyszerre a ki- és bekapcsolé gombot d) (A) valamint @ gombot (L). A visszajelzd (C) kialszik

és hangjelzésa fog hallani. Megkezdédik a vizké eltavolitasa. Az egész folyamat ideje alatt a vizkéeltavolitas

visszajelz6 @ fog villogni.

13.14. A f6z6fejbdl (4) forrd vizkéoldat fog kifolyni.
13.15. Varja meg mig a viz atfolyik a fé6z6fejen (4). A vizkéeltavolitas elsé lépcséjének befejezését hangjelzés jelzi,

valamint a visszajelz6 (C) villogasa.

13.16. Vegye ki és tiszta vizzel dblitse at a viztartalyt (1).
13.17. Tegyen egy Ures edényt a f6z6fej ala (4), hogy kifolyhasson beléle a tiszta viz.
13.18. A vizké eltavolitas masodik Iépcséjének megkezdéséhez (tisztitas) toltse fel a viztartdlyt (1) tiszta vizzel

a tartalyon (1) talalhatdo MAX jelzésig. Csukja le a viztartaly fedelét (1), majd tegye a helyére a viztartalyt.

13.19. Egyszeri hangjelzés lesz hallhato i kialszik a visszajelz6 (C). A f6z&fejbdl (4) viz fog kifolyni (megkezdédik

a kavéf6zé tisztitasa).
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13.20. A vizkd eltavolitsa befejezése utan abbamarad a f6z6fej (4) oOblitése. Egyszeri hangjelzés lesz

hallhatévalamint a visszajelz6 (C) felvillanasa. A kavéf6z6 automatikusan kikapcsol.

13.21. Vilagitani kezda () (A) gomb.

13.22. Aramtalanitsa a késziiléket.

13.23. Varja meg mig a készulék teljesen kihil.

13.24. Vegye ki a viztartalyt (1), a tulfoly6 talcat (8) a raccsal egyiitt a kavéf6zébol (7) (11. abra).

13.25. Allitsa ,fejre” a kavéféz6t és szerelje a helyére a sziréfejet (4) a megfeleld csavard segitségével. (14. abra).
13.26. Allitsa talpra a kaveéfézét és szerelje a helyére a tulfolyo talcat (8) a raccsal egyiitt (7) valamint a viztartalyt (1)

(13. abra).

VIGYAZAT! A vizkd eltavolitasa alatt a kavéfézé egyéb funkcidi nem aktivak.

14. Tisztitds és karbantartas

Mindig tartsa tisztan a készlléket, hogy ezzel is meghosszabbitsa annak élettartalmat, valamint szinten tartsa a f6z6tt
kavé minéségét.

oukrwnE

o N

Miel6tt megkezdi a tisztitast, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

Tisztitas el6tt hagyja a kavéfézét kihdini.

Ne meritse vizbe, vagy mas folyadékba a készliléket.

Ne mosogassa el egyetlen alkatrészét sem mosogatégépben.

A készilék kulsejét tordlje at tiszta, nedves kendével.

Vegye le a szir6kart (6) a kavéfézordl és tisztitsa ki a kavézaccot. Tisztitsa ki a szlir6kart (6) valamint a sz{r6t
egy nedves rongy vagy szivacs segitségével.

Hagyja megszaradni a megtisztitott alkatrészeket, ne szaritsa ki stitében vagy mikorhullamu stitében éket.

Vegye le a tulfolyo talca racséat (7) és a talcat (8) majd ontse ki beléle a vizet. Ezutan térdlje meg egy nedves
kendbével vagy szivaccsal.

Vegye le a cappuccindéhoz szikséges véget, letekerve és lehlizva a kavéf6zorél.
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15. A haszndlat soran esetlegesen felmertlé problémak

PROBLEMA

LEHETSEGES OKOK

MIT TEHET?

A kavé a f6z6fej mellett
folyik

A szirbakr (6) nem lett megfeleléen felhelyezve
vagy a helyére tekerve.

Bizonyosodjon meg, hogy a szlrdékar (6) a f6zéfej
alatt (4) megfeleléen lett felhelyezve és a helyére
tekerve.

A szlir6 szélén (6) kavészemcsék talalhatok.

Tisztitsa meg a szlr6 feliletét (6) és tordlje
tisztara a fejet (4).

A f6z6fej (4) koszos.

Torolje at a fejet (4) egy nedves ronggyal.

A f6zéfej (4) megsériilt.

Kérje markaszerviz segitségét.

Nem folyik a kavé

Nincs viz a viztartdlyban.

Toltse fel a viztartalyt (1).

A viztartdly (1) nincs megfeleléen a helyére | Nyomja a helyére a viztartdlyt (1), hogy
illesztve. meggy6z6djon réla, hogy a helyén van-e.
A teker6kapcsold (12) nem a megfelel6 | Gy6z6djon meg réla, hogy a tekerdkapcsolé az

poziciéban van, pl. (\J’

OFF helyzetben van

Eldugult a sz(ird.

Lasd A vizké eltavolitasa — 13. pont.

A szlir6 (6) eldugult. A kavé tal apré szemcséj(,
vagy tul erésen lett tomdritve.

Tisztitsa ki a szlrét (6) oblitse at folyovizben.
Torolje at a f6z6fejet (4) egy ronggyal.

Csepegve folyik a kavé

A kavé tdl apr6 szemcséjl, vagy tul erésen lett
tdmdritve.

Ha nagyon aprora 6rolt kdvét hasznal, akkor ne
tdmdritse tul erésen.

A késziilék mészlerakddas miatt eldugult.

Lasd A vizké eltavolitasa — 13. pont.

Az presszékavénak
nincs habja

A kavé kiszell6zott és szaraz.

Hasznéljon friss kavét. Kicsomagolas utan tartsa
a kavét hermetikusan lezarva.

A kavé nincs elég erésen témoritve.

Er6sebben tomoritse az 6rolt kavét.

A kavé tul nagy szemcséji.

Hasznaljon megfeleléen &rolt kavét, vagy vegyen
méas markajut.

Nincs elég kavé a szlirékarban (6).

Lasd Presszokavé készités — 8. pont.

A sziir6 fogoja
meglazul a f6zés soran

A kavé tul erésen lett tomoritve.

Ne témdritse olyan erésen a kavét.

A kavé tdl apré szemcséjll.

Hasznaljon nagyobb szemcséjl kavét.

A sz(rékar (6) nem Ul rendesen a helyén, mert
nem lett a helyére tekerve.

Gy6z8djon meg rola, hogy a szirékar (6) helyesen
lett felhelyezve és teljesen a helyére tekerve
a f6zéfejben (4).

Sz(ré karimajan (6) kavészemcsék talalhatok.

Tisztitsa meg a sziir6 karimajat (6) a kavétol
i és tordlje tisztara fejet (4).

A f6zéfej (4) koszos.

Torodlje at a fé6zbéfejet (4) egy nedves ronggyal.

A f6z6fej (4) megsériilt.

Kérje markaszerviz segitségét.

Nem jon para a
kifoly6csébél

A para/forré viz kifolyocsé (10) eldugult.

Tisztitsa ki a kifolydcsévet (10).

Tal kevés a tej habja

A tej nem friss.

Ellendrizze, hogy friss-e a tej.

A tej tdl meleg.

Gy6z8djon meg, hogy felhasznélas el6tt, a tej
megfeleléen le lett-e hitve.

Kancso.

A legjobb hatds  érdekében hasznalja
a kavéf6zéhoz kapott rozsdamentes acél edényt,
melyet hasznalat elétt dblitsen ki hideg vizzel,
vagy hitse le a hitében.

A g6z0616vég (10) eldugult.

Tisztitsa ki a g6zolévéget (10).

Felforrt a tej.

Haszndljon friss, hideg tejet.

A készllék nem
miikddik

A fé6zéfejben a szlré (4) eldugult.

Lasd A vizké eltavolitdsa — 13. pont.

A készilékben vizk6lerakddas van.

Lasd A vizké eltavolitasa — 13. pont.

Mas jellegli séruléseket és hibakat ne prébéljon o©nallban megszuntetni. llyen esetekben mindig kérje
a szervizben, szakember segitségét.

Kornyezetvédelem — ovjuk kérnyezetiinket
A karton csomagolas javasoljuk leadni a hulladékgydijté helyre.

A polietilén (PE) zsakot dobja mianyag gyiijté konténerbe. A héalézatbdl vald kikapcsolas utan a hasznélt
késziléket szétszerelni, a mianyag alkatrészeket leadni masodlagos nyersanyag felvasarlé helyen. A fém

alkatrészeket leadni a MEH-be.

Nem dobhat6 ki haztartasi hulladékkal egyditt !!!
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Stimati Clienti!

Va rugdm sa cititi cu atentie aceste instructiuni de folosire. In special indicatiile privind mijloacele de siguranta.
Instructiunile de folosire trebuie pastrate, in aga fel incat intotdeauna sa va fie la indeméana ca sa le puteti reciti.
Producatorul/importator igi declina responsabilitatea pentru eventualele defectiuni provocate de folosirea
neadecvatad aaparatului si folosirea lui in discordantd cu destinatia lui sau prin deservire incorecta.
Producatorul/importator igi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice clipa, fara sa anunte in prealabil, cu
scopul de a se acomoda cu indicatiile juridice, cu normele sau directivele in rigoare sau din pricini de
constructie, comerciale, estetice gi altele.

INDICATII CU PRIVIRE LA MASURILE DE SIGURANTA IN TIMPUL FOLOSIRII
MASINII DE CAFEA

Va rugam sa cititi cu atentie i sa pastrati instructiunile de folosire.

Aceast aparat este conceput exclusiv pentru untilizare casnica.

Nu intrebuintati aparatul in aer liber nici in scopuri comerciale.

Inainte de a conecta aparatul la curentul electric, verificati datele de conexiune (frecventa si tensiune) de pe eticheta

pentru specificatii tehnice cu datele sursei de electricitate.

Aparatul trabuie plasat intotdeauna pe suprafete plate, netezi.

¢ Nu intrebuintati aparatul daca in rezervor nu se gaseste apa. Umpleti rezervorul doar cu apa rece, filtrata, curata
si proaspata. Folosind apa calda sau fierbinte sau alte lichide puteti provoca defectarea aparatului sau situatii
periculoase. Respactati capacitatea maxima a rezervorului care este de 1,5 litri.

e Daca nu folositi aparatul pentru un timp mai indelungat, goliti rezervorul de apa.

e Nu Tnlaturati niciodatd manerul filtrului n timpul pregatirii cafelei nici in timpul distribuirii apei fierbinti deoarece
aparatul se aflad sub presiune. Tnlaturarea manerului filtrului in timpul acestor activitati poate provoca arsuri sau
accidentari.

e Jetul de aburi este foarte fierbinte in timpul spumarii laptelui si distribuirii apei. Poate provoca arsuri de aceea trebuie
sa aveti grija sa nu intrati Tn contact direct cu jetul de aburi.

o Intotdeauna inainte de a curata masina de cafea, cat si in caz de probleme in timpul pregatirii cafelei, deconectati
aparatul si scoateti stecarul din priza electrica.

e Fiti atenti la cablul electric s& nu intre in contact cu partile fierbinti ale maginii de cafea, cand dati drumul la plita
pentru Tncalzire a cestilor si jetului de aburi.

¢ Nu atingeti suprafetele fierbinti ale masinii de cafea.

e Nu introduceti mainile direct sub jetul de aburi, apa fierbinte sau cafelei in timpul turnarii, doarece pot produce arsuri
sau raniri.

e Folosirea unui echipament suplimentar fara ca acesta sa fie recomandat de catre producator poate provoca situatii
periculoase.

e In timpul functionarii nu puneti in apropierea masinii nici un fel de elemente mobile.

« TInainte de a incepe pregatirii cafelei asigurati-va daca manerul filtrului este corespunzator montat (fixat).
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Nu mutati masina atunci cand este conectatd sau tocmai functioneaza. Tnainte sd o mutati deconectati masina
si scoateti stecarul din priza electrica.

Intotdeauna Tnainte sa scoateti stecarul din priza electrica trebuie sa opriti masina. Nu scoateti stecarul din priza
electrica tragand de cablul de alimentare — trebuie sa apucati de stecar.

De fiecare datd cand masina nu va fi folosita pentru un timp mai indelungat sau inainte de curatare, opriti masina
si scoateti stecarul din priza electrica.

Nu intrebuintati pentru magina de cafea prelungitor electric; poate fi folosit doar in cazul in care a fost verificat de
catre un tehnician calificat sau de cineva de la service.

Masina poate sa fie conectatd numai la reteaua electrica (doar la curent alternativ) dotatd cu contact de protectie si la
tensiunea corespunzatoare datelor inscrise pe eticheta cu specificatii tehnice a aparatului.

Acest aparat nu poate fii folosit de catre persoane (incluzand copiii) care au un handicap fizic sau psihic, sau de catre
persoane care nu au experienta in folosirea masinii sau nu stiu cum sa o foloseasca; masina poate fi intrebuintata
sub supraveghere sau in conformitate cu instructiunile de folosire care le-au fost explicate de catre persoanele care
raspund pentru siguranta lor.

Fiti atenti la copii sa nu se joace cu masina de cafea.

Deconectati aparatul inaite de a schimba echipamentul sau inainte de apropierea de obiecte care se afla in migcare
in timpul utilizarii.

De fiecare data fnainte de a curata masina, montarea sau demontarea ei scoateti stecarul din priza electrica.
Asteptati pana aparatul se raceste.

Nu folositi masina de cafea Tn disconcordanta cu destinatia ei descrisa in instructiunile de folosire.

Nu tineti aparatul aproape de surse de caldura, flacara, elemente electrice de incalzire sau pe cuptor fierbinte. Nu
tineti magina pe nici un alt dispozitiv.

Aveti grija ca cablul de alimentare al masinii sa nu atérne peste marginea mesei sau a raftului sau sa atinga suprafete
fierbinti.

Nu puneti masgina pe suprafete umede sau fierbinti.

Nu intrebuinta masina daca tavita pentru apa reziduala sau grilajul tévitei sunt montate in mod necorespunzator.

Nu puneti masina langa aragazul fierbinte nici in interiorul cuptorului.

Nu intrebuintati masina daca are defectiuni vizibile, daca cablul de alimentare este defect, daca masina a cazut pe
podea sau a ramas defectata in orice alt fel. Daca aveti presupuneri ca masina este defectata atunci verificarea,
repararea, regularea masinii poate fi efectuata daor de catre personal specializat de la punctul de servis autorizat de
producator.

Nu introduceti masina in apa sau in orice fel de alt lichid.

Daca cablul de alimentare al masinii se va defecta, va trebui sa fie Tnlocuit cu un cablu nou de catre personal
specializat pentru a evita situatii periculoase.

Atentie: Pentru a micgora pericolul de incendiu, electrocutarea sau ranirea, nu incercati s& demontati masina.
In&untrul masinii de cafea nu se afla nici un fel de elemente care ar trebui sa le deserviti. Reparatiile trebuie efectuate
doar de catre personal specializat de la punctul de servis autorizat de producator.

Nu Tncercati sa ungeti magina. Nu este nevoie sa efectuati nici un fel de lucrari de conservare ale masinii.
Producatorul nu permite folosirea altor accesorii. Acest lucru poate fi foarte periculor pentru utilizator.

Atentie: Rezervorul cu apa nu poate raméane deschis in timpul intrebuintarii maginii.

Atentie: De fiecare data, inainte de a incepe pregatirea cafelei asigurati-va ca in rezervor se afla apa.

Asigurati-va daca indicatiile de mai sus Va sunt clare.

INFORMATII TEHNICE

Paramentrii tehnici sunt Inscrisi pe eticheta pentru specificatii tehnice ale masinii.

Puterea masinii: 1130-1350 W pe 220-240 V.

Capacitatea rezervorului cu apa: max. 1,5 1.

Masina este un aparat din clasa I, dotat cu cablu de alimentare prevazut cu contact de protectie.
Masgina indeplineste cerintele normelor in vigoare.

Masgina corespunde cerintelor directivelor:

Aperat electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC
Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC

Aparatul are inscris Insemnul CE pe eticheta pentru specificatii tehnice.

1. Caracteristicile aparatului

Masina de cafea espresso pregateste o cafea foarte gustoasa si aromata deoarece apa care iriga cafeaua este la
temparatura potrivita. Masina a fost proiectata in asa fel incat sa fie posibila observarea procesului de pregatire a cafelei
sau producera aburilor pentru smumarea laptelui.

Tn constructia masinii de cafea au fost folosite dou& sisteme unice: Perfect Brewing System si SmartPress System.
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Perfect Brewing System datorita alegerii temperaturii potrivite cu care este irigata cafeaua si potrivita ei presare asigura

pregatirea unei bauturi de calitati superioare.

SmartPress System este un sistem integral de filtrare si presare automata a cafelei Thainte de irigare dand ca rezultat
o cafea cu un gust si aromat unic Tmpreuna cu 0 spuma cremoasa gustoasa.

2. Constructia aparatului

. Rezervor detasabil pentru apa cu capac
. Placa pentru incalzirea cestilor

. Panou de control

. Capul pentru apa clocotita

. Batator pentru cafea

. Manerul filtrului

. Gratarul tavii de colectare

~NOoO O~ WNE

3. Panoul de control

Tnainte de prima folosire,
indepartati eticheta care
protejeaza gaura de evacuare a
apei din tava de colectare.

8. Tava de colectare
9. Indicatorul de golire a tavei de colectare
10. Duza de abur/cappuccino
11. Orificiul pentru cafea
12. Buton abur
13. Dozator cu batator

COPPOPE

bownes

A Buton pornit/oprit | Indicator de abur

B Butonul aparatului J Indicator pentru cafea la plicuri

C Indicatorul butonului K Indicator de temperatura

D Indicator pentru o ceasca mica L Buton de alegere a temperaturii/a cafelei la plic/a cafelei
E Indicator pentru o ceasca mare macinate

F Indicator pentru doua cesti mici M Indicator de detartrare

G Indicator pentru doua cesti mari N Indicator nivel mic de apa

H Indicator pentru procesare manuala



4. Umplerea rezervorului cu apa

ATENTIE! Rezervorul poate fi umplut cu apa (1) numai atunci, cand cablul de alimentare este deconectat din
priza. Valva din partea de jos a rezervorului, opreste scurgerea apei.
e Scoateti rezervorul pentru apa (1) tragandu-I in sus (Des. 1).
Deschideti capacul rezervorului (1) si upleti-l cu apa proaspéta rece (Des. 2). Nu depasiti nivelul MAX.
Plasati rezervorul (1) la loc si apasati.
Inchideti capacul rezervorului (1).
Rezervorul poate fi umplut fara a fi scos din aparatul de cafea (de ex.: puneti apa cu un vas.

Des. 1 : Des. 2

IMPORTANT! Nu utilizati aparatul daca rezervorul (1) este gol. Tnainte de producerea cafelei, asigurati-va ca
rezervorul (1) contine apa. Nu umpleti rezervorul (1) cu apa fierbinte. Din motive de igiena, nu lasati apa pentru
prea mult timp in rezervor.

IMPORTANT! Nu lasati apa din rezervor (1) sa ajunga la un nivel mic. Aparatul de cafea se va opri gi va emite un
semnal sonor, care se va repeta pana la umplerea rezervorului (1) cu apa, iar pe panoul de control va paplai ledul

O .

5. Incalzirea cestilor

Utilizarea unei cesti Tncalzite la o anumita temperatura Tnainte de producerea cafelei, va imbunatatii calitatea gustului
cafelei proaspete si a spumei groase de pe suprafata cafelei.

Aparatul pentru cafea ofera posibilitatea de a incalzi cestile Tn doua moduri. Primul mod consta n Tncalzirea cestii cu abur
fierbinte provenit din duza de abur (10) — vezi detaliile de la pct. 6.2.

Al doilea mod consta in plasarea cestilor inainte de producerea cafelei pe placa pentru incalzire (2), care se afla in partea
superioara a aparatului.

6. Inainte de prima utilizare (clatirea aparatului pentru cafea)
Tnainte de prima utilizare a aparatului sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru mult timp, sistemul trebuie clatit bine.

6.1. Clatirea sistemului pentru functia espresso
6.1.1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu curent electric.
6.1.2. Umpleti rezervorul pentru apa (1) conform pct. 4.

6.1.3. Montati manerul gol al filtrului (6) in capul pentru apa = A lfff‘_‘ﬁ_j_:??ﬂ“
clocotita (4), rotindu-I cu un gest hotarat in partea dreapta = , | =1 [} I
(Des. 3). Ol 1@ | L@f @ |
6.1.4. Plasati vasul pe gratarul tavii de colectare (7), sub capul sl £ - ;__ﬁ__-l_ | '

pentru apa clocotita (4). IJ
6.1.5. Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu curent

electric. Aparatul pentur cafea va porni. Se va auzi un |

semnal sonor, dupéd care ledul butonul pornit/oprit d) (A)
se va aprinde, iar indicatorul butonului din mijloc (C) va
palpai de 5 ori. Dupa stingerea indicatorului butonului (C),

butonul pornit/oprit d) (A) va ramane aprins.

6.1.6. Apasati butonul pornit/oprit O (A); se va auzi un semnal sonor.

6.1.7. Indicatorul butonului din mijloc (C) va péalpéi informénd astfel utilizatorul ca aparatul pentru cafea este in curs
de incalzire.

6.1.8. Dupa ce indicatorul butonului din mijloc (C) va inceta sa péalpéie, se va auzi un semnal sonor. Butonul din
mijloc (C) va raméane aprins informand utilizatorul cad aparatul este gata pentru prepararea cafelei (a atins
temperatura necesara).
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6.1.9. Intoarceti butonul din mijloc (B) pana cand pe panoul de control (3) se va aprinde indicatorul reprezentand
doua cesti mari .E"ib (G).

6.1.10. Apasati butonul din mijloc (B). Se va auzi un semnal sonor. Daca aparatul nu a atins temperatura necesara
pentru producerea cafelei, indicatorul butonului din mijloc (C) va péalpai din nou informand ca aparatul este in
curs de incalzire.

6.1.11. Céand indicatorul butonului din mijloc (C) va inceta sa palpaie, dar va raméne aprins, din aparat va curge apa
clocotita.

6.1.12. Producerea cafelei va fi terminata in mod automat dupa obtinerea cantitatii programate de producator pentru
doua cesti mari de apa. Se vor auzi doua semnale sonore, iar indicatorul butonului din mijloc (C) va raméne
aprins.

6.1.13. Repetati etapa 6.1.10 de trei ori.

6.2. Clatirea sistemului pentru functionarea cu aburi

6.2.1. Verificati daca in rezervor (1) este apa. In cazul in care nu mai este apa, umpleti rezervorul (1) conform pct. 4.

I
6.2.2. Rotiti butonul aparatului (B) astfel incat pe panoul de control (3) sa se aprinda indicatorul de abur U 0.
Indicatorul butonului (C) va incepe imediat sa palpéaie informand ca aparatul pentru cafea este in curs de
ncalzire.
6.2.3. Dupa ce indicatorul butonului aparatului (C) va inceta sa péalpaie, el va raméane aprins informand ca aparatul
este gata sa fie utilizat in setarea cu aburi (ca a atins temperatura necesara).
6.2.4. Puneti un vas sub duza de aburi (10) si rotiti butonul pentru abur (12) pana la pozitia (\\I,/’ adica invers miscarii

acelor ceasornicului, pentru ca simbolul 2 sa ajunga n aceeasi pozitie cu semnul de pe aparatul pentru
cafea. Din duza de abur (10) va incepe sa iasa un abur fierbinte. Lasati aparatul sa functioneze cu aceasta
functiune pornitad timp de 1 minut, dupa care rotiti butonul de abur (12) la pozitia OFF, adica in directia
miscarii acelor ceasornicului, pentru ca simbolul OFF sa ajunga n aceeasi pozitie cu semnul de pe aparatul
pentru cafea. Goliti vasul.

6.2.5. Repetati etapa 6.2.4 de trei ori.

7. Alegearea setarii: cafea la plicuri/cafea produsa la temperatura inalta

Utilizarea butonului @ (L) permite programarea de la bun inceput a setarii de producere a cafelei la plicuri, precum si
alegerea temperaturii Tnalte sau standard. De fiecare data cand veti apasa butonul @ (L), se va auzi un semnal sonor.
Programarea setarii dorite va fi confirmata prin afisarea indicatorilor & (J), O (K) de culoare rosie pe panoul de control
(3). Programarea setarii pentru cafea la plicuritemperatura de producere se face in modul urmator: &< (J) > O (K) >

<& () ﬂ (K) > < () ﬂ (K) stinse > & (J) > etc.

Indicator Explicatie
& (J) ﬂ (K) stinse Setarea pentru cafea macinata la temperatura standard.
etarea pentru cafea la plicuri la temperatura standard.
&= Set tru cafea la plicuri la t turé standard
n (K) Setarea pentru cafea macinata la temperatura Tnalta.
< (J) ﬂ (K) Setarea pentru cafea la plicuri la temperatura Tnalta.

8. Pregatirea cafelei espresso cu setarea cantitatii

8.1. Deconectati aparatul pentru cafea de la reteaua de curent electric.
8.2. Umpleti rezervorul cu apa (1) conform pct. 4.
8.3. Conectati aparatul la reteaua de curent electric. Aparatul va porni. Se va auzi un semnal sonor, butonul

pornit/oprit d) (A) se va aprinde, iar indicatorul butonului aparatului (C) va pélpéi de 5 ori, dupa care se va
stinge. Butonul pornit/oprit(b (A) va raméane aprins.

8.4. Apasati butonul pornit/oprit O (A); se va auzi un semnal sonor.

8.5. Indicatorul butonului aparatului (C) va incepe sa palpaie inform&nd ca aparatul pentru cafea este in curs de
incalzire.

8.6. Dupa ce indicatorul butonului (C) va inceta sa palpaie, se va auzi un semnal sonor. Indicatorul (C) va ramane
aprins informéand ca aparatul este gata pentru producerea cafelei (a atins temperatura necesara).
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8.7. Alegeti setarea pentru cafea la plic sau cafea macinata, precum si nivelul de temperatura (inalta sau standard)

utilizand butonul

(L) — vezi pct. 7.

8.8. Puneti cafeaua la plicuri sau cafeaua macinata cu ajutorul dozatorului (13) in recipientul manerului filtrului (6).
8.9. Indepartati surplusul de cafea de pe marginea filtrului si batatoriti cafeaua cu ajutorul batatorului pentru cafea
montat in aparat (5) sau cu batatorul dozatorului (13) (Des. 4).

8.10.

8.11.
8.12.

8.13.

8.14.

8.15.

8.16.

Introduceti méanerul filtrului (6) Tn capul pentru apa clocotita (4), rotindu-I cu un gest hotaréat in partea dreapta
(Des. 3).

Puneti ceasca sau cestile pe gratarul tavii de colectare (7), exact sub recipientul manerului filtrului (6).

Cu ajutorul butonului aparatului (B) selectati o ceasca micd — 40ml — (indicatorul M (D)) sau o ceasca mare —

60ml — (indicatorul = (E)) sau doua cesti mici — 2x40 ml — (indicatorul == (F)) sau doua cesti mari — 2x60 ml

— (indicatorul = (G)). Alegerea cantitatii de cafea va fi confirmata prin aprinderea indicatorului ales.

Apasati butonul aparatului (B). Se va auzi un semnal sonor. Daca aparatul nu este incalzit la temperatura
necesara, indicatorul butonului (C) va incepe sa palpaie informand ca aparatul este in curs de incalzire.

Dupa ce indicatorul butonului (C) va inceta sa pélpéie, el va ramane aprins si va produce cafea la setarea
selectata.

Aparatul va opri producerea cafelei In mod automat dupa obtinerea cantitatii programate. Se vor auzi doua
semnale sonore, iar indicatorul butonului aparatului (C) va ramane aprins.

Scoateti manerul filtrului rotind spre stanga (Des. 5), dupa care aruncati la gunoi plicul cu cafea sau cafeaua
macinata utilizata (Des. 6). Spalati filtrul cu apa (Des. 7).

S— (T 'l,ﬁ
~ 1
(=Y N =
(@) O,
S ——- S
\E[;\:{‘“ ) \\“x
9 -\\5
Des. 5 Des. 6 Des. 7

ATENTIE! Daca in timpul producerii cafelei in rezervor (1) este o cantitate prea mica de apa, aparatul pentru cafea

se va opri. Pe panoul de control va incepe sa palpaie indicatorul 0 (N) si se va repeta un semnal sonor, care
informeaza utilizatorul ca trebuie s& umple rezervorul cu apa. Deschideti capacul rezervorului (1) si turnati apa.
Imediat dupa umplerea rezervorului, semnalul sonor se va opri gi aparatul va continua sa produca cantitatea de
cafea programata.

ATENTIE! Procesul de producere a cafelei poate fi oprit in orice moment. Apasati numai butonul pornit/oprit d)

A).

ATENTIE! in timpul producerii cafelei, nu intoarceti butonul pentru abur (12) la pozitia <\\If) pentru ca poate

provoca

0 scurgere necontrolata a apei clocotite, ceea ce va interfera cu procesul de producere a cafelei.

Butonul pentru abur (12) poate fi folosit numai in setarea cu abur.

9. Pregatirea cafelei espresso in setarea manuala

Datoritd acestei functii, utilizatorul are posibilitatea de a produce atata cafea de cata are nevoie.

9.1.
9.2.
9.3.

Deconectati aparatul pentru cafea de la reteaua de curent electric.
Umpleti rezervorul cu apa (1) conform pct. 4.
Conectati aparatul la reteaua de curent electric. Aparatul va porni. Se va auzi un semnal sonor, butonul

pornit/oprit d) (A) se va aprinde, iar indicatorul butonului aparatului (C) va pélpéai de 5 ori, dupa care se va
stinge. Indicatorul pornit/oprit d) (A) va raméne tot timpul aprins.

9.4.
9.5.

Apasati butonul pornit/oprit O (A), se va auzi un semnal sonor.
Indicatorul butonului aparatului (C) va incepe sa péalpaie informénd c& aparatul pentru cafea este in curs de

Tncalzire.

9.6.

Dupa ce indicatorul butonului (C) va inceta sa pélpaie, se va auzi un semnal sonor. Indicatorul (C) va raméne

aprins informéand ca aparatul este gata pentru producerea cafelei (a atins temperatura necesara).

9.7.

standard) cu ajutorul butonului
Puneti cafeaua la plicuri sau cafeaua macinata cu ajutorul dozatorului (13) in recipientul manerului filtrului (6).

9.8.

Selectati setarea pentru cafea la plic sau pentru cafea macinata si programati nivelul de temperatura (inalta sau

(L) — vezi pct. 7.
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9.9. indepartati surplusul de cafea de pe marginea filtrului si batatoriti cafeaua cu ajutorul batatorului pentru cafea
montat Tn aparat (5) sau cu batatorul dozatorului (13) (Des. 4).

9.10. Introduceti méanerul filtrului (6) Tn capul pentru apa clocotita (4), rotindu-I cu un gest hotaréat in partea dreapta
(Des. 3).

9.11. Puneti ceasca sau cestile pe gratarul tavii de colectare (7), direct sub recipientul manerului filtrului (6).

9.12. Rotiti butonul aparatului (B) pana cand pe panoul de control (3) se va aprinde indicatorul de producere manuala
a cafeleiMO (H).

9.13. Apasati si tineti apasat butonul aparatului (B). Se va auzi un semnal sonor. Daca temperatura aparatului nu
este la nvelul necesar pentru producerea cafelei, indicatorul butonului aparatului (C) va incepe sa palpaie
informand ca aparatul este in curs de incalzire.

9.14. Dupa ce indicatorului butonului aparatului (C) va inceta sa palpaie, dar va raméane aprins, aparatul va incepe
prodecerea cafelei.

9.15. Pentru a opri producerea cafelei, dati drumul la butonul aparatului (B). Se vor auzi doua semnale sonore, iar
indicatorul butonului (C) va raméane aprins.

9.16. Scoateti manerul filtrului rotind spre stanga (Des. 5) dupa care aruncati la gunoi plicul cu cafea sau cafeaua
macinata utilizata (Des. 6). Spalati filtrul cu apa (Des. 7).

ATENTIE! Daca in timpul producerii cafelei, in rezervor (1) este o cantitate prea mica de apa, aparatul pentru

cafea se va opri. Pe panoul de control va incepe sa péalpéie indicatorul 0 (N) si se va repeta un semnal sonor,
care informeaza utilizatorul ca trebuie sa umple rezervorul cu apa. Deschideti capacul rezervorului (1) si turnati
apa. Imediat dupa umplerea rezervorului, semnalul sonor se va opri. Pentru a continua procesul manual de
producere a cafelei, apasati gi tineti apasat butonul aparatului (B).

ATENTIE! In timpul producerii cafelei, nu intoarceti butonul pentru abur (12) la pozitia (\\Ir/’ pentru ca poate
provoca o scurgere necontrolata a apei clocotite, ceea ce va interfera cu procesul de producere a cafelei.
Butonul pentru abur (12) poate fi folosit numai in setarea cu abur.

10. Pregatirea aburului (pentru spuma de lapte)

Pentru producerea spumei de lapte se folosesc aburii. Aburul are doud intrebuintari: Tncalzeste si amesteca laptele cu
aer, dandu-i un aspect catifelat. La fel ca Tn cazul producerii cafelei, prepararea spumei de lapte necesita timp si
experienta din partea utilizatorului.
Indicatie: Nu uitati ca la baza tuturor bauturilor cu cofeina sta cafeaua, iar laptele este numai un supliment.
Atentie: Se recomanda prepararea mai intéi a spumei de lapte si dupéa aceea a cafelei.
Setarea cu aburi poate fi folositd de asemenea pentru incalzirea bauturilor.

10.1. Pregatiti mai intai cafeaua espresso conform pct. 8 sau pct. 9.

10.2. Estimati cantitatea de spuma de lapte necesara pe baza cestilor de cafea pregatite sau a marimii vasului pentru

lapte.

o Indicatie: Nu uitati ca volumul laptelui va creste in timpul Tnspumarii.

o Turnati lapte rece in vasul din otel inoxidabil, pana la 1/3 — 1/2 din volumul vasului.

o Indicatie: Pastrati vasul cu lapte in frigider, pentru a fi racit bine. Nu uitati sa clatiti vasul bine cu apa

calda Tnainte de utilizare.

10.3. Rotiti butonul aparatului (B) pana la aprinderea pe panoul de control (3) a indicatorului de aburi &ﬁ 0.
Indicatorul butonului aparatului (C) va incepe imediat sa péalpaie informand ca aparatul este in curs de incalzire.

10.4. Dupa ce indicatorul butonului (C) va inceta sa palpéie, dar va ramane aprins, aparatul va fi gata pentru a emite
aburi (temperatura necesara a fost atinsa).

10.5. Clatiti duza de aburi (10) punand sub ea un alt vas decét cel utilizat pentru spuma, conform pct. 6.2.4. Duza de
aburi a fost clatita.

10.6. Introduceti duza de aburi (10) in vasul cu lapte (Des. 8), astfel incat sa se afle la cam 1/2 cm sub suprafata

laptelui si activati producerea aburilor prin rotirea butonului pentru aburi (12) in pozitia (\l,b; rotiti butonul Tn
directia opusa acelor de ceasornic, astfel incat simbolul (\\lﬁ sa ajunga in dreptul semnului de pe carcasa

aparatului.

o Inclinati vasul astfel incat, duza sa se afle tot timpul n vas. Continuati s& inclinati vasul pana cand capétul duzei
va ajunge la suprafata laptelui. Aceasta metoda va permite producerea spumei de lapte.

) Important: Aveti grija ca aburul sa iasa uniform pentru ca spuma sa fie bine aerata. Pentru a permite

acest lucru, ridicati putin vasul astfel incat duza sa intre mai adanc in lapte. Nu uitati ca spuma ideala are
0 consistentd moale si matasoasa.

o In momentul in care laptele se va incélzi si se va inspuma, nivelul din vas va creste. In acest caz, lasati
vasul Tn jos pastrand capatul duzei sub suprafata laptelui.

. Dupa obtinerea spumei, ridicati vasul astfel incat duza de aburi sa raméana in mijlocul laptelui.

. Indicatie: Cantitatea necesara de spuma variaza n functie de tipul bauturii pregatite. De exemplu pentru
cappuccino este nevoie de o cantitate mai mare de spuma decét pentru espresso servit cu spuma de
lapte.
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° Cand temperatura laptelui va ajunge la 60-65°C, opriti imediat aburii prin rotirea butonului pentru aburi
(12) la pozitia OFF, adica in directia de rotire a acelor ceasornicului, pand cand simbolul OFF va
ajunge n dreptul semnului de pe carcasa aparatului.

. Indicatie: Dacéa nu aveti termometru, cel mai bun mod de verificare a temperaturii este atingerea vasului.
Daca nu puteti tine ména pe vas mai mult de 3 secunde, inseamna ca laptele a ajuns la temperatura
necesara.

. Important: Nu fierbeti laptele.

. Scoateti vasul. Stergeti imediat duza de aburi (10) si capatul ei cu o lavetd umeda si clatiti duza cu o
cantitate mica de abur, la fel ca Tnaite de inspumarea laptelui.

J Tindnd vasul in mana, loviti-l usor de masa pentru a elibera bulele de aer, dupa care migcati vasul
rotindu-l pana cénd laptele va deveni stralucitor si lipsit de bule de aer. Aceastd metoda va va ajuta sa
obtineti lapte si spuma cu o consistenta uniforma.

10.7. Uniti spuma de lapte cu cafeaua espresso pregatitd. Cappuccino este gata.

ATENTIE! Daca in timpul producerii cafelei in rezervor (1) este o cantitate prea mica de apa, aparatul pentru cafea

nu va produce aburi. Pe panoul de control va incepe sa péalpéie indicatorul 0 (N) si se va repeta un semnal sonor,
care informeaza utilizatorul ca trebuie sa umple rezervorul cu apa. Puneti butonul pentru aburi (12) in pozitia
OFF rotindu-l in directia acelor ceasornicului pentru ca simbolul OFF sa ajunga in aceeasi pozitie cu semnul
de pe carcasa aparatului. Deschideti capacul rezervorului (1) si turnati apa. Imediat dupa umplerea rezervorului,
semnalul sonor se va opri. Pentru a porni din nou producerea de aburi, migcati butonul pentru aburi (12) la

pozitia (\\I,/’ rotindu-l in directia opusa acelor ceasornicului astfel incat simbolul (\J’ sa ajunga in dreptul semnului
de pe carcasa aparatului.

ATENTIE! Duza de aburi/apa clocotita (10) poate fi migcata cu ajutorul unui maner special (Des.9). Duza de
aburi/apa clocotita (10) este foarte fierbinte.

ATENTIE! Daca veti roti butonul pentru aburi (12) in pozitia Qlfl’ in timp ce aparatul inca nu este gata pentru a
produce aburi (vezi pct. 10.3), veti auzi un semnal sonor repetat ca o alarma.

-'__ M - d — _J_l_

Des. 8 Des. 9

11. Functia de stingere automata

Aparatul se va stinge Tn mod automat, daca Inu va fi utilizat timp de 1 ora. Pentru a aprinde
din nou aparatul, apasati butonul pornit/oprit O (A); se va auzi un semnal sonor.

12. Golirea tavii colectoare

Dupa ce tava colectoare (8) se va umple cu apa, indicatorul rosu de umplere (9) se va ridica
deasupra gratarului tavii de colectare (7). Scoateti din aparat setul tavii colectoare (8)
impreuna cu gratarul (7) si varsati apa (Des. 10). Fixati toate elementele Tnapoi in aparat. Des. 10

13. Detartrarea

Piatra din interior provine din mineralele din apa si este un fenomen normal, care apare foarte des in toate aparatele de
Tncalzire a apei. De aceea, aparatul pentru cafea va necesita sa fie detartrat periodic. Dupa incalzirea unei anume
cantitati de afé (cantitatea de apa este strans legata de duritatea apei), pe panoul de control se va aprinde indicatorul de

detartrare @ Aprinderea lui pe panoul de control informeaza utilizatorul despre necesitatea de a detartra aparatul cu
ajutorul acidului citric.

Important: Pentru eliminarea calcifierilor este necesara pregatirea unei solutii de decalcifiere. Dizolvati doud linguri
(cca. 30 grame) de acid citric in UN litru de apa.

13.1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu curent electric.
13.2. Asigurati-va ca aparatul s-a racit complet.
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13.3. Scoateti din aparatul pentru cafea rezervorul de apa (1) si tava colectoare (8) impreuna cu gratarul (7) (Des. 11).

13.4. Intoarceti aparatul cu susul 1n jos si scoateti gratarul filtrului de pe capul de filtrare (4) desuruband gratarul cu
o surubelnita (Des. 12).

13.5. Curatati gratarul filtrului si capul de filtrare (4), indepartati calcifierile si ramasitele de cafea.

13.6. Puneti aparatul pentru cafea in pozitia corecta.

13.7. Umpleti rezervorul pentru apa (1) cu solutia pregatita de acid citric diluat Tn apa.

13.8. inchideti capacul rezervorului (1), dupa care montati la loc rezervorul (1) si tava colectoare (8) impreuna cu
gratarul (7) (Des. 13).

13.9. Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu curent electric. Aparatul se va aprinde. Se va auzi un semnal

sonor, iar butonul pornit/oprit d) (A) se va aprinde si indicatorul butonului aparatului (C) va péalpai de 5 ori.
Indicatorul butonului aparatului (C) se va stinge. Butonul pornit/oprit d) (A) va ramane aprins.

13.10. Apasati butonul pornit/oprit d) (A); se va auzi un semnal sonor.

13.11. Indicatorul butonul (C) va incepe sa palpéie informand utilizatorul ca aparatul este in curs de Tncalzire.

13.12. Dupa ce indicatorul butonul (C) va inceta sa palpaie, aparatul va emite un semnal sonor. Indicatorul butonului
(C) va raméne aprins informand utilizatorul ca aparatul este gata pentru producerea cafelei (a atins
temperatura necesara).

13.13. Apasati si tineti apasat butonul pornit/oprit (b (A) si butonul @ (L). Indicatorul butonului (C) se va stinge si se
va auzi un semnal sonor. Acum va incepe procesul de detartrare. In timpul acestui proces, indicatorul de

(1}

detartrare @ va palpai.

13.14. Din capul pentru apa clocotita (4) se va scurge solutia fierbinte.

13.15. Asteptati pana cand solutia va curge toata prin capul pentru apa clocotita (4). Terminarea etapei | de detartrare
va fi semnalizata prin un semnal sonor repetat si prin palpairea indicatorului butonului aparatului (C).

13.16. Scoateti si clatiti rezervorul (1) cu apa curata.

13.17. Puneti un vas gol sub capul pentru apa clocotita (4), pentru a lasa sa curga apa curata.

13.18. Pentru a ll-a etapa de detartrare (curatare), umpleti rezervorul (1) cu apa péana la nivelul MAX Tnsemnat pe
rezervor (1). Inchideti capacul rezervorului (1), dupa care montati rezervorul inapoi in aparatul pentru cafea.

13.19. Se va auzi un semnal sonor continuu si se va stinge indicatorului butonului aparatului (C). Din capul pentru apa
clocotita (4) va curge apa (acesta este procesul de clatire a aparatului).

13.20. Dupa terminarea procesului de detartrare, nu va mai curge apa din capul pentru apa clocotita (4) si se va auzi
un semnal sonor, iar indicatorul butonului aparatului (C) va palpai. Aparatul se va stinge Tn mod automat.

13.21. Se va aprinde butonul pornit/oprit d) (A).

13.22. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu curent electric.

13.23. Asteptati pana la racirea completa a aparatului.

13.24. Scoateti din aparat rezervorul pentru apa (1) si tava colectoare (8) impreuna cu gratarul (7) (Des. 11).

13.25. Iintoarceti aparatul cu susul in jos si montati inapoi gratarul filtrului pe capul de filtrare (4) montand gréatarul cu
o surubelnita. (Des. 14).

13.26. Puneti aparatul pentru cafea in pozitia corectd si montati tava colectoare (8) impreuna cu gratarul (7)
si rezervorul pentru apa (1) (Des. 13).

ATENTIE! In timpul procesul de detartrare, toate functiile aparatului pentru cafea trebuie sa fie inactive.
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14. Curatarea si conservarea

Masina de cafea trebuie sa fie Intotdeauna curata astfel incat calitatea cafelei pregatite sa fie cat mai buna si durata de

viata a masinii sa fie cat mai lunga.

Inainte de a incepe curéatarea opriti magina si deconectati-o de la sursa de alimentare.

inainte de a incepe curatarea masina de cafea trebuie s& se raceasca.

Nu introduceti masina in apa sau in orice fel de alt lichid.

Nu spalati nici un element al aparatului in magina de spalat vase.

Stergeti carcasa masginii cu o carpa umeda sau burete umed.

Scoateti filtrul cu maner (6) din masina si inlaturati resturile de cafea. Stergeti manerul filtrului (6) si filtrul cu

0 carpa umeda sau burete umed.

Lasati elemetele s& se usuce sau le puteti usca cu ajutorul unei carpe; nu le uscati in cuptor sau in cuptorul cu

microunde.

8. Scoateti grilajul tavitei pentru apa reziduala (7) si tavita pentru apa reziduald (8) din magina de cafea si varsati
lichidul adunat. Apoi curatati cu o carpa umeda sau burete umed.

ogkrwnE

~

9. Scoateti capatul de cappuccino rotindu-I si trdgand in jos.

15. Exemple de probleme care pot aparea in timpul utilizarii masinii de cafea

PROBLEME

CAUZE POSIBILE

SOLUTII, CE PUTETI FACE

Cafeaua se scurge pe
I&nga ménerul filtrului

Méanerul filtrului (6) nu este introdus (potrivit) Tn
mod corect sau nu este rotit pana la capat.

Asigurati-va ca manerul filtrului (6) este introdus
(potrivit) Tn mod corect in dispozitivul de infuzie (4)
si este rotit pana la capat.

Pe marginile filtrului (6) se gasesc resturi de
cafea.

Curatati cafeaua de pe marginile filtrului (6) si
stergeti dispozitivul de infuzie (4)

Dispozitivul de infuzie (4) jest blocat.

Stergeti dispozitivul de infuzie (4) cu o céarpa
umeda.

Dispozitivul de infuzie (4) jest defectat.

Consultati un punct de servis autorizat.

Cafeaua nu curge

Lipsa de apa in rezervorul de apa.

Umpleti rezervorul (1) cu apa.

Rezervorul de apa (1) nu este introdus Tn mod
corect.

Apasati rezervorul de apa (1), ca sa va asigurati
ca este introdus Tn mod corect.

Maneta (12) indica o altd pozitie, de ex. &,/’

Asigurati-va ca maneta (12) se afla in pozitia

OFF.

Sita din dispozitiv poate fi blocata.

Vezi Detartrarea — punctul 13.

Sita filtrului (6) este blocata. Cafeaua este prea
marunt macinata sau presata prea tare.

Goliti sita filtrului (6) si clatiti-o sub jet de apa.
Stergeti dispozitivul de infuzie (4) cu o carpa.

Cafeaua curge incet
sub forma de picaturi

Cafeaua este prea marunt macinata sau presata
prea tare.

Daca intrebuintati o cafea macinata foarte marunt
nu o presati pera tare.

Masina este blocata de catre depunerile de calcar.

Vezi Detartrarea — punctul 13.

Espresso nu are spuma
caracteristica

Cafeaua este veche sau uscata.

Intrebuintati o cafea proasp&td. Dupd ce ati
deschis pachetul de cafea asigurati-va ca pastati
cafeaua ntr-o cutie impermeabila.

Cafeaua nu a fost presata suficient de tare.

Presati cafeaua mai tare.

Cafeaua este prea gros macinata.

Intrebuintati o cafea mé&cinata corespunzétor sau
schimbati marca de cafea.

Prea putina cafea in sita filtrului (6).

Vezi Pregatirea espresso — punctul 8.

Manerul filtrului
slabeste in timpul
pregatirii cafelei

Cafeaua este presata prea tare.

Presati cafeaua mai ugor.

Cafeaua este prea marunt macinata.

Schimbati cafeaua cu o cafea mai gros macinata.

Méanerul filtrului (6) nu este fixat Tn mod corect
deoarece nu a fost rotit pana la capat.

Asigurati-va ca manerul filtrului (6) este introdus
(potrivit) Tn mod corect in dispozitivul de infuzie (4)
si este rotit pana la capat.

Pe marginile filtrului (6) se gasesc resturi de
cafea.

Curatati cafeaua de pe marginile filtrului (6) si
stergeti dispozitivul de infuzie (4)

Dispozitivul de infuzie (4) jest blocat.

Stergeti dispozitivul de infuzie (4) cu o carpa
umeda.

Dispozitivul de infuzie (4) jest defectat.

Consultati un punct de servis autorizat.

Lipsa de aburi in tubul
de distribuire al
aburilor

Tubul de distribuire al aburilor (10) este blocat.

Curatati si clatiti tubul de distribuire al aburilor
(10).
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PROBLEME

CAUZE POSIBILE

SOLUTII, CE PUTETI FACE

Prea putin lapte spumat

Laptele nu este proaspat.

Verificati daca laptele este proaspat.

Temperatura laptelui este prea Tnalta.

Asigurati-va ca laptele este rece ininate sa 1l
folositi.

Vasul.

Pentru a obtine cele mai bune efecte pentru
spumarea laptelui folositi vasul din otel inoxidabil
atasat iar Tnainte de folosire este indicat sa puneti
vasul la loc rece sau sa il clatiti cu apa rece.

Tubul de distribuire al aburilor (10) este blocat.

Curatati si clatiti tubul de distribuire al aburilor
(10).

Laptele a fost fiert.

Incercati inca o data intrebuintand lapte proaspat,
rece.

Masina de cafea nu
functioneaza

Sita din dispozitivul de infuzie (4) poate fi blocata.

Vezi Detartrarea — punctul 13.

Masina poata fi blocata din cauza depunerilor de
calcar.

Vezi Detartrarea — punctul 13.

Tineti minte ca in caz de alte defectiuni sau probleme sa nu incercati sa le rezolvati singuri. In acest caz

consultati un personal specializat de la punctul de servis autorizat.

Ecologia — ai grija de mediul inconjurator
Fiecare consumator poate contribui la protectia mediului inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil nici
scump. In acest scop: cutia de carton duceti-o la maculatura, pungile din polietilen (PE) aruncati-le in

container pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare corespunzator deaorece componentele periculoase care se

gasesc in aparat pot fi periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!
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YBaxaemble KnueHTtbl!

npOCVIM BHUMATEJIbHO Npo4ynTaTtb 3Ty UHCTPYKUMKO NO 3KCnnyatauun. OcobeHHo O6paTl/ITe BHMMaHME Ha yKa3aHua no
©Ge3onacHocTu. COXpaHI/ITe, HO)KaﬂyVICTa, 9TY MHCTPYKUMIO NO 3KCnJiyataunn C Uenbio NCnonb3oBaHUA €€ B JanbHenLweMm.
I'Ipowsao.qMTenblumnopTep He OTBe4vyaeT 3a BO3MOXHbIN yu.|,ep6 Bbi3BaHHbIA MUCMONb30BaHNEM yCTpOﬁCTBa
HecornacHo C ero npegHasHadYeHuwemMm uUnn HenpaBulibHbIM ero UCnoJib3oBaHUEM. I'Ipowsao.qMTenb/MMnopTep
COoXpaHdAeT npaBo K MO}JM(*)VIKaLlMﬂM YCTPOI‘;ICTBa B Kaxpgoe BpemMs 6e3 npeabigyuwero ysegomMrneHnsa € uenbro
npucnoco6neva yCTpOVICTBa K npaBoOBbIM 3aKOHaMm, HOpMaTuBaM, AUpeKTUBaM Ui B CBA3U C yly4dlleHnem
KOHCTPYKUMUN, 3CTETUKUN, Npoaax Unu gpyrux npuydmnH.

YKA3AHUA KACAIOLWMECA BE3OINACHOCTU BO BPEMA UCIOJIb3OBAHUA
KO®EBAPKU-3KCIIPECCO

BHUMaTENBHO NpoOYMTan U COXPaHU 3TY MHCTPYKLIMIO, KOTOPOWM CHABXXEHO YCTPOMCTBO.

YCTPOMCTBO NpeaHasHauYeHo UCKMOUYNTENBHO A4S AOMALLHEro NCNonb30BaHus.

He ncnonk3yit yCcTpocTBa CHapyXu, a Takke ¢ KOMMeEPYECKOW Lienbio.

Y[OOCTOBEPLCS, YTO 3NEKTPUYECKOE HamnpsikeHne npuvBeAEHHOE Ha HOMMHanNbHOW Tabnuue COOTBETCTBYET

HanpsHKEHUIO B PO3ETKE.

Bcerga nomellan ycTponCTBO Ha NITOCKON NOBEPXHOCTMU.

e Hukoroa He wucnonb3yi ycTponctBa 6e3 Boabl B Hakonuterne. HanonHam Hakonutenb TOMbKO XOJNOOHOMW,
NpounbTPOBaHHON, YUCTOM U CBexen BoOoW. Mcnonb3oBaHuve TENMOW unu ropsyen BOAbl MOXET MpPUBECTU
K MONOMKe unbTpa MM ObiTb NPUYMHOM onacHocTu. Cobnodan MakcumarnbHbIA 00BEM HaKOMUTENsS, KOTOPbIM
apnsietca 1,5 n.

e Ecnu yctponctBo He ucnone3dyetca AnNMTENbHOE BPEMS, U3 HAKOMUTENS HYXXHO BbINNTb BOAY.

e Hukorga He ypanan pyuky cunbTpa BO BpeMsi NPUroTOBMEHWS KOoe, a Takke KUNATKa, Tak Kak YCTPOMCTBO
HaxoguTca nNog AaBneHneMm. YaaneHme unbTtpa Bo BPEMSA 3TUX ornepaumii MOXET MPUBECTU K OXXOram Uim paHam.

e Conno napa o4yeHb HarpeBaeTCs BO BpeMsl MPUroTOBMEHUS MOIOYHOW MEHKM M UUPKYNAUUM BOAbl. JTO MOXET
NMPVBECTU K OXXOram, 1 MO3TOMY HY>KHO M3beratb Kakoro-nmbo KOHTakTa C COMoM.

e Bcerga nepeg umcTtkom kodbeBapkM—3KCMpecca, a Takke ecnu MosABnATbCA Kakme-nnbo npobrnembl BO Bpemsi
MPUroToBMEHMS Kode, BbIKITHOYM YCTPOWCTBO M BbITSHW LUTENCESb C PO3ETKU.

e He ponyckan koHTakTa 9neKTpUYECKoro NMpoBoAda C ropsvyMMmM YacTaMy KodpeBapKM—IKCnpecca, Korga BKIoYaeTcs
nnvTa gns HarpeBaHWs Yallek 1 Conmno napa.

e He Tporai ropa4mx noBepxXHOCTEN IKCnpecca.

He nomellan pykM HENOCPEACTBEHHO MOA CTPyew napa, ropsyent BoAbl Unn kode, MOTOMY YTO 3TO MOXET MPUBECTU

K OXXOram unv paHam.

Mcnonb3oBaHue JOMNOMHUTENBHOIO OCHALLEHWS!, HEPEKOMEHA0BAHHOIO NPpou3BoauTENeM, MOXeT OblTb ONacHoO.

Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA, HE NpUKagbiBam K HEMY HUKaKUX OBUratOLLMXCS YacTen.

Mepen HavyanomM NpuUroToBreHus kKode, yaoCcTOBEPLCS YTO pyyka unbTpa NpaBuITbHO YCTaHOBIEHA.

He nepemelyan ycTponcTea, Koraa oHO BKIOYEHO unu paboTtaeT. [Nepen ero nepemMeLeHnemM, BbIKIOYM YCTPONCTBO

W BbITSIHW LUTEMNCENb C PO3ETKU.
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Bcerga Bbiknioyam nutaHue nepeq TeM Kak BCYHYTb MM BbITAHYTb wWTencenb C pos3eTku. LUtencenb Henb3s
BbITArMBaTb 3a NPOBOA, HYXXHO AepXaTb HENOCPEACTBEHHO 3a LUTENCENbHYH BUIIKY.

Bcerga Bbiknioyan nutaHve U BbITArMBaKW LUTENCenb, eCny YCTPONCTBO He ByaeT MCnonb30BaHO ANUTENbHOE BpeMmsi
Unu nepes MbiTbeM.

He wcnonb3yn KodeBapKM—akcnpecca C YANMHUTENEM, YOJIMHWUTENb MOXHO WCMOMb30BaTh TOMbKO €Crnn ero
NpOBEpPWI KBAaNUMULMPOBAHHBIN TEXHUK UM paboTHUK cepBumca.

YCTPOWCTBO Bcerga [AOSMKHO OblTb MOAKMIOYEHO K CEeTUM (TONMbKO MEPEMEHHbIN TOK), po3eTka KOTOpOoM WMeeT
OXPaHSIIOLLMIA KOMbILEK N C TOKOM COOTBETCTBYOLLEM HOMWHANBLHOW Tabnuvue ycTponcTea.

OTO YCTPOMCTBO He npedHasHayeHoO Afs  WUCMNOMb3oBaHWUA OeTbMU  WNW  MIOAbMW  C  OrpaHUYEHHbLIMU:
[eeCcnocobHOCTbI0, YyBCTBUTENbHOCTBIO UIN NCUXMYECKUM 300POBLEM, @ TakkKe NI0AbMU KOTOpble HE UMEIOT onbiTa
UNN 3HaHUSA YCTPOWCTBA; UCMOMb30BaHWE OOMYyCKaeTCs Mof KOHTPOSieM UMM COrfacHO MHCTPYKLUMU MCNONb30BaHUS
YCTPOWCTBA NepeaaHHoO NMoabMmn OTBEYaLWUMK 3a ux 6e30nacHoCTb.

HyxHo obpaliaTb BHUMaHue Ha geten, 4Tobbl He urpanu ¢ yCTpOMCTBOM.

BbIkntoum yCcTpoMCTBO Ha BpeMsi nepeobopyaoBaHns Ny BO BpeMs NpUBRAMKEHNs K ABMXKYLLMMCS YacTsaM BO BpeMS
NCMNOMb30BaHus.

Mepen ouuneHnem YCTPOWCTBA, €r0 MOHTaXOM WNW [EeMOHTaXeM, Bcerda BbITArMBan LUTENncenb C PO3EeTKU.
PaspeLumn ycTponcTBy oxnaguTbCs.

He ncnonk3yn akcnpecca Ans uenen HecornacHbIX ¢ ero HadHayeHMeM OMNMCaHHbIM B MHCTPYKLUMW NO 3KCMyaTauum.
He nomewyan yctporictBa BO6IM3M UCTOYHMKA Tenna, niamMmeHn, SNeKTPUYECKOro rpetoLLLero afieMeHTa Unn Ha ropsiyen
AyxoBke. He nomellan ycTponcTea Ha kakom-nmbo apyrom yCTpOWCTBE.

He no3sonsn, 4tobbl kabenb NMTaHWA CBUCan Had Kpaem CToria UIu Mosiku, UK Kacarncs ropsyen NoBepxXHOCTY.

He cTaBb yCTPONCTBO Ha MOKPOW UNKU ropsyen NoBepXHOCTMU.

He wcnonb3yi ycTpowcTBa, €cnvm MogHOC Ans Kanenb wniu pewwéTka nogHoca pAnis Kanenb HenpaBuIlbHO
YyCTaHOBMEHbI.

He ctaBb ycTponcTea BONM3n ropsayvent SneKTpuyYeckom Unm ra3oBom NnuThl, a Takke BHYTPU JYXOBKU.

He wcnonb3yi anekTpuyeckoro YCTpoMcTBa C BUOWMbBbIMU MOBPEXAEHUSMU, MOBPEXAEHHBIM 3EKTPUYECKUM
nNpoBOAOM, Nocrie NageHus yCTponcTea uUnu Apyrnx ysednin. Ecnm ectb nogospeHue, 4To YCTPOMCTBO UCMOPYEHO, TO
BCE TMpPOBEPKW, MOYMHKW, pPerynsaumm yCTpPOWCTBa MOXET JdenaTb TOMbKO MOATOTOBMEHHbIA  MEepcoHan
ABTOPWU30BAHHOTO CEPBUCHOIO LIEHTpA.

He norpyxam yCTponcTBa B BOAY Unu B NoOYI0 OPYryHO XUAKOCTb.

Ecnu anektpuyeckuii nposofd, MPUKPEnnéHHbIA K yCTPOWUCTBY, ByaeT noBpexOeH, ero MOXHO MOMEHSATb TOSbKO
B CreuuannsmpoBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE C Lenbto n3bexaHnsa onacHoCTy.

MpepocTtepexeHne: C Lenblo yYMEHbLUEHUS pucka MNoXapa, ydapa TOKOM WM paHeHus niogew, He npobywn
OeMOHTUpoBaThb YCTponcTBa. BHyTpu kodeBapkM—aKCrpecca HeT HUKaKWMX YacTen, KoTopble npefHasHayeHbl Ans
nonb3oBaTtensi. YMHWTb YCTPONCTBO MOXET TOJTbKO aBTOPM30BaHHbIN NepcoHann.

He npobyit cmasbiBaTb YCTPONCTBO. He Hy>KHO Hukakunx 6onblue paboT no yxoady 3a yCTPONCTBOM.

lMpoussoguTenb He NO3BONSAET Ha MCMONb30BaHUE akceccyapoB. OTO MOXET OblTb O4E€Hb ONAcHO A58 NoNb3oBaTens.
MpepnocTtepexeHune: Hakonutenb BoAbl HE AOMKEH ObITb OTKPbLITLIM BO BpeMsl paboTbl yCTpOUCTBA.
MpepnoctepexeHune: Beceraa yaoctoBepbCcA, YTO B HaKonuterie ecTb AOCTaTOYHOE KONMMYeCcTBO BOAbI nepepn
Havyanom paboTbl ycTponcTBa.

Hy)KHO yAOCTOBEpPUTCHA, YTO BCe YKa3daHUA NOHATHbI.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

TexHnyeckMe napameTpbl yCTPOWCTBA HAaXOAATCA HA HOMUHANbHOW Tabnuyke n3genus.
MowHocTb ycTponctea: 1130-1350 BT npun 220-240 B.

OObEM HakonuTens BoAbl: MakcumansHo 1,5 n.

OKnpecc sABnsgeTcs yCTpomMcTBoM 1 knacca ¢ NpoBOAOM C OXPaHHOW >XUIMOW U OXPaHHBLIM CThIKOM.
Okcnpecc yaoBneTBopseT AeNCTBYOWME HOPMBI.

YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHNSIM AMPEKTUB:

OneKTpuyecKoe YCTPONCTBO C HU3KMM HanpsbkeHueM (LVD) — 2006/95/EC
AnekTpomarHmTHas comectumocTtb (EMC) — 2004/108/EC

YcTponcTBo 0603Ha4YeHo 3HakoM CE Ha HOMUHanbHoM Tabnuyke.
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1. XapakTepucTuka ycTponcTBa

SKcnpecc 3aBapuBaeT KO(*)e C BbICOKMMW BKYCOBbIMU Ka4YeCTBaMM U apOMaTtOM, TaK Kak obecneunBaet npaBuJibHYO
TeMnepartypy BOAbl ANA 3aBapuBaHUA. SKcnpecc 3arnpoeKkTnpoBaH Tak, 4TOObl BO3MOXHO ObINO Habnwagatb ero

FOTOBHOCTb K 3aBapuBaHuto, a TakKe camMoro npouecca npurotoBsrieHNA KO(be N napbl And sCneHnBaHUA MOJIOKa.

YHuKanbHbIMK pa3paboTkamy B 3TOM 3KCrpecce sABNATCA ABe cuctembl: Perfect Brewing System, a Takke

SmartPress System.

Perfect Brewing System B cBs3u ¢ NoAGOPOM ONTMMarbHOM TeMMepaTypbl 3aBapuBaHnsl U COOTBETCTBYIOLLENO YPOBHS

yTpamboBKkM kKohe obecrneunBaeT nonydyeHne HannTka camoro BbICLLEro KayecTsa.

SmartPress System aTto obbeguHeHHas cuctema UNbLTPOB, a Takke aBTOMaTudeckass TpamboBka kode nepen
3anapuBaHueM, kotopas gaeTt B adypekte kodhe C HEMOBTOPUMBIM BKYCOM U apOMaTtOM C BEMKONENHOW KPeMOBOW

MEeHKOMN.

2. CTpoeHue obopyaoBaHus

. MaHenb ynpaBnexus

. 3aBapoyHasi ronoeka

. TpamboBka ansa kode

. Pyyka dounbTpa

. PewéTtka nogHoca ons ka

NOoO O, WN B

. OTCOEAMHSAIOLLIMINCSA HAKOMUTENb BOAbI C KPbILLIKOM
. MnuTta ana nogorpeBaHXsa Yallek

nenb

3. NaHenb ynpaBrneHus

Mepepn nepBbIM BKIIOYEHNEM
CHUMMUTE HaKMENKy,
NPeaoXpaHsoLLYyI0 peLleTky
nogaoHa Ang kanenb.

8. MopgHoc ons kanenb
9. MNMokasaTenb 0CBOOOXAEHNSI NOAHOCA A1 Kanerb
10. Conno napa/HakoOHEYHWK OIS Kany4ymMHO
11. PasnuB kocpe
12. Pyyka napa
13. Mepka n TpamboBka
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A KHonka BKMIOYNTL/BBIKIOYUTD | YkasaTenb napa

B Perynatop akcnpecca J YKasaTtenb pexvMa Kode B nakeTmkax

C PerynaTop akcnpecca K Ykasatenb ypoBHA TemnepaTypbl

D Ykasatenb 0gHON ManeHbKOM YaLlku L KHonka BbiGopa TemnepaTypbl/pexnma Kode
E YkazaTenb ogHow OOMbLUOW YaLlKu B NakeTukax/pexmnma MonoToro kodge

F Ykasatenb ABYX ManeHbK1X Yallek M YkasaTenb yganeHvus Hakunm

G YkasaTtenb AByx 60nbLlUMX Yallek N YkasaTenb HU3KOro YpOoBHS BOAbI

H YkasaTtenb py4Horo sanapmeaHus kogpe

4. HanonHeHne HakonuTensi BOAOM

BHUMAHUE! Bogy HanuBan B Hakonutenb (1) TONMbKO Torga, Korga npoBoA BbITAHYT M3 ceTu. KnanaH
BCTPOEHHbIN B HXKHIOK YacTb HAaKONUTENS NpeaoTBpallaeT BbiTeKaHME BOAbI.
e BbITaHM HakonuTenb Ha Boay (1) aépras ero Beepx (Puc. 1).
e OTKkpon KpbllKy HakonuTens Ha Bogy (1) u HamomHu ero ceexewn, xonogHon Bogon (Puc. 2). He npeBbiwan
MakcumasnbHoro ypoBHs (MAX.
e [lomecTtun HakonuTenb (1) Ha cBOE MECTO U NPVXKMMU.
3akpowu KpbiLKy HakonuTtens (1).
HakonuTenbe MOXHO HaMOMHATb He BbITAMMBadA €ro ¢ 3Kcnpecca, Hanpumep, Hanueas BO4y M3 KyBLUMHA.

al @

Puc. 1 - Puc. 1

NMPEAOOCTEPEXEHUE! He wucnonb3yn kodeBapky ¢ nyctbiM Hakonutenem (1). MNepea Havanom npouecca
3aBapuBaHusi Kode yaocTtoBepbcs, 4TO B Hakonutene (1) HaxoautTbcA Boaa. He HanonHan HakonuTtensa (1)
ropsiuer Boaoun. B cBA3M ¢ rurneHoun, He ocTaBnsAn BOAbI B HaKonuTene Ha NPoAoOIKUTENbHOE BpeMs.

NMPEAOCTEPEXEHMUE! MomHu, 4yTo6b1 He gonyckaTb A0 CUTyaLuu, Koraa ypoBeHb Boabl B HakonuTene (1) 6yaeTr
HuU3kuM. Toraa ycTpoMCTBO NepecTaHeT paboTaTb, pa3facTcsd 3ByYKOBOW CUrHarn, KOTopbi OyaeT 3By4vaTb OO

MOMEHTa, Korga HakonuTtenb (1) 6yaeT NoNHbIM, a Ha AUcnnee NOABUTLCA 3HaAK 0 (N).

5. NopgorpeBaHue Yaluek

Vcnonb3oBaHMe MOOOrpeTon A0 COOTBETCTBYIOLLEN TemnepaTypbl Yallku MOLHOCUT BKYCOBbIE KayecTBa camoro kode
cpasy nocre ero NpuUroToBMEHUs 1 NOsiIBNIEHNE CBEPXY 'YCTON NEHKW.

Okcnpecc gaeT BO3MOXHOCTb MOAOrpeBaTh YallkvM Ha ABa crnocoba. lMepBbiM 13 HMX SBNAETCS NOJOrpeB nocyabl npu
MOMOLLIM KUNATKA, KOTOPbIN MOXHO MOMy4nTb U3 conna napbi/knnaTtka (10) noctynas cornacHo n. 6.2.

BTtopbim cnocobom sBRseTcs pasMelleHue Yalwek nepeq MnaHUMpoBaHHLIM NPOLIECCOM 3anapvBaHus Kode Ha
nogorpesatoLLlen nnute (2), koTopas HaxoAMTbCS BBEPXY IKCNpecca.

6. Monb3ysacb NepBbIN pa3 (O4YUCTKA) em————

I'Iepep, nepebiM UCNOJNb30BaHNEM yCTpOIZCTBa mm ecnm MM He )
nonb3oBanncb ANnnTesNibHoOe BpeMA, HY>KHO NMOYNUCTUTbL CUCTEMY. A

6.1. MpononackuBaHue cuctembl AnNa pyHKLMKN 3Kcnpecca s |
6.1.1. BbIkntoun yCTpoWcTBO M3 CETU. - O =
6.1.2. HanonHu HakonuTenb Bogo (1) cornacHo ¢ n. 4. , 1
6.1.3. YcTaHoBM NycTyl0 pyyKy dunbTpa (6) B ronoBke 3aBapvBaHus

(4), nepekpyunBas yBepeHHbIM ABukeHeM Brpaso (Puc. 3).
6.1.4. PasamecTtn nocyny Ha pelwwéTtke nogHoca ansa kanenb (7), noa Puc. 3

rofloBKOWN 3aBapuBaHus (4).
6.1.5. MNoakno4vm yCTPOMCTBO K CETU, BKNagbiBasa wrencenb B po3eTky. KogeBapka Bkntountcs. Pasgactca 3ByKoBOW

| i
CurHan, KHorka BKITHUUTL/BLIKITHOYNTD O (A) HayHET cBeTuTCH, a kHonka perynstopa (C) 3amuraet 5 pas.
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| .
Mocne atoro kHonka perynsatopa (C) noracHeT. KHonka BKMOYMUTL/BLIKAOYNTD O (A) 6ynet BCcé Bpems
CBETUTCS.

6.1.6. Haxxmm Ha KHOMKY BKITHOUN/BBIKIOYM d) (A), pasgacTcsa 3BYKOBOW curHarn.

6.1.7. Ykasatenb Ha gucnnee (C) Ha4yHeT BpallaTbCs, yYKkasblBasi, YTO KOheBapka—aKCNpecco HarpeBaeTcs.

6.1.8. Korga ykasatenb (C) nepectaHeT BpallaTbCs, pasgactcs 3BYKOBOW curHan. Ecnu perynstop nocTOSHHO
ceetutcs, (C) aTO 03HayaeT, UYToO KoheBapKa—3aKCMPEeCCo roToBa K MCMOMNb30BaHWMIO (Harpenacb A0 Hy>KHOW
Temnepartypsbl).

6.1.9. NokpyTn perynsatopom akcnpecca (B) Tak, 4tobbl Ha naHenu ynpasrneHus (3) nosiBUNCA ykasatenb ABYX

GonbluMX Yaluek SIS (G).

6.1.10. Haxxmu perynsatop akcnpecca (B). Pasgactcs 3BykoBow curHan. Ecnu akcnpecc He MMeeT COOTBETCTBYHOLLEN
TemnepaTypbl paboTbl, ykaszatenb perynaropa (C) cHoBa Ha4yHET mMuratb, MHAPOPMUPYS, YTO KodeBapka
HarpeBaeTcs.

6.1.11. Korpga ykasaTtenb perynatopa (C) nepectaHeT muratb n 6yaeT 6ecnpepbiBHO CBETUTb, C YCTPOMNCTBA HAYHET
BblTEKaTb KMMATOK.

6.1.12. 3aBapuBaHue aBTOMaTMYECKM 3aKOHYMTCS, Korga OydeT rotoBO 3anporpaMMMpOBaHHOE MPouM3BOAUTENEM
KOnu4yecTBO kunaTka. PazgaayTcsa ABa 3BYKOBbIe CUrHanbl, a ykaszaTenb perynsaropa (C) 6yaet 6ecrnpepbiBHO
CBETUTb.

6.1.13. MNMoBTOpKM Warun 6.1.10 Tpu pasa.

6.2. MonockaHue cuctembl Ans pyHKLMM Napa

6.2.1. MNMpoBepb HakonuTenb(1l), B KOTOPOM JOSPKHA ObiTb BoAa. Ecnv Boabl HET, HAanonHM HakonuTenb Ha Boay (1)
cornacHo c n. 4.
6.2.2. lMokpyTn perynatopom akcnpecca (B) Tak, 4Tobbl Ha NaHenu ynpasneHus (3) Hayan cBeTUTCA ykasaTtesb napa

U (). OgHoBpemeHHO ykaszaTenb perynsitopa (C) Ha4yHET muraTb, MHAOPMUPYS, YTO IKCNpecc Ans kode
HarpeBaeTcs.

6.2.3. Korga ykasatenb perynatopa (C) nepectaHeT muraTb U Ha4yHET pPaBHOMEPHO CBETUTCS, 3TO O3HaYaeT, 4To
aKcnpecc roToB Kk paboTe ¢ napom (OCTUr HeobBXoaAMMOW TeMnepaTypbl).

6.2.4. MNop conno napa (10) nogcTtaeb Nnocyay 1 NnepekpyTu perynsatop napa (12) go nosuumm QI,/’ 3TO 3HAYUT, YTO ero

Hago NepekpyTUTb B MNPOTUBOMONOXKHYIO CTOPOHY OT YacOBOW CTperiku Tak, 4ToObl CMMBOS (\l,/) cosnan
C nokasartenem Ha kopnyce kodeBapku. M3 conna napa (10) HayHET BbixoguTb nap. [Mo3Bomnb, YTOOLI
ycTporicTBO paboTano ¢ dyHKuMen napa npubnuantensHo 1 mMuHyTy. [oTom ycTaHoBu perynsatop napa (12)
B noauumio OFF, ato 3HaunT, uto ero Hamo nokpyTThL B CTOPOHY MO 4acoBOIA CTpenke Tak, YToBbl CMMBON
OFF cosnan c nokasatenem Ha kopnyce kocesapku. OnopoxHW nocyay.

6.2.5. MNoBTopM War 6.2.4 Tpu pasa.

7. Bblbop pexuma Kodpe B nakeTMKax/peXuma BbICOKOW TemmnepaTtypbl
3anapuBaHus Kode

Vicnonb3oBaHme KHOMKM @ (L) nossonseTr nepeg cambiM MPOLECCOM 3aBapuBaHWs KOe YCTAHOBUTb PEXUM
3aBapvBaHus Kodpe B MakeTuMKax, a Takke MepeknovaTtb Mexay CTaH4apTHOM WM BbICOKOWM TemnepaTypamu. Kaxgoe
HaxxaTne KHOMKM @ (L) conpoBoxaaeTcsa 3BYKOBbIM curHanom. He BBefeHue pexuma noarBepxaaeTcsl NosiBNeHnem

ykasaTeneit: << (J), O (K) KkpacHOro LBeTa, Takke Kak TeM, Y4TO UX He BWAHO Ha NaHenu ynpasneHus (3). YcraHoBka
pexumMa Kode B nakeTukax/pexxuma TemnepaTypbl NPUroToBMeHns kode NPOUCXOauT B crieayollen ovepeau: < (J) >

(K) > <& () ﬂ (K) > & (J) O (K) BbiknioyeHo > & (J) D n 1.4,

YKa3aTenb O6o3HavyeHne

& (J) n (K) BbIKMIOYEHO Pexxum monoTtoro kode B cTaHgapTHOM TeMnepaType.

< ) Pexum kodbe B nakeTukax B CTaHAapTHOW Temneparype.

ﬂ (K) Pexvm monoToro kode B BbICOKOW TemnepaType.

= Q) n (K) Pexum kohe B nakeTukax B BbICOKOW TemnepaType

59



8. anFOTOBneHMe JKCnpecco npum wucCcnoJsib3oBaHuUnN 3IanporpaMmmmnpoBaHHbLIX
YCTAHOBOK KoJinyecTtBa KO(be

8.1. OTKNIoYM YCTPOWNCTBO OT CETH.
8.2. HanonHu HakonuTenb Bogon (1) cornacHo ¢ n. 4.
8.3. NMoaknoun ycTponcTBO K CeTU BKnadblBas wwTencens B po3eTky. KodeBapka BkniounTca. PaszgacTtca 3ByKOBOK

|
CUrHar, KHoMKa BKITHOUN/BbIKIOYM O (A) nogoceeTuTcs, a ykasatenb perynaTtopa (C) 6yget muraTe 5 pas. [Notom
| i
ykazaTenb peryndaropa (C) noracHeT. KHonka BKITHOUN/BbIKIOUM O (A) 6ynet BCE Bpemsi CBETUTCS.

8.4. Haxxmu KHOMKY BKITHOYW/BBIKINIOYM d) (A), pasgacTcs 3ByKOBOW CurHan.

8.5. YkazaTtens perynatopa (C) Ha4YHET MuraTb, MHOPMUPYS, YTO KohbeBapka HarpeBaeTcs.

8.6. Korpga ykasatenb (C) nmepectaHeT muratb, pasfacTcsi 3BYKOBOW curHan. HenpepbiBHOe CBeyeHue ykasaTens
perynsatopa (C) obo3HayaeT, 4To KodheBapka rotoea k paboTe (MMeeT COOTBETCTBYIOLLYIO TemMMNepaTypy).

8.7. Bbibepu pexum kode B nakeTMkax Unm pexnmm MoroToro kode, a Takke ypoBeHb TemnepaTypbl (CTaHgapTHas

WITN BbICOKAast) MPY NMOMOLLIY KHOTMKM @ (L) —cmoTpu n. 7.
8.8. Bcbinb MonoThin kode npu nomoLum Mmepku (13) nnm nonoxu kode B nakeTukax B EMKOCTb pyykn punbTpa (6).
8.9. Y6epn u3bbiTok Kodpe ¢ kpas cunbtpa n ytpambym kode npu nomowm Tpambosku B kodpeBapke (5) wvnu
Tpamb6osku mepku (13) (Puc. 4).
8.10. 3akpenu py4ky unsTpa (6) B ronoske sanapuBaHus (4), noBopaymsas yBepeHHbIM ABmkeHneM Brnpaso (Puc. 3).
8.11. PaamecTn YallKy Wnu Yalky Ha pewwéTtke nogHoca Ans kanenb (7), HenocpeaCcTBEHHO NOA EMKOCTLIO PyYKu
duneTpa (6).
8.12. lNpwn nomowwm perynaTopa akcnpecca (B) Beibepy ogHy ManeHbKyto yaliky kode — 40 mn — (ykasaTtenb —:X(»)))
unu ofHy GonbLLyIo YaLLKy ABOIHYHO Yallky — 60 Mn — (ykasaTens M (E)) nnu ABe ManeHbkvie yaluki — 2x40

Mn — (ykasaTenb = (F)) vnn gBe Gonblne Yawkn — 2x60 mn — (ykasaTernb i—° (G)). MNopTBEPXKAEHMEM
BblbOpa ABNAeTCs noacBeTneHne paHee BblIOpaHHOro ykasartens.

8.13. Haxmn perynatop akcnpecca (B). Pasgactca 3BykoBon curHan. Ecnu kodeBapka He [OCTUrMa HyXXHOW
TemnepaTtypbl paboTbl, ykasaTeno perynstopa (C) cHoBa Ha4yHET mMwuratb, MHPOPMUPYS, UTO 3IKCMNpecc
HarpeBaeTcs.

8.14. Korpa ykasatenb perynstopa (C) nepectaHeT muraTb M OygoeT CBETUTb HeMpepbiBAEMbIM CBETOM, U3
YCTPOWMCTBA HAYHET BbINUBaETCH Koge.

8.15. 3aBapvBaHMe aBTOMATUYECKM 3aKOHYUTCSI MOCMEe MOMyYeHUs paHee YCTaHOBIEHHOro KonuyecTtBa Kodoe.
PasgapyTcst oBa 3BYyKOBbIX cUrHana, a ykasatens perynsaropa (C) 6ygeT HenpepbIBHO CBETUTCS.

8.16. CHMMM pydky dunbTpa, NoBopadmMBasa ero B neByl0 CTOpPoHy (Puc. 5) a NMoTOM BbIKMHb WCMOfb30BaHHbLIN
nakeTuk nnn kogennyto rywy (Puc. 6). Ounctn dounbTp ncnoneysi sogy (Puc. 7).
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Puc. 6 Puc. 7

BHUMAHUE! Ecnn B Hakonutene (1) Haxogutca Mano BoAbl, BO BpemMsi 3aBapuBaHuA Kodpe, akcnpecc

nepecTtaHeT pabotatb. Ha Aucnnee Ha4yHET mMuraTb ykasaTtesb 0 (N) a Takke paspacTcsi NOBTOpAOWMKCS
3BYKOBOMW CUrHan, UHopmMupyoLwmin o Hago6HocTu aobaBneHus Boabl. OTKPOW KpbIWKY HakonuTens Boabl (1)
v Bnei Bogy. Cpasy nocne po6aBneHusi BoAbl, 3BYKOBOW CUFHaN NpeKkpaTUTCA, a kodeBapka cama 3aKOHYMUT
npouecc 3aBapuBaHus kode.

BHUMAHMUE! B kaxablh MOMEHT MOXHO 3aAepXaTb npouecc 3aBapuBaHusa Kocdpe. [inA 3TOro A4OCTaToYHO HaXaTb

KHOMKY BKITHOUYU/BbIKNIOYU (D (A).

BHUMAHMUE! Bo Bpems npurotoBrieHus kode He BpalwiaTb perynatopom napa (12) B nosvwuumu QI,/’ TaK Kak MOXeT

HacTYyNMUTb HEKOHTPONUPOBAaHHOE BbITeKaHME KUMSATKA U OQHOBPEMEHHO HapyLIMTCA NpoLecc HanumBaHUA Kode.
PerynsaTop napa (12) MOXHO MCNOMb30BaTh TOMLKO NMPU UCMONIb30BaHUM (PYHKLMM Napa.
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9. MpuroTtoBneHne acnpecco C MUCNoONb3oBaHMEM  (YHKUMU  PYYHOro
3aBapuBaHus Kode

OTa (byHKLI,I/Iﬂ NO3BOJIAET NONb30BaTES1H0 NMPUIrOTOBUTb KONTM4YECTBO KO(*)e, KOTOpPO€ COOTBETCTBYET €ro BKYyCy.

9.1. OTKNIOYM YCTPOWNCTBO OT CETHU.
9.2. HanonHu HakonuTenb Bogow (1) cornacHo ¢ n. 4.
9.3. lNMoaknoun ycTpomnCcTBO K CeTU BKnadblBas wwTencens B po3eTky. KodeBapka BkniounTca. PasgacTtca 3ByKOBOK

|
CUrHar, KHOMKa BKITHOUN/BbIKIOYM O (A) nogceeTuTcs, a ykasatenb perynatopa (C) 6yget murath 5 pas. [otom
ykasaTenb peryndaropa (C) noracHeT. KHonka BKITHOUN/BbIKIOUM O (A) 6ynet BCE Bpemsi CBETUTCS.

9.4. HaXXmu KHOMKY BKITHOYW/BBIKINIOYM d) (A), pasgacTcs 3ByKOBOW CUrHan.

9.5. YkazaTtens peryndaropa (C) Ha4HET MmuraTb, MHPOPMUPYS, YTO KohbeBapka HarpeBaeTcs.

9.6. Korpga ykasatenb (C) nepectaHeT muratb, pasfacTcsi 3BYKOBOW curHan. HenpepbiBHOe CBeyeHue ykasaTens
perynsatopa (C) obo3HayaeT, 4TO KodeBapka rotoBa k pabote (MMeeT COOTBETCTBYIOLLYIO TemnepaTypy).

9.7. Bbibepu pexum kode B nakeTMkax UM pexxnm MonoToro kode, a Takke ypoBeHb TemnepaTypbl (CTaHgapTHas

UK BbICOKAas) NPY MOMOLLM KHOMKK (L) —cmoTpu n. 7.
9.8. Bebinb MONoOThIV kodhe npu nomoLLm mepkn (13) nnu nonoxu kodpe B NnakeTukax B EMKOCTb pydku ounbtpa (6)).
9.9. Y6epun un30bITOK Kodhe ¢ kpasd cunbTpa M yTpambyn kode npu nomowm TpamboBku B kKocpesapke (5) wunu
Tpamb6oBku mepku (13) (Puc. 4).

9.10. 3akpenu pyuky hunbTpa (6) B ronoske 3anapusaHus (4), noBopaynBasg yBepeHHbIM ABuxeHneM Brnpaso (Puc. 3).

9.11. PasmecTu YallKy Unu Yallku Ha peluéTke noaHoca Ans kanenb (7), HeNOCpeaCTBEHHO NoA, EMKOCTbIO PYYKU
dunsTtpa (6).

9.12. MNokpyTnTb perynsatopom akcnpecca (B) Tak, 4ytobbl Ha naHenu ynpaeneHus (3) NOACBETWICA yKalaTerb
pyuHoro sasapusanus kode MO (H).

9.13. Haxmn perynsatop skcnpecca (B). Paspactcs 3BykoBon curHan. Ecnv kodesBapka He [JOCTUrNa HYXHOW
Temnepatypbl paboTbl, ykasaTenb perynatopa (C) cHOBa HaAYHET MuraTb, WHAOPMUPYS, YTO IKCMpPEece
HarpeBaeTcs.

9.14. Korga ykasatenb perynstopa (C) nepectaHeT muratb u OydeT CBETUTb HEMNPEpbIBAEMbIM CBETOM, U3
YCTPONCTBA HAYHET BbINMBATLCS Kode.

9.15. 3aBapuBaHue kode 3akoH4UMTCA, Korga OyaeTt ocBoboxaeHa pyyka kodeBapku (B). PasgagyTtca aBa 3BYKOBblE
curHansl, a ykasarernb perynaTtopa (C) OyaeT HenpepbIBHO CBETUTD.

9.16. CHMMK py4Kky cunbTpa, noBopayvMBas ero B feByk CTOpoHy (Puc. 5) a noTom BbIKMHb WCMONb30BaHHbIN
nakeTuk nunun kogennyto rywy (Puc. 6). Ounctn omnbTp ncnonbsys soay (Puc. 7).

Ecnu B HakonuTene (1) HAXoAUTCA Marno BoAbl, BO BpeMsi 3aBapvMBaHusl Kodpe, 3KCnpecc nepecraHeT paboTarhb.

Ha pucnnee HayHET muraTb YykasaTtenb 0 (N) a Takke paspgacTcsi MOBTOPSANOLWMNUCA 3BYKOBOW CUrHan,
MHdopMUpylowmin o HagobHocTu gob6aBneHuns Boabl. OTKPOM KpPbIWKY HakonuTens BoAbl (1) v Bnen Boay. Cpasy
nocne no6aBneHusi Boabl, 3BYyKOBOW CUrHan npekpatutcsa. Ytobbl NnpoaomkaTb NpoLecc py4yHoro 3anapuBaHus
kochbe, HAXXMU U CHOBa Npuaepxu perynatop akcnpecca (B).

I
BHUMAHWE! Bo Bpemsi npurotoBneHus Kkoge He BpawaTtb perynatopom napa (12) B nosmuumu M TaK Kak MoXxeT
HacTyNMUTb HEKOHTPONMPOBaAHHOE BbITEKaHME KUMATKA U OAHOBPEMEHHO HapyLIUTCS NpoLecc HanuBaHuUA Kode.
PerynaTtop napa (12) MOXHO UCNONb30BaTb TONbLKO MNPU UCMONb30BaHUU (PyHKLUN napa.

10. MpuroTtoBneHue napa (B3buBaHUe MOJIOKa)

[nsa obpa3oBaHNsi MOMOYHOM MEHKM MCMONb3yeTcs PyHKUMA napa. [ap ucnonHseT AaBa 3agaHus. [lap ogHOBPEMEHHO
OTOrpeBaeT M CMEeLUMBAET MOJIOKO C BO34yXOM, NpuaaBas eMy HeXHbin, 6apxaTHein Bug. MNMogobHeIM 0Opa3om, Kak BO
BpeMs 3aBapvBaHus kode, Npy 00pasoBaHNM MOTOYHOM NEHKM OCHOBHYHO POSib UrpaeT BPEMS 1 ONbIT MoSib30oBaTens.
YkaszaHue: [MomHu, 4To Kodhe ABMNSETCS OCHOBOWM BCEX KOGENHDBIX HAMUTKOB, @ MOJIOKO CIY>XUT NpubaBrieHneM.
BHumaHue: CHavana nyJwe genatb kode, a NOTOM BCNEHUTb MOJIOKO.
DyHKLMIO Napa MOXHO MCMNONb30BaTh A5l NOOOrPEBaHMS HaMUTKOB.
10.1. NpuroToBb CHa4Yana acnpecco, creaysa ykasaHuam B nyHKTax 8 nnm 9.
10.2. YcTaHOBM KOMMYECTBO HYXXHOMO MOMOKa ONUPasiCb Ha KONMMYECTBE 3aBapeHHbIX KPYXeK Kode M KyBLIMHA Ans
MOnoKa.
e YkasaHue: [ToMHM, 4TO OOBLEM MOSOKa BO3pacTaeT No Mepe ero NpeBpaLleHns B NeEHY.
e Bnel xonogHoe, oxnaxaeHHOe MOJIOKO B KYBLUMH U3 HEPXKaBetoLLEen cTanu, HanomnHsasa ero ot 1/3 go 1/2
obbéma.
e YkazaHume: XpaHM KyBLUMH W3 HepKaBeKLEen cTanum B XONogWSbHUKE Tak, 4Tobbl OH Obin XOpOLLO
oxnaxgeH. NomHu, yTobbl Nnepen UCNONb30BaHNEM HE MOMOCKaTb ero TENSON BOAOW.
10.3. MNokpyTn perynstopom akcnpecca (B) Tak, 4Tobbl Ha naHenu ynpasneHusa (3) noacseunBancs ykasaTtenb napa

U (). B ato Bpemsi ykazaTenb perynaTtopa (C) HauyHET MuraTb, MHOPMUPYS, YTO KodbeBapka HarpeBaeTcs.
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10.4. Korga ykasaTtenb perynatopa (C) nepectaHeT muratb U OyOeT HenpepbiBHO CBETUTCH, 3TO O3HayaeT, YTo
3Kcnpecc rotoB K paboTte ¢ napom (4OCTUr HEOOXOAMMON TeMMepaTypbl).

10.5. MpononocHu conno napa/kunaTka (10) nogcTaensia nog Hero Apyryto EMKOCTb (He KyBLUMH OS99 MOSOKa), NocTynas
cornacHo n. 6.2.4. Conno napa ornosioCHyTO.

10.6. Tenepb pasmectn connio napa (10) B KyBwWMHE C Moriokom Tak, (Puc. 8), 4toObl comno Haxoawnocb
npnbnuantTensHo 1/2 cM HWxe, YeM NOBEPXHOCTb MOSIOKa M aKTUBMPYW CMYCK Mapa CHOBa Bpallasi perynsatop

I y
napa (12) B NoO3nuuio M, 3TO 3HA4YUT NEepPeKpyTUTb €ro B NPOTUBOMNOJIOKHYHO CTOPOHY OT YaCOBOU CTPEJIKM Tak,

4TOOLI CUMBON (\l,/) coBnan ¢ 06o3HayYeHneMm Ha Koprnyce yCTponcTaa.

e  HaknoHu KyBLWKWH Tak, 4TOObLlI COMNMO fexano B KyBLUMHE WU CHWXaW KyBLUMH OO MOMEHTa, KOrga KoHel,
conna napa 6ygeT HaxoouTcsa cpasy Mog MOBEPXHOCTbK MOJIOKa. OTO MOCMNYXXUT MOBOLOM Afs Hayana
B30MBaHUSA Moroka.

e BaxHo: He nossonsan napy BbifieTaTb HEPAaBHOMEPHO, €CN MO3BONULLIL — MeHa He OyaeT BO34YLLUHOWM.
Y106kl aTOro M3bexartb, MOOHECH KYBLUMH Tak, YTOObl CONMO napa B HEM CUibHee cnpsATanock. [omMHM, 4To
ngeanbHas KOHCUCTEHUMS — 3TO MArkasi, bapxaTHas neHa.

e B MOMeHTe, Koraa Mosioko MOAOrpeeTcsi U BCMEHUTCS, YPOBEHb MOSOKa B KyBLUMHE HAYHET pactu. Ecnu
3TO HACTYNWT, ONyCKal KyBLUVH, BCEr4a yaepKuBas koHel, conna 6nmsko noBepxHOCTU MoSloKa.

e B momeHTe nonyyeHus neHbl NOAHECH KyBLUMH TaK, YTOObI COMMO HAXOAMMOCh NOCEPEANHE JIMHNM MOJIOKA.

e YkasaHume: HyxHoe konuyectBO neHbl GygeTr u3MeHATCH B 3aBUCMMOCTM OT BuAa MPUrOTOBNSEMOrO
HanuTka. Hanpumep, ANS KanydnHO HyXXHO Oornblue MeHbl, Yem And kodenHoro HanmuTka Ha 6ase
3Cnpecco, KOTopbl N0gAaeTCcs C MOMOKOM, B3GUTLIM MapoMm.

e Cpasy e 3akpow nap, korga Mosioko 6yaeT nogorpeTo Ao ypoBHs 60—65°C, Bpawas perynatop napa (12)
B nosuumio OFF, 510 3HaunT nosepHyTb ero B cTopoHy no yacosol ctpenke Tak, 4to6bl cumson OFF
coBMarn c ykasartenem Ha koprnyce KodeBapKu.

e YkasaHue: Ecrnn He nmeellb TepmMomMeTpa — NpaBUIbHON TeMMnepaTypor ABNSETCS hakT, 4TO He MOXellb
NPUIOXUTb NagoHu K 60Ky KyBLUMHA Ha Bornee yem 3 CekyHAbl.

e BaxHo: He kunaTtu monoka.

e Ypanu kyBwwuH. Cpasy e npotpu conno napa (10) u ero HaKOHEYHUK MPU MOMOLLUM YUCTOW, BIAXHOM
candeTkn M CrnofioCHM MarneHbKMM KONMYEeCTBOM Mapa MOocCTynas aHanoruyHo, Kak B chnyvae nepeg
B3GMBaHMEM MOJIOKA.

o [lepa KyBLUMH B pyKe, NENKO yaapb KyBLUMHOM O CTOJ Tak, YTOObl BbIMYCTUTb My3bIpbKM BO34yXa, a NOTOM
Jenan KpyroBble ABWXXEHUS OO0 MOMEHTa, MOKa MOJIOKO He CcTaHeT BnecTsawmMm M He OCTaHeTCs B HEM
Ny3bIPbKOB BO34yXa. OTO MOMOXET NOSy4YnTb OAHOPOLHYH KOHCUCTEHLMIO MOSIOKA U MEHbI.

10.7. CoegmHn NpUroToBIEHHOE MOJIOKO C paHbLLE 3aBapeHHbIM 3Kcnpecco. KanyymHo rotoeo.

BHUMAHUE! Ecnn B HakonuTene (1) HaxoAuTbLCA OYeHb Mano BoAbl, ¢ conna (10) He OyaeT BbIIMBATLCA

kunAaTtok. Ha aucnnee HavyHéT muratb ykasatenb O (N) a Takke pasgacTcA NOBTOPANOLWMINCA 3BYKOBOW CUrHan,
MHdopMUpyOWMIA 0 Haao6HOCTM fobaBneHnsa Boabl. O6sA3aTenbHO ycTaHOBM perynaTtop napa (12) B nosvuymm
F, 310 3HauuTt, 4TO ero Hago NOKPYTMTL B CTOPOHY MO 4YacoOBOW CTpPeNike TaK, 4TOoGbl CUMBON
nepeKkpbLISICA C NoKasaresieM Ha koprnyce KocgeBapku. OTKpon KpbIWKy HakonuTtens BoAabl (1) u Bnen Bogy. Cpasy
nocne AOMNOJSIHEHWA BOAbI, CUrHan nepecraHeT 3By4YaTb. YToGbl CHOBa HavyaTb A4O3MpPOBaHME NMapa, NepekpyTu

I .
perynatop napa (12) B nosuvuuio (\v/’ 3HAaUYMT NepeKpyTUTb ero B MPOTUBOMOJIOKHYK CTOPOHY OT 4YacoBOWM
I y
CTPesiKu TakK, YTo6bI CUMBO U coenan c 06o3HaueHem Ha Kopnyce ycTpoWCTBa.

BHUMAHMUE! MNMepensuxxeHune conna napa/kunatka (10) ocywecTsnAn npyM NOMoLWM cneumanbHOro HakoHe4YHuKa
(Puc. 9). Conno napbi/kunaTtka (10) oueHb ropsivyee.

BHUMAHMUE! Ecnn noBepHewb perynaTop napa (12) B no3uuumio (\\I,/’ BO BpeMs, KOrga 3Kcnpecc He Oyaer ewé
rotoB Kk pa6éorte ¢ napom (cmotpum n. 10.3), pasgacTcsa oOcCTeperalwWmm CuUrHan — ObICTPO MOBTOPSANLWMECSH
KOPOTKME 3BYKM.
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11. CDyHKLIMFI aBToOMaTU4eCKoro Bbikrnro4yeHuUsA

yCTpOVICTBO BbIKITIOYNTCA aBTOMATU4YECKU, €CIT UM He MNOJ1Ib30BaTbCA Ha NPOTAXEeHUN OOHOro

: &
Yyaca. Ytobbl CHOBa BKMIOUYUTb YCTPOWCTBO, HaXKMWU KHOMKY BKIMHOYMU/BBIKIOYA (A), =
pasfgacTcsi 3ByKOBOW CurHarn. [l

12. OyuweHue nogHoOCA ANA Kanenb

Korga nogHoc ans kanenb (8) HamomnHWTCS BOAOW, KpacHLIN ykasaTenb e€ HanonHeHus (9) Puc. 10

nogHumeT

cs Hag peléTtkon (7). BbiHb € akcnpecca uenbii Habop nogHoca Ans kanenbs (8)

¢ pewéTkon (7) u Boinen Bogy (Puc. 10). Bcé BmecTe cHoBa pasMecTyu B SKCrpecce.

13. YaaneHune Hakvunu

Haknnb —

3TO cepbésHoe OoCaXXgeHne MmHeparioB, KOTOpad HaTypalribHO NOABMNAETCA B KaXXOAO0M yCTpOVICTBe KNUNATALLEM

BO4Y. |_|03TOMy B KocbeBapKe HY>XHO BpeMaA OT BpeMeHWU yOanAaATb HaKuMb. Mocne wucnonb3oBaHWs KO(beBapKOIZ
HEKOTOpPOro Komnn4yecrtsa BOObI (KOJ'IVI‘-IeCTBO 3TON BOAbI HenocpeaCcTBeHHO CBA3aHHO C TBépD,OCTbPO BOAbI Bbl6paHHOVI

BKO(*)eBapKe), Ha Aaucnnee nosIBUTCA MUraroLmin YKasaTtellb @ Ero nosiBneHne Ha pgucnnee nokasbliBaeT, 4TO
nonb3oBaTesib AOJKEeH NPOBECTU npouecc yganeHnda Hakmnm, ncnonb3yda IMMOHHYKO KUCIOTY.

BaxHo: [1na yganeHust Hakunm Hy>XHO NPUrOTOBUTHL CrneumanbHbii pacTBop. Cmewarn gse noxkn (ok. 30 rpamm)

JINMOHHO

13.1.
13.2.
13.3.
13.4.

13.5.
13.6.
13.7.
13.8.

13.9.

13.10.
13.11.
13.12.

13.13.

13.14.
13.15.

13.16.
13.17.
13.18.

13.19.

13.20.

13.21.
13.22.
13.23.
13.24.

" kucnotbl B OOHOM nutpe BoAabl.

BbIKnO4M YCTPONCTBO U3 CETU.

YpocTtoBepbes, YTO KodheBapka ocTbina.

CHumMun HakonuTenb Ha Boay (1) u nogHoc ans kanenb (8) BmecTe ¢ pelwéTkon (7) ¢ kochesapkm (Puc. 11).
MocTaBb akcnpecc BBepX HOramMu U CHUMK peLLéTky ounbTpa C ronosku unbTpa (4) OTKpyunBasi peLuétky npu
nomown oTBépTkn (Puc. 12).

Ounctn pel€TKy unbTpa 1 ronosky punbtpa (4), ydepun Hakunb n octaTtkm Kode.

YCcTaHOBM 3KCNpecc B NO3ULMy roToBbIM K paboTe.

HanonHu HakonuTenb Ha Bogy (1) NpUroToBMEHHLIM PACTBOPOM C JIMMOHHOWM KUCHOTHI.

3akpoi KpblwKy HakonuTensa Ha Bogy (1), a moTom ycTaHoBum Hakonutenb (1) u nogHoc Ans kanenb (8)
¢ pewérTkon (7) cHoBa B kodpeBapke. (Puc. 13).

IMogknoum yCTPOMCTBO K CeTU, BKNaabiBas wrencenb B po3eTky. KodpeBapka Bknountcs. PasgacTca 3BykoBom

O
CurHarm, KHOMKa BKITHOYWU/BLIKHOYM (A) nogceeTuTCH, a ykasaTenb Ferynmopa (C) bynet murate 5 pas.
Motom ykasatenb perynatopa (C) noracHeT. KHomka BKOYN/BBIKNIOYM O (A) byneTt BCE Bpems CBETUTCS.

HaxxMmn Ha KHOMKY BKNIOYN/BBLIKIIOYN d) (A), pasgacTtcs 3ByKOBOW curHan.

YkasaTenb Ha gucnnee (C) HayHeT BpawaTtbCsl, yka3biBad, YTO KoheBapKa—aKCNpecco HarpeBaeTcs.

Korpa ykasatenb peryndatopa (C) nepectaHeT muraTtb, pa3facTCa 3BYKOBOM curHan. HenpepbiBHbIA CBET
ykasaTtensa perynaropa (C) o3HayaeT 4TO 93KCMpecc roToB K paboTe (OOCTMXKEHME COOTBETCTBEHHO
TemnepaTypbl).

! ®
HaxmMn 1 ogHOBpPEMEHHO AEpPXXWN KHOMKN BKOYW/BBIKIIOYM O (A) v kHoMKy (L). Ykasatenb perynaropa
(C) nepectaHeT cBETUTb W pasgacTcs 3BYKOBOW curHan. HavHétcsa npouecc yaaneHusa Hakunu. Bo Bpems

BCEro npouecca ykasaTenb yaaneHus Hakunm @ OyneT muratb.

C ronosku 3anapvBaHus (4) Ha4YHET BbINMBATLCA ropsvas XUaKoCTb.

Mopoxan, Noka pacTBop NPOMNSbIBET Yepes rofoBKy Ans 3anapveaHus (4). KoHew, nepBoro atana o4neHus ot
Hakvnu OygeT curHanmMaupoBaH MOBTOPSIIOLLMMCST 3BYKOM M OOHOBPEMEHHBIM MUraHMEM ykasaTtensi perynsaropa
©).

CHMMM m crionocHu HakonuTenb (1) YucTor Bogomn.

PasmecTtun HakonuTenb Nog ronoBkon Ang 3anapueaHus (4), 4tobbl B HEro Morna Teyvb YncTasi Boaa.

YToObl NPOBECTM BTOPON 3Tan OYULLEHMS OT HAKWUMK, HAanosHK HakonuTenb (1) YicTon Boaon Ao ypoBHA MAX
0603HayeHHOro Ha HakonuTtene Ha Bogy (1). 3akpon KpbIWwKy Hakonutens Ha Bogy (1), a mMOTOM yCTaHOBM
HakonuTenb B dKCcnpecce.

Paspactcst ogvH 3ByKOBOM curHan u noracHeT ykasatenb perynatopa (C). C ronosku 3anapmBanuns (4) Ha4HET
BblTekaTb BoAa (HacTynaeT NpoLecc NosocKaHUs aKkcrnpecca).

lMocne 3aBeplueHWs Mpouecca OYULLEHWS OT HakMnNM Boda nepectaHeT NponnbiBaTb Yepes ronosky ANnd
3anapuBaHusa. OQHOBPEMEHHO pasgacTCs OAHOKPaTHbLIN 3BYKOBOW CUrHam U MuraHue ykasaTens akcrnpecca
(C). KoheBapka aBTOMaTUYECKN BbIKIOYUTCS.

MoacBeTUTCS KHOMKa BKIOYW/BBIKITHOHM d) (A).

BbIkntoum akcnpecc ¢ ceTu.

Mogoxan, Noka yCTPOMCTBO COBEPLUEHHO OCThIHET.

CHuMM HakonuTenb Ha Boay (1) n nogHoc Ha kannu (8) BMecTe ¢ pelwéTtkon (7) ¢ akcnpecca (Puc. 11).
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13.25. NocTaBb 3KCnpecc BBEpX AHOM W CHOBAa YCTAHOBW PeELIETKY churbTpa Ha rorioBKy wnbTpa MpUKpyYnBas

peLLETKY Npy NOMOLLM cneunanbHon oTBépTku. (Puc. 14).

13.26. YcTaHOBKM YCTPOMCTBO B paboyer no3vuMuM M yCTaHOBM nogHoc Ha kannu (8) BmecTte c peluéTtkon (7)

n Hakonutenem Ha Boay (1) B yctpownctee (Puc. 13).

BHUMAHUWE! Bo Bpemsi npouecca yaaneHusi Hakmnu Bce PyHKLUN KopeBapKu HeaKTUBHbI.

Puc.13

14. OyucTKa n yxon

Bcernoa OEepPXn KocbeBapKy B 4MCTOTE, YTOOLI 0BecneunTb COOTBETCTBYHOLLEE Ka4eCTBO 3aBapO4HOro KO(be n nNpoannTb
BpemMA UCnofib3oBaHUA yCTpOVICTBa.

1.

ok wN

© N

Mepen Tem, Kak MPUCTYNULLb K YACTKE, BbIKIIOYM KOEBAPKY U OTKITHOYM OT CETU.

Mepen Tem, Kak NPUCTYNULLb K YACTKE, MO3BOSIb KOPeBapKe OCTbIHYTh.

He norpyxan akcnpecca B BOAg, a Takke B APYrnX XMOKOCTSX.

Henb3sa MbITb Kakne-nnbo yacTu akcnpecca B MOCYAOMOEYHOW MaLUnHe.

[MpoTpun KOpnyc YCTPOMCTBA BNaXKHOW candeTkom unm ryokomn.

CHumu pydky dunbtpa (6) ¢ akcripecca, a NoToM yganu kogenHyto rywy. Ounctn pydky dunbtpa (6) n cam
OUNbTP BRaxKHOW candeTkon nnm ryokom.

BbiCyLuM YMCTbIE YacTy Ha BO34yXe Uiy Npu NOMOLLM candeTkn, He CyLUM UX B yXOBKe U MUKPOBOSTHOBOW Neyn.
CHuMM pelléTky nogHoca Ang kanens (7) u nogHoc Ans kanenbs (8) ¢ akcnpecca u Bbinen Bogy. [otom ouncTtu
BNa)HON candeTkon unm ryokon.

9. CHUMM HaKOHEYHMK Ons Kany4nHoO OTKpy4nBaaA ero n notdarmneasd BHUS.

15. Mpumepbl Npobnem BO BpeMsi UCNOSIb30BaHUA 3Kcnpecca

NPOBJIEMA

BO3MOXHAA NPUYNHA

KAK HATU BbIXO[, YTO OENATL

Kodpe BbiTEKaeT co
CTOPOHbI PYYKH
cuTeuka

Pyuka cunbTpa (6) HegocTaTodHO MpuKpenneHa
WM HEJOCTaTOYHO MPUKPYYEeHa.

YpoctoBepbcsi, 4YTO  pydka cdunbtpa  (6)
NpaBWIbHO YroXeHa B rONMoBKE 4O 3aBapuBaHUS
(4) n 0o KoHUa NpuKpy4veHa.

Ha kpato counbTpa (6) HaxogaTcsa ocTaTkm Kode.

Ounctn uenbii  BEPXHWUNA
M OYUCTM rONoBKy (4).

Kpan cunetpa (6)

'pa3Has ronoBka Ans 3asapusanus (4).

BbiTpy ronosky (4) BnaxHown candgeTkown.

MoBpexaeHue ronoeku (4).

CBshXUCb C ABTOPM30BAHHLIM CEPBUCHbLIM MYHKTOM.

Kode He BbiTekaeT

HepgocTtaTok BoAbl B HAaKonuTene.

HanonHu HakonuTenb (1) Bogown.

Haxmn BHu3y Hakonutena Bogbl (1), 4TOGHI
HakonuTenb BoAbl (1) HenpaBUbHO YCTaHOBIEH.

NpPOBEPUTb NPaBUJIbHO MM OH YCTAHOBIIEH.
Pyuka (12) yctaHoBneHa B pJpyroin nosvuuy, | YpooctoBepbes,, 4YTO  pyyka (12) HaxoguTcs

Hanpumep (\J’

B no3nuunun

CUTEYKO Ha ronoBke MOXeET BOblTb 3aCOpeHo0.

CmoTpu YoaneHue Hakuny — n. 13.

Cuteuko B unbtpe (6) 3acopeHo. Kode moxeT
OblTb M3MENEH YepecHyp MEMKO WNN Yepecuyp
CUnbHO yTpamboBaH.

OnopoxHu cuteuko B unbTpe (6) M CNonocHu
ero noj npoOTOYHOW BoAOW. BbITpM ronoeky Ao
3anapvBaHus (4) Npu NOMOLLM TPAMKK.
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NPOBJIEMA

BO3MOXHASA NMPUYNHA

KAK HAUTU BbIXO[, YTO AENATL

Kode HanuBaetcs
KannsMu

Kode MoXeT 6bITb U3MENEH Yepecdyp MeNko unm
YyepecHyp cubHO yTpamboBaH.

Ecnn wucnonb3syew o4veHb Menkun kKode, He
yTpamboBbIBal €ro CUMbLHO.

YCTpPOMNCTBO 3aKynopunocb Mo npuynHe ocaga
Kanbums.

CmoTpu YoaneHue Hakunu — n. 13.

kcnpecco He nmeeT
XapaKTepucTU4YeCKoMn
NeHKn

Kodhe o6BETpEHHbIN U Cyxoi.

BosbMbl cBexun kodpe. lNocne oTkpbITUA Kode,
YAOCTOBEPbLCH, YTO OH HAXOAMTBbCA B repMeTUYHO
3aMKHYTOW EMKOCTMW.

Kode HegocTaToyHO yTpamboBaH.

CunbHee yTpambyii Koge.

Kodbe o4eHb rpybo namené.

Mcnonb3yh COOTBETCTBEHHO MOJOThIN Kodhe nnu
nM3meHn 6paHa kodpe.

HepocTtaTouHoe KONMYecTBO Kogbe B cUTeUKe
dunbTpa. (6).

Cwmotpu MpuroroBneHue akcnpecco — n. 8.

Pyuka nocna6nseTtcs
BO BpeMsi 3aBapuBaHusA

Kodbe o4eHb cunbHO yTpamboBaH.

Tonbko cnerka ytpamoym koge.

Kodpbe namenbyéH o4eHb CUNBHO.

Bosbmu 6onee rpybo MonoTbin kode.

Pydka cdounbtpa (6) He cMaMT OYeHb CUNBbHO, Tak
Kak HeoCTaTOYHO CUIbHO MPUKPYYeHa.

YpoctoBepbCcsl, 4TO  pyyka cunbtpa  (6)
NpaBUMbHO BfIOXEHA W A0 KOHUA 3akpyyeHa
B ronoske (4).

Ha kpato counbTpa (6) HaxogaTcsa ocTaTkm Kode.

Ounctn uenbin BepxHU Kkpar dunbtpa (6)
M OYMCTU rONoBky (4).

'psisHas ronoska Ang 3aBapuBaHus (4).

BbITpu ronosky (4) BnaxHon cangeTkomn.

MoBpexaeHue ronosku (4).

CBsxuChb [ aBTOPU30BaAHHbIM CepBUCHbIM
MYHKTOM.

Map He BbIXOAUT U3
conna napa

3abrokuposaHo consio napa (10).

Ounctn n cnonocHu conno napa (10).

HepnocTtaTtouyHoe
KONM4ecTBO B36UTOro
MOJIOKa

Hecsexee Mornoko.

[MpoBepb cBEXECTb MOMOKA.

OueHb BLICOKas TeMnepartypa MoJ10Ka.

lMpoBepb MONOKO — [OCTATOMHO 1n
oxnaxgeHo nepeg ncnosnb3oBaHUEM.

OHO

KyBLUWH.

C uenblo JOCTMXEHUSA caMoro nydwlero addekTa
npu B3OMBaHUWM, WCMONL3YN nNpunaralowmncs
KYBLUMH M3 HepXaBewllen cTanMm u no mepe
BO3MOXHOCTW OXJlagu €ero Wunu nponosiocHU
XOOHOW BOAOWN.

3abnokuposaHo consio napa (10).

OumncTtu n cnonocHu conno napa (10).

Monoko BCKMNATUNOCh.

Monpobyn ewé pa3 wcnonb3oBaTb
N oXnageHHoe MOJIOKO.

cBexee

YcTtponcTBo He
paboTaeTt

CuTeyko Ha ronoske A0 3aBapuBaHus (4) MoxeT
ObITb 3aCOpEHO.

CmoTtpu YoaneHue Hakunu — n. 13.

YCTpPOWNCTBO 3aKynopunock no NpuynHe ocaga
Kanbums.

CmoTpu YoaneHue Hakunu — n. 13.

MoMHK, yTo B cniyyae ApPYyrux NoBpeXAeHUin Unu npobrnem, He NPo6yl YUMHUTL YCTPONCTBO cam. B atom cnyuae

CBAXUCHL C KBaHVI(*WILIVIpOBaHHbIM paGOTHVIKOM CepPBUCHOro NyHKTa.

JKonorua — 3abota o oKpyxarLieun cpeae
Kaxabll nonb3oBaTenb MOXET BHECTM CBOW BKMag B OXpaHy OKpyXawLllen cpefbl. OTO He TpebyeT

0COBEHHBIX YCUNUIA.
C 37Ol Uenblo:

— KapToHHbIe yNakoBKM caaBanTe B Makynartypy.
— [lNonunatnneHosble mewwku (PE) BoibpackiBaniTe B KOHTENHEP, NpegHa3Ha4YeHHbIN AN nnacTuka.
— HenpurogHbin npnbop oTaanTe B COOTBETCTBYHOLLMIA NYHKT MO yTUAM3auuu, T.K. Coaepxalumecs B npubope BpeaHble

KOMMOHEHTbI MOTYT CO34aBaTh Yrpo3y AN OKpyxatoLlen cpeabl.

He BblﬁpaCblBaVITe nblyiecoc BMecTe C KOMMyHalnbHbIMU oTxogamum!!!
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Ekonorus — ['puka 3a okonHaTa cpeaa

YBaxaemun KnueHtn!

Mons, npo4vyeTteTe BHMMATESNTHO HacTodwaTta MHCTPYKUMA 3a eKcniioatauud. OcobeHo BHMMaHWe cnedsa ga ce 06pre
Ha yKasaHuaTa no ©e3onacHocT. C'bXpaHﬂBaVlTe MHCTPYKUMA 3a eKcniioatauund, 3a ga MoXxeTte aa 4 nons3eare 1 no speme
Ha no-HaTaTblHATa ekcnnoartauna Ha n3genneTo.

npOM3BO,DMTeJ19IT/BHOCVITeJ1 He OTroBaps 3a eBeHTyallHu WeTu, npean3BMKaHn OT Uu3noni3BaHe Ha VCTPOﬁCTBOTO
HeCbOTBETHO Ha npegHasHa4YeHUWeTo My UMK OT HenpaBuIlHaAa eKcnnoaTtauuA. npOVI3BO,DMTenFIT/BHOCMTeJ1 [o17]
3ana3Ba npaBoOTO Ha MO,DM(*)VIKaLIVIﬂ Ha n3genueTto nNo BCAKO Bpeme, 6e3 npeaBaputenHo npeaussecTtue, € Uen
I1pVICI10C06ﬂBaHe KbM 3aKOHOBM pa3nope.q6u, HOPMU, AOUPEKTUBU UIMN NO KOHCTPYKTUBHU, TbProBCKMU,
€CTeTU4eCKu n gpyrm npuvinHNn.

YKA3AHUA OTHOCHO BE3OMNACHOCT MNPU YNOTPEBA HA EKCIPEC 3A
KA®DE

lMpoyeTeTe BHUMATENHO N CbXpaHsABaWTe HacTosLWaTa MHCTPYKLMSA 3a ekcrnnoartaums, JocTaBeHa ¢ yCTPONCTBOTO.

YCTpPOWCTBOTO € NpefHasHavYeHo U3KNIYMTENHO 3a AoMallHa yrnoTpeba.

He ynoTpebsBariTe yCTpOMCTBOTO NOA OTKPUTO HeBe Mnu 3a KOMepPYECKN Lienw.

OcurypeTe ce ganu NOCOYEHOTO Bbpxy Tabernka 3a TEXHWYECKM OaHHW HanpeXeHne Ha enekTpu4eckn TOoK

CbOTBETCTBA Ha HanpeXeHNeTo B MPEXOBOTO rHe3/o0.

BuHarn nomecTtBanTe yCTPOMCTBOTO BbPXY NOCKa, paBHa MOBbPXHOCT.

e He ynotpebsiBaiiTe ekcnpeca 06e3 Boga B pesepBoapa. HanbnBaiTe pesepBoapa €OMHCTBEHO CbC CTyAeHa,
dwvnTpupaHa, uMcTa U npsicHa Boga. YnoTpeba Ha Tonna Wnu ropella BoAda MMM Ha OpyrM TEYHOCTU MOXe Aa
npeavssBrka noepefa Ha yCTPOMCTBOTO WMWK Aa CTaHe npuynHa Ha onacHocT. CnassainTte MakcumarnHa BMeCTUMOCT
Ha pesepBoapa, KoAaTo cbetasd 1,5 n.

e AKO YCTPOWCTBOTO HE Ce M3Mof3Ba B TeYeHWe Ha No-AbIro Bpeme, usnpasHeTe pesepsoapa 3a Boga.

e Hukora He oTCTpaHsBanTe Apbxka Ha unTbpa Npu 3anapBaHe Ha kadeTo Unu Npy B3emaHe Ha BpsnaTa Boga, Tbi
KaTo yCTPOMCTBOTO Ce Hamupa nog HansraHe. OTCTpaHsiBaHe Ha OpbXka Ha bunTbpa Mo Bpeme Ha Te3n OerCTBUs
MOXe Aa AoseAe A0 onapBaHe Unu HapaHsBaHe.

e Xurnbop Ha napa cTaBa MHOrO ropeLy npu 3aneHBaHe Ha MISIKOTO U TedeHue Ha BogaTta. ToBa Moxe Aa npeausBuka
onapsaHe, 3aToBa crneaBa Aa ce u3bsirea BCekyM HeNocpeaCTBEH KOHTAKT C XXuUrfbopa Ha napa.

e BwuHaru npeam nouyncteaHe Ha ekcrnpec 3a kade, a CbLUO Taka npu nosiBABaHe Ha Npobnemu nNo Bpeme Ha 3anapBaHe
Ha KadeTo, U3KIYeTe ekcnpeca n n3BageTe Lwencena oT rHe3agoTo.

e He ponyckaiTe KOHTaKT Ha NpUCbEAMHUTENHMSA Kaben C ropewm 4acTu Ha ekcrnpeca 3a kadpe, KkoraTto BkrouBare
nrnoya 3a CTOMNMsIHE Ha YallKUTe W XUIMbop 3a napa.

e He ce pokocBawiTe 0o ropeLum NOBBLPXHOCTM Ha eKcrnpeca.

e He noctasainTe pbueTe C1 HenocpeacTBEHO NOA CTPyS Ha napa, Ha ropella Boga unv Ha HanvMeaHo kadpe, Tbi KaTo
TOBa MOXe Aa BOAM [0 onapBaHe UNv HapaHsiBaHe.

e U3nonssaHe Ha AOMBLAHUTENHN YPEeaM, He NPenopbYBaHN OT NPOM3BOAMTENS, MOXE Aa NpeansBuKka onacHoOCT.

e [lo BpeMe Ha paboTa Ha YCTPOMNCTBOTO He JOKOCBANTE 0 HErO HUKaKBU OBUXKUMU €NIEMEHTM.

e [lpeaun Aa 3anoyHeTe 3anapBaHe Ha KadheTo, ocurypeTe ce Aanu ApbXka Ha punTbpa e NpaBUIHO MOHTUPaHa.
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He npemecTBarnite yCTPOMCTBOTO, KOrato TO € BKHOYEHO wunu pabotu. peon ga ro npemectute, U3KMYeTe
eKkcrnpeca u n3sageTte Liencena ot MpexoBoTO rHe3o.

BuHarn wmsknioyBante 3axpaHBaHETO NPeau craraHe uUnu usBaxgaHe Ha wencena oT rHe3poTto. LlencenbT He
cnefBa fa ce n3Baxkaa OT rHe3aoTo C TerfneHe Ha 3axpaHBawus kaben — xBalante camus Lencen.

BuHaru usknousante 3axpaHBaHETO U U3BaXOanWTe LLencena, korato yCTPOMCTBOTO He ce ynoTpebsiBa B Te4eHne Ha
no-Obro BpeMe 1 npeaun noYncTBaHe.

He n3nonaeanTe ekcnpeca C yabimKuUTes, OCBEH ako yaobImkuTenaT 6elle npoBepeH OT KBanuduumpaH TEXHUK unm ot
cepBu3eH paboTHMK.

EkcnpecbT BMHarmM cneaBa Aa € NOAKMIoYEeH KbM MPEXOBO rHe3ao (eAMHCTBEHO 3@ NMPOMEHNUB TOK), CHabAEeHO CbC
3aLUMTEH WUMT U C HaNpeXXeHMeTo, CbOTBETCTBALLO Ha TOBAa BbpXy Tabeska 3a TEXHUYECKN AaHHN Ha YCTPOMCTBOTO.
HacTosAwoTo yCTpOMCTBO HE € npedHas3HayeHo 3a MNon3BaHe OT nuuarta (BKMYUTENHO Jdela) C OrpaHuyeHu
PU3NYECKM, YyBCTBEHU MITU MCUXUYECKU CMOCOOHOCTWU, MM OT nuuata 6e3 onuT M no3HaBaHe Ha YCTPOWCTBOTO,
OCBEH aKo TOBa Ce CbCTOM MO, HaA30p UMM CbIMacHO UHCTPYKUUA 3a eKcrnoaTaums Ha yCTPOMCTBOTO, NpeaadeHa oT
nvuarta, oTroBapsLm 3a TaxHaTa 6e3onacHoCT.

Cnepga ga ce obpblua BHUMaHWE Aeuarta Aa He urpasTt ¢ yCTPOMCTBOTO.

MsknoueTe ekcnpeca npean 3amsaHa Ha ypeavTte unu npegu gobnmkaesaHe 4o YactuTe, ABUXKeLLM ce npu ynoTtpeba.
lMpeon nouyncTBaHe, MOHTaX WM OEMOHTaX Ha YCTPOWCTBOTO BWMHArnM un3BageTe NpUCbeguHUTENHUSA kaben ot
MPEXOBOTO rHe3ao. [Noyakante yCTPONCTBOTO Aa U3CTUHE.

He ynotpebsaBanTte ekcnpeca 3a uenuTe, HeCbOTBETCTBALLM Ha ONMCAHOTO B UHCTPYKLUA NpedHasHayveHve.

He nocrtaBsinTe yCcTPOMCTBOTO GnM30 00 M3TOYHWMK HA TOMMMHATA, NnaMbK, €NeKTPUYEeCKU HarpeBaTeneH enemeHT
Unun BbPXyY ropeLua ypHa. He nomecTBante BbpXy HUKaKBO APYro yCTPOWUCTBO.

He nossonsiBanTe 3axpaHBalms kaben Ha yCTPOWCTBOTO Aa BMCM Hag Kpaw Ha mMacaTta unu Ha padTa wnm ga ce
JOKOCBa [0 ropeLyata NoBbPXHOCT.

He noctaeanTe yCTPONCTBOTO BBbPXY MOKPaA UM ropeLla noBbpXHOCT.

He nonsBainTe yCTPONCTBOTO, ako NOAHOC 3a OTTUYAHE UMK peLleTka Ha NOAHOCA Ca HEMPaBUTHO MOHTUPAHMW.

He nomecTtBawiTe ycTpONCTBOTO 651130 40 ropeLy eNnekpTUYECKU v ra3oB KOTIIOH U BbTPe BbB hypHaTa.

He nonsBante enekTpuMyecko YCTPOWCTBO C BMAMMM MOBpeAM, NoBpedeH 3axpaHBaw, kaben, cnej nagaHe Ha
YCTPOMCTBOTO UNW crneq NoBpexpaHe no Apyr HadvH. AKO npegnonararte, 4Ye yCTPOMCTBOTO € MOBPedEeHO, TO MOXE
Oa ObAe NpoBepeHO, PEMOHTMPAHO M PEerynvMpaHo U3KMHYUTENHO OT KBanMduUMpaH nepcoHan Ha OTopu3upaH
CEPBU3EH MYHKT.

He notansiiTe yCTpPOMCTBOTO BLB BOAA UM KakBaTo U Aa € gpyra TEYHOCT.

AKO HEOTKMYaeMUAT 3axpaHBall, kaben e noBpedeH, TOW cnedBa Aa € 3aMeHEeH OT CrneuvanuanpaHo PEMOHTHO
npeanpusitTue, 3a ga ce n3berHe onacHocT.

MpepynpexpeHune: C uen HamansiBaHe Ha PUCK OT NoXap, NOPaXXeHWe OT eNeKTPUYECKU TOK UIN HapaHsABaHe Ha
XxopaTa, He ce onuMTBanTe Aa AEMOHTUpaTe YyCTPOMUCTBOTO. BbTpe B ekcripeca HsiMa HUKaKBU YacTu 3a 06CrnyXBaHe OT
nonsyesaTtens. PemoHTuTe cnegBa ga ce M3BbpLUBAT M3KIMIOYUTENHO OT OTOPM3UPaHUS NepcoHan.

He ce onuTtBante pa cmasBaTe YCTPOMCTBOTO. TO3M €KCNpeC He M3MCKBa W3BbPLUBAHE Ha KakBMTO W Aa
€ JOMbITHUTENHU paboTn No NnoaabpXKaHe.

lMpounssoanTenaT He paspeluaBa ynoTpeba Ha Apyrv akcecoapu. ToBa MoXe Ja € MHOrO OnacHO 3a MonayBaTens.
MpepynpexpeHue: PesepBoapbT 3a BoAa He cnefBa Aa € OTBOPEH No BpeMe Ha Non3BaHeTo.
MpenynpexpeHue: NMpenn ynoTpeba Ha ekcnpeca BUHarn ce ocurypeTte ganv B pesepBoapa uma Boaa.

CnepBa pa ce ocurypuTte ganuv ropHuTe ykasaHusi 6sixa pa3bpanu.

TEXHUYECKU OAHHU

TexHndecknTe napameTpu ca NoCoYEeHN BbpXy Tabernka 3a TEXHUYECKM AaHHU Ha NPOAYKTa.

MowyHocT Ha ycTpowncTsoTo: 1130-1350 BT npu 220-240 B.

BmecTumocT Ha pesepBoapa 3a Boga: makc. 1,5 n.

EkcnpecbT e ycTpoicTBo OT | Knac, ¢ NnpucbeamHMTENeH kKabern CbC 3aLmMTHa XUra 1 CbC LLENCeN CbC 3alUTEH KOHTAKT.
EkcnpechbT CbOTBETCTBA Ha U3NCKBaAHUSA Ha AeACTBaLLUTE HOPMN.

YCTPONCTBOTO CbOTBETCTBA Ha U3NCKBAHNA Ha OUPEKTUBUTE:

EnekTpnyecko ycTponcTBO ¢ HUCKO HanpexeHune (LVD) — 2006/95/EC
EnekrpomarimtHa cbBmecTumoct (EMC) — 2004/108/EC

W3genuneTto e o3HaveHo cbe 3Hak CE Bbpxy Tabernka 3a TEXHUYECKM OaHHW.

1. XapakTepucTuka Ha yCTPOMCTBOTO

EkcnpecbT 3anapea kadeTo ¢ BUCOKM BKYCOBW 1 apoMaTHM Ka4yecTBa, Tbii KaTo € OCUrypeHa CboTBETHA TeMnepaTypa Ha
Boga 3a 3anapBaHeTo. EkcnpecbT e mpoekTvpaH Taka, Ye Aa Moxe Aa ce HabngaBa roToBHOCT 3a 3anapBaHeTo
N camMUST NPOLLEC Ha 3anapBaHe Ha kadheTo unn NpomnsBeXxaaHe Ha napa 3a 3aneHBaHe Ha MISAKOTO.

YHUKanHuTe peLleHns, NpunoXeHu B TO3WN ekcnpec, ca 2 cuctemu: Perfect Brewing System n SmartPress System.
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Perfect Brewing System ©OnarogapeHue Ha nogbop Ha onTMManHa TemnepaTypa Ha 3anapBaHeTo M Ha CbOTBETHA
CTeneH Ha npecoBaHe Ha KadeTo rapaHTupa nofyvyaBaHe Ha HanWTKa C Han-BUCOKM KadecTBa.

SmartPress System e uHTerpuMpaHa puntpaumoHHa cuctema n aBToMaTMYHO YTbMKBaHe Ha kadeTo npeau 3anapsaHe,
edekT Ha KoeTo e kache C HEMOBTOPUM BKYC M apoMaT C BKYCHa KpeM—nsHa.

2. CTpoeX Ha yCTPOUCTBOTO

Mpeav ga nsnonseaTe 3a MbpBY
MbT, OTCTPaHEeTe eTUKETa,
npeanassatl, 0TBOpa 3a
M3TUYaHe Ha Bofa OT TaBu4KaTa

1. OTknovaeMuaT pesepBoap 3a Boga ¢ kanak 8. lNogHoc 3a oTTMyaHe

2. MNnoya 3a cTonnsaHe Ha YallkuTe 9. MNokasaTen Ha onpasBaHe Ha NogHOCa 3a OTTUYaHe
3. MNynT 3a ynpaBneHue 10. XKvrnbop Ha napa/HakpanHu K 3a kKany4mHo

4. 3anapsalla rnaea 11. HanneaHe Ha kadbe

5. YcTponcTBo 3a yTbnkBaHe Ha kade 12. BbpToK 3a napa

6. [pbxKa Ha hunTtbpa 13. Mspka ¢ yCTpOMCTBO 3a yTblKBaHE

7. PelwweTka Ha NogHOC 3a OTTU4YaHe

3. MynT 3a ynpaBneHue

‘\Z%EImE? ro—

DOEPODE

"
A Kon4e BKknouBaHe/U3kno4BaHe | MokasaTten Ha napa
B BbpTokK Ha ekcnpeca J lNokasaten Ha pexuma Ha 3anapBaHe Ha Kade
C lNokasaTen Ha BbpTOKa B €KCNpec—TopOunyKm
D lNMoka3aTen Ha eguMHU4YHa Marka Yallka K TNokasaTten Ha HMBO Ha TeMneparypa
E lMNokasaTen Ha eanHMYHa ronsama 4vallka L Konye 3a n3bop Ha TemnepaTtypal/m3bop Ha Kade
F MNokasaTten Ha fBe Marku Yallku B eKcrnpec—Topbuykn/m3bop Ha MNaHO Kade
G lNokasarten Ha gBe ronemu 4Yaiuku M lNokasaTen Ha OoTCTpaHsABaHe Ha KaMbK

H NMokasaten Ha pb4YHO 3anapBaHe Ha kade N [NokasaTen Ha HUCKO HUMBO Ha BoAa



4. HanbnBaHe Ha pe3epBoapa ¢ Boaa

BHUMAHUE! HanuBante Boaa B pesepBoapa (1) camMo Korato NpPUCHEAUHUTENHUAT KabGen e OTKIMYeH OT
3axpaHBallaTa Mmpexa. BrpageHusaT B fonHaTta 4acT Ha pe3epBoapa knanaH npeaoTBpaTABa U3TU4YaHe Ha BoAa.
e W3BapgeTe pesepBoapa 3a Boda (1) kato ro Ternute Harope (Puc. 1).
e OrtBOpeTe Kanak Ha pesepBoapa 3a Boga (1) M ro HanbnHeTe C npscHa, ctygeHa Boga (Puc. 2). He
npeBuwaBanTe HUBoTo MAX.
lMomecTeTe pe3epBoapa (1) Ha MACTOTO U O NPUTUCHETE.
3arTBopeTe kanak Ha pesepBoapa (1).
e Pe3epBoapbT MOXe Aa ce HambiHW 6e3 Aa ce n3Baxaa OT ekcrnpeca, Harnp. C HanvBaHe Ha Boga OT KaHye.

F‘ | {_il

Puc. 1 - Puc. 2

NMPEAYNPEXOEHUE! He u3non3Bante ekcnpec, korato pe3sepBoapbT (1) e npaseH. MNpeau pa 3anoyHete Aa
3anapBaTe KacdeTo, BUHaru ce ocurypeTe ganu B pesepBoapa (1) ce Hamupa Boga. He HanbnBanTe pesepBoapa
(1) c ropewa Boga. Mo xMrMeHNYHN NPUYNHU He OCTaBANTE BoAa B pe3epBoapa 3a No-AbJIro Bpeme.

NMPEAYNPEXOEHUE! NMomHeTe na He gonyckate cuTyauus, KOrato HUBOTO Ha BoAda B pe3epBoapa (1) e Hucko.
ToraBa yCTPOMCTBOTO Lie NnpectaHe ga paboTu 1 e YyyeTe 3ByKOB CUrHas, KOUTO Lie ce NOBTapsA A0 HanbJiBaHe

Ha pe3sepBoapa (1) ¢ Boaa, a BbpXy AMCNies We NoYyHe Aa MUra nokasartensT 0 (N).

5. CTonnsiHe Ha YawKuTe

Ynotpeba Ha vallka, cTonrieHa npeau npoueca Ha 3anapBaHe Ha kad)eTo 3a CbOTBETHA TemnepaTtypa, MoBuULlaBa
BKYCOBW CBOWCTBa Ha caMOTO Kadhe BegHara cnef NnpuroTBsiHe 1 yBenuyasa rbcTaTta neHa otrope my.

EkcnpecbT cb3faBa Bb3MOXHOCT OT 2 Ha4uHa Ha CTOMnsHe Ha YalukuTe. MbpBMSAT OT TSX € CTOMMSIHE Ha CbA C NOMOoLLTa
Ha napa, KosiTo MOXeTe Aa Nory4uTe OT Xurnbopa Ha napa (10) kaTo nocTbnBaTe CbracHo T. 6.2,

BTopuaT HauMH e NoMecTBaHe Ha YallkuTe npeaw NnaHupaH NpoLuec Ha 3anapBaHe Ha kadeTo BbpXy HarpeeaTenHaTa
nnoya (2), KOSITO ce HamMpa B ropHaTa YacT Ha ekcrpeca.

6. Mpeau nbpBaTa ynoTpeba (M3nnakBaHe Ha eKkcnpeca)

I'Ipep,m nbpBata yn0Tpe6a Ha yCTpOI?ICTBOTO UK ako To He belue yn0Tpe6$|BaHo AbJro Bpeme, cucremarta TpFI6Ba na ce
n3nnakHe.

6.1. U3nnakBaHe Ha cuctema 3a hyHKLMA ecnpeco

6.1.1. OTKNIOYETE YCTPONCTBOTO OT 3axpaHBallaTa Mpexa.

6.1.2. HanbnHeTte pesepBoapa 3a Boga (1) cbrnacHo 1. 4.

6.1.3. MoHTMpanTe npasHa gpbxka Ha ¢untbpa (6) B rnaea 3a
3anapBaHe (4), KaTo s BbpTUTE peLlumnTenHo HagsacHo (Puc. 3).

6.1.4. NomecTeTe cbOa BbPXY pelleTka Ha MnogHoca 3a OTTUYaHe
(7), nog rmaea 3a 3anapBaHe (4).

6.1.5. MNoakntoyeTe YCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBallaTa Mpexa, kaTo
cnaraTe wencen Ha NpPUCbeaUHUTENHUS kaben B MpPeXoBOTO
rHe3no. EkcnpecsT we ce Bknouu. e vyete 3ByKoB curHan,

konyeto  BkmtousaHe/makiousade O (A) we cBeTHe, Puc. 3
a nokasartesn Ha BbpToka (C) we mura 5 nbTu.

O
Cnep ToBa nokasaten Ha BbpToka (C) we yracHe. Konyeto BkouYBaHe/U3KNOYBaHe (A) we e oceeTneH
npes usnoTo Bpeme.

|
6.1.6. HatucHeTe konueTo ekniousare/makmiousare O (A), Wwe yyeTe 3ByKOB CUrHar.
6.1.7. MNokasaTten Ha BbpTOKa (C) We 3anoyHe Aa Mura, kaTo Nokasea, Ye ekCcrnpechbT Ce Harpsiea.
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6.1.8. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npectaHe fa mura, wie YyeTe 3BYKOB CuUrHan. HenpekbcHaTo cBeTeHe Ha
nokasaten Ha BbpToka (C) o3HayaBa, 4Ye eKcrnpecbT € roToB 3a paboTa (4e e nocTurHaTa CbOTBETHA
TeMmnepaTypa).

6.1.9. 3aBbpTeTE BBHPTOK Ha ekcripeca (B) Taka, 4Ye Bbpxy nynta 3a ynpaeneHue (3) Aa CBeTHe nokasaTen 3a ABe

ronemu yatuky JE2 (G).

6.1.10. HatucHeTe BbpPTOK Ha ekcnpeca (B). We uyeTe 3BykoB curHan. AKO ecnpechbT He e AOCTUrHan CbOTBETHA
paboTHa Temnepatypa, nokasaten Ha BbpToka (C) Lie 3anoyHe NOBTOPHO Aa Mura, kato MHdopmupa, ye
€KCMNpecHbT ce Harpsiea.

6.1.11. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) LWe npectaHe ga mMura u LWe CBETU C HenpekbcHaTa CBeTNWHa, oT
YCTPOWCTBOTO Le ce JobuBa Bpsna Boaa.

6.1.12. 3anapBaHeTo Le MPUKIIYM aBTOMaTWYHO cried MofnyvyaBaHe Ha MporpaMvMpaHoTo OT MpovM3BOAUTENS
KONMYeCcTBO Ha ABe roremu Yawku Boga. Llle yyete ABa 3BykOBM curHana, a nokasarensar Ha BbpToka (C) we
CBETU C HemnpeKbCcHaTa CBETNUHa.

6.1.13. NosTopeTe genctaune 6.1.10 Tpu NbTU.

6.2. UsnnakBaHe Ha cuctemMa 3a hyHKLMA Napa

6.2.1. lNMpoBepeTe ganu B pesepBoapa (1) ce Hammpa Boga. AKO NUNCBa, HambiHETe pes3epBoapa 3a Boga (1)
CbrMnacHo T. 4.
6.2.2. 3aBbpTeTE BbPTOKA Ha ekcnpec (B) Taka, Ye Bbpxy NynTa 3a ynpaeneHue (3) ga cBeTHe nokasaTern Ha napa

U (). Mokasaten Ha BbpTOoka (C) BeaoHara Lie 3anoyHe fa Mura, Kato MHGOPMUpa, Ye eKCrnpechbT ce
HarpsiBa.

6.2.3. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npecTtaHe Aa mura u Le CBeTU C HernpekbcHaTa CBeTIMHA, TOBa O3Ha4aBa
rOTOBHOCT Ha ekcrnpeca 3a paboTa ¢ napa (gocTuraHe Ha CbOTBETHA TeMneparypa).

6.2.4. lNoctaeeTe cbha nof xurnbopa 3a napa (10) n 3aBbpTeTe perynartopa Ha napa (12) B nonoxeHue (\\IJIJ T.€.

3aBbPTETE IO CPeLLy YaCOBHMKOBA CTPErKa Taka, Ye CUMBONbT ‘\\I,/’ [a cbBnaja ¢ MapkupoBKaTa Mo Kopnyc Ha
ekcnpeca. OT xurnbopa 3a napa (10) we 3ano4He aa ce gobuea napa. OctaBeTe yCTPONCTBOTO Aa paboTu ¢
BKMOYeHa yHKUMA napa 3a ok. 1 muHyta. Crnepn ToBa mocTaBeTe perynaTtopa Ha napa (12) B nonoxeHue
OFF, 1.e. 3aBbprete ro B nocoka Ha vacoBHukoBa ctpenka Taka, de cumeonbT OFF pa coenapa
C MapkupoBKaTa Mo kopnyc Ha ekcnpeca. OnpasHeTe cbaa.

6.2.5. MNosTOpeTe genctene 6.2.4 Tpu NbTW.

7. U360p Ha pexuma Ha Kache B eKcnpec—-TopoOUYKU/pexMmMa Ha BUCOKa
TeMnepaTtypa Ha 3anapBaHeToO

M3nonsBaHe Ha KOnM4yeTo @ (L) nosBonsiBa HEMOCPEACTBEHO Mpean npoueca Ha 3anapBaHe Ha kad)eTo Ja ce nocTasu
peXxvM Ha 3anapBaHe Ha kadhe B ekcrnpec—TopOuYKkM, KaKTO M [a ce NPEBKYBa MeXAy CTaHgapTHaTa M BUcoKaTa
Temnepatypa. Bcsiko HaTuckaHe Ha kKon4yeTo (L) e cbnpoBogeHoO OT 3BYKOB curHamn. BvBexgaHe Ha >xenatenHus

PEeXUM ce NOTBbPX/AaBa C NosiBsiBaHe Ha nokasatenu: < (J), O (K) ¢ YepBeH LBST 1 C UNcaTa Ha Takvuea BbpXy nynTa
3a ynpaeneHue (3). MNocTaBsaHe Ha pexuma Ha kade B ekcnpec—Topbuyku/pexmma Ha TeMHeZEaTypa Ha 3anapBaHeTo

K) > & () ﬂ (K)

cTaBa CbC CriegHaTa MocrefoBaTernHoCT Ha nokasatenute: < (J) > O (K) > & ()
nskniodeHo > <& (J) > n T.H.

MokasaTen O3HauyeHune

@ (J) n (K) N3KIIOYEHO Pexum Ha MNaHo Kacbe CbC CTaHOapTHa TemMneparypa.

& () PexuM Ha Kade B ekcripec—TopBuyki ChC CTaHJapTHa TemnepaTypa.
ﬂ (K) Pexxvm Ha MnisiHO Kade ¢ BMCOKa TemnepaTtypa.
= ) ﬂ (K) Pexum Ha kade B ekcripec—TopOu4ykM C BUCOKa Temneparypa.

8. anI'OTBFIHe Ha ecnpeco C uninoni3BaHe Ha nporpammpaHata BMeCTUMOCT Ha
Kacpe
8.1. OTKntoYeTe YCTPOMCTBOTO OT 3axpaHBaLLata Mpexa.

8.2. HanbnHeTe pesepBoapa 3a Boga (1) cbrnacHo T.4.
8.3. lNMoaknoyeTe yCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBalllaTa Mpexa, Kato crnararte Lencen Ha npucbeguHutenHus kaben

|
B MPEeXOBOTO rHe3ao. EKCI'IpeC'bT LLie Ce BKITH4N. LLl,e yyeTe 3BYKOB CUrHars, kKon4eTto BKNIOYBaHe/N3KNoYBaHe O
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(A) we cBeTHe, a NokasaTen Ha BbpToKka (C) we mura 5 nbTn. Cnep ToBa nokasartern Ha BbpToka (C) wwe yracHe.
KonueTo BkntouBaHe/m3knouBaHe (C) Lie e OCBETNEHO Npe3 LANoTo BpeMe.

8.4. HaTucHeTe konueTo BkniousaHe/makniousare O (A), We yyeTe 3BYKOB CUrHar.

8.5. NokasaTen Ha BbpToKa (C) e 3anovHe Ja Mura, KaTto NokasBa, Ye eKkCrpechT ce Harpsiea.

8.6. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npectaHe ga mwura, e vyeTe 3BYKOB curHan. HenpekbcHaTo cBeTeHe Ha
nokasaten Ha BbpToka (C) o3HayaBa, 4e ekcnpecbT € roToB 3a paborta (4e e nocTurHaTa CbOTBETHA
TemnepaTypa).

8.7. N3bepeTe pexmma Ha kace B eKCnpec—TopOuYKM UMM PeXUM Ha MIsSHO Kade M HMBO Ha TemnepaTypa

(cTaHgapTHa Uy BUCOKAa) C M3MON3BaHE Ha KOMYeTo (Ly—-BMXT. 7.
8.8. Cvnete MnsHO kade ¢ nomolyTa Ha MapkaTa (13) unm cnoxeTte kade B ekcnpec—Topbuyku B CbAa Ha ApbXka
Ha puntbpa (6).
8.9. OTcTpaHeTe M3NUIWIHOTO Kadye OT Kpas Ha unTbpa U yTbhkanTe kadeTo C NMOMOLLTa Ha NMPUKPENEHUS KbM
ekcnpeca ypeg (5) nnu ¢ mapkaTta (13) (Puc. 4).
8.10. MNpukpeneTe apbxka Ha unTbpa (6) B rMasa 3a 3anapsaHe (4), KaTo BbPTUTE pelnTenHo HagscHo (Puc. 3).
8.11. MNMomecTeTe YallkaTa/dallKNTEe BbPXY peLueTkaTta Ha NoAHOC 3a oTTnyaHe (7), HenocpeaCcTBEHO Noa ApbXKKa Ha
duntbpa (6).
8.12. C nomolLTa Ha BLPTOK Ha ekcnipeca (B) usbepeTe eamHuyHa mManka yaiuka — 40 Mn — (nokasaten 3 (D)) unu
eQVHMYHa ronsiMa vallka, ABoMHa Yawka — 60 mn — (nokasaTen = (E)) vnn aBe manky vawku — 2x 40 mn —

(nokasaren = (F)) wnn aBe ronemu vawwku — 2x60 mn — (nokasaren i—° (G)). NoTBbPAEHUE 3a N3BOP LEe
Obae oCBeTNEHNE Ha NpeaBapuTeniHO M3bpaHus nokasarern.

8.13. HatucHeTe BbpTOK Ha ekcripeca (B). LLle uyeTe 3ByKOB curHamn. AKO eKCNpechbT He € JOCTUrHamn cboTBEeTHaTa
paboTHa TemnepaTypa, noka3aten Ha BbpToka (C) We 3anovyHe MOBTOPHO Aa Mura, Kato uMHdopmupa, ve
eKCnpechbT ce Harpsiea.

8.14. KoraTo nokasaTen Ha BbpToka (C) npecTtaHe Aa mura 1 e CBeTU C HenpekbCHaTa CBETMMHA, OT YCTPOUCTBOTO
Le ce pobuea kade.

8.15. 3anapBaHeTo Lle NpYKoYM aBTOMATUYHO cref nonyyaBaHe Ha npeaBapuTenHo NporpaMmMpaHoTo KONIMYECTBO
kade. LLle yyeTe ABa 3BYKOBM cuUrHana, a nokasartern Ha BbpToka (C) Lie CBeTW C HenpekbcHaTa CBeTNMHa.

8.16. CBaneTe ApbXKa Ha unTbpa, KaTo s BbpTUTE HansiBo (Puc. 5), a cneq ToBa M3XBbprieTe M3nosnsBaHaTa
Topbuyka unu ytankata (Puc. 6). Msunctete cdountbpa c ynotpeba Ha Boga (Puc. 7).

Ny |
/ 5
=t {
& |G
=F — T

Voam s \\\_
Puc. 5 Puc. 6 Puc. 7

BHUMAHUE! Ako B pesepBoapa (1) ce HamMpa No BpeMe Ha 3anapBaHeTO MHOro Mariko KOnuM4ecTBO BOAA,

eKCnpecs T We npecraHe ga paGOTVI. B'bpxy nynrta 3a ynpaBrieHue Le 3arno4vyHe ga Mmura nokasartenart 0 (N) n e
YyyeTe NOBTapsil] ce 3BYKOB CuUrHarn, KOMTO MHCbOpMVIpa 3a Heob6xoAMMOCT OT AoNbJ/iIBaHe Ha BoAaa. OTBOpeTe
Kanak Ha pe3epBoapa (1) M HaneuTe BogaTa. BegHara cneg gonbnBaHe Ha BoAda 3BYKOBUAT CUrHan uje cnpe
N eKCnpecobT aBTOMAaTU4HO LWe AOBBHPLUU NMpoueca Ha 3anapBaHe Ha KaCbeTO.

BHUMAHMUE! CnupaHe Ha npoueca Ha 3anapBaHe Ha KaceTo e Bb3MOXHO No BCAKO BpeMe. [locTaTb4yHO € caMo
Aia HaTUCHeTe Kon4yeTo d) (A).
BHUMAHWE! MNMpu 3anapBaHe Ha KadeTo He BpbLUanTe perynatop Ha napa (12) B nonoxeHue (\\I!’ TbW KaTo MOXe

Oa HacTbNM HEKOHTPONMMpPaHO M3TMYaHe Ha BpsAnaTta BoAa, KOeTO eAHOBPEeMEeHHO HapyluaBa npoueca Ha
3anapBaHe Ha kadpeTo. Perynarop Ha napa (12) nsnonssaite camo npm cpyHKUus napa.

9. MpuroTBAAHEe Ha ecnpeco ¢ M3nonsBaHe Ha (PyHKUMA HaA PBbYHO 3anapBaHe Ha
KacpeTo

BnarogapeHue Ha Tasu yHKUMSA MON3yBaTenaT MMa Bb3MOXHOCT [a 3anapsBa kadeTo ¢ BMECTUMOCT , KOATO Aa
OTroBapsi Ha BKyca My.

9.1. OTKNtoYeTE YCTPOMCTBOTO OT 3axpaHBaLLaTa Mpexa.
9.2. HanbnHeTe pesepBoapa 3a Boga (1) cbrnacHo T.4.
9.3. lNogkntoyeTe yCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBallata Mpexa, KaTto cnarate wencen Ha npucbeavHutTenHus kaben

|
B MPEXO0BOTO rHe3o. EKCI'IpeC'bT LLie Cce BKITH4N. LLl,e yyeTe 3BYKOB CUrHar, kKon4eTto BKNOYBaHe/N3KNo4BaHe O
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(A) we cBeTHe, a NokasaTen Ha BbpToKa (C) we mura 5 nbTn. Cnep ToBa nokasartern Ha BbpToka (C) e yracHe.
KonueTo BkntouBaHe/m3kntouBaHe (C) Lie e OCBETNEHO Npe3 LANoTo BpeMe.

9.4. HaTucHeTe konueTo BkniousaHe/makniousare O (A), We yyeTe 3BYKOB CUrHar.

9.5. MNokasaTen Ha BbpToKa (C) Le 3anovHe Ja Mura, KaTto NokasBa, Ye eKkCrpechT ce Harpsiea.

9.6. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npectaHe ga mura, Le vyeTe 3BYKOB curHan. HenpekbcHato cBeTeHe Ha
nokasaten Ha BbpToka (C) o3HayaBa, 4e ekcnpecbT € roToB 3a paborta (4e e nocTurHaTa CbOTBETHA
TemnepaTypa).

9.7. N3bepeTe pexmnma Ha kace B eKCNpec—TopOuMYKM UMM PEeXUM Ha MIsSHO Kade U HMBO Ha TemnepaTypa

(cTaHgapTHa Uy BUCOKAa) C M3MON3BaHE Ha KOMYeTo (Ly—-BMXT. 7.

9.8. Cvnete MnsiHO kade ¢ nomoLlyTa Ha MapkaTa (13) unu cnoxeTte kade B ekcnpec—Topbuykn B CbAa Ha ApbXKa
Ha cpuntbpa (6).

9.9. OTCcTpaHeTe M3NUILHOTO Kade OT Kpas Ha unTbpa U yTblKkanTe kadeTo C NMOMOLLTA Ha MPUKPENEHUS KbM
ekcnpeca ypeg (5) unu ¢ mapkaTta (13) (Puc. 4).

9.10. MNpukpeneTe apbxka Ha unTbpa (6) B rmasa 3a 3anapsBaHe (4), KaTo BbPTUTE pelnTenHo HaascHo (Puc. 3).

9.11. MNMomecTeTe YallkaTa/dalLKNTE BbPXY peLueTkaTta Ha NoOAHOC 3a oTTnyaHe (7), HeNnocpeaCTBEHO NoA APbXKKa Ha
duntbpa (6).

9.12. 3aBbpTETE BBLPTOK Ha ekcnpeca (B) Taka, ye Bbpxy nynTa 3a ynpasneHue (3) Aa CBeTHe nokasaTen 3a pbyHO
3anapsaHe Ha kadeto MO (H).

9.13. HatucHeTe BbpTOK Ha ekcripeca (B). LLle uyeTe 3BykoB curHan. AKO €KCNpechbT He € LOCTUrHan cboTBETHaTa
paboTHa Temnepatypa, nokasaten Ha BbpToka (C) We 3anovyHe MOBTOPHO Aa Mura, Kato uMHdopmupa, ve
eKCMNpecHLT Cce Harpsiea.

9.14. Korato nokasaTten Ha BbpToka (C) npecTaHe Aa Mura u Lie CBETU C HEMpeKbCcHaTa CBETIIMHA, OT YCTPONCTBOTO
e ce gobuea kage.

9.15. 3anapBaHeTO Lle NPUKIIOYM aBTOMaTUYHO, KOrato BbPTOK Ha ekcripeca (B) we 6bae ocsobopeH. Lle uyete
OBa 3BYKOBM CMrHana, a nokasaten Ha BbpToka (C) Lie cBeTu ¢ HenpekbCHaTa CBETIIUHA.

9.16. CeaneTe OpbxKa Ha cunTbpa, KaTto g BbpTUTE Hansaeo (Puc. 5), a cneg ToBa M3XBbpreTe M3nonssBaHata
Top6uyka nnum ytarkata (Puc. 6). Misuuctete pyntbpa ¢ ynotpeba Ha Boga (Puc. 7).

BHUMAHUE! Ako B pesepBoapa (1) ce HamMpa No BpeMe Ha 3anapBaHeTO MHOro Mariko KOnuM4vecTBO BOAA,

eKcnpecshT e npecTtaHe Aa pabotu. Bbpxy nynta 3a ynpaeneHue Lie 3ano4yHe Aa Mura nokasaTtensaT 0 (N) n we
YyyeTe MOBTapsily ce 3BYKOB CUrHasn, Kouto MHcdopmupa 3a Heo6xoAMMOCT OT AonmbriBaHe Ha Boaa. OTBopeTe
Kanak Ha pe3epBoapa (1) u Hanente Boaata. BegHara cnea aonbnBaHe Ha BoAa 3BYKOBUAT CUrHan e cnpe. 3a
Aa npoabinKuTe npoueca Ha pbYyHO 3anapBaHe Ha KadeTo, HaTUCHETe MOBTOPHO U NMpUAbpPKETe BBLPTOK Ha
ekcnpeca (B).

BHUMAHMUE! MNMpu 3anapBaHe Ha KadeTo He BpbLUanTe perynatop Ha napa (12) B nonoxeHue (\J!’ TbW KaTo MOXe
Aa HacTbNW HEKOHTPONMPaHO MU3TUYaAHe Ha BpsAnaTta BOAAa, KOETO eQHOBPEeMEHHO HapyliaBa npoueca Ha
HanuMBaHe Ha kacpeTo. PerynaTtop Ha napa (12) usanonssante camo npu chyHKUMA napa.

10. MpuroTBsiHe Ha Napa (3aneHBaHe Ha MIISIKO)

3a 3aneHBaHe Ha MIsKO ce nsnonssa gyHKuMA napa. lNapaTta eqHOBPEMEHHO CTONIS MISKOTO U ro pa3mecBa C Bb3ayxa,
KaTo My npuaasa genvikateH sua. Kakto v npu 3anapeaHe Ha kadeTo, Npu 3aneHBaHe Ha MASKOTO Han-0obpu pesyntatu
ce nony4asar crej Bpeme, ¢ npugobreaHe Ha onwuT.
Yka3aHue: [loMHeTe, Ye kadeTo e OCHOBa Ha BCUYKM HaNUTKM OT kade, a MNAKOTO e caMo JobaBska.
BHumaHue: NMpenopbyBa ce NbpBO Aa ce NpUroTeu Kade, a cnef ToBa Aa ce 3aneHsa MIsKo.
®yHKUMA Napa MOXe [a Ce U3MOor3Ba 3a CTONMSAHE Ha HanuTKu.
10.1. MNpuroTBeTe NpenBapuUTENHO €CNPEeco, KaTo NOCTbMNBATE CbIMacHO T. 8 NN T. 9.
10.2. OnpegeneTte Hy>XHO KONMYECTBO MIISIKO Bb3 OCHOBA Ha KONMMYECTBO 3amnapBaHW Yalluky UNW Ha pasMepa Ha
KaH4yeTo.
e YkasaHue: [loMHeTe, 4Ye Npu 3aneHBaHe Ha MMsSKo 06eMbT My Ce yBenu4yagea.
e Hanente oxnageHo MnsiKo B KaH4Ye OT HepbXaaeMa CToOMaHa; Hanbneante ot 1/3 o % ot Herosus 06em.
e YkasaHue: CbxpaHsBalTe KaHYETO C MMSKO B XragurHuka Taka, 4Ye ga e pgobpe oxnageHo. lNowmHeTe
npeam ynotpeba ga He nsnnakeaTe KaH4eTo C Tonna Boaa.

10.3. 3aBbpTeETE BbpTOKA Ha ekcrnpec (B) Taka, Ye Bbpxy NynTa 3a ynpaeneHue (3) Aa cBeTHe rnokasaTensaTt Ha napa
I
(\V/) (). MokasaTen Ha BbpTOKa (C) BeAHara e 3anoyHe ga mura, Kato MHOpMMpa, Ye eKCrnpecsT ce Harpsiea.

10.4. Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npectaHe Aa mura v e CBETU C HemnpeKkbCcHaTa CBeTNnHa, ToBa O3HavyaBa
rOTOBHOCT Ha eKcrpeca 3a paboTa ¢ napa (gocTuraHe Ha CbOTBETHaA TeMMepaTypa).

10.5. UsnnakHeTe xurmbopa Ha napa (10) kaTo nocTaBATe Mog Hero Cbh, MO-pasfuMyeH OT KaH4eTo C MISKO,
W NOCTBbMBATE CbrMacHo T. 6.2.4. XXUrnbopbT Ha napa e npeABapuUTeNHO M3nnakHar.

10.6. Cnepn ToBa nomecTteTe xurnoopa Ha napa (10) B kaH4eTo ¢ MNsAko Taka (Puc. 8), 4e XurmbopbT Aa ce Hamupa
okorno 1/2 cM noA MOBBLPXHOCT Ha MMSKOTO W akTMBMpaWTe U3MyckaHe Ha napa C MOBTOPHO BbPTEHE Ha
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I
perynartopa Ha napa (12) B nosioxeHve W re. 3aBbpTeTe ro B NOCOKa CpeLLy YaCOBHMKOBA CTPerka Taka, ye

cumponsT & 4a CbBraga C MapKMpoBKaTa BbpXy KOPNyC Ha ekcnpeca.

e HaBegeTe KaHYeTO Taka, Ye XWUIMbOPbT 3a Napa Aa CTOM B KAHYETO U NMOHWKaBanTe ro, A4oKaTo HaKpanHWK
Ha XWIMbOpa Ce OKake Masnko nod MOBbPXHOCT Ha MMSKOTO. ToBa LWe npeausBuKBa 3aneHBaHe Ha
MITSIKOTO.

e BaxHo: He gonyckaiite HepaBHOMEPHO U3nyckaHe Ha napa, ToraBa HAMa fa uma CbOTBETHa aepauums Ha
nsiHata. BourHeTe KaH4eTo Taka, 4Ye XWUIMbOpPbLT Aa Ce CKpue Mo-Abnboko B MnskoTo. [omHeTe, 4e
naeanHaTa KOHCUCTEHUMS e MeKa, kKaaudeHa nsHa.

e Korato MnskoTo ce cTonnu u 3aneHu, HUBOTO Ha MIISIKO B KaHYETO Le 3anoyHe Aa pacte. AKO ToBa ce
Crny4yu, MOHWXKaBaWTE KaHYeTO, KAaTO BUHArKM ObPXUTE HAKpPaMHWMK Ha XWUrMbOpa Marko MO-HUCKO OT
MOBBPXHOCT Ha MASIKOTO.

¢ Cnep nony4aBaHe Ha NsHa BOWrHETE KaHYeTO Taka, Ye XUrmnbopbT Aa Ce Okaxe No cpegaTta Ha MMsiKo.

o YkazaHue: KonuyectBo M3ucKyema MsiHa LWe Ce MPOMEHs B 3aBMCMMOCT OT BMA MPUrOTBAHA HanuTKa.
Hanp. kany4MHO n3nckBa no-rofisiMo KONMYECTBO MsiHa, OTKOMKOTO Hanutka oT Kadye—ecnpeco, KoATo ce
cepBupa c MMSIKO, 3aneHeHo ¢ napa.

e Bepgnara cnpete naparta, KoraTo MISIKOTO ce cTonnM Jo TemnepaTypa 60-65°C ¢ obpbliaHe Ha
perynaTtopa Ha napa (12) B nonoxerne OFF, 1.e. 3aBbpTeTe ro B nocoka Ha yacoBHUKOBa CTpenka Taka,
ue cumeonsT OFF na cuenana ¢ mapkuposkata Bbpxy kopnyc Ha ekcripeca.

e YkazaHue: AKO HAIMaTe TEPMOMETBLP, BEPHUAT CUrHan 3a AOCTUraHe Ha CbOTBETHa Temnepartypa e, ye
KaH4YeTo He MOXe Ja ce JOKOCHe OTCTpaHM C AfaH 3a noseye oT 3 CekyHau.

e BaxHo: MnakoTo He MOXe fa 3aBpu.

e OrtcTpaHeTe kaH4eTO. BegHara npotpete xurnbopa (10) 1 HakpaHUka My C MOMOLLTa Ha YMCTa, BriaxHa
Kbpnuyka 1 u3nnakHeTe ¢ Manko napa, aHarnormyHo 4o U3nnakBaHe nNpeaun 3aneHBaHe Ha MISKOTO.

e KaTo OAbpXuTe KaHYeTO B pbKa, YyKHETE NEeKO MacaTa C KaH4yeTo Taka, 4ye [a ce O0CBOOOASAT Bb3AyLUHU
Mexyp4deTa U1 crieq ToBa ro ABUXKETE C KPbroBY ABUXKEHMS, JOKATO MISIKOTO 3arnoyHe Aa 6rnectn n HaMa ga
“ma o Hero HMKakBM MexypyeTa. ToBa Lie MOMOrHe Aa ce nofy4n eqHOPOA4HA KOHCUCTEHUMST HA MISIKOTO
n naHara.

10.7. CbegunHeTe 3aneHeHOTO MISIKO C NpeaBapuUTenHo NOAroTBEHOTO ecrnpeco. KanyymHo e rotoBo.

BHUMAHUE! Ako B pe3sepBoapa (1) ce HamMpa MHOro Masiko KONM4ecTBO Boja, oT xurnbopa (10) HAma aa ce

Ao6uBa napa. BLpxy NynTa 3a ynpaeneHue Lie 3anouHe Aa mura nokazatenat O (N) u we uyeTe noeTapswy ce
3BYKOB CUrHan, Kouto uHdopmupa 3a HeobxoAuMMOCT OT pAonbfiBaHe Ha Boaa. HenpemeHHO noctaBeTte
perynatopa Ha napa (12) B nonoxernne OFF, 1.e. B nocoka Ha yacoBHukoBa cTpenka Taka, ye cumeonsT OFF
Aa cbBNaja ¢ MapkupoBKaTa BLpXy ekcnpeca. OTBopeTe Kanak Ha pesepBoapa (1) u HaneiTe BoaaTa. BegHara
cnep AonbrBaHe Ha BoAa 3BYKOBMSIT CMTHan LWe cnpe. 3a Aa 3anoyHeTe OTHOBO Ja Ao3upaTe napara, 3aBbpTeTe

I I
perynatopa Ha napa (12) B nonoxeHue Q/) T.e. B NOCOKa CpeLly 4YaCOBHMKOBA CTpesika Taka, Ye CUMBONbT & aa
CcbBnaga ¢ MapkMpoBKaTa BbpXy eKkcnpeca.

BHUMAHMUE! XXurnbopa Ha napa/Bpsina Boaa (10) npemecTtBainTe ¢ noMollTa Ha cneumnaneH HakpanHuk (Puc. 9).
XurnbopbT Ha napa/Bpsna Boga (10) e MHOro ropeti.

BHUMAHMUE! Ako o6bpHeTe perynaTtop Ha napa (12) B nonoxeHue (\\I,/’ KOrato eKcnpechbT He e roToB 3a paboTa ¢
napa (Bux T1.10.3), OT YyCTPOMCTBOTO Lie ce AoOGuBa arapMeH curHam BbB (hopma Ha ObpP30 NMOBTapAlWM ce
3BYKOBM CUTHanu.

Puc. 8

11. PyHKUMA aBTOMaTUYHO U3KINIOYBaHe
YCTPOWCTBOTO Lie Ce U3KMYM aBTOMATUYHO, ako He ce ynoTpebsiBa B TeuyeHue Ha 1 4ac. 3a ga BKNOYMTE MOBTOPHO

. |
YCTPOUCTBOTO, HAaTUCHETE KONYETO BKNtoYBaHe/n3knNo4BaHe O (A), e 4yeTe 3ByKOB CuUrHarl.
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12. I/I3npa33aHe Ha NOAHOC 3a OTTU4YaHe

Korato nogHoCbT 3a OTTMYaHe (8) Ceé HanmbJiIHM C BOAa, 4YepBEHUAT nMNoKasaTesi Ha

HanbnBaH
KOMMEKT
NomecTeT

eTo My (9) we ce BourHe Hapg pelleTka 3a oTtudaHe (7). VisaBagete oT ekcnipeca
Ha nogHoca 3a oTTudyaHe (8) c pewetkata (7) u usnente Boga (Puc. 10). Il
€ KoMMreKkTa obpaTHO B eKkcrpeca.

13. OTcTpaHAABaHe Ha KaMbK Puc. 10

KamMmbkbT
CBbp3aHu

€ MNOBbpPXHOCTHA yTaﬁKa OT MWHepanu, KOATO ce nosiBsBa MO eCTeCTBEH Ha4YMH BbB BCUYKM YCTPOMUCTBA,
CbC CTOMMNsiHe Ha BoAa. 3aTtoBa EKCNnpecHhT 3a Kacbe e n3mckea nepnogn4Ho oTCTpaHABaHE Ha KaMbK. Cnen

n3pasxogBaHe OT €eKCrpec Ha onpedeneHo KOMMYecTBO BoAda (KONMMYECTBO Ha Tasu BOAa € THCHO CBbp3aHo

C nocrtaee

HaTa B €KCrnpeca CTeneH Ha TBbpAaoCTTa IZ) BbpPXYy Nynta 3a ynpaBJieHne e ce NodABM OCBETIIEH NOoKa3aTesl Ha

KaMbK @ Korato Tom ce nosisu BbpXy nynta 3a ynpasBneHue, nonayesatendr creBa Ada npoBene rnpouec Ha
OTCTpaHdABaHe Ha KaMbK C 13MoJji3BaHe Ha IMMOHeHa KuceJrimHa.

BaxHo: 3a oTcTpaHsBaHe Ha BapoBM yTalkm HEOOXOAMMO € [a Ce MpPUroTBU pa3TBOP 3a OTCTPaHsiBaHe Ha KaMbK.
PasTtBopeTe aBe nbxuum (ok. 30 rpama) numMoHeHa kucenuHa B EQUH nuTtbp BOAA.

13.1.
13.2.
13.3.
13.4.

13.5.
13.6.
13.7.
13.8.

13.9.

13.10.
13.11.
13.12.

13.13.

13.14.
13.15.

13.16.
13.17.
13.18.

13.19.

13.20.

13.21.
13.22.
13.23.
13.24.

OTkntoyeTe yCTPOMCTBOTO OT 3axpaHBalyaTa Mpexa.

OcurypeTe ce ganu ekCnpechbT € HanbiHO U3CTUHarn.

Ceanerte pesepBoapa 3a Boga (1) n nogHoca 3a oTTnyaHe (8) 3aegHo ¢ peluetkarta (7) ot ekcnpeca (Puc. 11).

lMocTaBeTe ekcnpeca «C KpakaTa Harope» 1 cearneTte huntpaumoHHa pelleTka oT puntpaumoHHaTa rnaea (4),

KaTo OTBMBATe pelLeTKaTa C NoMoLlTa Ha CboTBETHa oTBepTka (Puc. 12).

M3unctete duntpaumoHHaTa pelueTka n dunTpaunoHHata rnaea (4), OTCTpaHeTe kambka M OCTaTbuM OT
Kadpe.

MocTaBeTe ekcnpeca 06paTHO B paboOTHO NOMOXEHNME.

HanbnHeTe pe3epBoapa 3a Boaa (1) c npeaBapuTENHO NPUrOTBEH Pa3TBOP OT NIMMOHEHA KUCENNHA.

3aTBOpeTe Kanaka Ha pesepBoapa 3a Boda (1), a crnen ToBa MoOHTUpanTe pesepBoapa (1) M mogHoca 3a

oTTu4aHe (8) 3aegHo ¢ pelueTkaTta (7) obpaTtHo B ekcripeca (Puc. 13).

MopgknioyeTe yCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBallaTa Mpexa, KaTo cnaraTte LWencen Ha npucbeanHuTenHus kaben

B MPEXOBOTO rHe3no. EkcnpechT we ce Bkmouu. e yyeTe 3ByKOB CurHarm, KOMYeTo BKIHOYBaHE/M3KMoYBaHe

|
O e ceeTHe (A), a nokasaTten Ha BbpToKa (C) we mura 5 nbTU. Cnea ToBa nokasarten Ha BbpToka (C) we
yracHe. KonyeTto BkntouBaHe/nskrnouBaHe (A) e aa e oCcBeTNeHo npes USanoTo BpeMe BbpXy Aucnnes Lie ce

|
NOoABU NOKa3aTesl 3a 3aXpaHBaHETO O

HaTucHeTe konyeTo BKMOYBaHe/U3knoYBaHe d) (A), Wwe yyeTe 3BYKOB curHar.

MokasaTten Ha BbpToka (C) We 3anoyvHe ga mura, kato MHopMUpa, Ye eKCNpechT ce Harpsiea.

Korato nokasaten Ha BbpToka (C) npectaHe Aa mura, Le vyeTe 3BYKOB curHan. HenpekbcHaTo cBeTeHe Ha
nokasaTten Ha BbpToka (C) o3HayaBa, 4Ye eKkcrnpecbT e roToB 3a paboTa (4e e JocTurHata CXOTBETHa
TemnepaTypa).

! ®
HaTtucHete 1 npuabpxeTe €4HOBPEMEHHO KOMYETO BKMOYBaAHE/U3KMNOYBaHE O (A) n konyeTto (L).
MokasaTen Ha BbpTOKa (C) LWe yracHe U Wwe YyeTe 3ByKOB curHan. Lle 3ar¢1)que npouec 3a oTCTpaHsiBaHe Ha

KaMbK. [1pe3 uanoTo ToBa Bpeme nokasaTen 3a OTCTpaHsABaHe Ha KaMbK @ e mura.

Ot rnaBaTa 3a 3anapBaHe (4) Wwe 3anoyHe ga ce gobuea ropeLy pa3Teop.

M3vakarite pas3TBopbT Ada npoTeye npe3 3anapBawarta rnaesa (4). lNpuknioyBaHe Ha MbpBU eTan Ha
OTCTpaHsiBaHe Ha KaMbK Ce CUrHanmampa c noBTapsill Ce 3ByK M CbC CbNPOBOXAALLO0 r0 MUraHe Ha nokasarern
Ha BbpTOKa (C).

Ceanerte pesepBoapa (1) 1 ro usnnakHeTe ¢ YicTa Boga.

lMomecTeTe npa3Hua CbA NOA rmaeaTa 3a 3anapeaHe (4), 3a Ja MOXe YicTa BoAa Aa CTuya B Hero.

3a na npoBefeTe BTOpPU €Tan Ha OTCTpaHsABaHe Ha kaMbk (MoYnCTBaHe), HanbiHETE pe3epBoapa 3a Boga (1)
C YncTa BOAa 40 03HAYEHOTO BbPXY pe3epBoapa 3a Boga (1) Hueo MAX. 3aTBopeTe Kanak Ha pe3epBoapa 3a
Boaa (1), a cnep ToBa MOHTUpaNTe pesepBoapa ob6paTHO B ekcrpeca.

LLle yyeTe egHOKpaTEH 3BYKOB CUrHam u nokasaten Ha BbpToka (C) we yracHe. OT rmaBarta 3a 3anapsaHe (4)
e ce nobuea Boada (M3BbPLUBA Ce U3MNNakBaHe Ha ekcrnpeca).

Cnepn npuknoyBaHe Ha Mpoueca Ha OTCTpaHsiBaHe Ha KaMbK Bpsinata BOAa Lie npecTaHe ga npoTuya npes
rnaBaTa 3a 3anapsaHe (4). ToBa e 6bae CbNPOBOAEHO OT €4HOKPATEH 3BYKOB CUrHAI U €QHOKPAaTHO MuUraHe
Ha nokasaTten Ha BbpToka (C). EkcnpecsT Lie ce U3y aBTOMaTUYHO.

LLle cBeTHe KoM4eTo BKITHOUBaHE/U3KIoYBaHe d) (A).

OTknoveTe YCTPOMCTBOTO OT 3axpaHBallaTa Mpexa.

M34akariTe yCTPOMCTBOTO HaMbIIHO Aa U3CTUHE.

Ceanete pesepBoapa (1) n nogHoca 3a oTtudaHe (8) 3aegHo ¢ pelwetkata (7) ot ekcnpeca (Puc. 11).
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13.25. lNocTaBeTe ekcnpeca

«C Kpakata Harope»

M OTHOBO MOHTMpaNTe (UNTPaLMOHHA pelleTKa BbpXy

duntpaumoHHaTa rnaea (4) ¢ ynotpeba Ha cboTBeTHa oTBepTKa. (Puc. 14).
13.26. NocTaBeTe ekcrnpeca OTHOBO B PabOTHO MONIOXEHME W MOHTUpAWTE MogHoca 3a oTTuyaHe (8) 3aedHo
¢ pewertkaTta (7) u pesepBoapa 3a Boga (1) B ekcripeca (Puc. 13).

BHUMAHUWE! No Bpeme Ha npoueca Ha OTCTpaHsiBaHe Ha KaMbK HUTO efHa OT (PpyHKUMU HaA eKcnpeca He

€ aKTuBHa.

Puc.

13

14. MouucTtBaHe U noaaobpXKaHe

BuHaru ObpXXeTe eKkcnpeca 4ucCT, 3a Oa ocurypmte BUCOKO KayeCTBO Ha Ka(beTO n na yablokute TpaVIHOCT Ha

YCTPONCTBOTO.

1. I'Ipep,m Aa 3arno4vyHeTe No4YNCTBaHETO, U3KITKYEeTEe eKCrnpeca 1 ro OTKIN4YeTe OT 3axXxpaHBallaTta Mpexa.

oghkwN

lMpeaun nouncTBaHETO OCTaBeTE eKcnpeca Aa U3CTUHE.

He noTtanante ekcnpeca BbB BoAa WUnv Apyru TeYHOCTU.
He mMuinTe HUKaKBM YacTn Ha ekcnpeca B MUAYHa MaLunHa.
MpoTpeTe kopnyca Ha YCTPOMCTBOTO C BriaXkHa Kbpnuyka unu roba.

CeaneTte gpbXka Ha cuntbpa (6) OT ekcnpeca, a crnep ToBa OTCTpaHeTe yTankata. M3uuctete Apbxka Ha

dunTbpa (6) U camusa GUNTHLP C BNaxHa Kbprvyka nnu roba.

© N

Tsx. Cnep ToBa M34YUCTETE C BNaxHa Kbprnnyka nnun roba.
9. Caanete HaKpaVIHVIKa 3a Kany4nHo, KaTo ro otsmesate 1 Ternnmte Hagony.

M3cylweTe M3MUTUTE YacTy C Bb3AyX UMW C KbPMnYKa; He M1 cylleTe BbB pypHa UM B MUKPOBBIHOBA MeLy.
CsaneTe pelueTka Ha nogHoca 3a oTTudaHe (7) 1 nogHoca 3a oTTuYaHe (8) OT ekcrpeca v OTCTpaHeTe Boaa OT

15. NMpumepHU Nnpobnemu npu ekcnnoatauua Ha eKcripeca

NPOBJIEMA

Bb3MOXHA NMPUYUHA

HAYUH HA PELLABAHE

KadeTo nstnua
OTCTpPaHU OT APbXKKA Ha
cuToTo

Opbxkata Ha duntbpa (6) He e npaBUIHO
MOHTMPaHa U He e JAoCTaTbYyHO NpuTerHara.

Ocurypete ce panu gpbxka Ha duntbpa (6)
e MpaBuUMHO NoMecTeHa B rnaBaTa 3a 3anapsaHe
(4) v NnpuTerHata 4o CbNPOTUBIEHNE.

Mo kpas Ha unTbpa (6) MMa kaeHn TPoXK.

MouncreTe HAOKONO ropHUSA Kpar Ha cpuntbpa (6)
OT KapeTo 1 N3TpMInTe rnasarta Ha4ymcTo (4).

maBaTa 3a 3anapBaHe (4) e 3ambpceHa.

WaTtpuinTe rmasaTta (4) ¢ BraxHa Kbpruvyka.

naBaTa (4) e noBpegeHa.

CebpXeTe ce C 0TOpusnpaH CEepBM3EH NYHKT.

KacpeTo He nstnya

Hsima BoZa B pesepBoapa 3a Boga.

HanbnHeTe pesepsoapa (1) ¢ Boaa.

PesepBoapbT 3a Boga (1) He e npasunHo
MHCTanupaH.

MpuTtucHeTe pesepsoapa 3a Boga (1) Hagony, 3a
[a NpoBepuTe fanv e MHcTanuMpaH nNpasBuIiHO.

BbpTok (12) e noctaBeH B Opyro MoOroxeHue,
Hanp. &!’

Ocurypete ce pganm BbpTOK (12) ce Hamupa
B NonoxeHune

CwuTo Ha rnaBaTa MOXe fa e 3anyLeHo.

Bx. OTcTpaHABaHe Ha KaMbK — T. 13.

Cuto BbB hmntbpa (6) e 3anyweHo. Kadeto e
MHOMO CUTHO MIISTHO UM MHOTO CUITHO YTbIKaHO.

OnpasHeTe cuto Ha untbpa (6) 1 ro nsnnakHeTe
nog Teyawa Boga. WaTtpunte rnaBata 3a
3anapBaHe (4) ¢ Kbpnuyka.
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NPOBJIEMA

Bb3MOXHA NMPUYUHA

HAYUH HA PELLABAHE

KadeTo ce HanuBa Ha
Kanku

KadheTo € MHOro CUTHO MIISSHO MM MHOIO CUITHO
YTbNKaHo.

AKO n3nonseBaTe MHOIMO CMTHO MAsIHO Kadpe, He ro
yT'bI'IKBaVITe CUITHO.

YCTPONCTBOTO € 3anyLUeHO C BapOBU YTanKu.

Bx. OTcTpaHsiBaHe Ha KaMbK — T. 13.

Ecnpeco HaAMa
XapaKTepHa nsiHa

KageTo e n3Betpsano unm cyxo.

Msnon3eante npsicHo kade. Cnen oTBapsiHe Ha
KadeTo ocurypete ce pJdanu [0 CbxpaHsBaTe
B XEpMEeTMYHa ONaKkoBKa.

KadpeTo He e gocTaTbyHO YTHMAKaHO.

YTbnkante MASHOTO Kadye No-CUMHO.

KadgeTo e MHOro egpo MrsiHo.

YnotpebsBante npaBunHO MMsiHO kade wunu
npoMeHeTe Mapka Ha kadeTo.

HepoctaTbyHO KONUYeCTBO kade B cnTOTO (6).

Bx. NpuroTBsiHe Ha ecnpeco —T. 8.

OpbxkaTa ce
pa3xnabsa npum
3anapBaHeTo

KadpeTto e MHOro cunHo yTbrkaHo.

YTbnkante MAsSHOTO Kade No-feko.

KadheTo e MHOro cMTHO MNsiHO.

M3nonssante no-egpo kage.

Opbxkata Ha dwuntbpa (6) He e [OOCTaTbyHO
nputerHara.

OcurypeTe ce panu gpbxka Ha duntbpa (6)
e NpaBunHO  CrioXeHa W npuTerHata Ao
CbNpoTUBMEHWe B rnasarta (4).

Mo kpas Ha unTbpa (6) MMa kapeHn TPoXK.

MouncreTe HAOKONO ropHUA Kpar Ha cpuntbpa (6)
OT KapeTo u n3TpMInTe rnasarta Ha4ymcTo (4).

nmaBaTa 3a 3anapBaHe (4) e 3ambpceHa.

WaTtpuinTe rmasaTta (4) ¢ BraxHa Kbpruvyka.

maBaTa (4) e noBpegeHa.

CBbpXeTe ce C 0TOpUanpaH CEepBU3EH NYHKT.

Hsama napa ot

XKurnbopsbT Ha napa (10) e 6rokupaH.

N3uncTeTe n nannakHeTe xurnsopa Ha napa (10).

KOonn4yecTBO 3aneHeHo
MIAKO

KaHue.

Xurnobopa
MnsikoTO He e MpsiCHO. MpoBepeTe Aanu MASIKOTO € NPsICHO.
Ocurypete ce pJanum MISKOTO € CbOTBETHO
TemnepaTypa Ha MIISIKOTO € MHOrO BMUCOKa.
oxriageHo npegu ynotpeba.
3a pa pocturHeTe Haii-gobpu  edekT  npwu
HepocTtatbuHO 3aneHBaHe, M3Mon3BanTe MPUNOXEHOTO KaH4ye OT

HepbXdaemMa CTOMaHa M Mo Bb3MOXHOCT npeau
ynotpe6a ro oxnagete WM U3NfakHeTe CbC
cTydeHa Boga.

YKurnbopsbT Ha napa (10) e 6rokupaH.

M3uncreTe n nsnnakHeTe xurnbopa Ha napa (10).

MnskoTo e 3aBpsno.

OnuTaiiTe ce NOBTOPHO Ada ynoTpebuTe MpsicHO,
oX1aeHo MJISIKO.

YcTponcTBOTO He
paboTtn

CuTo B rnaBaTta 3a 3anapBaHe (4) Moxe da e
3anyLueHo.

Bx. OTcTpaHABaHe Ha KaMbK — T. 13.

YCTPONCTBOTO € 3anyLleHo C BApOBMW YTalKMu.

Bx. OTcTpaHaBaHe Ha KaMbkK — T. 13.

MomHeTe npu apyru noBpeau unuv npoéneMu ga He ce onuTBaTe Aa M oTcTpaHsBate camu. B Tto3u cny4yam
CBbpXKeTe ce ¢ KBanuduumpaH paboTHUK OT CEPBU3EH MYHKT.

Exonorusa — Npuxa 3a okonHarta cpega

Bceku nonseaTten moxe ga gornpuHece 3a ona3BaHeTO Ha OKOoJiHaTa cpefa. ToBa He e TPyAHO, HUTO CKbMO. 3a
Aa ro nNnocturHeTe: U3XBbpJieTe KapToHeHaTa OrNnakoBKa B KOHTeVIHep 3a peuunknmpaHe Ha XapTueHu otnagbLi;
nonneTuneHoBnTe MInMKoBe U3XBbpJieTe B KOHTeVIHep 3a nnactmaca. Korato crtaHe HenpuroaeH, 3aHeceTe

ypeaa B NoAxoAsil LEeHTbp 3a YHULLOXaBaHe, 3alloTO CbAbpXa OMacHU eneMeHTU, KOUTO MoraT Ja HaBpeasaT

Ha OKOITHaTa cpefa.

He naxBbpnanTe B kocdm 3a 6uToBM oTnagbLm!!!
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LLUaHoBHiI KnieHTN!

lMpocumo Bac yBaxkHO npoumutaTtn Lo iHCTPYKUito 3 ekcnnyaTtadii. Ocobnuey yBary cnig 3BepHyTM Ha BKasiBKM LLOAO
TexHikn 6e3nekn. IHCTPyKLUilo 3 ekcnnyaTauii npocumo 36epertu angd Toro, wob moxHa Byno il BUKOPUCTOBYBATU TaKoX
y NpoLeci noganbLIOi ekcnyaTauii Bupooy.

BupoOHuk/imnoptep He Hece BiANOBIAANBLHOCTI 3a MOXJIMBY LWKOAY, 3anofifsHy BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOLIO
BCynepey MOro npu3HavyeHH abo MOro HeHaneXxHum obcnyroByBaHHAM. BupoOGHuK/iMnopTtep 3anuwae 3a
co6oro npaBo moaudikyBatn BUpIi6 y OyAb-AKU Yac 3 METOK NMPUCTOCYBaHHA A0 HPUANYHUX HOPM, ANPEKTUB
abo y 3B'A3KY 3 KOHCTPYKUiMHUMU, KOMEPUINHUMU, €CTETUYHMMM Ta iHWMMM NPUYUHAMMU.

BKA3IBKW LLLIOAO TEXHIKX BE3NEKW NI YAC EKCMNYATALII KABOBAPKU-
EKCIPECY

YBaxHO npoynTante Ta 3bepexiTb LI iHCTPYKLilo 3 ekcnnyaTauii, HagaHy pa3oM 3 Npunagom.

MpucTpin npusHavYeHnin BUKMOYHO 4SS JOMALUHBOrO BUKOPUCTAHHS.

He BukopucToBynTE NPUCTPIN Hi Ha BIOKPUTOMY MOBITPI, aHi 3 KOMEPLIMHOK METOIHO.

[MepekoHanTecs B TOMy, LLO Hamnpyra enekTpuyHoOro CTpymy, WO BKaszaHa Ha iHpopmauinHin Tabnuyui cneuundikadii,

BignoBigae Hanpysi B PO3eTLi enekTpomepexi.

3aBxau po3TalloByMTE NPUCTPIN Ha NNAaCKin PiBHIN NOBEPXHI.

e He BuKopuCcTOBYMTE KaBoBapKy—ekcnpec 6e3 Boau y pesepByapi. Pe3epByap HamnoBHIOWTE TifbKM XOJOOHOL,
iNbTPOBaAHOI, YACTO Ta CBXKOK BOOOK. BukopucTaHHs Tennoi abo raps4voi Bogn Y iHLLIMX PigyMH MOXe NpU3BECTU
00 MOLIKOMKEHHST NPUCTPO0 abo ByTM NPUYMHOK BUMHUKHEHHSI Hebesneku. [JoTpuMynTecb MakcumarnbHOro ob‘emy
pesepByapy, Aku cTaHOBUTL 1,5 1.

e  SKWO NPUCTPI HE BUKOPUCTOBYETHLCS NPOTArOM TPUBANOro Yacy, TO ONOPOXHITL pe3epByap Ans BOAM.

e Hikonu He ycyBanTe pyuky inbTpy Nig Yac 3anaploBaHHA KaBW, a TaKoX Mig 4Yac OTPUMAHHS KUN'ATKY, OCKiNbKM
npucTpi nepedyBae nig TUCKOM. YCyBaHHA pyyku pinbTpy nig Yac umx Oi MOXe NpuU3BECTU OO0 OTPUMAHHS OMiKiB
abo nopaHeHHs.

e Conno napwv cTae gyxe rapsymMm nig yac CrniHBaHHSA MOJIOKa i MpOTikaHHA Boaw. Lle moxe npu3BecTy 40 OTpUMaHHS
OnikiB, TOMY TaKOX Crig yHUKaTh 6yab-aKkoro 6e3nocepeaHLOro KOHTaKTy 3 COMMoM napu.

e 3aBxau nepel YMWEHHAM KaBOBapKm—eKCrpecy, a TakoX Y pasi BUHWKHEHHS npobneMm nig 4ac npouecy
3anaploBaHHS KaBuW, BUMKHITb KABOBapKy—eKCMNpec Ta BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKU.

e He ponyckanite OO KOHTaKTy 3'eQHyBarnbHOro kKabemno 3 rapsidMMy YacTMHamMu KaBOBapKW—eKCMpecy, BMUKar4u
NNUTKY NS nigirpiBaHHA roOpHATOK Ta COMMo napu.

e He TopkanTech rapa4mx NoBEpXOHb KaBOBapKU—eKCrpecy.

e He nigcraBnante pyku 6e3nocepeqHbo Nig CTPyMiHb napu, rapa4voi Boan abo KaBu, sika HANMBAETbCS, OCKINbKU Le
MOXX€e NPU3BECTU A0 OTPMMaHHS onikiB abo NopaHeHHs.

e BukopuctaHHa goaaTkoBOro obnagHaHHA, sike He peKOMeHAOBaHe BMPOOHWKOM MNPUCTPOID, MOXe BUKMIMKATU
Hebe3neky.

e [lig yac npaui NpUCTPOIO He NPUTYNSANTE A0 HbOIO HisiKi pyxoMi npegmeTy.

e [lepen nodaTkoM 3anaploBaHHA KaBa NnepekoHamTecs B TOMY, LLUO pyyka dinbTpy NpaBuibHO BCTAHOBIEHA.
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He nepecoBynTe NpuCTpii, KONM BiH BBIMKHEHMI abo npautoe. epen Moro nepemilleHHAM BUMMKHITb KaBOBapKy—
E€KCMpPEC | BUTATHITb BUITKY 3 PO3ETKM eneKkTpoMepexi.

3aBxan BUMUKaANTE XUBMEHHS nepes BCTaBneHHsAM abo BUTAryBaHHSM BUIKW 3 po3eTku. Bunky He cnig BuTdarysatu
3 PO3ETKM enekTpomMepexi, NOTArHYBLUN 3a Kabernb XXUBMEHHSI — CXOMiTb 3a CaMy BUIIKY.

3aBXxau BUMMKaANTE XUBIEHHS Ta BUTATYATE BUIIKY, KONW NPUCTPI He Byae BUKOPUCTOBYBATUCS NPOTATOM TPUBANoro
yacy, a TakoX nepes YNLEHHSIM.

He BMKOPUCTOBYWNTE KaBOBapKy—eKCMpec 3 MPOAOBXYBaveM, SKWO TiflbKM MNpoAoBXyBady He OyB nepeBipeHum
KBanicikoBaHMM TEXHIKOM ab0 NpauiBHUKOM CEPBICHOTO MyHKTY.

MpuncTpin 3aBxan NOBUHEH BYTU MiOKMYEHU 40 PO3ETKN enekTpoMepexi (TiNbKn nepemiHHOro cTpymy), obnagHaHoi
3aXUCHUM LITUPTOM, a TakoX 3 Hampyrokl, sika BiAnoBigae BkasaHih Ha iHopMauinHin Tabnuyui cneundikauii
npunagy.

[aHnn npucTpin He Npu3HaAYeHUn ONs BUKOPUCTAHHA ocobamu (B TOMY umchi AiTbMK) 3 0OMEXeHMMN di3NYHUMN,
YYTTEBUMM abO0 MCUXIYHMMWU MOXITMBOCTAMM, abo ocobamu, WO He MakTb OOCBiAYy KOPUCTYBAHHS UM HE 3HaAMOMI
3 TaKMM MPUCTPOEM, SKLLO TiNMbKM Le He BigOyBaeTbCs Mig Harnsgaom abo BignoBigHO A0 iHCTPYKUIl 3 ekcnnyaTauii
NpUCTpOto, NepefaHoi ocobamu, ki BignosigaroTb 3a ix 0e3neky.

HeobxigHo 3BepTaTh yBary Ha giten, Wwob BOHN He rpanucst NPUCTPOEM.

BUMKHITb NpuCTpin nepep 3miHo 06ragHaHHA abo neped HabNWXEHHAM 0 YacTuH, Wo nepebyBatoTb y pyci nig vyac
BMKOPUCTAHHSI.

lMepen YMLLEHHSM NPUCTPOID, MOTO MOHTaXEM abo OEMOHTaXEeM 3aBXOu BUTAryNTE Kabenb >XUBMEHHS 3 PO3ETKM
ernekTpomepexi. [laTe cnoyatky NpUCTPOI0 OXONMOHYTH.

He BukopucToByMTE KaBOBapKy—eKcrnpec AN Uinen, Wo cynepedvatb il NPU3HAYEHHIO, ONWCAHOMY B IHCTPYKLi
3 ekcnnyarauii.

He posTtawoBynte npuctpini nobnuay Big Oxeperna Tenna, BiOKPUTOro MNOfym's, €nekTPUYHOro HarpiBarbHOro
enemeHTy abo Ha rapsvin ayxosui. He po3tawoByinTe Ha 6yab-SKOMy iHLLIOMY NPUCTPOI.

He ponyckaiTe, W00 kabenb XMBMEHHS MPUCTPOID 3BMCAB Hag Kpaem CTONy 4M nonuvui abo TopkaBcsi rapsiioi
NOBEPXHI.

[MpuCTpin He MOXXHA CTaBUTK Ha MOKPY abo rapsyy NOBEPXHIO.

He BukopuCTOBYITE NPUCTPIN Y BUNAOKY, SKLWO MiAHOC ANs CTikaro4voi BogM abo peLliTka nigHoca 4ns cTikato4oi Bogu
YCTaHOBMEHI HEHAMNEXHNM YMHOM.

He posTaluoByiiTe NpuCTpin Nobnusy Big rapsavoi enekTpnyHoi abo rasoBoi NANTK, a TakoX BCepeanHi OyXOBKMN.

He BMKOpPUCTOBYIMTE €NEKTPUYHMIA NPUCTPINA 3 BUOUMUMN NOLLKOOXKEHHSIMU, MOLUKOMAXKEHNM Kabenem XUBMNeHHs , nicns
nagiHHa npunagy abo WOoro MOLWKOMKEHHS iHWMM cnocobom. HAKWO BUMHUKHE MPUMYLLEHHS, WO NpUCTpin
MOLLKOKEHUN, TO TMEPEBIPKN, PEMOHTM, PEryroBaHHA MPUCTPOD MOXe BUKOHYBaTWM TifbKM  crnewianbHO
NigroToBNEHWUN TEXHIYHUIA NEepCoHan aBTOPN30BAHOIO CEPBICHOMO MYHKTY.

He 3aHyplonTe NpucTpiii y Boay 4v 6yab-sKy iHLWY PignHy.

Akwo Oyae NOLWIKOMKEHUA HEBiA'€qHyBanbHWUA Kabernb >KMBMEHHHA, TO MOro MOBWHHA 3aMiHWTK crheuianisoBaHa
PEMOHTHA ManlCTEPHS 3 METOK YHUKHEHHS BUHUKHEHHS Hebe3neku.

MonepeaxeHHA: 3 METOK 3MEHLUEHHSI PU3MKY MOXEXi, YpaKeHHs1 eneKkTpU4HUM CTpymMom abo MopaHeHHsi ocib,
He HamaraWTecb [OEMOHTyBaTM NpPUCTPi. BcepeauHi kaBOBapkM—eKCNpecy HEMae Hisikux 4actu, ki 6 mir
obcnyrosyBaTy kopuctyBay. PEMOHTM NOBMHHI MPOBOAUTUCS BUKITHOYHO aBTOPU3OBAHUM TEXHIYHUM NEPCOHANOM.

He Hamaravtecs 3maltyBatv npucTpin. He noTpibHO BMkOHyBaTW Hisiki odaTkoBi pobGoTv mo gornsgy 3a LaHo
KaBOBapKOK—EKCMPECOM.

BupobHuK He 0O3BONSAE BUKOPUCTOBYBATM iHLLI NPUHANEXHOCTI. Lle moxe ByTn ayxe Hebe3neyHo ansg kopuctyeada.
MonepepxeHHA: Pe3epByap Ansa BoAW He NOBUHEH OyTU BiQKPUTUI Nig Yac ekcnyaTauii.

MNonepenxeHHsi: 3aBXAM nepen MNOYAaTKOM BUKOPUCTAHHA KaBOBapKM—eKCMpecy MepeKoHanTecs, uwm
B pe3epByapi € Boaa.

Cnipg nepekoHaTucs, WO BULLeBKa3aHi pekoMeHaauii 6ynu 3po3ymini.

TEXHIYHI AAHI

TexHivHi napameTpu BKasaHi Ha iHopmaLinHin Tabnuyui cneuundikaLii BUpooy.

MoTyxHicTb Nnpuctpoto: 1130—-1350 BT npu 220240 B.

O6‘em pesepByapy ans Bogu: makc. 1,5 n.

KaBoBapka—eKkcnpec € npunagom knacy |, obnagHaHum kabenem >KMBMEHHSI 3 3aXMCHOK XKUIOKH Ta BUIKOK 3 3aXMCHUM
LWTUGTOM.

KaBoBapka—ekcnpec BianoBigae BMMoram Lito4nx HOpM.

MpucTpin Bignoeigae BMMoram ANPEKTUB:

EnekTpuiHuin npucTpin HU3bkoi Hanpyrm (LVD) — 2006/95/EC
EnekrpomarHitHa cymicHicte (EMC) — 2004/108/EC

Bupi6 nosHaveHun 3HakoMm CE Ha iHdhopmauiiHin Tabnuyui cneundikadii.
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1. XapakTepucTuka npucTpolo

KaBOBapKa—eKcnpec 3anapre KaBy 3 4yagoBMMm CMakOBMMU BI1aCTUBOCTAMM Ta apoMaToMm, OCKinbku 3abesneveHa
BignoBsigHa TeMneparypa BoAu AO5d 3anaproBaHHA. KaBOBapKa—eKcnpec 3anpoeKkTtoBaHa TakMM YMHOM, wob iCHYBaJ'Ia
MOXJMBICTb CI'IOCTepiI'aTVI 3a il roTOBHICTIO A0 3anapoBaHHA, a TakoX 3a caMMKn npouecomMm 3anaproBaHHA KaBu abo

MPUroTYBaHHS Napu Ans CriHBaHHS MOMOKa.

YHikanbHUMKN pilLEHHAMW, SKi 3aCTOCOBaHi Yy Ui kaBoBapui—ekcnpeci, € 2 cuctemu: Perfect Brewing System Ta

SmartPress System.
Perfect Brewing System 3aBgsku nigbopy onTuManbHOi Tem
npecyBaHHS kaBu 3abe3nevye oTpUMaHHA Hanok HaMBULLOT AKOCTI.

SmartPress System — ue BOygoBaHa cucTemMa inNbTpyBaHHA Ta aBTOMATUYHOINO MpecyBaHHS KaBu nepea

nepaTypu 3anaploBaHHs Ta BiOMNOBIAHOIO CTyNeHs

3anaproBaHHAM, pe3yribTaTOM 4Y0ro € KaBa 3 HENOBTOPHMM CMakOM Ta apoOMaToM 3 p03KiLIJHOI'O KpemMoBO niHolto.

2. bypoBa npucTtpoto

@
®
®
@

Mepen nepwmm KOpUCTyBaHHAM
BUAANITb 3aXUCHY ETUKETKY
OTBOpY BMXOAy BOAM 3 NigHOCY
ONS CTiKaHHSA

1
2
3
4.
5
6
7

. PesepByap aons Boan, KM BUMMAETLCSA, 3 KPULLIKOKO
. Mnuta gn4a nigirpiBaHHA ropHATOK
. Manenb ynpaBniHHs

"onoBka gns 3anaproBaHHS

. Mpec ansa kasun
. Pyyka dinbTpy
. Pewwitka nigHocy ans cTikaHHs Bogu

3. MNaHenb ynpaBniHHA

8. lNigHoc onga cTikaHHA BoaM
9. BigmiTka onopoXXHEeHHA MigHOCY AN CTikaHHA BOAM
10. Conno napu/HaKoHEYHWK NS Kany4iHo
11. OTBip 4Ns BUTiKAHHA KaBu
12. Py4ka peryntoBaHHA napu
13. MipHa noxka 3 npecom

PPPREPE



A KHonka BMUKaHHSA/BUMWKaHHS | lHamMkaTOp Napu

B Pyuyka peryntoBaHHsi KaBOBapKu J lHOuKaTOp pexumy 3anaploBaHHs KaBu B eKCripec—iakeTmkax

C lHanKaTop py4Ku perynoBaHHs K IHoukaTop piBHA TemnepaTypu

D IHoukaTop 04MHOYHOrO Marnoro ropHsiTka L KHonka Bubopy TemnepaTypu/Bubopy KaBum B eKcnpec—
E IHavMkaTop oAMHOYHOIO BETMKOIO ropHATKA nakeTnkax/Bnbopy MeneHoi kasu

F lHguMkaTop ABOX Manux ropHATOK M [HaNKaTOP YCYHEHHS KaMEHHO

G IHamKaTOp OBOX BESTUKMX FOPHSTOK N IHAMKATOP HU3LKOro PiBHHA BOAM

H IHamkaTop py4HOro 3anaptoBaHHs kaBu

4. HanoBHEHHA pe3epByapy BOA O

YBAI'A! HanuBanTte Boay B pe3epByap (1) Tinbku ToAi, KONu Kabesnb XUBJIEHHA BiAKITHOYEHUN Big eneKkTpomepexi.
KnanaH, wo B6yaoBaHUM y HWXKHIM YaCTUHI pe3epByapy, 3anobiraec BUTikaHHIO BOAgM.

e BwiimiTte pesepByap gnsa sogu (1), notsarHysLum noro sropy (Man. 1).

e Bigkpuite KpuwKy pesepByapy ana Boau (1) i HaMoBHiITb MOro cBikotw, xonogHoto Bogoto (Man. 2). He

nepeBullynTe piBHA MAX.

e YcTaHoBITb pe3epByap (1) Ha CBOE MiCLie | LOTUCHITB.

e  3akpunTte KpuwKy pesepyapy (1).

o PesepByap MOXHa HanoOBHUTKU, HE BUMMAaO4YM MO0 3 KABOBaPKNU—EKCNPECY, HM., HanMBaoum Bogy 3 rpaduHy.

o] [ b=
= 1

I

Man. 1 - Man. 2

MOMNEPEOXEHHA! He BukopuctoBynTe KaBOBapKy—eKcnpec, sikwo pesepByap (1) nopoxHin. MNepen noyaTtkom
npouecy 3anaproBaHHA KaBu 3aBXAW nepesipTe, un B pe3epByapi (1) € Bopa. He HanoBHiouTe pesepsyap (1)
rapsi4yoro BoAoto. 3 ornsay Ha ririeHiYHi NpuYMHKU He 3anullanTe BoAy B pe3epByapi Ha TpMBanun vac.

MONEPEOXEHHA! Mam'AaTanTe npo Te, wob He gonyckaTtM cuTyauii, Konu piBeHb Boau y pe3epByapi (1) byae
Hu3bkuM. Togi NPUCTpIN NnepecTaHe nNpawoBaTH, NPOJSlyHae 3BYKOBUW CUrHan, AKUA 6yae NOBTOPHOBATUCA aX OO

MOMEHTY HanoBHEHHSA pe3epByapy (1) BoAoro, a Ha naHersni ynpaBriHHA NOYHe MUraTu iHguKaTop 0 (N).

5. MipgirpiBaHHA ropHATOK

BukopucTaHHs nigirpiToro 4o BiAMNOBIAHOT TEMNEpPATYpW ropHATKA nepeq NpoLecoM 3anapoBaHHs KaBu 30inbLUye CMaKOoBi
SIKOCTi camoi KaBW Bigpa3sy nicns ii NPUrotyBaHHs, a TakoXX BUHUKHEHHS 'YCTOT MiHX Ha A0ro NOBEPXHI.
KaBoBapka—eKkcnpec Hagae MOXIUBICTb NigirpiBaHHA roOpHATOK 2 cnocobamu. MNepwmm 3 HUX € nigirpiBaHHA nocyay 3a
OO0MOMOrOH0 Mapu, Ky MOXHa oTpumatu 3 cornna napwm (10), noctynaroum 3rigHo 3 n. 6.2,

Opyrun cnoci6 — ue po3MillleHHS TOPHATOK Nepe 3anfaHOBaHWMM MpOLEeCOM 3anaploBaHHA KaBuM Ha nnuTi ans
nigirpiBaHHsA rOpHATOK (2), sika 3HaXoAUTbCSl HA BEPXY KaBOBapKU—eKCMNpecy.

6. MNepea nepwnmM BUKOPUCTAHHAM (MPOMUBaHHA KaBOBapPKWN)

Mepen nepwvMm BUKOPUCTAHHAM MNPUCTPOO, abo aKWo BiH He e /";:7,4
BUKOPUCTOBYBABCHA NPOTArOM TPMUBAroro 4acy, cnig npoMuTn CUCTEMY. ——— '

6.1. MpomuBaHHA cuctemmn ans pyHKUii ecnpeco

6.1.1. BigkntouiTe NpUCTPIi Big MepeXXi XXUBMEHHS.

6.1.2. HanoBHiTb pe3epByap and soam (1) signosigHo Jo n. 4. .

6.1.3. YCTaHOBITb MOPOXHIO py4Ky inbTpa (6) B ronoBky Ans
3anaptoBaHHa (4), NepeKkpyyyr4mM pillyyum pyxom B MNpaso. |
(Man. 3).

6.1.4. lNocTaBTe nocyn Ha pewiTui nigHocy onsi cTikaHHA Bogm (7),
nif, rofioBKOK Ans1 3anaptoBaHHs (4).
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6.1.5. TMigknoYiTe NPUCTPIN OO MepeXi XMBMNEHHS, BCTAaBNSAYN BUIKY Kabemnto XMBNEHHS B PO3ETKY ENEKTPOMEPEX.

. N |
KaBoBapka—ekcnpec BBIMKHETbCS. [lponyHae 3BYKOBWUI CUrHan, KHOMKa BMWKAHHS/BUMUKAHHS O (A)
3acBiTUTbCA Ta 5 pasiB MurHe iHgukatop py4ku peryntoBaHHa (C). lMNMoTim iHankaTop pyykn perynioBaHHs (C)

noracHe. Knonka BMukarHs/Bumukaris O (A) 6yae nocTiiHO CBITUTUCS.

6.1.6. HaTUCHITb Ha KHOMKY BMUKaHHS/BUMUKaHHS O (A), nponyHae 3ByKOBWUI curHan.

6.1.7. lngukatop py4ku perynioBaHHs (C) noyHe muratu, NoBigoOMAsIOYM NPo Te, Lo KaBoBapKa—eKcnpec nepebysae
B MpoLeci HarpiBaHHS.

6.1.8. Konu iHankaTtop pydku perynioBaHHs (C) nepectaHe muraTu, NponyHae 3ByKOBMI curHan. besnepepsHe cBiTno
ingukaTtopa pydvku perynmoBaHHa (C) o3Hauae, WO KaBOBapKa—eKCnpec rotosa A0 poboTu (OOCArHEeHHS
BiAMOBIgHOT TemnepaTypu).

6.1.9. NMokpyTiTb PYy4KOK perynioBaHHS kaBoBapku—ekcnpecy (B) Tak, wob Ha naHeni ynpaeniHHA (3) 3acBiTMBCSA
iHOWKaTOp ABOX BEMUKUX FOPHATOK .E"ib (G).

6.1.10. HaTucHiTb Ha py4Ky perynioBaHHs kaBoBapku—ekcnpecy (B). lMponyHae 3BykoBuiA curHan. SKLWO kaBoBapka
He [JocsArHyna BignoBigHOI pobo4ol TemnepaTypu, TO iHAMKaATOp pyykn perymoBaHHA (C) noyHe 3HOBY
mMuraTy, NOBIJOMIISIKOYM MPO Te, Lo KaBoBapKa—eKcnpec nepebyBae y NpoLeci HarpiBaHHs.

6.1.11. Konwu iHgukaTop py4ku peryntoBaHHs (C) nepecTtaHe MuraTi Ta MOYHe CBITUTUCA Oe3nepepBHUM CBITNOM, TO 3
NPUCTPOIO BUTEYE KUMN'ATOK.

6.1.12. 3anaptoBaHHA Oyae aBTOMATMYHO 3akiHYeHe MiCNs OTPMMaHHS 3anporpaMoBaHOi BUPOOHMKOM KifbKOCTI
BOAM, MOTPIOHOI Ans ABOX BEJIMKMX TOPHATOK. [lponyHatoTe OBa 3BYKOBI CUIHanW, a iHOUKATop PY4YKu
peryntoBaHHs (C) 6yae cBiTutTMCa 6e3nepepBHM CBITIIOM.

6.1.13. MNoBTOpPITb KPOK 6.1.10 TpKU pasu.

6.2. MpomMuBaHHA cuctemun ana cdyHKUii napm

6.2.1. lNepesipTe, U1 B pesepByapi (1) € Boga. Y BUNaaKy ii BiOCYTHOCTI HanoBHiITb pe3epByap ans soanm (1)
BianoBsigHo oo n. 4.
6.2.2. MNokpyTiTb pyyKOH perynoBaHHA kaBosapku (B) Tak, wob Ha naHeni ynpasniHHA (3) 3acBiTMBCS iHOMKATOP

napu U (). Bigpasy ingukaTop pydku perynioBaHHsa (C) noyHe muraty, NOBiAOMASAYM Mpo Te, WO
KaBoBapka—eKcnpec nepebyBae y Npoueci HarpiBaHHs.

6.2.3. Konu iHgnkaTop pydku perynioBaHHs (C) nepectaHe muratu T1a nodHe cBiTMTUCS GesnepepBHUMM CBIiTIOM, Le
0O3Hauae, Lo KaBOBapkKa rotosa 4o poboTu 3 Napoo (GOCArHEHHs BiANOBIAHOI TemMnepaTypw).

6.2.4. Mig conno napwu (10) niactasTe NOCyA Ta NOBEPHITb PYYKy perynoBaHHA napu (12) y NonoxeHHs (\\lﬁ TO6TO

MOKPYTiTh i B HanpsAMKy NpOTU pyxXy FOAMHHWUKOBMX CTPIMOK Tak, wob crmBon Q,/’ 3iNWOBCA 3i 3HAYKOM Ha
Kopnyci KaBoBapku—ekcnpecy. 3 conna napu (10) noyHe BuxoguTu napa. [awte npucTpor nonpawoBaTtu
3 BBIMKHEHO (pyHKUiE napu npoTdrom 6ina 1 xBunuHuW. [NoTiM yCTaHOBITL pydKy peryntoBaHHs napu (12)
y nonoxenHs OFF, To61o nokpyTiTh ii y HanpsiMKy 3a pyxoM rofvMHHWKOBKX CTPInok Tak, wob cumson OF
3iMLLIOBCSA 3i 3HAYKOM Ha KOpryci kaBoBapku—ekcnpecy. OnopoxHiTb nocys.

6.2.5. NoBTOpPITb KPOK 6.2.4 TpKU pasu.

7. Bubip pexumy KaBuM B eKcrnpec—rnakeTUKax/peXxumy BUCOKOI TemnepaTtypwu
3anaproBaHHA

BrKOpUCTaHHSA KHOMKM @ (L) po3Bonsie nepes camvM NPOLIECOM 3amnaptoBaHHS KaBW YCTAHOBUTU PEXMM 3anaproBaHHS
KaBW B eKCrpec—nakeTuKax, a TakoX nepemMukaTucst Mixx CTaH4apTHOK Ta BUCOKOK Temnepatypoto. LLlopasy HaTuckaHHSs
Ha KHOMKY @ (L) cynpoBOmXyeTbCs 3BYKOBUM CUrHanom. BBedeHHs MoOTpiGHOro pexumy nigTBEPAXKYETLCSH MOSIBOKO

inankaTopis: <& (J), O (K) 4epBOHOro KOMLOPY, @ TaKoX iX BiCYTHICTIO Ha NaHeni ynpaBniHHA (3). YCTaHoBKa pexumy
KaBu B eKcnpec—nakeTukax/pexnmy TemnepaTypu 3anapioBaHHs BigOyBaeTbCa Y HACTYMHIN NOCNIAOBHOCTI iHANKATOPIB:

&) ﬂ (K)> < () ﬂ (K) > <& () O (K) BumKHeHo > <& (J) > i T.4.

IngukaTop 3Ha4YeHHA

= ) ﬂ (K) BUMKHEHO Pexum meneHoi kaBu 3i CTaHAAPTHOO TemMnepaTypoto.

< (J) Pexum kaBu B ekcnpec—nakeTnkax 3i CTaH4apTHOK TeMnepaTypolo.

n (K) Pexum meneHoi kKaBu 3 BUCOKOK TeMMepaTypolo.

=26) ﬂ K) Pex1M KaBmM B eKCrpec—nakeTuKax 3 BUCOKOK TeMMepaTyporo.
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8. MpurotyBaHHA ecnpeco 3 BUKOPUCTAHHAM 3anporpamoBaHUX YCTaHOBOK
06‘emy KaBu

8.1.
8.2.
8.3.

8.4.
8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

BigkntouiTb NpUCTpIR Big MepeXi XNBMEHHS.
HanoBHiTb pe3epByap ans soau (1) BignosigHo Jo n. 4.
[MigknodiTe NPUCTPI OO MEpPEXi XMBMEHHS, BCTaBNAYN BUITKY Kabero XMBMEHHA Y PO3ETKY eNeKTpoOMepeXi.

. N |
KaBoBapka—ekcnpec BBIMKHETbCS. [lponyHae 3BYKOBWIA CUrHam, KHOMKa BMMWKaHHS/BUMUKAHHS O (A)
3acCBITUTbCA Ta iHOMKATOP pydkn perynoBaHHsa (C) murHe 5 pasie. lNMoTim iHaMkaTop py4ku peryntoBaHHs (C)

noracHe. Kronka smukanHs/Bumukants O (A) 6yne 6e3nepepBHO CBITUTUCS.

HaTUCHITb Ha KHOMKY BMWKaHHS/BUMUKaHHS O (A), nponyHae 3ByKOBWUI curHarn.

IHovKkaTop pyyku peryntoBaHHsA (C) NOYHE muraTtu, MOBIAOMIISIOYM MPO Te, WO KaBoBapKa-ekcnpec nepebysae
y NpoLeci HarpiBaHHs.

Konu iHgukaTtop pyykm perynioBaHHA (C) nepectaHe muraTu, TO NpoOfyHae 3BYKOBUW curHan. BesnepepsHe
CBITINO iHAMKaTopa py4ku peryntoBaHHs (C) o3Ha4vae, LWo KaBoBapka rotosa Ao poboTu (QOCArHEHHS BignoBigHOI
Temneparypm).

BubepiTb pexxum KaBu B ekcnpec—nakeTnkax abo pexmum MerneHoi KaBu i piBeHb Temnepatypu (CTaHgapTHa abo

BMCOKA) 3a JOMOMOrO KHOMKK (L) — ouBiTbCA N. 7.

HacunTte meneHy kaBy 3a 4OMOMOrol MipHOi noxkm (13) abo BNOXiTb KaBy B eKkcnpec—nakeTkax 40 KOHTenHepa
py4ku cineTpa (6).

YcyHbTe HaanNMLWOK KaBw 3 Kpato dinbTpa Ta cnpecynTe KaBy 3a AONOMOrol Mpecy AfA KaBu, 3akpinieHoro Ha
kaBoBapui—ekcnpeci (5) abo npecy mipHoi noxkn (13) (Man. 4).

8.10. 3akpiniTb py4yKy ginbTpa (6) B ronosLi Ansi 3anaptoBaHHs (4), nepekpy4vyoun pilyynm pyxom Bnpaso (Man. 3).
8.11. lNocTaBTe ropHSATKO abo ropHATKa Ha peLwuiTui nigHocy Ans cTikaHHsa Boaw (7), 6e3nocepeHbo nig KOHTEMHEPOM

py4ykn dinbTpa (6).

8.12. 3a OOMOMOroK pyyku perynoBaHHA kaBoBapku (B) BubepiTb oguMHOYHE Marne ropHsitko — 40mn — (iHOukatop

2 (D)), a6o oanHouHe Benuke ropHsiTko — 60MN — (iHavkaTop M (E)), aBo ABa mani ropHsTka — 2 X 40Mn —

(inoukatop E'ib (F)), abo gBa Benuki ropHaTka — 2 X 60mn — (iHgukaTop i—° (G)). NigTBEPAXEHHAM BNOOPY
Oyae CBiTiHHA BUOpaHoro paHiwe iHgukaTtopa.

8.13. HaTucHiTb Ha py4ky perynioBaHHs kasoBapku (B). NponyHae 3BykoBuin curHan. AKWO KaBoBapka—eKcrnpec He

Jocdrna BignosigHoi pobodoi TemnepaTypw, TO iHOMKATOp py4kn perymnoBaHHA (C) 3HOBY MOYHE MuraTw,
MOBIZOMIIAOYM NPO Te, WO KaBOBapka—eKcnpec nepebyBae y NpoLeci HarpiBaHHs.

8.14. Konu iHaukaTop pydku perynioBaHHsA (C) nepectaHe muratv i 6yge cBiTUTMCA GeanepepBHO, 3 MPUCTPOID

BMUTEYE KaBa.

8.15. 3anaptoBaHHA 3akiHYMTbCA aBTOMATUYHO MiCNS OTPUMAHHSA MNONepedHbO BCTAHOBIEHOI KINMbKOCTI KaBMu.

MponyHatoTb ABa 3BYKOBI CUrHanu, a iHamkaTop py4ku peryntoBaHHs (C) 6yae citutuca 6esnepepsHO.

8.16. 3HiMiTb pyyKy (binbTpa, Nnepekpy4yodn 1oro B fiBy ctopoHy (Man. 5), a NoTiM BUKMHbTE BUKOPUCTaHUA NakeTuK

abo kasosy rywy (Man. 6). MouncTiTe inbTp 3a gonomoroto soau (Man. 7).
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YBATA!
KaBOBapKa—eKcnpec nepectaHe npaurwBatu. Ha gaucnnei nouHe MmuraTtu iHgukaTop

CUrHan,

Man. 5

Man. 6

Akwo B pesepByapi (1) 3HaxoAMTbLCA 3aHAATO Mana KinbKiCTb BOAM Ni4 4Yac 3anapioBaHHS KaBuW, TO

(N) Ta nponyHae 3ByKOBUM
wo Oyae nmoBTOprOBaTUCA, SIKMK iH(hOpMYy€E Npo HeoOXigHICTL AoNMBaHHA BoAau. Bigkpunte Kpuliky

Man. 7

pe3epByapa ana Boau (1) i aonunte Boan. Bigpa3y nicna gonuBaHHA BOAM 3BYKOBWM CUTHan NMPUNUHUTBLCA,
a KaBOBapKa—eKcnpec caMoCTiNHO BUKOHAE NpoLec 3anaproBaHHA KaBMu.

YBAIA!

Y 6yAb-AKMA MOMEHT MOXHa 3yNUHUTU NpoLec 3anaproBaHHA KaBu. [InNs LbOro AOCUTbL TiflbKM HaTUCHYTH

Ha KHOMNKY BMUKaHHS/BUMUKaHHA d) (A).

YBAIA!

Mig yac 3anapioBaHHA KaBM He noBepTauTe perynaTop napu (12) y nonoXxeHHs QIJ) OCKiNIlbKM MOXe

HacTyNnUTU HEKOHTPONbOBaHe BUTIKAHHA KUN'ATKY, O4HOYACHO MNepeLlUKOAKaloun npouecy HanvBaHHA KaBW.
Perynsatop napwu (12) BUKOpUcTOBYINTE Tinbku npu cyHKUii napu.
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9. MpuroTtyBaHHA ecnpeco 3 BUKOPUCTAHHAM (YHKUII py4yHOro 3anaproBaHHS
KaBu

3aBasku Ui yHKLIT KOPUCTyBaY Mae MOXIMBICTb 3anapioBaTil KaBy B KiNbKOCTI, sika Bignosigae Moro cMakam.

9.1. BigkntoyiTb NPUCTPIN Big MEPEXi XNBMEHHS.
9.2. HanoBHiTb pesepByap ans Bogu (1) BignosigHo 4o n. 4.
9.3. NigkntoyiTb NPUCTPIN OO MEPEXi XUBMEHHS, BCTABMAIOYN BUKY Kabemnto XXMBMEHHS Y PO3ETKYy eNeKTpoOMepeXxi.

. . |
KaBoBapka—ekcnpec BBIMKHETbCA. [1ponyHae 3BYKOBWIA CUrHam, KHOMKa BMMWKaHHS/BUMUKAHHS O (A)
3acCBITUTbCA, a iHOMKaToOp pydvkn perymoBaHHAa (C) murHe 5 pasiB. [NoTiMm iHgukaTop pyykm perynioBaHHsa (C)

noracke. Kronka emukanHs/summkants O (A) byne cBiTuTHCH GesnepepBHO.

9.4. HaTUCHITb Ha KHOMNKY BMUKaHHSA/BUMUKaHHS d) (A), nponyHae 3ByKOBWUI curHarn.

9.5. IHamkaTop pydku perynioBaHHA (C) novHe mwuraTv, NOBIJOMISIOYM NPO Te, WO KaBoBapka—eKcnpec nepebyBae
y npoueci HarpiBaHHS.

9.6. Konun iHngukaTtop pydku perymoBaHHa (C) nepectaHe muratv, TO MporiyHae 3BYKOBMW curHan. beanepepBHe
CBITINO iHAMKaTopa py4ku peryntoBaHHs (C) o3Havae, Wo KaBoBapka rotoBa Ao poboTu (QOCArHEHHS BignoBigHOI
Temneparypm).

9.7. Bubepitb pexum KaBu B ekcnpec—nakeTnkax abo pexmm MerneHoi KaBu i piBeHb TemnepaTtypu (CTaHgapTHa abo

BMCOKA) 3a JOMOMOTOK KHOMKM (L) — pmBiTbcsa 0. 7.

9.8. Hacunte meneHy kaBy 3a JONOMOrot MipHOi noxkn (13) abo BMNOXiTb kaBy B eKCnpec—nakeTnkax 4o KOHTeHepa
pyyku dinbTpa (6).

9.9. YcyHbTe HaanvLOK KaBu 3 Kpato QoinbTpa Ta CNpecynTe KaBy 3a JOMOMOrol Npecy ANS KaBW, 3aKpiMneHoro Ha
kaBoBapui—ekcnpeci (5) abo npecy mipHoi noxku (13) (Man. 4).

9.10. 3akpiniTe py4ky inbTpa (6) B ronosui Ans 3anaptoBaHHs (4), nepekpyyytoun piwyymm pyxom Bnpaso (Man. 3).

9.11. lNocTaBTe ropHATKO abo ropHATKa Ha peLwiTui nigHocy Ans cTikaHHsa Boaw (7), 6e3nocepenHbOo nig KOHTEWHEPOM
py4ku cinbTpa (6).

9.12. TNokpyTiTb pPYyYKy perynioBaHHSa kaBoBapku (B) Tak, wob Ha naHeni ynpaeniHHa (3) 3acBiTWMBCS iHAMKaTOp
PYYHOTO 3anapoBaHHs KaBu MO (H).

9.13. HaTuCHIiTb i NnpuTpumariTe pyyKy perynioBaHHsi kaBoBapku (B). NponyHae 3BykOBWIA curHanm. AKLLO KaBOBapka—
eKcrnpec He Jocsrna BignoBigHOI poboyoi TemnepaTypu, TO iHOUKATOP py4ku peryntoBaHHsa (C) 3HOBY MoO4YHE
MuraTu, NoOBiZOMIISAKOYM NPO Te, L0 KaBOBapKa—eKkcnpec nepebyBae y Npoueci HarpiBaHHS.

9.14. Konu iHgukatop pydkm perynioBaHHs (C) nepectaHe muratu i Oyge cBituTuUca GeanepepBHO, 3 MPUCTPOHD
BMTEYE KaBa.

9.15. 3anaptoBaHHS KaBW 3aKiHUMTbCA TOAi, Konu Byae BignylwleHa pyyka perynioBaHHs kaBoBapku—ekcnpecy (B).
MponyHatoTb ABa 3BYKOBI curHanu, a iHgmkaTop py4ku peryntoaHHa (C) byge ceitutuca 6esnepepsHo.

9.16. 3HiMiTb py4dKy inbTpa, Nepekpyyyro4m noro B nisy ctopoHy (Man. 5), a NOTiM BUKMHbTE BUKOPUCTaHUA NaKeTUK
abo kasosy rywy (Man. 6). MouncTiTe inbTp 3a gonomoroto Bogu (Man. 7).

YBATIA! flkwo B pe3sepByapi (1) 3HaxoAUTbLCA 3aHAATO Mana KinbKicTb BoAu nig 4ac 3anaproBaHHA KaBWu, TO

KaBOBapKa—eKcnpec nepecraHe npautoBaTtu. Ha gucnnei noyHe muratn iHgukatop 0 (N) Ta nponyHae 3ByKOBUM
curHan, wo 6yae noBTOprOBaTUCA, KUK iH(hopMy€e Npo HeoOXigHICTL AonuMBaHHA Boau. Bigkpunte Kpuliky
pe3epByapa ana sogum (1) i gonunte Boan. Bigpasy nicna gonuBaHHA Boau 3BYKOBUM CUTHaN NpunuUHUTLEA. Ansa
TOro, WoO6 NPOAOBXUTA NpoLecC PYy4YHOro 3anapioBaHHSA KaBM, NMOBTOPHO HATUCHITb i MpUTpUMaNTe PYUKYy
peryntoBaHHA KaBoBapku—ekcnpecy (B).

YBATA! lig 4yac 3anaproBaHHA KaBM He noBepTauTe perynsatop napu (12) y nonoxeHHs QI,/’ OCKiJIbKN MOXe

HacTyNnUTU HEKOHTPONbOBaHe BUTIKAHHA KUN'ATKY, O4HOYACHO MNepeLlUKOAKalouu npouecy HanMBaHHA KaBW.
PerynsaTtop napu (12) BUKOpMCTOBYNTE TiJlbkn Npu PYHKLUii napu.

10. MpurotyBaHHA Napu (cniHOBaHHA MOJOKa)

[na cniHoBaHHA MOOKa BUKOPUCTOBYETLCS (PyHKLIiA napu. [Napa BukoHye ABa 3aBaaHHS. [1apa ogHovacHo nigirpisae ta
nepemillye MOSOKO 3 NOBITPSIM, HaZaluM NOMY AenikaTHWUMA, OKCaMUTOBUIA BUrMSA. Tak caMo, SK i nig Yac 3anaptoBaHHSA
KaBW, NpWU CMiHIOBaHHI Moroka Harkpawmin edbekT Oyge oTpMMaHUiA Mo Mipi CnnvBy Yacy Ta 3400yBaHHSI KOPUCTYBaYeM
nocsigy.
BkasiBka: [Mam‘aTaiTe, Lo KaBa ckragae OCHOBY BCiX KABOBUX HAMOIB, @ MOMOKO € TiflbkW JOOAaTKOM.
YBArlA: PekomeHOy€eTbCA cnoyaTKy NpuroTyBaTu kaBy, a NoTiM CriHOBaTU MOJSIOKO.
®yHKUiA napy Moxe ByTn TakoXX BUKOpUCTaHa Ans nigirpiBaHHS HaMoiB.
10.1. Cno4aTKy NpUroTynTe ecnpeco, NocTynatwyu BignosigHo Ao n. 8 abo n. 9.
10.2. BusHayTte NOTpibHY KiNnbKiCTb MOMOKa Ha OCHOBI KiNTbKOCTi 3arnapeHnX ropHATOK abo po3mipy rrevvka anst Mosioka.
. BkasiBka: Nam‘atanTe, wo 06‘em monoka 36inbLwyeTbCca Nig Yac Noro CriHBaHHS.
. Hanuinte xonogHe, oxonomkeHe MOOKO B FNEYUK 3 HepXKaBitoyol cTari, HanoBHIOKYM 1oro Big, 1/3 oo 1/2 ob'emy.
. BkasiBka: 36epirariTe rmevmk 3 HepxkaBiloyoi cTani 3 MOSIOKOM Yy XONMOAWMbHUKY TakK, wob BoHO Byno
nobpe oxonogxkeHe. MNMam'stanTe, WoO nepes BUKOPUCTAHHAM HE MUTW TEYMK TEMIOK BOOOH0.
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10.3. MokpyTiTe py4Ky peryntoBaHHSA kaBoBapku (B) Tak, wob Ha naHeni ynpaeniHHA (3) 3acBiTUBCS iHOMKaTOp napu

U (). Bigpasy iHngukatop pydqku perynioBaHHs (C) movyHe muratu, NoBigoOMIMSAIYMM MpO Te, Lo KaBoBapKa—
ekcnpec nepebyBae B NpoLeci HarpiBaHHs.

10.4. Konwu ingukatop py4ku peryntoBaHHs (C) nepectaHe muratu i 6yae ceitutncsa 6e3nepepsBHo, TO Lie 03Ha4vae, Lo
KaBoBapka rotoBa 4o poboTu 3 napoto (4OCArHEHHS Bi4NOBIgHOT TEeMNepaTypw).

10.5. Mpomuinte conno napu (10), nigctaBmBLLK N4 HEOrO IHLIWIA NOCYA, HK MMEeYMK 3 MOSTOKOM, Ta MOCTynakym 3rigHo
3n. 6.2.4. Conno napu 6yae nonepegHs0 NpoMuTe.

10.6. lNMoTiMm nomicTiTe conno napu (10) B rmeyunk 3 monokom Tak (Man. 8), Wwob conno 3Haxogunocsd Ha NpubIn3HO
1/2 cm HWx4Ye Big MOBEPXHi MOMOKa, i BBIMKHITb CMYCK Mapw LUASXOM MOBTOPHOrO NMOBOPOTY PYYKW PEryroBaHHS

napwu (12) y nonoXeHHs (\\l,b TOOTO MOKPYTITb ii Y HANPAMKY NPOTUNEXHOMY A0 PYXY FOOUHHUKOBUX CTPINOK TakK,

wob cnmBon (\\ﬁ 3iMLOBCSA 3i 3HAYKOM Ha KOPMNyCi KaBOBapKU—eKCrnpecy.

o [lepexuniTb rmeYMK TakMm YMHOM, OO COMMO napy 3HAXOOWNOCS Y [NEYMKY, i 3HWKYWTE MNeyYnk OO
MOMEHTY, MOKW COMSI0 Mapu He OMMHUTBLCS TPOXW HUXYE MOBEpPXHi Moroka. Lle npusBege o noyatky
MPUroTyBaHHsI CMiHEHOrO MOJIOKa.

e BaxnuBo: He ponyckanmte A0 HEpPiBHOMIPHOrO BWMbOTY Mapw, OCKiNbKM Toai He Oyae BianoBigHOro
HanoBHEHHs MOBITPSAM MiHW. LWo6 YHUKHYTM UbOro, NigHIMITL rMeYnk Tak, Wob conno napu 3aHypunocs
rnnbwe y monoko. MNMam'atanTe, WO igeansHa KOHCUCTEHLIA — Lie M'sika, OKCaMUTOBa NiHKa.

e Y MOMEHT, KON MOJIOKO HarpieTbCsl Ta CMiHUTBLCS, PIBEHb MOJIOKA Y FNEYUKY NMOYHE 3pOoCTaTvl. FAKLLO Lie HacTynnTb,
TO ChiJ, 3HDKYBATM IMEYVK, 3aBXaN YTPYMYHOUN HAKOHEYHUK COMNTia Napy TPOXW HUXKYE MOBEPXHI MOJIOKa.

e  Konwn 6yge oTpumaHa niHKa, NigHiMiTb rneYvurK Tak, Wwob conmo napu ONMHUITOCS NocepenmnHi MosokKa.

e BkasziBka: KinbkicTe noTpibHOi niHkM Oyde 3MmiHIOBaATUCS B 3anexHOCTi Bid Bugy Hamow, SKWN
npurotoBnsAeTbca. Hn., kanydiHO noTpebye BinbLUoi KiNbKOCTI NiHKK, HXXK KABOBMIW Hamii Ha 6asi ecnpeco,
SAKUA NOAAETHCA 3i CNIHEHUM NapPOK0 MOSIOKOM.

o  Konwn monoko 6yae nigirpite go temnepartypu 60—65°C, HeraHo 3aKpunTe Napy LUMSXOM MOBOPOTY PYYKM
perynioBaHHst napu (12) y nonoxenHs OFF, 106To nokpyTits ii y Hanpsmky 3a pyxoMm roavHHMUKOBYMX
ctpinok Tak, wo6 cumeon OF F siiwoscs 3i 3Haukom Ha kopnyci kaBoBapku—ekcnpecy.

¢ BkasiBka: Akwo y Bac Hemae TepmomeTpa, TO 4O6POIO BKA3IBKOK AOCATHEHHS MpaBuIibHOI TeMnepaTtypu
€ Te, Lo HE MOXHa NPUKIacTX AOMOHI A0 CTiHKKU rneyurka Ha BinbLue, HiX 3 cekyHau.

e Baxnuso: He 3BapiTb MOMNokKo.

e  YcyHbTe rmeuuk. Bigpasy npotpitb conno napm (10) i ii HAKOHEYHUK 32 JOMOMOIO YMCTOI BOMOMOi FraH4ipKM
Ta NPOMUIATE HEBENMKOIO KiNbKICTIO Napu, NOCTyMNatoym aHasnoriyHo K y BUNnagKy nepes criHoBaHHAM MOJSIOKa.

e  Tpumaioum rmeyunk y pyLui, NereHbKO CTYKHITb FMeYnkoM 06 CTin Tak, Wwob BMBIABHUTM NyxXupLi NOBITPS,
a noTiM NopyxanTe rNevYMKoM Pyxom Mo KOfy A0 MOMEHTY, KOS MOSIOKO CTaHe OfMCKYy4MM i B HbOMY He
3anuwinMTbes nyxupuis. Lie gonomoxxe oTpumaTti ogHOPIAHY KOHCUCTEHLI0 MOoKa Ta NiHKK.

10.7. 3miwanTe cniHeHe MONOKO 3 paHille NpUroToBneHnm ecnpeco. KanydiHo rotose.

YBAI'A! Akwo B pe3epByapi (1) 3HaxogUTLCA 3aHaATO Mana KinbkKicte Boam, To 3 conna (10) He 6yae Buxogutu napa.

Ha naHeni ynpaBniHHA noYHe muratv iHgukaTop 0 (N) Ta nponyHae 3ByKOBUM CUrHa’, W0 Oyae NOBTOPHOBATUCH,
AKUN iHhopmye nNpo HeoOXigHiCTL AonuBaHHA Boau. HeoOxigHO BCTaHOBUTM PY4Ky perynioBaHHA napu (12)
y nonoxenuss OFF, 10610 nokpyTiTk ii y HanpsAMKy 3a pyXoM rogMHHMKOBMX CTpinok Tak, wo6 cumeon O

3iMWwoBcA 3i 3HAYKOM Ha Kopnyci KaBoBapku—ekcnpecy. Binkpuitte kpuwwky pesepsyapa ansa soam (1) i gonuinte sBoau.
Biapa3y nicnsa ponueBaHHA BOAW 3BYKOBUWA CUrHaN NPpUNUHUTBLCA. [1nsa Toro, wo6 3HOBY po3noyaTtn Ao3yBaHHA napu,

MOKPYTITb PYYKy perynoBaHHA napu (12) y NonoxeHHs (\\I,/’ TOGTO MOKPYTITh Ti Y HANPAMKY NMPOTUNEXHOMY A0 PyXy
rOAMHHUKOBUX CTPINIOK Tak, Wob6 cumBon U 3iNLIOBCA 31 3HAYKOM Ha Koprnyci KaBoBapKu—eKcnpecy.

YBATIA! MNepecyBaHHsa conna napu/kun‘atky (10) BUKOHyTe 3a Jonomoroio crneudianbHoro HakoHe4Huka (Man. 9).
Conno napu/kun‘aTtky (10) ayxe rapsye.

YBAIA! Akwo Bun noBepHeTe pyuKy perynartopa napu (12) y nonoxeHHs (\\I,/’ Yy MOMEHT, KOJIn KaBOBapKa—eKcnpec

He Gyae rotoBa go po6otu 3 napor (AuBiTbCA n. 10.3), TO 3 NpUCTPOIO Byae NiyHaTU CUrHan TPUBOIrM y BUrnAagi
WBMAOKO NOBTOPHOBAHUX 3BYKOBUX cUrHanis.
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11. ®yHKUIA aBTOMaTUYHOrO BUMUKAHHSA

anCTinI BUMKHETbCA aBTOMaTU4YHO Yy BUNAKy, AKWO HE 6y,u,e BUKOPUCTOBYBATUCA NPOTAroOM

. . . |
1 rogvHu. LLo6 3HOBY BBIMKHYTWU MPUCTPIA, HATUCHITb HA KHOMKY BMWKAHHS/BUMUKAHHS O
(A), NnponyHae 3ByKOBUI curHar.

12. OI'IOpO)KHeHHﬂ ni.qucy Aans CTiKaHHSA BOOU Man. 10
Konun nigHoc ons cTikaHHA Boau (8) HANOBHMTBLCSA BOAOK, YEPBOHMWI iHOMKATOP MOro 3anoBHeEHHS (9) nigHiMeTbcsa noHapg
peLwiTky ana crikaHHa Boaun (7). BMCyHbTe 3 kaBOBapKn—eKCNpecy KOMMMEKT MigHOCY ANnS CTikaHHA Boau (8) 3 peLuiTkor
ans ctikaHHa Bogm (7) i Bununte Bogy (Man. 10). Becb KOMNNEKT 3HOBY BCTAHOBITb Y KABOBApPKY.

13. YcyBaHHA KaMeHIo

KamiHb — Lle noBepxHeBW ocag MiHeparniB, sk NPUPOOHIM CMOCOOOM 3'SBMSETLCS Y BCIX MPUCTPOSX, MOB‘SA3aHUX

3 nigirpiBaHHAM Boau. ToMy TakoX KaBoBapKa—ekcrnpec Oyde Bumaratu nepioguyHoro ycyBaHHA kameHto. [licns

BMKOPWCTaHHSI MEBHOI KiNbKOCTi BOAWN KaBOBapKOK—eKcnpecoMm (KinbKiCTb BOAM TICHO MOB‘si3aHa 3 ii CTyneHeMm TBEpOOCTi,
(1]

BCTaAHOBSIEHNM Y KaBOBapLi) Ha naHeni ynpaBniHHA 3‘SBUTbCS iHOAMKATOP YCyBaHHS KaMeHHo @ AKMIA Byge ceiTUTUCS.
VMoro nosiea Ha naHeni ynpaeniHHA BKa3ye Ha Te, WO KOPUCTyBay MOBMHEH BUKOHATW MPOLEC YCYBaHHSI KaMEHH Mpu
J0MNOMO3i IMMOHHOI KNCIOTMW.

BaxnuBo: 3 METO0 YCYHEHHS BanHAHMX 0cafiB HEOOXiAHO NPUroTyBaTV PO3YMH ANA YCYBAaHHA KaMeHK. PO34nHiTL ABI
noxku (6ins 30 rpam) numoHHoT kncnotn 8 OAHOMY niTpi Boaw.

13.1. BigkntoyiTb NPUCTPIN BiA MePEXi XXUBMEHHS.

13.2. NepekoHanTecs B TOMY, LLIO KaBOBapka—eKCNPeC MNOBHICTIO OXONOHyNna.

13.3. 3HimiTb pesepByap ana soam (1) Ta nigHOC ANd CTikaHHSA BoauM (8) pa3oM 3 peLuiTkow Ans cTikaHHa Boan (7)
3 kaBoBapku—ekcnpecy (Man. 11).

13.4. NocTaBTe kaBOBapKy—eKCMNpec A0ropu «Horamu» i 3HiMiTb inNbTpytovy peLliTky 3 (pinbTpytoyoi ronosku (4),
BIAKPYYYHOUM PELLITKY 3a JONOMOrok BignosigHoi BukpyTkm (Man. 12).

13.5. MouncTiTh hinbTpytoYy peLliTky Ta QinbTpytody ronoBky (4), yCyHbTe KaMiHb Ta 3armLLKN KaBw.

13.6. lNocTaBTe KaBOBapKy—eKcMnpec Ha3ad y poboye NOnMoXeHHs.

13.7. HanoBHiTb pe3epByap ansa soau (1) nonepeaHb0 NPUroTOBNEHNM PO3YMHOM JIMMOHHOI KUCITOTH.

13.8. 3akpuiTe KpuLKy pesepByapa ansa sBogu (1), a noTiM ycTaHoBITb pe3epByap (1) Ta migHoOC Ans CTikaHHS BOAU
(8) pasom 3 peLwuiTkoto (7) Ha3ag y kaBoBapky—ekcnpec (Man. 13).

13.9. MMigkntodiTe NPUCTPIN A0 MEPEXi XMBNEHHS, BCTaBMAOYN BUNKY Kabento XUBMEHHS Y PO3eTKY eNneKkTpoMepeXxi.

. y |
KaBoBapka—ekcnpec BBIiMKHETbCH. [lponyHae 3BYKOBMW CUrHanm, KHOMKA BMWKaHHS/BUMUKaHHS O (A)
3acBiTUTLCA, a iHOMKaTOp pyykn perynoBaHHs (C) murHe 5 pasis. NoTiM iHOMKaTOp py4ku perynioBaHHs (C)

noracke. Kxonka eMukanHsi/summkants O (A) byne be3nepepBHO CBITUTUCS.

13.10. HaTUCHiTb Ha KHOMKY BMUKaHHSA/BUMMKAHHS (b (A), nponyHae 3ByKOBUI CUrHaI.

13.11. l[HankaTop py4km peryntoBaHHs (C) novyHe muraTtu, NOBIJOMIIAKYM MPO Te, KaBOBapka—eKcnpec nepebyBae
y Npoueci HarpiBaHHS.

13.12. Konn iHgnkaTop pydkn perynioBaHHs (C) nepectaHe muratv, nNporyHae 3BYyKOBUW curHan. besnepepsBHe
CBITIO iHAMKaTopa pyyku perynioBaHHs (C) o3Havyae roToBHICTb KaBoBapKu—eKenpecy A0 poboTn (QOCArHeHHs
BiAMOBIgHOT TemnepaTypu).

- ' ®
13.13. OgHOYaCHO HaTUCHITb | NPUTPUMYINTE KHOMKY BMMWKAHHS/BUMUKaHHSA O (A) Ta kHOMKy (L). IngukaTop
pyyku perynioBaHHs (C) noracHe i nponyHae 3BYKOBWIW curHanm. [o4yHeTbcs Mpouec yCyBaHHS KaMeHH.

0
MpoTAroM ycboro LbOoro NpoLecy iHANKaTop yCyBaHHSA KaMeEHH0 @ Oyaoe muratu.

13.14. 3 ronoBku Ansi 3anapoBaHHS (4) NOYHE BUTIKATU rapsiunii PO3YnH.

13.15. No4vekanTe, NOKN PO34MH Nponde Yepes rofioBKy Ans 3anaproBaHHS (4). 3akiHieHHs | eTany ycyBaHHsSI KAMEHIO
CUrHani3yeTbCs 3ByKOBMM CUTHANOM, SKWIA MOBTOPIOETLCS, Ta CYMPOBOMAKYHOUMM MOr0 MUraHHAM iHOMKaTopa pyyku
peryntoBaHHs (C).

13.16. 3HimiTb Ta npomunTe pesepyap (1) 4NCTO BOAOH.

13.17. MNocTtaBTe NOPOXKHIO EMKICTb M FOMOBKOIO ANA 3anaptoBaHHSA (4), wob B Hel Morna cTikaTn YnucTta Boga.

13.18. Anga Toro, wob BukoHaTu |l eTan ycyBaHHS KameHI0 (YMLLIEHHS), HAanoBHITb pe3epByap Ans Boau (1) umcToro
BOJOK [0 piBHA MAX, no3HayeHoro Ha pesepsyapi Ans soau (1). 3akpuiTe KpuLLKy pesepsyapy And Boau
(1), a noTim yCcTaHOBITL pe3epByap Ha3ad y KaBoBapKy—eKcnpec.

13.19. MNMponyHae oaHOPa30BWUA 3BYKOBWUWA CUrHam i MoracHe iHOMKaTop pyyku peryntoBaHHs (C). 3 ronoeku ans
3anaproBaHHsi (4) 6yae BuTikaTh KMN'ATOK (HacTynae npouec NPOMMBaHHSA KaBOBapKU—eKCrpecy).
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13.20.

13.21.
13.22.
13.23.
13.24.

13.25.

13.26.

Micns 3akiHYeHHS MpoLEecy YCyBaHHSA KaMiHHS Boda nepecTaHe NpoTikaTu Yyepes rofioBKy ANs 3anapoBaHHS
(4). Lle 6yme cynpoBomxyBaTUCA OQHOPA30BMM 3BYKOBMM CUTHArIOM, a TaKOX MWUraHHsM iHOMKaTopa pyuyku
peryntoBaHHs (C). KaBoBapka—eKcnpec aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS.

3acBiTUTBLCS KHOMKA BMUKAHHSA/BUMUKAHHS d) (A).

BigknioyiTb kaBOBapKy—eKCMpec Big MepPEXi XUBNEHHS.

Mo4vekariTe, NOKN NPUCTPIN NOBHICTIO OXOSOHE.

3HimMiTb pesepByap ana sBoau (1) Ta nigHoc Ansa cTikaHHa Boau (8) pasom 3 pewiTkow (7) 3 KaBOBapKU—
ekcnpecy (Man. 11).

lMocTaBTe KaBOBapKy—eKCNpec [Oropu «Horamu» Ta MOBTOPHO BCTAHOBITb INMbTPYOYY peLiTky Ha
DinbTPyoYy ronosky (4), NPUKPY4YYOYN peLLiTKy 3a 4OMOMOror BignosigHo! BUKPYTkM (Man. 14).

lMocTaBTe 3HOBY KaBOBapKy—eKcrpec Yy poboye MOMOXeHHS Ta BCTaHOBITb MIAHOC AN CTikaHHA Boau (8)
pa3oM 3 peLiTkoto (7) Ta pesepByap Ansa Boau (1) B kaBoBapky—ekcnpec (Man. 13).

YBArlA! MMig yac npouecy ycyBaHHS KaMeHI0 BCi (PyHKLii KaBOBapKM—eKCnpecy HeaKTUBHI.

Man. 13 Man. 14

14. YnweHHn Ta gornsapg

3aBxan yTpuMyinTe KaBOBapKy—eKCMpec y YMCTOTi ANng Toro, Wwob 3abesneynTn BignNoBigHY SKICTb 3anapioBaHoOi KaBu Ta
NPOAOBXUTMN CTPOK eKcnryaTauii IpucTpoto.

oukhwnE

lMepen noyaTkOM YULLIEHHS BUMKHITE KABOBapKy—eKCMpec Ta BiAKIIOUiThb Bi MepeXi XXUBMEHHS.

Mepen noyaTkoOM YULLIEHHS JanTe KaBoBapLi—eKCNPeCcy OXONOHYTHU.

He 3aHyploiiTe kaBOBapKy—eKCMpec y BOAY Yv Oyab-siKi iHLi pignHW.

He muinTe XoaHi YaCcTUHM KaBOBapKM—eKCNpecy B KYXOHHIA PakOBUHI.

MpoTpiTe KOpNyC NPUCTPOIO BOJIOrO raHyipkoto abo ryokoto.

3HiMiTb pyyky dinbTpy (6) 3 KaBOBapKM—eKcnpecy, a NoTiM BMaaniTb KaBoBy rywly. MNMounctite pyyky dinbTpy (6)

Ta iNbTP BOMOro raH4vipkok abo ryokoto.

© N

BucywwiTe NOMUTI YacTWHI Ha NOBITPi ab0 3a AONOMOrOH raHYipKK; He CYLLITb X Y AyXOBLI YX B MiIKPOXBUILOBI MivLi.
3HiMiTb pewwiTky nigHocy Ans cTikaHHa Boau (7) Ta nigHOC Ons cTikaHHA Boau (8) 3 kaBOBapKu—eKcrnpecy

i BUNunTe 3 HMX BoAy. icnsa uboro NOYNCTITh BOSIOroK raHYipkoto abo rybkoto.
9. 3HiMiTb HAKOHEYHWK ANA Kany4iHO, BiOKPYYYHOUN NOro Ta TATHYYN BHUS.
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15. Mpuknagn npo6nem, WO BUHUKaAIOTL Nig

eKcrnipecy

yac ekcnrnyaTtauili KaBoOBapKu—

NPOBJIEMA

MOXNUBA NMPUYUHA

AK BUPILLUTH, LLIO 3POBUTHU

KaBa BuTikae 360Ky
pYy4Ku cuta

Pyuka dinbTpa (6) HeHanexHo BcTaHoBneHa abo
He JOoCUTb JOKpYyYeHa.

MepekoHanTecss B TOMy, WO py4vka inbtpa (6)
npaBunbHO  BCTaBfieHa B TOMIOBKY  Ans
3anaptoBaHHs (4) i JokpydeHa o ynopy.

Ha kpat insTpa (6) 3HaxoasiTbes ApoOOUHKM
KaBMu.

MouncTiTe goBKONa BepXHin Kpan dinbtpa (6) Bia
KaBW i BUTPIiTb 4O YMCTa ronosky (4).

onoska Ans 3anaptoBaHHg (4) 3abpyaHeHa.

BuTpiTb ronosky (4) BONOro raH4ipkoto.

"onoeka (4) NOWKOAXEHa.

3B'sKITbCS 3 aBTOPU30OBAHMM CEPBICHUM MYHKTOM.

KaBa He BuTikae

BigcyTHs Boga B pesepByapi 4ns BoAw.

HanosHiTb pe3sepsyap (1) Bogoto.

PesepByap Boau (1) HenpaBunbHO BCTaHOBMEHWUA.

MputucHiTe BHM3 pesepByap Boau (1), wob
nepekoHaTuCs, WO BiH NPaBUMbHO BCTAHOBIIEHWA.

Pydka (12) BcTaHOBREeHa B iHLWOMY MOMOXEHHI,
., &

MepeBipTe, 4 pydyka (12) 3HaxoAuUTbCA
Y MOSOXEHHI

CuTo Ha ronosui Moxe 6yTu 3abuTe.

[unBiTbca YcyBaHHA KaMeHIo — . 13.

Cuto B inbTpi (6) 3abuTe. KaBa 3aHagTo ApibHO
3meneHa abo 3aHaAToO CUNbHO crpecoBaHa.

BunopoxHiTe cuto B inbTpi (6) i npomuinTe noro
ni4 npoToYHOK BOJol. BuTpiTb romnoesky Ans
3anaproBaHHs (4) 3a JONMOMOroH raHyipKu.

KaBa HanuBaeTbcA no
KpannamHax

KaBa 3wmeneHa 3aHagTo ApibHo abo 3aHagTo
CUIIbHO CrpecoBaHa.

Akwo Bu BukopuctoByeTe Ayxe ApiOHO 3meneHy
KaBy, TO He crnpecoBywTe ii 3aHagTO CUIMBHO.

MpucTpin 3abuTnin BanHAHUM OCazoM.

[unBiTbca YcyBaHHA KaMeHIo — n. 13.

Ecnpeco He mae
XapaKTepHOoI NiHKn

Kaa BuBiTpunacs a6o cyxa.

BukopucTtoByiTe cBiXy kaBy. [licna BigkpuBaHHS
KaBM nepekoHanTecs, WO BoHa 3bepiraeTbcA
Bamu y LWiNbHO 3aKpuTin ynakoBLi.

KaBa He cnpecoBaHa OCTAaTHbO CUBHO.

CnpecyiiTe KaBy CUIbHILLE.

Kaea 3aHapaTo rpy6o 3meneHa.

3actocoBynte BIONOBIOHO 3MerneHy kaBy abo
3MiHiTb MapKy KaBW.

HepocTtaTHs KinbKiCTb KaBu y cuTi pinbtpa (6).

OusiTbca MpurotyBaHHsa ecnpeco —n. 8.

Pyuka po3xuTtyeTbca
(ocnabnweTbeA) nig
Yyac 3anaproBaHHs

KaBa 3aHagTo cUIbHO crnpecoBaHa.

Jlerwe cnpecyiite 3MeneHy KaBy.

3meneHa kaBa 3aHagTo ApibHa.

3MiHiTb Ha KpPYMHiLly kaBy.

Pyuka oinbTpa (6) He TpMMaeTbCA AOCUTb MILHO,
OCKiNnbKk1 He Byno AOCTaTHbO CUIbHO AOKPYy4YeHa.

MepeBipTe, u4nm pyyka dineTpa (6) BkNageHa
npaBWITbLHO i JOKPyYeHa 0 ynopy B ronosui (4).

Ha «kpato oinbtpa (6) 3HaxogaTbcs OpPOOUHKM
KaBMu.

MouncTiTe goBKONA BEPXHIi Kpan dinbtpa (6) Big
KaBW Ta BUTPITb 4O YMCTa ronosky (4).

onoBeka Ans 3anaptoBaHHs (4) 3abpyaHeHa.

BuTpiTb ronosky (4) BONOrok raHyipKoto.

onoBka (4) NowKoaxeHa.

3B'AXITbCA 3 aBTOPU30BaHNM CEPBICHUM MYHKTOM.

BiacyTtHsa napa 3 conna
napu

Conno napu (10) za6nokosate.

MpouncTiTh | npomuiATe conno napu (10).

HepocTaTHSA KinbKicTb
cniHeHoro Mosnoka

Monoko He cBixe.

MMepeBipTe, Y1 MOMOKO CBiXeE.

TeMHepaTypa MOJI0OKa 3aHaaATO BUCOKaA.

MepeBipTe, YM MOMOKO BIOMOBIAHO OXONOMKEHE
nepes BUKOPUCTAHHAM.

meuuk.

3 MeTo AOCArHEeHHS Hamnkpaworo edpekty npu
CMiHIOBaHHI, BUKOPWUCTOBYNTE OONYYEHUN MeYnK
3 HepXkaB.ito4oi cTani Ta No Mipi MOXNMBOCTI Nepen,
BMKOPUCTaHHAM OXOnofiTe noro abo npomuinte
XONOAHOK BOAOH.

Conno napwu (10) 3abrokoBaHe.

MpouncTiTb i npomuiTe conno napm (10).

Mornoko 3Bapunocs.

CnpoGyiiTe HacTyMHOro pa3y BUMKOPUCTATU CBiXe,
OXOnoAKeHe MOJIOKO.

MpucTpin He npautoe

CuTo B ronosui Ans 3anapoBaHHs (4) Moxe 6yTn
3abure.

OuBiTbCca YcyBaHHA KaMeHIo — n. 13.

MpucTpin 3abuTKIN Kam'aHMM 0CaL oM.

[uBiTbca YcyBaHHA KameHio — n. 13.

Mam'ATanTe, WO y BUNAAKY iHWKUX yWKOAKEHb abo npobnemM, He HamaranTecs iX yCyHYTU CaMOCTiINHO. Y Takomy
BUNaaKy 3B AXITbCA 3 KBanicikoBaHUM npauiBHUKOM CEPBICHOro NYHKTY.

Ekonoria — naBante a6aTtn npo AoBKinnsa

KoxHa ntoguMHa Moxe 3poOMTU CBii BHECOK Yy CnpaBy OXOPOHM npupoan. Lle 30BciM He cknagHo i He
notpebye BuTpart. [na uboro cnif 34atv KapTOHHY YMAKOBKY Y MYyHKT MPUAOMY MakynaTtypyu Ta BUKUMHYTU
NnonieTUNEHOBI NakeTN y KOHTEWHep Ans nnacTmacu.
3HOWeEHU MpuUCTpin cnig BiggaTW y BIANOBIOHUA MYHKT NPUAOMY, afXe WNOro KOHCTPYKTUBHI €NeMeEHTM
MOXYTb ByTM HeGe3neYHnMM 4Nsi HABKOMULLHBOrO CepefoBULLA.

He BukupanTe npuctpin pasom 3 nobytoBumu Bigxogamm!!!
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Dear Customers,

We encourage you to read the following instruction manual carefully, especially paying great attention to the safety
instructions. The instruction manual should be retained for future use of the espresso machine.

The producer/importer cannot be held responsible for possible damages caused by not using the machine for
what it was intended or using it improperly. The producer/importer reserves the right to modify the product at
any moment without prior notice in order to adjust its technical specifications to meet the legal regulations,
standards, directives or due to structural, trade, design and other reasons.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and retain the following instruction manual delivered to you along with the machine.

The machine is for home indoor usage only.

Do not use the machine outdoors or for commercial purposes.

Make sure that the voltage on the rating plate corresponds to the voltage in the socket.

Always place the machine on a flat, even surface.

Do not use the espresso machine without any water in the water tank. Fill the tank only with cold, filtered, clean and

fresh water. Using warm or hot water or other liquids may result in damage of the machine or pose a threat. Refill the

tank with no more than 1.5 liters.

e If the machine is not used for a longer period, empty the water tank.

¢ Never remove the filter handle during brewing coffee or hot water, as the machine is under pressure. Removing the
filter handle may end in scalds or other injuries.

e The steam nozzle becomes extremely hot during milk foaming and water flow. It may cause scalds, therefore it is vital
to avoid any direct contact with it.

e When cleaning the espresso machine or in case of any problems during brewing, it is necessary to turn the machine
off and pull the plug out.

e Do not let the cord to come into contact with hot parts of the espresso machine, including the cup—warming plate and
steam nozzle.

e Do not touch the hot surfaces of the machine.

¢ Do not place hands directly under a jet of steam, hot water or poured coffee, as it may result in scalds or other
injuries.

e Using any additional equipment not recommended by the producer of the machine, may pose threat.

e While the machine is operating do not press any mobile elements against the machine.

o Before brewing coffee make sure the filter handle has been installed correctly.

[ ]

Do not move the machine when it is on or working. Before moving the espresso machine, turn it off and pull the plug
out.

e Always turn the machine off before plugging or unplugging it. The plug should not be removed by the cord — grab the
plug itself.
e Always turn the power off and remove the plug when the machine is cleaned or will not be used for a longer time.
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Do not use the machine with an extension cord, unless it was checked by a qualified technician or a service worker.
The machine should only be plugged to an AC electric grid of a voltage in accordance with the requirements on the
rating plate of the machine through a grounded socket.

The machine is not meant to be operated by people (including children) of limited physical, sensory or mental
capabilities, as well as people without any experience or knowledge abort the machine, unless they are supervised by
others or act according to the instruction manual given to them by others responsible for their safety.

The children must not play with the machine.

The machine should be turned off before changing its equipment or before touching parts which are in motion during
its work.

Before cleaning the machine or its assembly/disassembly it is always advisable to plug the cord out of the socket and
let the machine cool off.

Do not use the espresso machine for purposes other than intended described in the instruction manual.

Do not place the machine near sources of heat, flame, electric heaters or on a hot oven. Do not place it on any other
device.

Do not let the cord hang over a table or shelf or touch a hot surface.

Do not place the machine on a wet or hot surface.

Do not use the machine, if the drip tray or its grid are not properly installed.

Do not leave the machine in the vicinity of a hot electric/gas cooker nor inside an oven.

Do not use the machine, if it has visible damage, a damaged cord, after it has fallen down or has been damaged in
any other way. If you suspect that the machine is damaged, its testing, repair, adjustments should be carried out only
by a member of a qualified service staff.

Do not submerge the machine in water or any other liquid.

If the non-detachable part of the cord is damaged, it should be replaced by a qualified service point in order to avoid
any hazards.

Caution: In order to minimize fire, electrocution or injury hazard, do not try to disassemble the machine on your own.
The inner parts of the machine are not meant to be operated by the user. Any repairs should be carried out only by an
authorized staff.

Do not try to grease the machine. There are no additional maintenance works to be carried out for this espresso
machine.

The producer does not allow to use any additional equipment, as it may pose threat to the user.

Caution: The water tank should not be open during use.

Caution: Make sure every time you want to use the machine there is water in the tank.

Please make sure that the above instructions were comprehended.

TECHNICAL DATA

The technical data are given on the rating plate of the machine.

Power rating: 1130-1350 W at 220-240 V.

Water tank capacity: max. 1.5 1.

The espresso machine is a 1st class device equipped with a cord with a protective wire and a plug with a protective contact.
The espresso machine complies with the requirements of the current standards.

The machine meets the requirements of the following directives:

The Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC
The Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive — 2004/108/EC

The product has the CE Mark on its rating plate.

1. Machine specifications

The espresso machine brews coffee of rich taste and aroma of high quality, as the water used for the process is at perfect
temperature. The machine was designed to observe its readiness for brewing and percolation of coffee, as well as steam
production for foaming milk.

The espresso machine has two unique and innovatory systems: Perfect Brewing System and SmartPress System.
Perfect Brewing System by choosing the optimum brewing temperature and an adequate degree of coffee pressing
provides you with the best quality of beverage.

SmartPress System is an integrated filtering system with automatic before—brewing coffee compression, which results in
a beverage of unique taste and aroma with a delicious creamy froth.
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2. Machine design

&)

@
®
®
@

3. Control panel

Before start to use the appliance
first time, remove the water
release hole protective label

from the drip tray plate.

1. Removable water tank with the cover 8. Drip tray

2. Cup heating plate 9. Emptying drip tray full indicator
3. Control panel 10. Steam/cappuccino wand

4. Brew head 11. Coffee dispenser

5. Tamping device 12. Steam release knob

6. Filter holder 13. Measuring/tamping spoon

7. Drip tray grid

COPPOPE

bownes

A Power On/Off button

B Espresso machine’s knob
C Knob indicator

D Single small cup indicator
E Single big cup indicator

F Two small cups indicator
G Two big cups indicator

H Manual brewing coffee indicator

| Steam indicator

J Brewing coffee in espresso bags mode indicator

K Temperature level indicator

L Temperature/coffee in espresso bags/ground coffee button
M Descaling indicator

N Low water level indicator



4. Filling the water tank

ATTENTION! Fill the tank (1) with water only when the power cord is unplugged from the power grid. A valve in
the bottom part of the tank prevents leaking water.
e Remove the water tank (1) by pulling it up (Fig. 1).
e Open the cover of the water tank (1) and fill it with cold, fresh water (Fig.2). The MAX mark shall not be
exceeded.
Put the tank (1) back and press it.
Close the cover of the tank (1).
o We could fill the tank with water also without taking it out of the espresso machine, e.g. by using a jug of water.

Fig. 1 : Fig. 2

WARNING! The espresso machine should not be used, when the tank (1) is empty. Before starting the process of
coffee brewing make sure that the tank (1) is full of water. Do not fill the tank (1) with hot water. For the hygienic
reasons do not leave water in the tank for the long time.

WARNING! Remember to make sure that the water level in the tank (1) is appropriate (not too low). If this

situation happens, the alarm signal will be repeated until the tank (1) is filled with water and the indicator 0 (N)
on the control panel starts flashing.

5. Warming up the cups

Using of a cup heated to the appropriate temperature before starting the coffee brewing process enhances the taste of
the coffee just after its making and results in thick foam on top of it.

You can preheat a cup using two methods. First method is that a cup is heated with the use of the steam from the steam
wand (10) according to the point 6.2.

Cups may be preheated also by putting them before the coffee brewing process on the special cup heating plate (2) on
the upper side of the espresso machine.

6. Before first use (rinsing the machine)

Before first use or if the machine hasn't been used for a prolonged
period, it is advisable to run a rinse cycle through the machine.

6.1. The rinse cycle for espresso function

6.1.1. Turn the machine off at the power outlet and unplug the power
cord.

6.1.2. Fill the tank (1) with water in accordance with point 4. .

6.1.3. Install the empty filter holder (6) in the brew head (4), turning it
firmly right (Fig. 3).

6.1.4. Put a container on the drip tray grid (7), under the brew head Fig. 3
(4).

6.1.5. Connect the machine to the power grid putting the power plug to the socket. The espresso machine will turn
on. The signal will sound, Power On/Off button O (A) will be illuminated and knob indicator (C) will flash

several times. Then knob indicator (C) will go out. The Power On/Off button d) (A) will stay illuminated all the
time.

6.1.6. Press the Power On/Off button d) (A). The signal will sound.

6.1.7. Knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso machine is in the course of heating.

6.1.8. When the knob indicator (C) stops flashing, the signal will sound. Continuous glowing of the knob indicator (C)
means that the espresso machine is ready to use (attaining appropriate temperature).

6.1.9. Turn the knob of the espresso machine (B) in such a way that two big cups of coffee indicator .i'fib (G) on the
control panel will start being illuminated.
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6.1.10. Press the knob of the espresso machine (B). The signal will sound. If the machine does not attain appropriate
temperature of use, the knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso machine is in the
course of warming up.

6.1.11. When the knob indicator (C) stops flashing and starts being illuminated continuously, the boiling water will
come out of the machine.

6.1.12. The process of coffee brewing will be automatically finished after attaining the quantity of two big cups of
water (by default). The two signals will sound and the knob indicator (C) will start being illuminated
continuously.

6.1.13. Repeat the 6.1.10 step three times.

6.2. Therinse cycle for steam function

6.2.1. Check if there is water in the tank (1). In case there is no water, fill the tank (1) in accordance with the point 4.

6.2.2. Turn the knob the espresso machine in such a way that steam indicator U () starts being illuminated on the
control panel. The knob indicator (C) will immediately start flashing to inform you that the espresso machine is
in the course of warming up.

6.2.3. When the knob indicator (C) stops flashing and starts being illuminated continuously, it means that the
espresso machine is ready for use with steam (attaining appropriate temperature).

6.2.4. Put a container under the steam wand (10) and turn the steam release knob (12) to the (\\I!’ position, that is turn

it counterclockwise in such a way that the (\\I,/J symbol coincides with the mark on the machine casing. The
steam will start coming out of the steam wand (10). Let the machine work with steam function turned on for
about one minute. Then set the steam release knob (12) to the OFF position, that is turn it clockwise in such
a way that OF F symbol coincides with the mark on the machine casing. Empty the container.
6.2.5. Repeat the 6.2.4 step three times.
A
CAUTION! Push the power on/off button d) (A), you will hear a sound signal. The indicator .. __ will go off on
the display panel, signalizing that the espresso machine has returned to the coffee brewing mode.

7. Choosing mode of coffee in espresso bags/hot brewing temperature

The @ (L) button allows just before the coffee brewing process to set the mode of brewing coffee in espresso bags and
also to shift between standard and hot temperature modes. Every pressing of the @ (L) button is accompanied with

sound signal. Setting required mode is confirmed by appearance of the indicators: < (J), O (K) in the red colour as well
as their lack on the control panel (3). Setting the coffee in espresso bags mode/brewing temperature mode takes place

gﬁ)rding to the following sequence of the indicators < (J) > ﬂ (K) > < (3) O (K) > < (J) O (K) turned off >
(J) > etc.

Indicator Meaning

<) ﬂ (K) turned off Ground coffee with standard temperature mode.

& () Coffee in espresso bags with standard temperature mode.
E (K) Ground coffee with hot temperature mode.
=70) ﬂ (K) Coffee in espresso bags with hot temperature mode.

8. Preparing espresso using programmed settings of coffee size

8.1. Turn the machine off at the power outlet and unplug the power cord.

8.2. Fill the tank (1) with water in accordance with point 4.

8.3. Connect the device with to power grid putting the power plug to the socket. The espresso machine will turn on.
The signal will sound, the power On/Off button (D (A) will be illuminated and the knob indicator (C) will flash 5

times. Then the knob indicator (C) will go out. The Power On/Off button d) (A) will start being illuminated
continuously.

8.4. Press the Power On/Off button d) (A); the signal will sound.

8.5. The knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso machine is in the course of warming up.

8.6. When the knob indicator (C) stops flashing, the signal will sound. Continuous glowing of the knob indicator (C)
means that the espresso machine is ready for use (attaining appropriate temperature).
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8.7. Choose the coffee in espresso bags mode or ground coffee mode and the level of temperature (standard or hot)

with the use of the (L) button — see point 7.

8.8. Pour ground coffee with the use of the measuring/tamping spoon (13) or put the coffee in espresso bags into the
container of the filter holder (6).

8.9. Remove the exceed of coffee from the edge of the filter and tamp coffee with the use of the tamping device
fastened to the machine (5) or the tamping spoon of the measure (13) (Fig. 4).

8.10. Put the filter holder (6) into the brew head (4), turning it firmly right (Fig. 3).

8.11. Put a cup or cups on the drip tray grid (7), directly under the container of the filter holder (6).

8.12. With the use of the knob of the machine (B) choose a single small cup — 40ml — (3 (D) indicator) or a double

big cup — 60m| — (M (E) indicator) or two small cups — 2x40 ml — (JF (F) indicator) or two big cups — 2x60 ml

- (.E’ (G) indicator). Your choice will be confirmed by going on of the chosen indicator.

8.13. Press the knob of the espresso machine (B). The signal will sound. If the espresso machine does not attain
appropriate temperature for use, the knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso
machine is in the course of warming up.

8.14. When the knob indicator (C) stops flashing and starts being illuminated continuously, the coffee will come out of
the machine.

8.15. The process of brewing will be automatically finished after attaining the quantity of coffee set previously. Two
signals will sound and the knob indicator (C) will glow continuously.

8.16. Take off the filter holder by turning it left (Fig. 5), then throw away the used bag or coffee grounds (Fig. 6).
Clean the filter with water (Fig. 7).

Fig. 4 Fig.5 Fig. 6 Fig. 7

ATTENTION! If there is too small amount of water in the tank (1) during the process of coffee brewing, the
espresso machine will stop working. The 0 (N) indicator on the control panel will start flashing and the repeating
signal informing about the necessity to refill the tank with water will sound. Open the cover of the water tank (1)
and pour water. Just after refilling tank the sound signal will stop and the espresso machine will automatically
finish the coffee brewing process.

ATTENTION! You can stop the coffee brewing process at any time. In order to do so you need to press the Power
AL
on/off O (A) button.

ATTENTION! During the process of coffee brewing do not set steam release knob (12) to the (\\I,/’ position,
because boiling water can uncontrollably leak disturbing the process of coffee pouring at the same time. The
steam release knob (12) may be only used during steam function.

9. Preparing espresso using function of manual brewing of coffee
Thanks to this function a user has a possibility to make the size of coffee that is the user’s liking.

9.1. Turn the machine off at the power outlet and unplug the power cord.
9.2. Fill the tank with water (1) in accordance with the point 4.
9.3. Connect the device to the power grid by putting the power plug into a socket. The espresso machine will turn on.

The signal will sound and the Power On/Off O (A) button will be illuminated and the knob indicator (C) will flash

5 times. Then the knob indicator (C) will go out and the Power On/Off d) (A) button will stay illuminated all the
time.

9.4. Press the Power On/Off d) (A) button; the signal will sound.

9.5. The knob indicator (C) will start flashing to inform you that the machine is in the course of warming up.

9.6. When the knob indicator (C) will stop flashing, the signal will sound. If the knob indicator (C) will start being
illuminated continuously, the espresso machine is ready for use (attaining appropriate temperature).

9.7. Choose the mode of coffee in espresso bags or the mode of ground coffee and the temperature level (standard

or hot) with the use of @ (L) button — see point 7.
9.8. Pour ground coffee with the use of the measuring/tamping spoon (13) or put the coffee in espresso bags into the
container of the filter holder (6).
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9.9. Remove the exceed of coffee from the edge of the filter and tamp coffee with the use of the tamping device
fastened to the machine (5) or the flat end of the measuring/tamping spoon (13) (Fig. 4).

9.10. Put the filter holder (6) into the brew head (4), turning it firmly right (Fig. 3).

9.11. Put a cup or cups on the drip tray grid (7), directly under the container of the filter holder (6).

9.12. Turn the knob of the machine (B) in such a way that the manual brewing of coffee indicator MO (H) on the
control panel will be illuminated.

9.13. Press the knob of the espresso machine (B). The signal will sound. If the espresso machine does not attain
appropriate temperature for use, the knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso
machine is in the course of warming up.

9.14. When the knob indicator (C) stops flashing and starts being illuminated continuously, the coffee will come out of
the machine.

9.15. The process of brewing will be automatically finished after attaining the quantity of coffee set previously. Two
signals will sound and the knob indicator (C) will glow continuously.

9.16. Take off the filter holder by turning it left (Fig. 5), then throw away the used bag or coffee grounds (Fig. 6).

Clean the filter with water (Fig. 7).

ATTENTION! If there is too small amount of water in the tank (1) during the process of coffee brewing, the

espresso machine will stop working. The 0 (N) indicator on the control panel will start flashing and the repeating
signal informing about the necessity to refill the tank with water will sound. Open the cover of the water tank (1)
and pour water. Just after refilling tank the sound signal will stop and the espresso machine will automatically
finish the coffee brewing process.

ATTENTION! You can stop the coffee brewing process at any time. In order to do so you need to press the Power

Al
on/off O (A) button.

ATTENTION! During the process of coffee brewing do not set steam release knob (12) to the (\\If/’ position,
because boiling water can uncontrollably leak disturbing the process of coffee pouring at the same time. The
steam release knob (12) may be only used during steam function.

10. Preparing steam (milk foaming)

For the process of milk foaming the steam function is used. The steam has two tasks: it warms up and at the same time
mixes milk with the air giving it delicate, velvety appearance. Just like in coffee brewing process the best effects in milk
foaming you can get gaining experience in this field.
Hint: Remember that coffee is the basis of every coffee drink and milk is only addition.
Attention: It is advisable first to foam milk and then to prepare coffee. The steam function may be also used to warm up
drinks.
10.1. Prepare beforehand espresso in accordance with the point 8 or 9.
10.2. Determine the amount of necessary milk based on the number of cups or the size of a milk jug.
) Hint: Remember that the milk volume rises during the process of its foaming.
. Pour cold milk into the stainless steel jug up to 1/3 to 1/2 of its volume.
o Hint: Keep the stainless steel milk jug in a fridge in such a way that milk is chilled all the time. Remember
not to rinse the jug with hot water before its use.

10.3. Turn the knob of the espresso machine (B) in such a way that the steam indicator &ﬁ (1) on the control panel
will be illuminated. The knob indicator (C) will immediately start flashing to inform you that the espresso
machine is in the course of warming up.

10.4. When the knob indicator (C) stops flashing and starts being illuminated continuously, it means that the
espresso machine is ready for foam mode (that it has attained appropriate temperature).

10.5. Rinse the steam wand (10) putting under it different container then a milk jug acting in accordance with point
6.2.4. The steam wand was initially rinsed.

10.6. Then put the steam wand into a milk jug in such a way (Fig. 8), that the wand is approx. 1/2 cm below the milk

surface. Activate the steam release by setting the steam release knob (12) again to the (\\lf) position, that is turn

it counterclockwise in such a way that the & symbol coincides with the mark on the casing of the espresso

machine.

. Tip the jug in such a way that the steam wand is in the jug and lower the jug until the tip of the steam wand is right
under the milk surface. It results in starting the process of milk foaming.

. Important: Make sure that the steam comes out evenly. This results in appropriate aeration of foam. In
order to avoid it, raise the jug in such a way that the steam wand is immersed deeper in milk. Remember
that perfect consistency is soft, velvety foam.

. When milk has warmed up and foamed, the milk level in the jug starts rising. When it happens, lower the
jug, however, always keep the tip of the steam wand right below the milk surface.

. When the foam is ready, raise the jug in such a way that the steam wand is inside the milk.

. Hint: The amount of necessary foam changes depending on the kind of drink. E.g. cappuccino requires
more foam than coffee drink based on espresso with milk foamed by steam.
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° Turn off the steam function immediately, when milk is warmed up to the temperature of 60-65°C by
setting the steam release knob (12) to the QFF position, that is turn it clockwise in such a way that the
OFF symbol coincides with the mark on the casing of the espresso machine.

. Hint: If you do not possess the thermometer, you can find that the appropriate temperature is attained
when you could not hold the hand on the jug longer than 3 seconds.

e Important: Do not boil the milk.

e Remove the jug. Wipe the steam wand (10) and its tip immediately with the use of clean, wet cloth and
then rinse the steam wand with the small amount of steam acting just like before the process of milk
foaming.

e Knock the jug on a table holding it in hand in order to release the air bubbles. Then move the jug in
a circular motion until the milk becomes shiny and there is no bubbles in it. It will help to achieve
homogeneous consistency of milk and foam.

10.7. Pour foamed milk to prepared previously espresso. Cappuccino is ready to serve.

ATTENTION! If there is too small amount of water in the tank (1), the steam won’t come out of the steam wand

(10). The 0 (N) indicator on the control panel will start flashing and the repeating signal informing about the
necessity to refill the tank with water will sound. Set the steam release knob (12) to the OFF position, that is
turn it clockwise in such a way that OFF symbol coincides with the mark on the machine casing. Open the
cover of the water tank (1) and pour water. Just after refilling tank the sound signal will stop. In order to start the

steam process again, set the steam release knob (12) to the ‘llf) position, that is turn it counterclockwise in such
a way that the (\J!’ symbol coincides with the mark on the machine casing.

ATTENTION! Shifting of the steam/boiling water wand (10) has to be conducted with the use of special tip (Fig. 9).
The steam/boiling water wand (10) is very hot.

ATTENTION! If you set steam release knob (12) to the (\\lf) position when the espresso machine is not ready for
foaming process (see point 10.3), the device will generate alarm signal, that is quickly repeating sound signals.

11. Automatic switch off function

The device will switch off automatically if it is not used for an hour. In order to switch on the
machine again, press the Power On/Off d) (A) button. The signal will sound.

12. Emptying of the drip tray ==

When the drip tray (8) are filled with water, red indicator of the water level in the drip tray (9)
rises above drip tray grid (7). Pull out the drip tray complex (8) with the drip tray grid (7) and Fig. 10
pour out water (Fig. 10). Put back the complex in the espresso machine.

13. Descaling

Lime is the surface deposit of minerals, which appears naturally in every device connected with warming up water. That is
why the machine need periodical removal of the lime. After using some determined amount of water by the machine (this
(1]

amount depends strictly on the water hardness degree set in the espresso machine) descaling indicator @ will start
being illuminated on the control panel. Its appearance on the control panel indicates that a user should conduct the
process of descaling with the use of the citric acid.

Important: In order to remove calcareous deposits there is necessary to prepare a descaling solution. Dilute two
spoonfuls of the citric acid (approx. 30 grams) in ONE liter of water.

13.1. Turn the machine off at the power outlet and unplug the power cord.
13.2. Make sure that the espresso machine cools off.
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13.3.
13.4.

13.5.
13.6.
13.7.
13.8.

13.9.

13.10

13.11.
13.12.

13.13.

13.14.
13.15.

13.16

13.18.

13.19.

13.20.
13.21.
13.22.
13.23.
13.24.

13.25.

Take off the water tank (1) and the drip tray (8) with the grid (7) from the espresso machine (Fig. 11).

Put the machine upside down and take off the filter grid from the filter head (4) unscrewing the grid with the use
of an appropriate screwdriver (Fig. 12).

Clean the filter grid and the filter head (4), remove the lime and coffee remains.

Set the espresso machine back on the work position.

Fill the water tank (1) with prepared previously solution of the citric acid.

Close the cover of the water tank (1) and then put the tank (1), the drip tray (8) and the grid (7) back to the
machine (Fig. 13).

Connect the device with the power grid putting the power plug to a socket. The espresso machine will turn on.

The signal will sound, the Power On/Off O (A) button will be illuminated and the knob indicator (C) will flash 5
times. Then the knob indicator (C) will go out. The Power On/Off d) (A) button will stay illuminated all the time.

. Press the Power On/Off d) (A) button. The signal will sound.

The knob indicator (C) will start flashing to inform you that the espresso machine is in the course of warming up.
When the knob indicator (C) stops flashing, the signal will sound. Continuous glowing of the knob indicator (C)
means that the machine is ready for use (it has attained appropriate temperature).

Press and hold the Power On/Off d) (A) button and @ (L) button together. The knob igdicator (C) will go out

and the signal will sound. The process of descaling will start. The descaling indicator @ will flash for the time
of this process.

The hot solution will come out of the brew head (4).

Wait until the solution flow through the brew head (4). The ending of 1% stage of descaling is indicated by
repeating sound signal and flashing of the knob indicator (C).

. Take off and rinse the tank (1) with clean water.
13.16.
13.17.

Put the empty container under the brew head (4) in such a way that clean water could flow through it.

In order to conduct 2™ stage of descaling (cleaning), fill the tank (1) with clean water to the MAX mark on the
water tank (1). Close the cover of the water tank (1) and then put the tank back into the espresso machine.
The single signal will sound and the knob indicator (C) will go out. Water will come out of the brew head (4)
(the process of the machine rinsing will start).

After the process completion water will stop flowing through the brew head (4). Single sound signal and
flashing of the machine indicator (C) will indicate this. The machine will automatically turn off.

The Power On/Off d) (A) button will be illuminated.

Turn the machine off at the power outlet and unplug the power cord.

Wait until the device will cool off completely.

Take off the water tank (1) and the drip tray (8) with the grid (7) from the espresso machine (Fig. 11).

Set the espresso machine upside down and put the filter grid again on the filter head (4) screwing the grid with
the use of an appropriate screwdriver (Fig.14).

Set the espresso machine back on its work position and put the drip tray (8) with the grid (7) and the water
tank (1) back in the machine (Fig.13).

ATTENTION! During the process of descaling all functions of the machine are inactive.
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14. Cleaning and care

Always keep the espresso machine clean in order to provide high quality of brewed coffee and extend the life-span of the
machine.

1. Before you start cleaning, turn the espresso machine off and unplug it from the power supply.

gk wN

Make sure that the espresso machine has cooled off.
Do not immerse the espresso machine in water or any other liquids.
Do not wash any part of the espresso machine in a dishwasher.
Wipe the casing of the machine with a wet cloth or sponge.

Remove the filter handle (6) from the coffee machine and then remove coffee grounds. Clean the filter handle (6)

and the filter with a wet cloth or sponge.

© N

clean them with a wet cloth or sponge.
9. Remove the cappuccino attachment by unscrewing it and pulling it downwards.

15. Troubleshooting

Dry the cleaned part on air or with the use of a cloth — do not dry them in an oven or a microwave.
Remove the drip tray grid (7) and the drip tray (8) from the espresso machine and pour water out of them. Then

ISSUE

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

Coffee flows out from
the back of the filter
handle

The filter handle (6) is not attached properly or not
tightened enough.

Make sure that the filter handle (6) is properly
placed in the brew head (4) and is maximally
tightened.

There are coffee grains on the edge of the filter
handle (6).

Clean the upper edge of the filter handle (6) from
coffee and wipe the brew head (4) clean.

The brew head (4) is dirty.

Wipe the brew head (4) with a wet cloth.

The brew head (4) is damaged.

Contact an authorized service center.

Coffee does not flow
out

No water in the water tank (1).

Fill the tank (1) with water.

The water tank(1) is not properly installed.

Push the water tank (1) in making sure it is placed
correctly.

The control (12) is set to some other position, e.g.
V)

Make sure that the control (12) is set to the
Fposition.

The filter on the brew head (4) may be blocked.

See paragraph 13 — Descaling.

The sieve in the filter (6) is blocked. Coffee is too
finely ground or too compressed.

Empty the sieve in the filter (6) and rinse it in
running water. Wipe the brew head (4) with
a cloth.

Coffee is poured in
drops

Coffee is too finely ground or too compressed.

If you use extremely fine ground coffee do not
compress it too much.

The machine is blocked by calcareous residues.

See paragraph 13 — Descaling.

Espresso is without the
characteristic foam

Coffee is stale or dry.

Use fresh coffee. After opening a package of
coffee be sure it is stored in an airtight container.

Coffee is not compressed enough.

Compress the coffee harder.

Coffee is too coarsely ground.

Use properly ground coffee or change your coffee
brand.

Not enough coffee in the sieve of the filter (6).

See paragraph 8 — Preparing espresso.

The handle is loose
during the brewing
process

The coffee is compressed too much.

Compress the coffee more gently.

Coffee is too finely ground.

Change your coffee to a more coarsely ground.

The filter handle (6) does not fit tightly, as it was
not screwed hard enough.

Make sure that the filter handle (6) is properly
placed in the brew head (4) and is maximally
tightened.

There are coffee grains on the edge of the filter
handle (6).

Clean the upper edge of the filter handle (6) from
coffee and wipe the brew head (4) clean.

The brew head (4) is dirty.

Wipe the brew head (4) with a wet cloth.

The brew head (4) is damaged.

Contact an authorized service center.

No steam doming out
of the nozzle

The steam nozzle (10) is blocked.

Clean and rinse the steam nozzle (10).

Not enough foamed
milk

The milk is not fresh.

Make sure that the milk is fresh.

The temperature of milk is too high.

Make sure that the milk is properly cooled off
before being used.

The pot.

To achieve the best results in foaming use the
stainless steel pot delivered with the machine and
as far as possible try to cool it off and rinse it with
cold water before use.

The steam nozzle (10) is blocked.

Clean and rinse the steam nozzle (10).

The milk is boiled.

Try to use some fresh, cool milk.

The machine is not
working

The filter on the brew head (4) may be blocked.

See paragraph 13 — Descaling.

The machine is blocked with limescale.

See paragraph 13 — Descaling.
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Remember that in case of any other damages or issues removing them on one’s own is forbidden. Instead
contact a qualified member of a service center.

Each user can protect the natural environment. It is neither difficult nor expensive.

In order to do it: put the cardboard packing into recycling paper container; put the polyethylene (PE) bags into

container for plastic.

When worn out, dispose the appliance to particular disposal centre, because of the dangerous elements of this appliance,
which can be hazardous for natural environment.

Ecology — Environment protection E

Do not dispose into the domestic waste disposal!!!
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